DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(01) Animali frg?tzéé)ﬁ%iggﬂmé, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami |  (0209) Lardo, (03.02) Teleostei | (03:03) dIF'F')‘zg'C‘; trance

RICERCA ANALITICA S | ek | e | e | e [ oo | e [ e | o [ e A
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 88 0 72 0 2 0 18 0 2 0
Acetamiprid
Acidita titolabile
Acido ascorbico 8 4 0 22 17 0
Acido benzoico 13 27 18
Acido citrico 12 6 0 27 18 0
Acido D 3 idrossibutirrico
Acido L lattico
Acido nalidixico 18 6
Acido oxolinico 315 187 4 18 1
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 11 3 1 5
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(03.05) Molluschi (03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi . |(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema |(04.03) Latte e crema
gast. bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal. (03.10) Crostacei di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Ereer | sravor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 162 Q 16 Q 2 Q 118 Q 2 Q
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 162 Q 16 Q 2 Q 118 Q 2 Q
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 162 Q 16 Q 2 Q 118 Q 2 Q
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 162 Q 16 Q 2 Q 118 Q 2 Q
2,3,4,6,7,8-(HXxCDF) Esaclorodibenzofurano 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 162 Q 16 Q 2 Q 118 Q 2 Q
Acetamiprid
Acidita titolabile
Acido ascorbico 25
Acido benzoico 29 1 0
Acido citrico 1 0 23
Acido D 3 idrossibutirrico
Acido L lattico
Acido nalidixico
Acido oxolinico 31
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 17
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(04.04) Sierodilatie | (04.05) Buro | (0407) Formagare - (0830 vova olatl Sguscits, |(04.10) Micle naturale| ‘commes org: (07) Legumi, ortagi,

tuorli animale
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Ereer | sravor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 16 Q 100 Q 134 Q
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 16 0] 100 0] 134 0]
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 16 0 100 0 134 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 16 0 100 0 134 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 16 Q 100 Q 134 Q
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 16 0 100 0 134 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 16 0 100 0 134 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 16 0 100 0 134 0
1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 16 Q 100 Q 134 Q
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 16 0 100 0 134 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 16 0 100 0 134 0
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 16 0 100 0 134 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 16 Q 100 Q 134 Q
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 16 0 100 0 134 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 16 0 100 0 134 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 16 0 100 0 134 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 16 Q 100 Q 134 Q
Acetamiprid 16 0]
Acidita titolabile
Acido ascorbico 7 0 6
Acido benzoico 22 0 10
Acido citrico 8 0 21 0 6 0 5
Acido D 3 idrossibutirrico 10 0
Acido L lattico 7 0 4 0
Acido nalidixico 1
Acido oxolinico 19 0 7 0
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 2 0 11 0 79 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08) Frutta g;mmle“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodottidella ) (15.01) Grassi 115 07) oli veg., fuic (15'1i320‘32§a%r355i (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA G [ ohoon | oo [ e | o [ oven | e [ oo | oo [ oon | oo [ oo | e [ oo | o [
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
2,3,4,6,7,8-(HXxCDF) Esaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
Acetamiprid 1 0]
Acidita titolabile 1 0
Acido ascorbico 2 4 3 0 4 1 54
Acido benzoico 7 1 83
Acido citrico 5 2 4 1 76
Acido D 3 idrossibutirrico
Acido L lattico
Acido nalidixico 20
Acido oxolinico 36 24 0
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 1
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep

. di ortaggi

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

(ool Mool ool Mool Meol Mcol Mol Mool Mool Mool Mool Mool Mool el Mool Kool Koo

oljlojlojlo]lj]o|j]lo|l]lo]lo|jlololo]lo]|lo|lolo|lo]lo

[l K2l K2l K2l K2l K<l Kol K2l K2l K2l Kol Kol K2l K2l K2l Kol Kl

oljlojlojlo]l]o|j]o|l]lo]lojlo|lo]j]o]lo]|lo]lolo|lo]lo

Acetamiprid

Acidita titolabile

Acido ascorbico 7

18

21

Acido benzoico 20

10

17

12

42

51

Acido citrico 18

19

44

ololo]o

37

31

Acido D 3 idrossibutirrico

Acido L lattico

Acido nalidixico

Acido oxolinico

Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS)

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.06) Vermut e altri

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI ESAMI
SFAVOR. EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

Acetamiprid

Acidita titolabile

Acido ascorbico

23

Acido benzoico

31

23

10

Acido citrico

24

12

11

Acido D 3 idrossibutirrico

Acido L lattico

Acido nalidixico

Acido oxolinico

Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS)

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
1) Colorant | (32)Pra. et | (Y Amentperla | (34 Mater contato | 40 Dereamert | )
RICERCA ANALITICA T | e [ | oo [ | eer [k | oM [ e | e [
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 12 Q
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 12 0]
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 12 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 12 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 12 Q
1,2,3,4,7,8-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 12 0]
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 12 0
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 12 Q
1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 12 Q
1,2,3,7,8,9-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 12 0]
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 12 0
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 12 Q
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 12 Q
2,3,4,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 12 0]
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 12 Q
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 12 Q
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 12 Q
Acetamiprid
Acidita titolabile
Acido ascorbico 1 0 27 0 1
Acido benzoico 10 Q 38 Q 1
Acido citrico 9 0 30 0 1
Acido D 3 idrossibutirrico
Acido L lattico
Acido nalidixico 1 0
Acido oxolinico 2 0 4 0 5 1
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS)
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03);29;3; trance
RICERCA ANALITICA E | o | o | o | on | oo | e | e | o | o | B | oo | e | o | o [ B
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxXA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHxS) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 11 0 3 0 1 0 5 0
Acido salicilico
Acido sorbico 14 0 6 0 27 0 18 0
Acqua ossigenata
Acrilamide
Aflatossina B1
Aflatossina B2
Aflatossina G1
Aflatossina G2
Aflatossina M1
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)
Amaranto (E123) 8 0 5 0 4 0
Ammoniaca
Amoxicillina 316 0 148 0 16 0
Ampicillina 316 0 148 0 16 0
Anidride fosforica
Arsenico 26 0 4 0 15 0 4 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi E)Q&OG) Molluschi 1(03.07) Molluschi (03.08) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema [(04.03) Latte e crema
ival. (depurabili) |bival. (non depurabili) cefal. di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor errer | sravor | eerer | sPavor | ErrET | sPavor
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 17 Q
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 17 Q
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 17 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxA) 17 0]
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHxS) 17 Q
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 17 Q
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 17 Q
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 17 0]
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 17 Q
Acido salicilico
Acido sorbico 1 0
Acqua ossigenata
Acrilamide
Aflatossina B1
Aflatossina B2
Aflatossina G1
Aflatossina G2
Aflatossina M1 3.105 46 13 0 2 Q
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)
Amaranto (E123)
Ammoniaca
Amoxicillina
Ampicillina
Anidride fosforica
Arsenico 32 0 5 0 1 Q
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)a't:t[iz:rir:1]iaggi e \(/to)ﬁétoiliig)inugl\llgc?(i \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi,

tuorli animale
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 2 0 11 0 79 0
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 2 0 11 0 79 0
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 2 Q 11 Q 79 Q
Acido Perfluoroesanoico (PFHxA) 2 0] 11 0] 79 0]
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHxS) 2 0 11 0 79 0
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 2 0 11 0 79 0
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 2 Q 11 Q 79 Q
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 2 0] 11 0] 79 0]
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 2 0 11 0 79 0
Acido salicilico 20 0
Acido sorbico 25 Q 6 Q 10 Q
Acqua ossigenata
Acrilamide 3 0
Aflatossina B1 3 0
Aflatossina B2 3 0
Aflatossina G1 3 0
Aflatossina G2 3 0
Aflatossina M1 2 0 81 7
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2) 3 0
Amaranto (E123) 2
Ammoniaca 1 0
Amoxicillina 10 0 1 0 2
Ampicillina 10 Q 1 Q 2
Anidride fosforica
Arsenico 47 0 6 0 2 0 112 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi

idrogenati

(16.01) Carni lavorate

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido Perfluorodecanoico (PFDcA)

Acido Perfluorododecanoico (PFDoA)

Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA)

Acido Perfluoroesanoico (PFHxA)

Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS)

Acido Perfluorononanoico (PFNoA)

Acido Perfluoroottanoico (PFOA)

Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS)

Acido Perfluoroundecanoico (PFUnA)

Rl

olo|J]o|lo]lo|lo|lo]lo]lo

Acido salicilico

Acido sorbico

Acqua ossigenata

Acrilamide

Aflatossina B1

43

24

23

59

Aflatossina B2

43

23

23

59

Aflatossina G1

43

23

23

59

Aflatossina G2

43

olo|lo]o

23

olo]J]olo]lo

23

olo|lo]o

59

olo|lo]o

NINININ D

olo|l]o]lo]lo

Aflatossina M1

Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)

43

o

23

23

59

Amaranto (E123)

23

Ammoniaca

Amoxicillina

24

Ampicillina

24

Anidride fosforica

Arsenico

132

19

22

25

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e

conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido Perfluorodecanoico (PFDcA)

Acido Perfluorododecanoico (PFDoA)

Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA)

Acido Perfluoroesanoico (PFHxA)

Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS)

Acido Perfluorononanoico (PFNoA)

Acido Perfluoroottanoico (PFOA)

Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS)

Acido Perfluoroundecanoico (PFUnA)

Acido salicilico

Rl

Acido sorbico

20

=1 =1 =1 k=1 =1 K=l K=l K=1K=1K=1K=]

o
=
o

32

12

55

51

Acqua ossigenata

Acrilamide

14

Aflatossina B1

14

17

17

Aflatossina B2

14

16

16

Aflatossina G1

14

16

16

Aflatossina G2

R~
(=} K=] k=] K=]

14

olo|lo]o

16

16

olo]lJ]o]lo]lo

R~

olo|lo]jlo]lol|lo|lo

Aflatossina M1

Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)

14

o

16

ojlojlojlo]jlo|lo]|lo

16

o

o

Amaranto (E123)

NIN]INININENEN

ololo|lolo|lo|lo

21

Ammoniaca

Amoxicillina

Ampicillina

Anidride fosforica

Arsenico

11 0

15

16

23

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve

parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.06) Vermut e altri

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido Perfluorodecanoico (PFDcA)

Acido Perfluorododecanoico (PFDoA)

Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA)

Acido Perfluoroesanoico (PFHxA)

Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS)

Acido Perfluorononanoico (PFNoA)

Acido Perfluoroottanoico (PFOA)

Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS)

Acido Perfluoroundecanoico (PFUnA)

Acido salicilico

Acido sorbico

36

23

10

Acqua ossigenata

Acrilamide

Aflatossina B1

56

Aflatossina B2

56

Aflatossina G1

56

Aflatossina G2

56

R~

olo|lo]lo

Aflatossina M1

Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)

56

Amaranto (E123)

10

ololo|lolo|lo|lo

WIN|ERINININN

ololo|lolo|lo|lo

Ammoniaca

Amoxicillina

Ampicillina

Anidride fosforica

Arsenico

12

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto | (40) Derrate aliment.

(81) Coloranti (32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti immagazzinate

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acido Perfluorodecanoico (PFDcA)

Acido Perfluorododecanoico (PFDoA)

Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA)

Acido Perfluoroesanoico (PFHxA)

Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS)

Acido Perfluorononanoico (PFNoA)

Acido Perfluoroottanoico (PFOA)

Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS)

Acido Perfluoroundecanoico (PFUnA)

Acido salicilico

Acido sorbico 10 Q 40 Q 1 Q

Acqua ossigenata

Acrilamide 1

Aflatossina B1 20 17

Aflatossina B2 20

Aflatossina G1 20

SIS BN RS
(=} K=] k=] K=]
R~
(=} K=] k=] K=]

Aflatossina G2 20

Aflatossina M1 2

ojlojlojlo]jlo|lo]|lo

Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2) 20

RINJlO|IDNID]D
olo|Jlo]j]ol|lolo|lo]lo

Amaranto (E123) 1 0]

Ammoniaca

(=]
w

Amoxicillina 4

Ampicillina 4 0 3

Anidride fosforica 1

olo|lo]lo

Arsenico 1 0 8 0] 2 0 30
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03)d'fgeet;icgt'a”°e

RICERCA ANALITICA e | | B | | B | men | o | e | B | Bow | B | Ben | B | Ben | BB | B
Azocarminio B 8 0 5 0 0
Azocarminio G 5 0
Azorubina (Carmoisina E122) 8 0 5 0 0
Betanina (E162) 3 0
Blu Patentato V (E 131)
Cadmio 291 2 49 0 14 0 35 0 14 0
Caffeina
Calcio 9 0 3 0
Carboidrati
Carboidrati su ss
Carboidrati su tq
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120) 11 4 0 4 0
Caseinati 1
Ceneri
Ceneri su ss
Ceneri su tq
Chinolonici 106 3 44 1 3 0
Ciprofloxacin 320 13 187 4 18 0 1 0
Cloramfenicolo 708 12 334 3 16 2 1 0
Clortetraciclina 410 22 147 2 19 0 3 0
Cloruri
Cloruro di sodio
Clothianidin
Colistina 101 0 76 0 17 0
Collagene su tq

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi
gast.

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Azocarminio B

Azocarminio G

Azorubina (Carmoisina E122)

Betanina (E162)

Blu Patentato V (E 131)

Cadmio 32

0 134

22

92 0

Caffeina

Calcio

10 0

Carboidrati

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)

Caseinati

Ceneri

Ceneri su ss

Ceneri su tq

Chinolonici

Ciprofloxacin

31

Cloramfenicolo

82

10

Clortetraciclina

161

10

Cloruri

ojlomjo|lo

Cloruro di sodio

Clothianidin

Colistina

Collagene su tq

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(04.09) Uova di (04.11) Prodotti
volatili sgusciate, |(04.10) Miele naturale commes. orig.
tuorli animale

(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro {atticini volatili in guscio

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CUIl ESAMI DI CUIl
RICERCA ANALITICA

EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Azocarminio B

Azocarminio G

Azorubina (Carmoisina E122)

Betanina (E162)

Blu Patentato V (E 131) 3

Cadmio 51 0 2 0 6 0 6 0

246

Caffeina

Calcio 4 o]

66

Carboidrati

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)

Caseinati

Ceneri 4 Q

Ceneri su ss

Ceneri su tq

Chinolonici 8

Cloramfenicolo 1 Q 2 Q 36 Q 25

0
Ciprofloxacin 19 Q 7

0

0

Clortetraciclina 1 0] 2 0] 38 0] 17 11 0] 409 11 15

Cloruri 7

Cloruro di sodio

Clothianidin 16 Q

Colistina 38 0] 7 0]

Collagene su tq
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Pagina 17 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(08) Frutia ;Z’r‘:]”r;‘f“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodotti della ) (15.01) Grass\ 115 67) Ol veg., fuidi | (1°12) Océgr'fa%’aSSi (16.01) Carni lavorate

RICERCA ANALITICA P | | B | oo | B [ o | B | o | o [ | o [ o | e | e | om [ e

Azocarminio B 3 0 23
Azocarminio G 3 0 23
Azorubina (Carmoisina E122) 3 Q 23
Betanina (E162)
Blu Patentato V (E 131) 1
Cadmio 180 0 7 0 22 1 25 0 5 0 1 0 38 0
Caffeina 2
Calcio 86 0 10 0]
Carboidrati 2 0
Carboidrati su ss 1 0
Carboidrati su tq 1 0]
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120) 3 0 19 0]
Caseinati 14 0
Ceneri 1 0 2 0
Ceneri su ss 0
Ceneri su tq 2 0]
Chinolonici 0
Ciprofloxacin 36 0 24 0
Cloramfenicolo 1 Q 33 1
Clortetraciclina 44 0 2 0] 58 2
Cloruri 10 0
Cloruro di sodio 2 0
Clothianidin 1 0
Colistina 22 0]
Collagene su tq 2

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
conseve di pesei | consenve di crbsiacel | 4 base zucener | (19 Cacao e prepar. | G EERte | anetieria | pasticcena e biscot, | (20) Prep. di oragg

RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
Azocarminio B 5 0 1 0 11 0 2 0 3 0 2 0 21
Azocarminio G 5 0 1 0 11 0 2 0 3 0 2 0 21
Azorubina (Carmoisina E122) 5 Q 1 Q 11 Q 2 Q 3 Q 2 Q 21
Betanina (E162)
Blu Patentato V (E 131) 16 0 1 0 2 0 1
Cadmio 21 0 3 0 6 0 15 0 4 0 11 0 18 0 55
Caffeina
Calcio 6 0 3 0 6 0 6 0
Carboidrati
Carboidrati su ss
Carboidrati su tq
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120) 5 0] 1 0] 10 0] 1 0] 3 0] 1 0] 21
Caseinati 4 0 1 0 1 0 6 0 1
Ceneri 2 0
Ceneri su ss
Ceneri su tq
Chinolonici
Ciprofloxacin
Cloramfenicolo 1 Q 2 0 1
Clortetraciclina 1 0 1
Cloruri 1 0 1 0 70 0
Cloruro di sodio
Clothianidin
Colistina
Collagene su tq

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.06) Vermut e altri

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

RICERCA ANALITICA Sy

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Azocarminio B

10

Azocarminio G

10

Azorubina (Carmoisina E122)

10

Betanina (E162)

Blu Patentato V (E 131)

Cadmio

12

12

Caffeina

12

Calcio

Carboidrati

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)

10

Caseinati

Ceneri

Ceneri su ss

Ceneri su tq

Chinolonici

Ciprofloxacin

Cloramfenicolo

Clortetraciclina

Cloruri

Cloruro di sodio

Clothianidin

Colistina

Collagene su tq

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
() Colorant | (2)Proa. et | (Y Amentperla | (34 Neter contato | 40 Deraeament | )

RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | Savor. | ERFeT. | srAVOR. | ErFET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Azocarminio B 1 0 1 0 1
Azocarminio G 1 0 1 0 1
Azorubina (Carmoisina E122) 1 Q 1 Q 1
Betanina (E162)
Blu Patentato V (E 131) 1 0 1
Cadmio 1 0 10 0 3 0 181 0
Caffeina
Calcio 2 0 12 0]
Carboidrati
Carboidrati su ss
Carboidrati su tq
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120) 1 0] 1
Caseinati 2 0 1 0 1
Ceneri
Ceneri su ss
Ceneri su tq
Chinolonici
Ciprofloxacin 2 0 4 0 5 1
Cloramfenicolo 3 1 4 Q 8
Clortetraciclina 2 0 4 0] 14
Cloruri
Cloruro di sodio
Clothianidin
Colistina 4 0 1 0]
Collagene su tq
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance
RICERCA ANALITICA E | o | o | o | on | oo | e | e | o | o | B | oo | e | o | o [ B
Cristal Ponceau 2R 8 0 5 0
Cristal Ponceau 6R
Cromo 77 0 13 0 8 26 12 0
Curcumina (E100)
Danofloxacin 315 7 187 4 18 1
Deossinivalenolo (DON)
Difloxacin 315 7 187 18 1
Doxiciclina 409 23 147 19 3
Enrofloxacin 323 19 187 18 1
Erioglaucina (E 133)
Eritromicina A 180 62 0 13
Eritrosina (E127) 8 0 4 4 0
Etanolo
Etil para-idrossibenzoato 13 0 6 0 27 18 0
Fenilbutazone 7 0
Ferro 4 0 1 3
Flumegquina 316 9 187 18 1
Formaldeide (Aldeide formica)
Fumonisina B1
Fumonisina B2
Fumonisine (somma di B1 e B2)
Giallo chinolina (E 104)
Giallo tramonto (E 110)
Glutine 3 0 1 0
Imidacloprid
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi
gast.

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi

cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Cristal Ponceau 2R

Cristal Ponceau 6R

Cromo 16

49 0

Curcumina (E100)

Danofloxacin

31

Deossinivalenolo (DON)

Difloxacin

31

Doxiciclina

159

10 0

Enrofloxacin

olo]j]olo]lo

31

Erioglaucina (E 133)

Eritromicina A

Eritrosina (E127)

Etanolo

Etil para-idrossibenzoato

29

Fenilbutazone

Ferro

17

Flumequina

31

Formaldeide (Aldeide formica)

Fumonisina B1

Fumonisina B2

Fumonisine (somma di B1 e B2)

Giallo chinolina (E 104)

Giallo tramonto (E 110)

Glutine

Imidacloprid

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)a't:t[iz:rir:1]iaggi e \(/to)ﬁétoiliig)inugl\llgc?(i \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi,

tuorli animale
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Cristal Ponceau 2R 2
Cristal Ponceau 6R 2
Cromo 7 Q 2 Q 6 Q 2 0 251
Curcumina (E100)
Danofloxacin 19 0 7 Q
Deossinivalenolo (DON)
Difloxacin 19 Q 7
Doxiciclina 1 0] 2 0] 38 0] 17 0] 11 0] 235 11 13 0]
Enrofloxacin 19 0 7
Erioglaucina (E 133) 3 0 1 0
Eritromicina A 30 Q 7 Q 245 0 7 Q
Eritrosina (E127) 2 0]
Etanolo
Etil para-idrossibenzoato 22 0 6 0 10 0
Fenilbutazone
Ferro 85 0]
Flumequina 19 0 7 0]
Formaldeide (Aldeide formica)
Fumonisina B1
Fumonisina B2
Fumonisine (somma di B1 e B2)
Giallo chinolina (E 104) 2 0 6
Giallo tramonto (E 110) 2 Q 6
Glutine 1
Imidacloprid 16 Q
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(08) Frutia ;Z’r‘:]”r;‘f“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodotti della ) (15.01) Grass\ 115 67) Ol veg., fuidi | (1°12) Océgr'fa%’aSSi (16.01) Carni lavorate

RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Cristal Ponceau 2R 3 0 23
Cristal Ponceau 6R 3 0 23
Cromo 178 0 6 0 21 Q 34 Q 3 Q 15
Curcumina (E100)
Danofloxacin 36 0 24 0
Deossinivalenolo (DON) 4 0 2 0 20 0 41 0
Difloxacin 36 0 24 0
Doxiciclina 40 0 2 0 58 2
Enrofloxacin 36 0 24 0
Erioglaucina (E 133) 1 Q
Eritromicina A 23 0
Eritrosina (E127) 3 0 19 0]
Etanolo
Etil para-idrossibenzoato 7 0 5 0 3 0 5 Q 1 Q 83 Q
Fenilbutazone
Ferro 86 0 8 0 4 0 6
Flumequina 36 Q 24
Formaldeide (Aldeide formica)
Fumonisina B1 14 0 17
Fumonisina B2 14 0 17 0] 2
Fumonisine (somma di B1 e B2) 14 1 17
Giallo chinolina (E 104) 2 0 2 0 2
Giallo tramonto (E 110) 2 Q 2
Glutine 3 0 3 1 0 84 1
Imidacloprid 1
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
coneente dipesci | conserve b crosiacei | 4 base zuccheri | (19) Cacao e prepar. | (E CERle ettt | pasiiccera e biscor | (20) Prep- i ortagg
RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
Cristal Ponceau 2R 5 0 1 0 11 0 2 0 3 0 2 0 21
Cristal Ponceau 6R 5 0 1 0 11 0 21
Cromo 19 0 3 0 6 0 12 0 4 0 10 0 17 0 46
Curcumina (E100) 1 0]
Danofloxacin
Deossinivalenolo (DON) 36 0 43 0 11 0
Difloxacin
Doxiciclina 1 0 1 0]
Enrofloxacin
Erioglaucina (E 133) 17 11 1 Q 2 1 1 Q
Eritromicina A
Eritrosina (E127) 5 0] 1 0] 10 0] 1 0] 3 0] 1 0] 21 0]
Etanolo 14 0 2
Etil para-idrossibenzoato 20 0 4 0 10 0 2 0 17 0 12 0 42 0 51 0
Fenilbutazone
Ferro 6 0 3 0 7 0 8 0
Flumequina
Formaldeide (Aldeide formica) 1 Q
Fumonisina B1 8 0 11 0 Q
Fumonisina B2 8 0 11 0 0
Fumonisine (somma di B1 e B2) 8 0 11 Q Q
Giallo chinolina (E 104) 4 0 10 0 1 2 0 20 0 18
Giallo tramonto (E 110) 5 Q 10 Q 1 2 Q 20 Q 18
Glutine 5 0 1 0 21 0 14 0 15 0 3
Imidacloprid
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(22.02) Limonate,

(22.04) Mosti di uve

(22.05) Vini di uve

(21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra parz. fermentati fresche (22.06) Vermut e altri | (25) Sale da cucina (29) Additivi
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Cristal Ponceau 2R 10 3
Cristal Ponceau 6R 10
Cromo 2 12 11 Q
Curcumina (E100)
Danofloxacin
Deossinivalenolo (DON) 49 Q 3
Difloxacin
Doxiciclina 2 0]
Enrofloxacin
Erioglaucina (E 133) 1 0 2
Eritromicina A
Eritrosina (E127) 10 2
Etanolo 2
Etil para-idrossibenzoato 31 23 10
Fenilbutazone
Ferro 1 0] 8
Flumequina
Formaldeide (Aldeide formica)
Fumonisina B1 17 Q
Fumonisina B2 17 0]
Fumonisine (somma di B1 e B2) 17 0
Giallo chinolina (E 104) 1 0 14
Giallo tramonto (E 110) 1 1 14
Glutine 18 0]
Imidacloprid

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
) catoans | (52)pro. st | (S Amentperia | o4 ater conato | (4 perte siment | ) sy
RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ e | B [ e | B | o | B [ e
Cristal Ponceau 2R 1 0 1 0 1
Cristal Ponceau 6R 1 0 1 0 1
Cromo 10 0 3 0 182
Curcumina (E100)
Danofloxacin 2 0 4 0 5 1
Deossinivalenolo (DON) 19 0 24 0 1 0
Difloxacin 0 0 5 1
Doxiciclina 2 0 0 14 3
Enrofloxacin 0 0 5 1
Erioglaucina (E 133) 1 0 1 0
Eritromicina A 2 0 4 0 3
Eritrosina (E127) 1 0] 1
Etanolo
Etil para-idrossibenzoato 10 0 38 0 1 0
Fenilbutazone
Ferro 2 0 2 0 12 0]
Flumequina 2 0 4 0 5
Formaldeide (Aldeide formica) 3 Q
Fumonisina B1 14 0 12 0
Fumonisina B2 14 0 12 0] 2
Fumonisine (somma di B1 e B2) 14 0 12 0
Giallo chinolina (E 104) 1 0 6 0
Giallo tramonto (E 110) 1 Q
Glutine 89 0 5 0 10 0
Imidacloprid
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance
RICERCA ANALITICA it | sowon | Gomt | obwon | et | owon | Gt | ohen | S | bon | Geer | obmen | G | speon | Geer | sehen
Indigotina (E 132)
Irrancidimento
Istamina 9 218 1 61 1
Josamicina 180 0 62 0 13 0
Kitasamicina 1 0 1 0
Lincomicina 69 0 27 0 2 0
Lipidi 43 0 36 0 2 0 1 0
Lipidi su sostanza secca
Lipidi su tq
Magnesio 1 0 3 0
Manganese 1 3
Mercurio 83 0 14 0 8 0 3 0 13 45 0 17 1
Metanil yellow
Metil para-idrossibenzoato 13 0 6 0 2 27 0 18 0
Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)
Migrazione globale in olio (simulante D)
Migrazione specifica: Cromo
Migrazione specifica: formaldeide
Migrazione specifica: Manganese
Migrazione specifica: Nichel
Neospiramicina | 1 0 1 0
Nichel 4 0 1 0 3 0
Nitrati 36 0 0 14 0 13
Nitriti 36 0 0 14 0 13 0
Norfloxacin 315 7 187 4 18 0 1 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi

gast.

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi

cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Indigotina (E 132)

Irrancidimento

Istamina

Josamicina

Kitasamicina

Lincomicina

Lipidi

64 0

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Magnesio

Manganese

17

Mercurio

32

137

14 0

58

Metanil yellow

Metil para-idrossibenzoato

29

Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)

Migrazione globale in olio (simulante D)

Migrazione specifica: Cromo

Migrazione specifica: formaldeide

Migrazione specifica: Manganese

Migrazione specifica: Nichel

Neospiramicina |

Nichel

20 0

Nitrati

26

Nitriti

26

Norfloxacin

31 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Indigotina (E 132)

1 0

Irrancidimento

Istamina

Josamicina

30

0 245

Kitasamicina

235

Lincomicina

15

Lipidi

11

54

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Magnesio

61

Manganese

80

Mercurio

44

243

Metanil yellow

Metil para-idrossibenzoato

22

ojlojJo|lolo

10

Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)

Migrazione globale in olio (simulante D)

Migrazione specifica: Cromo

Migrazione specifica: formaldeide

Migrazione specifica: Manganese

Migrazione specifica: Nichel

Neospiramicina |

235

43

Nichel

87 0

Nitrati

87 1

Nitriti

Norfloxacin

19
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(15.01) Grassi

(15.12) Oli e grassi

scorze agrumi (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali macinazione aliment. animali (15.07) Oli veg., fluidi idrogenati (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor

Indigotina (E 132) 1 0
Irrancidimento 1 0
Istamina 1
Josamicina 23 0]
Kitasamicina
Lincomicina 22 0
Lipidi 2 Q 7 Q 2 2 0]
Lipidi su sostanza secca 2 0
Lipidi su tq 2 0
Magnesio 88 0 3 0
Manganese 88 Q 8 Q 6 3 0]
Mercurio 178 0] 6 21 0 24 1 0 38 0
Metanil yellow 2 0 2 0 2 0
Metil para-idrossibenzoato 7 0 0 3 5 Q 1 83 Q
Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)
Migrazione globale in olio (simulante D)
Migrazione specifica: Cromo
Migrazione specifica: formaldeide
Migrazione specifica: Manganese
Migrazione specifica: Nichel
Neospiramicina |
Nichel 90 0 5 0 9 10 6 0
Nitrati 0 1 1 106 1
Nitriti 6 0 2 1 1 106 0
Norfloxacin 36 0 24 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.

a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI

EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Indigotina (E 132)

16

0

0 2

0

Irrancidimento

Istamina

23

Josamicina

Kitasamicina

Lincomicina

Lipidi

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Magnesio

Manganese

Mercurio

21

15

11

17

45

Metanil yellow

10

20

18

Metil para-idrossibenzoato

20

10

ojojJo]lolo

17

12

51

ojlo|lo|o

Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)

Migrazione globale in olio (simulante D)

Migrazione specifica: Cromo

Migrazione specifica: formaldeide

Migrazione specifica: Manganese

Migrazione specifica: Nichel

Neospiramicina |

Nichel

Nitrati

13

13

22

15

Nitriti

13

13

22

14

Norfloxacin
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.06) Vermut e altri

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Indigotina (E 132)

1 0

Irrancidimento

Istamina

10 0

Josamicina

Kitasamicina

Lincomicina

Lipidi

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Magnesio

Manganese

Mercurio

12

11

Metanil yellow

14

Metil para-idrossibenzoato

[y
ojlo|lo|o

31

23

ojojJo]lolo

10

Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)

Migrazione globale in olio (simulante D)

Migrazione specifica: Cromo

Migrazione specifica: formaldeide

Migrazione specifica: Manganese

Migrazione specifica: Nichel

Neospiramicina |

Nichel

Nitrati

20

10

Nitriti

20

Norfloxacin
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto | (40) Derrate aliment.

(81) Coloranti (32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti immagazzinate

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Indigotina (E 132) 1 0 1 0

Irrancidimento

Istamina

Josamicina 2 0] 4 0] 3 0]

Kitasamicina

Lincomicina 4 0 1 0

Lipidi

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Magnesio

Manganese 4

Mercurio 1 0 10 0 3 0 15

Metanil yellow 1 0 6

Metil para-idrossibenzoato 10 0 38 0 1 0

Migrazione globale in acido acetico 3% (simulante B)

Migrazione globale in olio (simulante D)

Migrazione specifica: Cromo

Migrazione specifica: formaldeide

Migrazione specifica: Manganese

RlWIN| R P Ww
RlO|JlO|JlO|O| -

Migrazione specifica: Nichel

Neospiramicina |

Nichel 3

Nitrati 11 17 Q 2

= k=1 K=1 K=]

0
Q

Nitriti 11 0 8 0 1
0

Norfloxacin 2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance

RICERCA ANALITICA P [ e | e | o | o [ e | B [ oo | B | o | B [ e | B | e | B | e
Ocratossina A 5 0
Oleandomicina 180 62 0 13 0
Orange I
Ossitetraciclina 410 27 147 2 19 0 1 0 3 0
Para Red 2 0
Patulina
PBDE 100 (2, 2, 4, 4', 6 PeBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PBDE 153 (2, 2, 4, 4', 5, 5' HXBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PBDE 154 (2, 2, 4, 4', 5', 6 HXBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PBDE 183 (2, 2', 3, 4, 4, 5', 6 HPBDE) 7 o 3 0 1 0 5 0
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 7 o 3 0 1 0 5 0
PBDE 99 (2, 2', 4, 4, 5 PeBDE) 7 0 3 0 1 0 5 0
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 39 0 35 0 1 0 1 0 9 0 1 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 39 0 35 0 1 0 1 0 9 0 1 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 39 0 35 0 1 0 1 0 9 0 1 0
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi (03.06) Molluschi 1(03.07) Molluschi (03.08) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema [(04.03) Latte e crema
gast. bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal. di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Ocratossina A 3 2 0 2 0
Oleandomicina 1
Orange Il
Ossitetraciclina 161 5 10 0 2 0
Para Red
Patulina
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 19 Q 1 0]
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 19 0] 1 0]
PBDE 154 (2, 2', 4, 4, 5', 6 HXxBDE) 19 0 1 Q
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4', 5', 6 HpBDE) 19 o 1 0
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 19 Q 1 Q
PBDE 47 (2, 2', 4, 4 TeBDE) 19 0] 1 0]
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 19 0 1 Q
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 19 0 1 Q
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 19 Q 1 Q
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 81 0 8 0 1 0] 55 0] 1 0]
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 162 Q 16 Q 2 Q 118 Q 2 Q
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 162 0] 16 0] 2 0] 118 0] 2 0]
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 81 0 8 0 1 0 55 0 1 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 81 Q 8 Q 1 Q 55 Q 1 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 162 0] 16 0] 2 0] 118 0] 2 0]
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)a't:t[iz:rir:1]iaggi e \(/to)ﬁétoiliig)inugl\llgc?(i \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi,

tuorli animale
RICERCA ANALITICA P | | B | oo | B [ o | B | o | o [ | o [ o | e | e | om [ e
Ocratossina A
Oleandomicina 30 0 7 0 245 0 7 0
Orange Il 2 Q 6 4 Q
Ossitetraciclina 1 0 2 0 38 2 17 0 11 0 422 14 15 0
Para Red
Patulina
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 7 Q 17 0]
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 7 0] 17 0]
PBDE 154 (2, 2', 4, 4, 5', 6 HXxBDE) 7 0 17 Q
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4, 5, 6 HpBDE) 7 o 17 0
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 7 Q 17 0]
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 7 0] 17 0]
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 7 0 17 Q
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 7 o 17 0
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 7 Q 17 Q
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 3 0 38 0 67 0]
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 6 Q 92 Q 134 Q
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0]
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 3 0 38 0 67 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 3 Q 38 Q 67 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0]
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08) Frutia ;Z’r‘:]”r;‘f“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodotti della ) (15.01) Grass\ 115 67) Ol veg., fuidi | (1°12) Océgr'fa%’aSSi (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Ocratossina A 6 0 28 0 21 0 39 0 30 0
Oleandomicina 23 0
Orange Il 2 2 Q 2 Q
Ossitetraciclina 44 2 0 58 2
Para Red 7 0
Patulina
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 6 Q 1 Q 5 Q 1 0]
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 6 0 1 0] 5 0] 1 0]
PBDE 154 (2, 2', 4, 4, 5', 6 HXxBDE) 6 0 1 0 5 Q 1 Q
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4, 5, 6 HpBDE) 6 o 1 0 5 0 1 0
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 6 Q 1 Q 5 Q 1 Q
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 6 0 1 0] 5 0] 1 0]
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 6 0 1 0 5 Q 1 Q
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 6 o 1 0 5 0 1 0
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 6 Q 1 Q 5 Q 1 Q
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 35 0 6 0 8 0] 1 0] 3 0] 8 0] 1 0]
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 70 Q 12 Q 16 Q 2 Q 6 0 16 0 2 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 70 0] 12 0] 16 0] 2 0] 6 0] 16 0] 2 0]
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 35 Q 6 Q 8 Q 1 Q 3 Q 8 Q 1 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 35 Q 6 Q 8 Q 1 Q 3 Q 8 Q 1 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 70 0] 12 0] 16 0] 2 0] 6 0] 16 0] 2 0]
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

ST | e | VDRSS 0 Cosonrpm | 05970 | BSOEEI | OO | s o

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Ocratossina A 5 0 28 0 14 0 14 0 16 0 2 0
Oleandomicina
Orange Il 4 0 10 0 1 0 2 0 20 0 18 0
Ossitetraciclina 1 0 1
Para Red 1 Q 1
Patulina 19
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE)
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE)
PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE)
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4', 5', 6 HpBDE)
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE)
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE)
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE)
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE)
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE)
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 4 0] 3 0]
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 8 0 6 Q
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 8 0 6 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 8 Q 6 Q
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 8 0 6 0]
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 8 0 6 Q
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 4 0 3 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 4 Q 3 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 8 0] 6 Q
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 8 0 6 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
: : (22.02) Limonate, : (22.04) Mosti di uve (22.05) Vini di uve : : P
(21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra parz. fermentati fresche (22.06) Vermut e altri | (25) Sale da cucina (29) Additivi
RICERCA ANALITICA et | e | Geer | ohon | S | bon | et | oimon | Do | obeon | Geer | sowon | Gnr | sheon | S0 | o

Ocratossina A 52 0 3 0] 9 0] 4 0] 14 0 1 0 1 0
Oleandomicina
Orange Il 1 Q 14 Q
Ossitetraciclina 2
Para Red
Patulina 1 0 1 Q

PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE)
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE)
PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE)
PBDE 183 (2, 2', 3,4, 4', 5', 6 HpBDE)
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE)

PBDE 47 (2, 2', 4, 4 TeBDE)
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE)
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE)

PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE)

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile)

PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile)

PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile)

PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
o Cotorans | (52 proa s | C9Mmentperia | () Mater conato. | 40)perte aiment | ()
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | Savor. | ERFeT. | srAVOR. | ErFET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Ocratossina A 19 0 26 0 2 0
Oleandomicina 2 0 4 0 3 0
Orange Il 1 Q Q
Ossitetraciclina 2 0 4 0] 14 4
Para Red
Patulina 2 0
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 6 Q
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 6 0]
PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE) 6 0]
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4', 5', 6 HpBDE) 6 0
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 6 Q
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 6 0]
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 6 0]
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 6 Q
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 6 Q
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 6 0]
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 12 0]
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 12 Q
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 12 Q
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 12 0]
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 12 0]
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 6 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 6 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 12 0]
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 12 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 39 0 35 0 1 0 1 0 0 9 0 1 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 39 0 35 0 1 0 1 0 0 9 0 1 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 39 0 35 0 1 0 1 0 1 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 88 0 72 0 4 0 18 0 2 0
Penicillina G 316 0 148 0 16 0
Perossidi
pH
Piombo 348 1 41 15 2 0 0 33 14 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 7 0 3 1 5
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 39 35 1 1 0 0 1 0
Polifosfati
Potassio 1 3
Propil para-idrossibenzoato 13 0 6 0 27 18 0
Proteine
Proteine su sostanza secca
Proteine su tq
Rame 5 0 1 0 3 0
Residui di gusci e membrane
Rosso 2G (E128) 8
Rosso Allura (E129) 11
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 8
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(03.05) Molluschi (03.06) Molluschi 1(03.07) Molluschi (03.08) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema [(04.03) Latte e crema

gast. bival. (depurabili) bival. (non depurabili) cefal. di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 81 Q 8 Q 1 Q 55 Q 1 Q
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 162 0] 16 0] 2 0] 118 0] 2 0]
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 81 0 8 0 1 0 55 0 1 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 81 0 0 1 0 55 0 1 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 162 0 16 0 2 0 118 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 162 0] 16 0] 2 0] 118 0] 2 0]
Penicillina G
Perossidi
pH
Piombo 32 138 0 14 0 8 2 0 99 5 1 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 19 1
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 81 0 8 0 1 0 55 1
Polifosfati
Potassio 1 0
Propil para-idrossibenzoato 29 0 1 0
Proteine
Proteine su sostanza secca
Proteine su tq
Rame 3 0 19 0
Residui di gusci e membrane
Rosso 2G (E128)
Rosso Allura (E129)
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)a't:t[iz:rir:1]iaggi e \(/to)ﬁétoiliig)inugl\llgc?(i \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi,

tuorli animale
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 6 0 92 0 134 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 3 Q 38 Q 67 Q
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 6 0] 92 0] 134 0]
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 3 0 38 0 67 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 3 0 38 0 67 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 6 Q 92 Q 134 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 6 0 92 0 134 0]
Penicillina G 10 0 1 0 2 0
Perossidi
pH 3 0
Piombo 53 0 2 0 6 0 6 0 246 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 17 Q
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 3 0 38 1 67 0
Polifosfati
Potassio 4 0 65 0
Propil para-idrossibenzoato 22 0 6 0 10
Proteine 4
Proteine su sostanza secca
Proteine su tq
Rame 4 0 84 0
Residui di gusci e membrane 2 0
Rosso 2G (E128)
Rosso Allura (E129) 2
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08) Frutia ;Z’r‘:]”r;‘f“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodotti della ) (15.01) Grass\ 115 67) Ol veg., fuidi | (1°12) Océgr'fa%’aSSi (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA P | | B | oo | B [ o | B | o | o [ | o [ o | e | e | om [ e
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 70 Q 12 Q 16 Q 2 Q 6 0 16 0 2 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 35 0 6 Q 8 Q 1 Q 3 Q 8 Q 1 Q
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 70 0] 12 0] 16 0] 2 0] 6 0] 16 0] 2 0]
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 35 0 6 0 8 0 1 0 3 0 8 0 1 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 35 0 0 0 1 0 3 0 0 1 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 70 0 12 0 16 0 2 0 6 0 16 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 70 0] 12 0] 16 0] 2 0] 6 0] 16 0] 2 0]
Penicillina G 24 0
Perossidi 1 0
pH 8 0 6
Piombo 180 1 7 0 21 2 34 1 0] 1 40
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 6 0 1 5 1
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 35 0 6 0 8 0 1 3 0 1
Polifosfati
Potassio 82 0] 6 0
Propil para-idrossibenzoato 7 5 0 3 5 0 1 0 83 0
Proteine 1 2 0
Proteine su sostanza secca 2 0
Proteine su tq 2 0]
Rame 86 0 8 0 8 0
Residui di gusci e membrane
Rosso 2G (E128) 23 Q
Rosso Allura (E129) 23
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 23
Tabella 14.2

Pagina 46 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei a base zuccheri

(17) Zuccheri e prod.

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott.

(20) Prep

. di ortaggi

RICERCA ANALITICA Sy

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI ESAMI

EFFET. SFAVOR. EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile)

PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile)

PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile)

PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile)

0|l Do DN]0]| ©

olo|lo]j]ol|lolo|lo]lo

DOl wWlw|lo|lw|]o|o

olo|Jlo]jlol|lolo|lo]lo

Penicillina G

Perossidi

pH

Piombo

21

15

11

18

56

Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri

Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri

Polifosfati

Potassio

Propil para-idrossibenzoato

20

17

12

42

51

Proteine

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq

Rame

Residui di gusci e membrane

Rosso 2G (E128)

11

21

Rosso Allura (E129)

11

21

Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124)

11

21
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.04) Mosti di uve (22.05) Vini di uve

(21) Prep. alimentari parz. fermentati fresche

(22.03) Birra (22.06) Vermut e altri | (25) Sale da cucina (29) Additivi

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile)

PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile)

PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile)

PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile)

Penicillina G

Perossidi

pH 1 0 7

Piombo 2 0 12 0 3 0 17 0 5

Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri

Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri

Polifosfati

Potassio 8

Propil para-idrossibenzoato 31 0 23 0 10 0

Proteine

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq

Rame 1 0 8 0] 9 Q

Residui di gusci e membrane

Rosso 2G (E128) 10

Rosso Allura (E129) 10

Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 10
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(o Coorani | (a2)Proa. et | (Y AmEnperta | (54 Mater conato | (40) Dorate et | (.o
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | seavor | Errer | sravor | errer | sravor. | Errer | seavor | Errer | sravor
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 12 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 12 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 6 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 12 0]
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 6 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 12 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 12 0]
Penicillina G 4 0 3 0
Perossidi
pH 11
Piombo 1 0 10 0 3 0 183
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 6
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri
Polifosfati 1 0
Potassio 2 0 10 0]
Propil para-idrossibenzoato 10 0 38 0 1 0
Proteine 1 0
Proteine su sostanza secca
Proteine su tq
Rame 2 0 2 0 11 0
Residui di gusci e membrane
Rosso 2G (E128) 1 Q 1 Q 1
Rosso Allura (E129) 1 0 1 0] 1
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 1 0 1 0 1
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03);29;3; trance
RICERCA ANALITICA E | o | o | o | on | oo | e | e | o | o | B | oo | e | o | o [ B
Sarafloxacin 18 0 6 0
Selenio 1 0 3 0
Sodio 1 0 3 0
Solfiti 13 0 5 0 27 0 17 0
Sostanze inibenti 322 7 150 0 16 0 1 0
Spiramicina | 1 0 1
Stagno 1 0 1 0 3 0
Streptomicina
Sudan Red 7B 2 0
Sudan Red G 2 0
Sudan Red | 2 0
Sudan Red Il 2 0
Sudan Red Ill 2 e
Sudan Red IV 2 0
Sulfachinossalina 362 31 121 2 27 5 1 0
Sulfacloropiridazina 362 31 121 2 27 5 1 0
Sulfadiazina 394 31 123 2 33 5 1 0
Sulfadimetossina 394 33 123 2 33 5 1 0
Sulfamerazina 394 31 123 2 33 5 1 0
Sulfametazina 394 31 123 2 33 5 1 0
Sulfametossazolo 394 31 123 2 33 5 1 0
Sulfametossipiridazina 362 31 121 2 27 5 1 0
SULFAMIDICI 157 12 41 0 9 1
Sulfamonometossina 394 31 123 2 33 5 1 0
Sulfatiazolo 394 31 123 2 33 5 1
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi

(03.06) Molluschi

(03.07) Molluschi

(03.08) Molluschi

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

(04.03) Latte e crema

gast. bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal. di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Sarafloxacin
Selenio 17
Sodio 4
Solfiti 34
Sostanze inibenti 168 27
Spiramicina |
Stagno 1
Streptomicina 46 9 0] 2 0]

Sudan Red 7B

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red Ill

Sudan Red IV

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfametossipiridazina

SULFAMIDICI

Sulfamonometossina

Sulfatiazolo

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico degli

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

alimenti)
(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)a't:t[iz:rir:1]iaggi e \(/to)ﬁétoiliig)inugl\llgc?(i \/(c())lgtfl)l?g;fg\::?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi,
uorli animale
RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
Sarafloxacin 1 0
Selenio 84
Sodio 4 0 66
Solfiti 12 9
Sostanze inibenti 1 0 8 10 0 16 0
Spiramicina | 235 41 7 Q
Stagno 70 0]
Streptomicina 1 0] 23 0] 150 0] 4 0]
Sudan Red 7B
Sudan Red G
Sudan Red |
Sudan Red Il
Sudan Red IlI
Sudan Red IV
Sulfachinossalina 1 0 24 0 7 0
Sulfacloropiridazina 1 0] 24 0] 7 Q
Sulfadiazina 1 0 25 0 7 0 220 0 10 0
Sulfadimetossina 1 0 25 0 7 0 220 0 10 0
Sulfamerazina 1 0 25 0 7 0 220 0 10 0
Sulfametazina 1 0 25 0 7 0 220 1 10 0
Sulfametossazolo 1 0 25 0 7 0 220 0 10 0
Sulfametossipiridazina 1 0 24 Q 7 Q
SULFAMIDICI 6 Q
Sulfamonometossina 1 0 25 0 7 0 220 0 10
Sulfatiazolo 1 25 0 220 10
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08 Frna commest: | (09) Catfe, 18, spezie | (10) Cereal Q) rodotiac'® | Soam Srasst | @s.0m) o veg., fuiai [ (1532 1 98! (36,01 carmi lavorate
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Sarafloxacin 20 0]
Selenio 86 0 8 0 6 0
Sodio 88 0 5 Q
Solfiti 10 0 2 0 4 0 5 0 0 78 0
Sostanze inibenti 29 0
Spiramicina |
Stagno 101 6 Q
Streptomicina 4
Sudan Red 7B 7 0
Sudan Red G 7 0
Sudan Red | 7 0
Sudan Red I 7 0]
Sudan Red Il 7 0
Sudan Red IV 7 0
Sulfachinossalina 20 0 22 3
Sulfacloropiridazina 20 0] 22 3
Sulfadiazina 44 0 24 3
Sulfadimetossina 44 0 24 3
Sulfamerazina 44 0 24 3
Sulfametazina 44 Q 24 3
Sulfametossazolo 44 0 24 3
Sulfametossipiridazina 20 0 22 3
SULFAMIDICI 5 Q
Sulfamonometossina 44 Q 24 3
Sulfatiazolo 44 24 3
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.

a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott.

(20) Prep

. di ortaggi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sarafloxacin

Selenio

Sodio

Solfiti

20

38

0 41

Sostanze inibenti

Spiramicina |

Stagno

12

Streptomicina

Sudan Red 7B

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red Ill

Sudan Red IV

Pl -~

ojlojJlolo|lo|lo

Pl -~

ojlojJolo|lo|lo

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfametossipiridazina

SULFAMIDICI

Sulfamonometossina

Sulfatiazolo

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.04) Mosti di uve

(22.03) Birra parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.06) Vermut e altri

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sarafloxacin

Selenio

Sodio

Solfiti

29

16

Sostanze inibenti

Spiramicina |

Stagno

Streptomicina

Sudan Red 7B

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red Ill

Sudan Red IV

NININININEN

ojlojJlolo|lo|lo

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfametossipiridazina

SULFAMIDICI

Sulfamonometossina

Sulfatiazolo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(1) Cotorami | (92 Prod. st | (99 mentpere | (54 Metr conato | (40) e iment | ) s
RICERCA ANALITICA 2 | B | o | | oo [ | oo [ | ow | oo | o | e
Sarafloxacin 1 0
Selenio 2 0 2 0 10 0
Sodio 2 0 10 Q
Soffiti 6 0 35 0 1 0
Sostanze inibenti 2 0 4 0 3 1
Spiramicina |
Stagno 2 Q 2 Q 11 Q
Streptomicina
Sudan Red 7B
Sudan Red G
Sudan Red |
Sudan Red Il
Sudan Red Il
Sudan Red IV
Sulfachinossalina 2 Q 4 Q 3 Q
Sulfacloropiridazina 2 0 4 0] 3 0]
Sulfadiazina 2 0 4 0 3 0
Sulfadimetossina 2 0 4 0 3 0
Sulfamerazina 2 Q 4 Q 3 Q
Sulfametazina 2 0 4 0 3 0]
Sulfametossazolo 2 0 4 0 3 0
Sulfametossipiridazina 2 0 4 0 3 0
SULFAMIDICI
Sulfamonometossina 2 0 4 0 3 0]
Sulfatiazolo
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) Selaci (03.02) Teleostei | (930%) et & trance

RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Tallio 1 0 3 0
Tartrazina (E 102)
Tensioattivi anionici
Tensioattivi cationici
Tetraciclina 410 22 147 2 19 0 1 0 3 0
Tetracicline 46 3 16 2 3
Thiacloprid
Thiametoxam
Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina) 1 0
Tilmicosina 180 1 62 0 13
Tilosina 179 0 60 0 14 0
Tossina HT-2
Tossina T-2
Totale TEQ PCB DL 44 0 36 0 2 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 44 0 36 0 2 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCB DL limite superiore 44 0 36 0 2 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F 44 0 36 0 1 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 44 0 36 0 1 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 44 0 36 0 1 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 44 0 36 0 1 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 44 0 36 0 1 0 9 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 44 0 36 0 1 0 9 0 1 0
Umidita 2 0 2 0
Valore energetico
Vanadio
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(03.05) Molluschi (03.06) Molluschi 1(03.07) Molluschi (03.08) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema [(04.03) Latte e crema
gast. bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal. di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Tallio 17 0
Tartrazina (E 102)
Tensioattivi anionici
Tensioattivi cationici 2
Tetraciclina 161 5 10 0 2 Q
Tetracicline
Thiacloprid
Thiametoxam
Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina)
Tilmicosina 1
Tilosina 1
Tossina HT-2
Tossina T-2
Totale TEQ PCB DL 81 Q 8 Q 1 Q 59 Q 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 81 Q 8 Q 1 Q 59 Q 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite superiore 81 0 8 0 1 0] 59 0] 1 0]
Totale TEQ PCDD/F 81 0 8 0 1 0 59 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 81 Q 8 Q 1 Q 59 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 81 Q 8 Q 1 Q 59 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 81 0] 8 0] 1 0] 59 0] 1 0]
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 81 0] 8 0] 1 Q 59 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 81 0 8 0 1 0 59 0 1 0
Umidita 2 Q
Valore energetico
Vanadio 16 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)a't:t[iz:rir:1]iaggi e \(/to)ﬁétoiliig)inugl\llgc?(i \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi,

tuorli animale
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Tallio 80
Tartrazina (E 102) 2 0 6 0 4
Tensioattivi anionici
Tensioattivi cationici
Tetraciclina 1 0 2 0 38 0 17 0 11 0 409 12 15 0
Tetracicline 7 0 6 1
Thiacloprid 16
Thiametoxam 16
Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina)
Tilmicosina 30 0 7 0 245 0 7 0
Tilosina 33 Q 7 Q 370 3 10 1
Tossina HT-2
Tossina T-2
Totale TEQ PCB DL 3 Q 46 Q 67 Q
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 3 Q 46 Q 67 Q
Totale TEQ PCB DL limite superiore 3 0] 46 0] 67 0]
Totale TEQ PCDD/F 8 0 50 0] 67 Q
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 8 Q 50 Q 67 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 8 Q 50 1 67 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 3 0] 46 0] 67 0]
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 3 0] 46 0] 67 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 3 0 46 1 67 0
Umidita 2 Q 11 0
Valore energetico 2 0]
Vanadio 77 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(08) Frutia ;Z’r‘:]”r;‘f“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodotti della ) (15.01) Grass\ 115 67) Ol veg., fuidi | (1°12) Océgr'fa%’aSSi (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Tallio 88 3 0 8 6 0 3
Tartrazina (E 102) 2
Tensioattivi anionici
Tensioattivi cationici
Tetraciclina 44 0 2 0 58
Tetracicline 1
Thiacloprid 1
Thiametoxam 1
Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina)
Tilmicosina 23
Tilosina 23
Tossina HT-2 8 0 29 0
Tossina T-2 8 0 29 0
Totale TEQ PCB DL 35 0 6 0 8 0 1 0 3 0 8 0 1 0
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 35 Q 6 Q 8 Q 1 Q 3 Q 8 Q 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite superiore 35 0 6 0 8 0] 1 0] 3 0] 8 0] 1 0]
Totale TEQ PCDD/F 35 0 6 0 8 0 1 0 3 0 8 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 35 Q 6 Q 8 Q 1 Q 3 Q 8 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 35 Q 6 Q 8 Q 1 Q 3 Q 8 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 35 0 6 0 8 0 1 0 3 0 8 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 35 0 6 0] 8 0] 1 0] 3 Q 8 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 35 0 6 0 8 0 1 0 3 0 8 0 1 0
Umidita 2 0 1 Q 2 Q
Valore energetico 6
Vanadio 78 0 8 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Tallio

3

Tartrazina (E 102) 4

10

20 0

18 0

Tensioattivi anionici

Tensioattivi cationici

Tetraciclina

Tetracicline

Thiacloprid

Thiametoxam

Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina)

Tilmicosina

Tilosina

Tossina HT-2

Tossina T-2

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCB DL limite superiore

Totale TEQ PCDD/F

Totale TEQ PCDD/F limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F limite superiore

Totale TEQ PCDD/F PCB DL

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore

DNIN|IDIDIDNIDN|IDNIDIDN]W|W

WlWlWwlw|lw|lw|]lw]w]|]w
ojlojojo|jo|jo|]olo]lo

Umidita

28

(0]
L]

oljlojlojlo]lo|jlo|lolojlo|lo]lo]o

11 0

Valore energetico

Vanadio

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.06) Vermut e altri

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Tallio

2

Tartrazina (E 102) 1 0

14

Tensioattivi anionici

Tensioattivi cationici

olo|lo]lo

Tetraciclina 2 0

Tetracicline

Thiacloprid

Thiametoxam

Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina)

Tilmicosina

Tilosina

Tossina HT-2 1

Tossina T-2 1

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCB DL limite superiore

Totale TEQ PCDD/F

Totale TEQ PCDD/F limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F limite superiore

Totale TEQ PCDD/F PCB DL

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore

Umidita 3 Q

Valore energetico

Vanadio

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(o0 Coloani | (32 prod. gt | 59 Amentperla | (54 Mater conato | 40 Dereament: | o
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | Savor. | ERFeT. | srAVOR. | ErFET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Tallio 3 0
Tartrazina (E 102) 1 0 6 0
Tensioattivi anionici
Tensioattivi cationici 9
Tetraciclina 2 0 4 0 14
Tetracicline
Thiacloprid
Thiametoxam
Tiamulina (8-alfa-idrossimutilina) 1
Tilmicosina 2 0 4 0 3
Tilosina 2 Q 4 Q 3
Tossina HT-2 1
Tossina T-2 1
Totale TEQ PCB DL 6 Q
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 6 0
Totale TEQ PCB DL limite superiore 6 0]
Totale TEQ PCDD/F 6 0]
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 6 0
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 6 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 6 0]
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 6 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 6 Q
Umidita 15 Q
Valore energetico
Vanadio
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
o (02.01) Carni, y ) (02.05) Lardo . . |(03.03) Filetti e trance
(01) Animali frattaggc\a/iﬁgume, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce
RICERCA ANALITICA it | sowon | Gomt | obwon | et | owon | Gt | ohen | S | bon | Geer | obmen | G | speon | Geer | sehen

Verde S (E 142)
Zearalenone
Zinco 4 0 1 0 3 0

TOTALE 4 0l 15.681 516 7.521 62 866 53 22 0 55 1.508 1 409 2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(03.05) Molluschi (03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema |(04.03) Latte e crema
gast. bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal. ) di latte concentrati coagulati
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor

Verde S (E 142)
Zearalenone
Zinco 3 17 Q

TOTALE 114 6.435 638 Q 38 419 Q 9.521 93 182 Q 29 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI
Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
: : (04.09) Uova di (04.11) Prodotti ’ .
(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)alt:t%r:11iaggl € \(/zo)ﬁétoil?)inuol\ll?c?c; volatili sgusciate, |(04.10) Miele naturale commes. orig. (07);;%??&%2299"
9 tuorli animale
RICERCA ANALITICA et [ P | oA [ B | G | hon | oo | oimen | Ger | omon | e | e | e | Soen | B2 | Boen
Verde S (E 142) 1 0
Zearalenone
Zinco 84 0]
TOTALE 35 Q 13 Q 1.175 9 4.489 3 373 Q 5.359 138 194 1 8.234 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(08) Frutta commest., N 43 ) : (11) Prodotti della (15.01) Grassi : .| (15.12) Oli e grassi "
scorze agrumi (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali macinazione aliment. animali (15.07) Oli veg., fluidi idrogenati (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA et [ P | oA [ B | G | hon | oo | oimen | Ger | omon | e | e | e | Soen | B2 | Boen
Verde S (E 142)
Zearalenone 2 18 0 26
Zinco 86 Q 8 Q 7 Q
TOTALE 5.820 1 638 Q 1.049 4 792 250 Q 697 Q 96 Q 2.500 43
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli
alimenti)

(16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di : "
conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri (18) Cacao e prepar. alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Verde S (E 142) 1 0
Zearalenone 9 33 0 3
Zinco 3 Q 3 6 0 7
TOTALE 368 1 57 Q 415 11 170 Q 501 893 Q 750 1 1.273
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
(21) Prep. alimentari (256332332;%%?:' (22.03) Birra (Zéfé) fhg?;tégtialiive (22'0?29\9313 uve (22.06) Vermut e altri | (25) Sale da cucina (29) Additivi

RICERCA ANALITICA Errer. | SPAVOR | ErrET. | SPAVOR. | ErFET. | sPavor. | Errer. | sPavor. | Erer. | sPavor. | Erfer. | sravor. | errer. | sPavor. | Errer | sPavor.
Verde S (E 142)
Zearalenone 7
Zinco 1 Q 10 Q 9 Q

TOTALE 913 1 456 0] 10 0] 18 0] 89 0] 1 0] 105 0] 41
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico degli

alimenti)
:  teating (33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto | (40) Derrate aliment. =
(31) Coloranti (32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti immagazzinate () Altro
RICERCA ANALITICA e oo | oo [ oo | o [0 | omn [ | B [ | B [0

Verde S (E 142)
Zearalenone 1 0 12 0 1 0
Zinco 2 0 2 0 10 0

TOTALE 21 0 487 1 1.150 0 65 2 5 0 926 25
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatil

esclusa la ventresca (03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

RICERCA ANALITICA Erer. | sPavor

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

2-Dodecilciclobutanone (DCB)

0

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali

Acidi grassi saturi totali

Acidita

Acidita libera

Acidita titolabile

Acidita volatile

Acido 2-amminobuitirrico libero

Acido acetico

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico

Acido aspartico libero

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 3)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle

tecnologie alimentari

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.10) Miele naturale

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

2-Dodecilciclobutanone (DCB)

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali

Acidi grassi saturi totali

71

Acidita

252

Acidita libera

10

Acidita titolabile

Acidita volatile

Acido 2-amminobutirrico libero

48

Acido acetico

30

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico

Acido aspartico libero

48

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

30

Acido caprico (C10:0)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 3)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,

radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

RICERCA ANALITICA . | sPavor.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

2-Dodecilciclobutanone (DCB)

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

17

Acidi grassi monoinsaturi totali

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali

Acidi grassi saturi totali

Acidita

200

Acidita libera

Acidita titolabile

10

Acidita volatile

Acido 2-amminobutirrico libero

Acido acetico

Acido arachico (C20:0)

206

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico

Acido aspartico libero

Acido behenico (C22:0)

43

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 3)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Acido eicosenoico (C20:1)

206

Acido eptadecanoico (C17:0)

205

Acido eptadecenoico (C17:1)

206
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

2-Dodecilciclobutanone (DCB)

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali 24 0]

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali 24

Acidi grassi saturi totali 152

12

10

Acidita

Acidita libera

Acidita titolabile 1 0]

Acidita volatile

Acido 2-amminobutirrico libero

Acido acetico

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico 26 0]

Acido aspartico libero

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 3)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.05) Vini di uve

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari fresche

(22.03) Birra (25) Sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti

RICERCA ANALIT'CA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

2-Dodecilciclobutanone (DCB)

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali 8 0]

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali 8

Acidi grassi saturi totali 11 0] 39 0]

Acidita

Acidita libera

Acidita titolabile 1 0] 17 0] 10

Acidita volatile 1 0] 6

Acido 2-amminobutirrico libero

Acido acetico

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico 2 0] 1 0]

Acido aspartico libero

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 3)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALIT'CA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

2-Dodecilciclobutanone (DCB)

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali

Acidi grassi saturi totali 2

Acidita 1

Acidita libera

Acidita titolabile

Acidita volatile

Acido 2-amminobutirrico libero

Acido acetico

Acido arachico (C20:0) 1 0]

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico 1 0]

Acido aspartico libero

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 3)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Acido eicosenoico (C20:1) 1

Acido eptadecanoico (C17:0) 1

Acido eptadecenoico (C17:1) 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.05) Lardo,

esclusa la ventresca

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido gamma amminobutirrico (GABA) libero

Acido glutammico libero

Acido isoascorbico

Acido lattico

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido propionico

Acido stearico (C18:0)

Acqua aggiunta

Acqua libera (Aw)

Acqua ossigenata

Alanina libera

Amido

Ammoniaca

Anidride fosforica

21

Arginina libera

Asparagina libera
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.10) Miele naturale

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido gamma amminobutirrico (GABA) libero

48

Acido glutammico libero

48

Acido isoascorbico

Acido lattico

94

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido propionico

30

Acido stearico (C18:0)

Acqua aggiunta

Acqua libera (Aw)

Acqua ossigenata

17 0

Alanina libera

48

Amido

Ammoniaca

Anidride fosforica

Arginina libera

48

Asparagina libera

48
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido gamma amminobutirrico (GABA) libero

Acido glutammico libero

Acido isoascorbico

Acido lattico

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

43

Acido linoleico (C18:2)

206

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

206 0

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

43

Acido oleico (C18:1 9c)

207

Acido palmitico (C16:0)

205

Acido palmitoleico (C16:1)

ojlo|lo|o

206

Acido propionico

Acido stearico (C18:0)

206 0

Acqua aggiunta

Acqua libera (Aw)

Acqua ossigenata

Alanina libera

Amido

Ammoniaca

Anidride fosforica

Arginina libera

Asparagina libera

Tabella 14.2
Pagina 79 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle

tecnologie alimentari

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Acido gamma amminobutirrico (GABA) libero

Acido glutammico libero

Acido isoascorbico

Acido lattico

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

wlajo| o

ojlo|lo|o

Acido propionico

Acido stearico (C18:0)

Acqua aggiunta

73 1

Acqua libera (Aw)

Acqua ossigenata

Alanina libera

Amido

Ammoniaca

Anidride fosforica

23 0

Arginina libera

Asparagina libera
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle

tecnologie alimentari

(22.02) Limonate,

(22.05) Vini di uve

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra fresche (25) Sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acido gamma amminobutirrico (GABA) libero

Acido glutammico libero

Acido isoascorbico

Acido lattico

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido propionico

Acido stearico (C18:0)

Acqua aggiunta

Acqua libera (Aw)

Acqua ossigenata

Alanina libera

Amido

Ammoniaca

Anidride fosforica

Arginina libera

Asparagina libera
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acido gamma amminobutirrico (GABA) libero

Acido glutammico libero

Acido isoascorbico

Acido lattico

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoleico (C18:2) 1 Q

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3) 1 0]

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido oleico (C18:1 9c) 1

Acido palmitico (C16:0) 1

Acido palmitoleico (C16:1) 1

Acido propionico

Acido stearico (C18:0) 1 0]

Acqua aggiunta

Acqua libera (Aw)

Acqua ossigenata

Alanina libera

Amido

Ammoniaca

Anidride fosforica

Arginina libera

Asparagina libera
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(01) Animali frg?é{é)g%iggﬂmé, (02.02) Volatili | (9209 Lardo, |03 02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘02 rance(  (03.08) Mallusehi - (03.10) crostacei
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | sPavor. | EFFET. | sFAVOR | EFET. | SPAVOR | EFFET. | sravor. | ErFeT. | srAvOR | EFFET. | sPavor | ERFET. | sPAvor.
Attivita dell'acqua (Aw) 10 0 8 0
Azoto basico volatile totale (ABVT) 1 10 14 1 10 0 8
Azoto non caseinico (NCN)
Azoto non proteico (NPN)
Azoto totale
Caffeina
Carboidrati 2 0
Carboidrati su ss 17
Carboidrati su tq 25
Ceneri 2 0
Ceneri su ss 50
Ceneri su tq 71 0
Cere
Cistina libera
Citrullina libera
Cloro residuo libero
Cloruri 14 0 2 0
Cloruro di sodio 1
Cloruro di sodio aggiunto
Colesterolo
Collagene 2 0
Collagene/Proteine 16
Collagene su tq 87 0
Composti Polari
Conducibilita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.01) (ﬁgﬁ: crema (04.0§thggtggrema (04'03(): (I)‘:gﬁ ;icrema (04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci (04.10) Miele naturale
RICERCA ANALITICA et | e | Geer | ohon | S | bon | et | oimon | Do | obeon | Geer | sowon | Gnr | sheon | S0 | o
Attivita dell'acqua (Aw) 3 0 1 0 1 0 124 0
Azoto basico volatile totale (ABVT)
Azoto non caseinico (NCN)
Azoto non proteico (NPN) 5 0 9 0
Azoto totale
Caffeina
Carboidrati 5 0 7 Q 5 0 2 0 1 Q
Carboidrati su ss 165 0]
Carboidrati su tq 407 0 221 0
Ceneri 8 0 18 0 5 0 2 0 252 0
Ceneri su ss 171 Q
Ceneri su tq 408 0] 224 Q
Cere
Cistina libera 47 0
Citrullina libera 48
Cloro residuo libero
Cloruri 7 0 4 0 10 0 1 0 114 0 1 0
Cloruro di sodio 97
Cloruro di sodio aggiunto
Colesterolo
Collagene
Collagene/Proteine
Collagene su tq
Composti Polari
Conducibilita 261 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

RICERCA ANALITICA e | shavor.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Attivita dell'acqua (Aw)

Azoto basico volatile totale (ABVT)

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Caffeina

Carboidrati

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Ceneri

11

Ceneri su ss

Ceneri su tq

Cere

14 0

Cistina libera

Citrullina libera

Cloro residuo libero

Cloruri

Cloruro di sodio

Cloruro di sodio aggiunto

Colesterolo

Collagene

Collagene/Proteine

Collagene su tq

Composti Polari

10 0

Conducibilita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(16.01) Camilavorate | (OIS [ conserve fi crostacei | 4 base auccer | (18) Cacao e prepar. - (2 BERtE ) neteria | pasticcenia 6 biscot
RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
Attivita dell'acqua (Aw) 125 0] 2
Azoto basico volatile totale (ABVT) 11 0 10
Azoto non caseinico (NCN)
Azoto non proteico (NPN)
Azoto totale
Caffeina
Carboidrati 14 0 5 Q 9 0 8 0 17
Carboidrati su ss 123 0]
Carboidrati su tq 230 0]
Ceneri 124 0 5 0 15 0 9 0 17
Ceneri su ss 139 Q
Ceneri su tq 388 0]
Cere
Cistina libera
Citrullina libera
Cloro residuo libero
Cloruri 267 0 1 0 5 0 12 0 2 0 10
Cloruro di sodio 126 Q
Cloruro di sodio aggiunto
Colesterolo 1 0 1 0 1
Collagene 154 0]
Collagene/Proteine 8 0
Collagene su tq 167 Q
Composti Polari
Conducibilita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.05) Vini di uve
fresche

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

(31) Coloranti

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Attivita dell'acqua (Aw)

57

Azoto basico volatile totale (ABVT)

2

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Caffeina

Carboidrati

12 0

26

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Ceneri

12 0

30

10

Ceneri su ss

Ceneri su tq

Cere

Cistina libera

Citrullina libera

Cloro residuo libero

Cloruri

11

Cloruro di sodio

Cloruro di sodio aggiunto

Colesterolo

Collagene

Collagene/Proteine

Collagene su tq

Composti Polari

Conducibilita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Attivita dell'acqua (Aw)

Azoto basico volatile totale (ABVT)

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Caffeina

Carboidrati

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq 1 0

Ceneri

Ceneri su ss

Ceneri su tq 2 0]

Cere

Cistina libera

Citrullina libera

Cloro residuo libero

Cloruri 2 0] 4 Q

Cloruro di sodio

Cloruro di sodio aggiunto

Colesterolo

Collagene

Collagene/Proteine

Collagene su tq

Composti Polari

Conducibilita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.05) Lardo,

esclusa la ventresca

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Delta K

Esame olfattometrico

Etilesteri

Fenilalanina libera

Fibra alimentare

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fruttosio

12

Furano

Furosina

Glassatura

Glicina libera

Glucosio

12

Glutammina libera

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

Grassi saturi

wl|~]~

olojlo|o

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Idrossiprolina libera

Indice diastasico

Irrancidimento

Isoleucina libera

Istamina

363

32

70 1

16
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

(04.03) Latte e crema

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

(04.08) Uova di

(04.10) Miele naturale

di latte concentrati coagulati latticini volatili in guscio

RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
Delta K
Esame olfattometrico 31 0
Etilesteri
Fenilalanina libera 48
Fibra alimentare 2
Fibra grezza
Formaldeide (Aldeide formica) 97
Fruttosio 1 0] 4 0] 86 264 2
Furano 3 0
Furosina 2 0
Glassatura
Glicina libera 48 0]
Glucosio 25 0 4 0 86 0 264 0
Glutammina libera 48 0
Grassi monoinsaturi 1 Q
Grassi non identificati 1 0]
Grassi polinsaturi 1 Q
Grassi saturi 2 0 14 0
Grassi totali
Idrossimetilfurfurale 10 0]
Idrossiprolina libera 48 Q
Indice diastasico 10 2
Irrancidimento 7
Isoleucina libera 48
Istamina 8
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest.,
radici e tuberi scorze agrumi

(11) Prodotti della (15.01) Grassi

(09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Delta K 164

Esame olfattometrico 10

Etilesteri 13

Fenilalanina libera

Fibra alimentare

Fibra grezza 4 0 8 0

Formaldeide (Aldeide formica) 1

Fruttosio 4 0] 1 0] 3 0] 4 0]

Furano 23

Furosina

Glassatura

Glicina libera

Glucosio 4 0] 1 0] 3 0 4 Q

Glutammina libera

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

Rl ]~
=] K= K=] K=]

Grassi saturi

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Idrossiprolina libera

Indice diastasico

Irrancidimento 1 1 5 Q 5 2

Isoleucina libera

Istamina 1 0] 1 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri

(19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Delta K

Esame olfattometrico

Etilesteri

Fenilalanina libera

Fibra alimentare 4 0 6 0 2 0

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fruttosio 164 0] 7 0] 18 0] 7 0] 14

Furano

Furosina

Glassatura

Glicina libera

Glucosio 164 0] 7 0] 18 0 7 0 14

Glutammina libera

Grassi monoinsaturi 24

Grassi non identificati 24

Grassi polinsaturi 24

ojlo|lo|o
ojlo|lo|o
Y = e
ojlo|lo|o
olo|lo|o

Grassi saturi 63 12

ojlo|lo|o

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Idrossiprolina libera

Indice diastasico

Irrancidimento 8 2 1 0 1 0 2 1 4

Isoleucina libera

Istamina 73 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.05) Vini di uve

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari fresche

(22.03) Birra (25) Sale da cucina (29) Additivi

(31) Coloranti

ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CUIl ESAMI DI CUIl
RICERCA ANALITICA

EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Delta K

Esame olfattometrico

Etilesteri

Fenilalanina libera

Fibra alimentare

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fruttosio 12 0] 12 0] 4 0] 10 0] 3

Furano 8 0] 12

Furosina

Glassatura

Glicina libera

Glucosio 12 0] 12 0] 4 0] 10 0 3

Glutammina libera

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

0| || o0
[l K=l K=1 K=]

Grassi saturi

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Idrossiprolina libera

Indice diastasico

Irrancidimento 13 6

Isoleucina libera

Istamina 14 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Delta K 1 0]

Esame olfattometrico

Etilesteri

Fenilalanina libera

Fibra alimentare

Fibra grezza 2 Q

Formaldeide (Aldeide formica)

Fruttosio 2 0]

Furano 21 0]

Furosina

Glassatura

Glicina libera

Glucosio 2 0

Glutammina libera

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

Grassi saturi

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Idrossiprolina libera

Indice diastasico

Irrancidimento

Isoleucina libera

Istamina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(01) Animali frg?é{é)g%iggﬂmé, (02.02) Volatili | (9209 Lardo, |03 02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘02"a”°e (03.08) Molluschi 1 (03.10) Crostacei
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Istidina libera
K 232
K 268
K 270
Lattosio 13
Leucina libera
Lipidi 63 15 0 1 1 0
Lipidi su sostanza secca 50
Lipidi su tq 89
Lisina libera
Metanolo
Metilesteri
Metionina libera
Monossido di carbonio 1 16
Nitrati 25 1 19 1
Nitriti 26 1 0 12 1 0
Ornitina libera
Perossidi 2 8 0 13
Peso netto
Peso specifico (densita)
pH 1
Polifenoli
Polifosfati 5 1 0 4 0 1
Prolina libera
Proteine 6 1 0 1 5 0 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle

tecnologie alimentari

(04.01) (ﬁgﬁ: crema (04.0§thggtggrema (04'03(): (I)‘:gﬁ ;icrema (04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci (04.10) Miele naturale
RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
Istidina libera 48 0
K 232
K 268
K 270
Lattosio 37 4 0 10 0 0 96 0 2 0
Leucina libera 48 0
Lipidi 67 10 0 2 0 21 0 31
Lipidi su sostanza secca 302 0]
Lipidi su tq 366 0 0 260 0
Lisina libera 48 0
Metanolo
Metilesteri
Metionina libera 48 0
Monossido di carbonio
Nitrati
Nitriti 7 6
Ornitina libera 48
Perossidi
Peso netto
Peso specifico (densita)
pH 3 0 14 0 0 62 0 252 0
Polifenoli
Polifosfati
Prolina libera 48
Proteine 158 8 0 251 0 9 2 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest.,
radici e tuberi scorze agrumi

(11) Prodotti della (15.01) Grassi

(09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Istidina libera

K 232 164

K 268 4

K 270 160

Lattosio 5 0] 1 0] 3 0 4 Q

Leucina libera

Lipidi 5 0 4 0 6 0 11 0 4 0

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Lisina libera

Metanolo

Metilesteri 13 0]

Metionina libera

Monossido di carbonio

Nitrati 4 0 1

Nitriti 1 0] 1

Ornitina libera

Perossidi 2 0 5 Q 12 0 217 0

Peso netto

Peso specifico (densita) 1 0]

pH 5 0

Polifenoli 157 Q

Polifosfati

Prolina libera

Proteine 1 0 5 0] 4 0] 6 0 11 0 4 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(16.03) Carnitavorate | (g0 iR i | consere i crastacei | 4 base zucaher | (19 Cacao eprepar. | Lo aRle ) paneiteria | pasticcenia 6 biscot
RICERCA ANALITICA et | e | Geer | ohon | S | bon | et | oimon | Do | obeon | Geer | sowon | Gnr | sheon | S0 | o
Istidina libera
K 232
K 268
K 270
Lattosio 176 0 7 0 18 0 7 0 18 0
Leucina libera
Lipidi 194 0 5 Q 3 Q 18 Q 22 Q 21 Q
Lipidi su sostanza secca 139
Lipidi su tq 458
Lisina libera
Metanolo
Metilesteri
Metionina libera
Monossido di carbonio
Nitrati 377 3
Nitriti 354 1
Ornitina libera
Perossidi 123 0 1 0 1 0 2
Peso netto 1
Peso specifico (densita)
pH 375 0 3 0]
Polifenoli
Polifosfati 23 Q
Prolina libera
Proteine 303 0 5 0 15 0 8 0 17 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.05) Vini di uve

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari fresche

(22.03) Birra (25) Sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Istidina libera

K 232

K 268

K 270

Lattosio 12 0] 22 0] 6 0] 9 0 4 Q

Leucina libera

Lipidi 12 0 34 o

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq 2 0]

Lisina libera

Metanolo 40 Q 2 0

Metilesteri

Metionina libera

Monossido di carbonio

Nitrati 4 Q 9 Q 1 Q 2

Nitriti 4 0] 9 0] 1

Ornitina libera

Perossidi 22 Q

Peso netto 1 0

Peso specifico (densita) 10

pH 3 0 10 0 3 0

Polifenoli

Polifosfati

Prolina libera

Proteine 13 0] 30 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Istidina libera

K 232 1 0

K 268

K 270 1

Lattosio 2 0] 2

Leucina libera

Lipidi

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq 2 0]

Lisina libera

Metanolo

Metilesteri

Metionina libera

Monossido di carbonio

Nitrati 1

Nitriti 1

Ornitina libera

Perossidi 1 0

Peso netto

Peso specifico (densita) 37

pH 6

Polifenoli 1 0

Polifosfati

Prolina libera

Proteine 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(02.01) Carni,
(01) Animali frattaglie equine, (02.02) Volatili
bovine

(02.05) Lardo,
esclusa la ventresca

(03.03) Filetti e trance| (03.08) Molluschi

(03.02) Teleostei di pesce cefal.

(03.10) Crostacei

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Proteine su sostanza secca 50 0

Proteine su tq 89

Rapporto Etilesteri/Metilesteri

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita

Rapporto zuccheri/residuo secco netto

Residuo secco 1 0 1 0 1 0

Residuo secco netto

Saccarosio 12 0 2 0

Serina libera

Sieroproteine

Solfati

Solfiti 19 0 65

Somma di Metil + Etil Esteri

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Tirosina libera

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Treonina libera

Trimetilammina

Triptofano libero

Umidita 71 0 4 0 2 0 1 0

Umidita nel miele

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle

tecnologie alimentari

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema

coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e

(04.08) Uova di
volatili in guscio

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq

407

Rapporto Etilesteri/Metilesteri

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita

Rapporto zuccheri/residuo secco netto

Residuo secco

251

Residuo secco netto

Saccarosio

Serina libera

Sieroproteine

Solfati

Solfiti

Somma di Metil + Etil Esteri

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Tirosina libera

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Treonina libera

Trimetilammina

Triptofano libero

Umidita

471

Umidita nel miele

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,

radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

RICERCA ANALITICA e | shavor.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI ESAMI
EFFET. SFAVOR. EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq

Rapporto Etilesteri/Metilesteri

10

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita

Rapporto zuccheri/residuo secco netto

Residuo secco

Residuo secco netto

Saccarosio

Serina libera

Sieroproteine

Solfati

Solfiti

Somma di Metil + Etil Esteri

10

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

43

Somma isomeri transoleici

43

Tirosina libera

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

159

Treonina libera

Trimetilammina

Triptofano libero

Umidita

11

Umidita nel miele
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri

(19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(16.01) Carni lavorate alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(18) Cacao e prepar.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Proteine su sostanza secca 139

Proteine su tq 508

Rapporto Etilesteri/Metilesteri

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita

Rapporto zuccheri/residuo secco netto

Residuo secco

Residuo secco netto

Saccarosio 164 0] 9 0] 18 0 7 0 14

Serina libera

Sieroproteine

Solfati

Solfiti 35 0 3 0 1 0 7 0

Somma di Metil + Etil Esteri

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Tirosina libera

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Treonina libera

Trimetilammina 1 0

Triptofano libero

Umidita 804 0 5 0 3 0 15 0 15 0 17

Umidita nel miele
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(22.02) Limonate, (22.03) Birra (22.05) Vini di uve

acque gassose fresche (25) Sale da cucina (29) Additivi

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari

(31) Coloranti

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI

ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq 2 0

Rapporto Etilesteri/Metilesteri

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita

Rapporto zuccheri/residuo secco netto 1

Residuo secco 1 10 Q

Residuo secco netto 1

olo|lo]o

Saccarosio 12 12 0] 4 1 10 0 3

Serina libera

Sieroproteine

Solfati

Solfiti 5 0 1 0 2 0 1 0 41 0 3

Somma di Metil + Etil Esteri

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Tirosina libera

Titolo alcolometrico 1 Q 41 3

Tocoferoli

Treonina libera

Trimetilammina

Triptofano libero

Umidita 12 0 32 0

Umidita nel miele
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq 2 0

Rapporto Etilesteri/Metilesteri

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita

Rapporto zuccheri/residuo secco netto

Residuo secco

Residuo secco netto

Saccarosio 2 0

Serina libera

Sieroproteine

Solfati
Solfiti 1 0 1 0]

Somma di Metil + Etil Esteri

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Tirosina libera

Titolo alcolometrico

Tocoferoli 1 0]

Treonina libera

Trimetilammina

Triptofano libero

Umidita 2 0

Umidita nel miele
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(02.01) Carni, (02.0 —_— :
. " ! . .05) Lardo, . |(03.03) Filetti e trance| (03.08) Molluschi .
(01) Animali frattaggc\a/iﬁgume, (02.02) Volatili esclusa la ventresca (03.02) Teleostei di pesce cefal. (03.10) Crostacei
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e Deadditivato)
Valina libera
Valore energetico 70 0 2 0
Valutazione organolettica descrittiva
TOTALE 1 0 948 1 63 4 25 0 467 33 117 2 48 0 68
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema |(04.03) Latte e crema ’ ’ (04.07) Formaggi e (04.08) Uova di ;
di latte concentrati coagulati (04.04) Siero di latte (04.05) Burro latticini volatili in guscio (04.10) Miele naturale
RICERCA ANALITICA e [omwien | e [P | o [ e | oo [ | B [ [ B [ | o [ S0 | B [ A

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e Deadditivato)
Valina libera 48
Valore energetico 6 Q 8 Q 233 Q 1 Q
Valutazione organolettica descrittiva 4

TOTALE 360 0 5 0 83 0 2.650 0 13 0 4.742 7 40 0 2.614 5

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

(04.11) Prodotti © ’ . : :
) 7) Legumi, ortaggi, | (08) Frutta commest., N 43 ) : (11) Prodotti della (15.01) Grassi : .
con;mesfélgrlg. radici e tuberi scorze agrumi (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali aliment. animali (15.07) Oli veg., fluidi
RICERCA ANALITICA EFFET. errer | sravor | eerer | sPavor | Errer Errer | sPAvoR. errer | sravor | errer | sPavor
UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e Deadditivato)
Valina libera
Valore energetico 1 0 4 0 6
Valutazione organolettica descrittiva
TOTALE 0 44 1 59 0 78 27 2 3.598 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

: (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
(16.01) Camilavorate conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri (18) Cacao e prepar. alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott.
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e Deadditivato) 22 0
Valina libera
Valore energetico 345 5 Q 15 Q 8 Q 21 Q
Valutazione organolettica descrittiva 320

TOTALE 7.536 7 97 1 1 0 77 0 6 0 239 0 162 1 239 4

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

: f : .| (22.02) Limonate, : (22.05) Vini di uve : P :
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra fresche (25) Sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e Deadditivato)
Valina libera
Valore energetico 12 Q 29 Q
Valutazione organolettica descrittiva
TOTALE 211 0 449 6 33 1 1 0 217 3 18 0 24 0 2

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica applicata alle
tecnologie alimentari

P (33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto =
(32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti (-) Altro
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e Deadditivato)
Valina libera
Valore energetico 2 0
Valutazione organolettica descrittiva
TOTALE 4 0 26 0 40 0 49 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali frg?tza{goﬁéiggﬂmé, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0209 Lardo, | (3 01) Selaci (03.02) Teleostei (03'03)df2i2ic‘; trance
RICERCA ANALITICA Errer | sPavor | Erer | seavor | Errer. | seavor | Errer | sPavor | errer | sPAvom | Eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 120 0 30 0 34 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 120 0 30 0 34 0 2 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 120 0 30 0 34 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HXxCDD) Esaclorodibenzodiossina 120 0 30 0 34 0 2 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 120 0 30 0 34 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 120 0 30 0 34 0 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
160H-Stanozololo 76 0 2 0
17-Alfa-Boldenone-Coniugato 131 0 6 0
17-Alfa-Boldenone-Libero 131 0 6 0
17-Beta-Boldenone-Coniugato 131 2 6 0
17-Beta Boldenone-Libero 131 0 6 0
17-Beta-Estradiolo 142 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 120 0 30 0 34 0 2 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 120 Q 30 Q 34 Q 2 Q
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 120 0 30 0 34 0 2 0
4-Epiclortetraciclina 26 0
4-Epiossitetraciclina 26 8
4-Epitetraciclina 26 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

oo | (0207 alusey | 0209 U | (051 cromcer (0409 Lot crema 0402 Lt 01 (04,00 i e | 0407 Forma e
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 192 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 192 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 192 0] 2 0]
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 192 Q 2 0]
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 192 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 192 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 192 0] 2 0]
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 192 0] 2 0]
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 192 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 192 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 192 0] 2 0]
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 192 0] 2 0]
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 192 0 2 0
160H-Stanozololo
17-Alfa-Boldenone-Coniugato
17-Alfa-Boldenone-Libero
17-Beta-Boldenone-Coniugato
17-Beta Boldenone-Libero
17-Beta-Estradiolo
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 192 0] 2 0]
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 192 0 2 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 192 0 2 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 192 0] 2 0]
4-Epiclortetraciclina
4-Epiossitetraciclina
4-Epitetraciclina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

OhomUovad | ot sguaciae, |(04:10) il narat commeo ot | CT)Leoum eaosi 08) Futa commest. | (10 corea | (44 Predot et
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina 58 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano 58 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina 58 0] 2 0]
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 58 0] 2 Q
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano 58 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 58 0 2 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 58 0] 2 0]
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina 58 0] 2 0]
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 58 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDD) Esaclorodibenzodiossina 58 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 58 0] 2 0]
1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina 58 0] 2 0]
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 58 0 2 0
160H-Stanozololo
17-Alfa-Boldenone-Coniugato
17-Alfa-Boldenone-Libero
17-Beta-Boldenone-Coniugato
17-Beta Boldenone-Libero
17-Beta-Estradiolo
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 58 0] 2 0]
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 58 0 2 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 58 0 2 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 58 0] 2 0]
4-Epiclortetraciclina
4-Epiossitetraciclina
4-Epitetraciclina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(15.01) Grassi

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) QOli e grassi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri

(19.08) Prod. di

aliment. animali idrogenati conserve di pesci prod. di panetteria | pasticceria e biscott.
ESAMI DIcul ESAMI DIcul ESAMI DIcul ESAMI DIcul ESAMI DIcul ESAMI DIcul ESAMI DIcul ESAMI DIcul
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,6,7,8-(HXxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8,9-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

160H-Stanozololo

17-Alfa-Boldenone-Coniugato

17-Alfa-Boldenone-Libero

17-Beta-Boldenone-Coniugato

17-Beta Boldenone-Libero

17-Beta-Estradiolo

2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

4-Epiclortetraciclina

4-Epiossitetraciclina

4-Epitetraciclina

Tabella 14.2
Pagina 116 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALIT'CA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD) Octaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) Octaclorodibenzofurano

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) Eptaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,6,7,8-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,6,7,8-(HXxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8,9-(HxCDD) Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8,9-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano

1,2,3,7,8-(PeCDD) Pentaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

160H-Stanozololo

17-Alfa-Boldenone-Coniugato

17-Alfa-Boldenone-Libero

17-Beta-Boldenone-Coniugato

17-Beta Boldenone-Libero

17-Beta-Estradiolo

2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

4-Epiclortetraciclina 1

4-Epiossitetraciclina 1

4-Epitetraciclina 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(02.01) Carni,

(02.05) Lardo,

(03.03) Filetti e trance

(01) Animali frattagg\e/iﬁguine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Abamectina 277 0 49 0 3 0 1 0 0
Acenaphthene
Acenaphthylene
Acephate 100 0 30 0 5 0 13 0 0
Acetamiprid
Acetilpromazina 225 2 0
Acido oxolinico 199 5 46 0 2 0
Acrinathrin
ADD (Boldione) 131 6 0
AHD (metabolita Nitrofurantoina) 470 0 162 0 6 0 2 0 0
Albendazolo 273 0 38 0 3 0
Aldicarb 109 0 31 0 5 0
Aldicarb sulfone 109 0 31 0 5 0
Aldicarb sulfoxide 109 0 31 0 5 0
Aldrin 166 0 22 0 5 0 1 0 24 0 0
Alfa-Nandrolone (17-Alfa-19-Nortestosterone) 141 7 0
Alfa-trenbolone 141 7 0
Alfa-zearalenolo 137
Alpha-endosulfan 166 0 22 1 24
Alpha-HCH 166 0 22 0 5 0 1 0 24 0 0
Amitraz
Amoxicillina 129 2 4 0 9 0 26 0
AMOZ (metabolita Furaltadone) 470 0 162 2 0
Ampicillina 129 1 4 0 9 0 26 0
Anthracene
Tabella 14.2

Pagina 118 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi
bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal.

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e

(03.10) Crostacei latticini

(04.04) Siero di latte

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Abamectina 26 0

Acenaphthene

Acenaphthylene

Acephate 4 0 1 0

Acetamiprid

Acetilpromazina

Acido oxolinico 32

Acrinathrin 1

ADD (Boldione)

AHD (metabolita Nitrofurantoina) 1 Q

Albendazolo

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Aldrin 7 0 1 0 65 0 7 0 38

Alfa-Nandrolone (17-Alfa-19-Nortestosterone)

Alfa-trenbolone

Alfa-zearalenolo

Alpha-endosulfan 7 Q 1 Q 66 Q 7 Q 38

Alpha-HCH 7 0 1 0 66 0 7 0 38

Amitraz

Amoxicillina 91 Q 9 Q

AMOZ (metabolita Furaltadone) 1 Q

Ampicillina 91 0] 9 0]

Anthracene
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Reparto Chimica degli Alimenti di

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Origine Animale

: (04.09) Uova di (04.11) Prodotti ’ . :
\(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?c; volatilitjgﬁisciate, (04.10) Miele naturale con;meﬁfélgrig. (OY)r;gi%Eg];‘nggﬁgg" (08) SE[)‘?‘Z‘: ;me?ﬁ” (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Abamectina
Acenaphthene 19
Acenaphthylene 19
Acephate 28 1 0] 47 11
Acetamiprid 47 11
Acetilpromazina
Acido oxolinico 9
Acrinathrin 47 0] 11 Q
ADD (Boldione)
AHD (metabolita Nitrofurantoina) 11 26 Q
Albendazolo
Aldicarb 47 11
Aldicarb sulfone 47 11
Aldicarb sulfoxide 47 11
Aldrin 73 1 Q
Alfa-Nandrolone (17-Alfa-19-Nortestosterone)
Alfa-trenbolone
Alfa-zearalenolo
Alpha-endosulfan 73 1 47 11
Alpha-HCH 73 1 47 11
Amitraz 64 11
Amoxicillina
AMOZ (metabolita Furaltadone) 11 26 Q
Ampicillina
Anthracene 19 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Abamectina

Acenaphthene

Acenaphthylene

Acephate 3 0] 1 Q 2 Q

Acetamiprid

Acetilpromazina

Acido oxolinico

Acrinathrin

ADD (Boldione)

AHD (metabolita Nitrofurantoina)

Albendazolo

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Aldrin 4 0 21 0 2 0 3 0 2

Alfa-Nandrolone (17-Alfa-19-Nortestosterone)

Alfa-trenbolone

Alfa-zearalenolo

Alpha-endosulfan 4 Q 21

Alpha-HCH 4 0 21 0 2 0 3 0 2

Amitraz

Amoxicillina 1 Q 1 0 2

AMOZ (metabolita Furaltadone)

Ampicillina 1 0 1 0 2

Anthracene
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Abamectina

Acenaphthene

Acenaphthylene

Acephate 8 0] 4 0]

Acetamiprid

Acetilpromazina

Acido oxolinico

Acrinathrin

ADD (Boldione)

AHD (metabolita Nitrofurantoina)

Albendazolo

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Aldrin 14 Q 5 Q

Alfa-Nandrolone (17-Alfa-19-Nortestosterone)

Alfa-trenbolone

Alfa-zearalenolo

Alpha-endosulfan 14

Alpha-HCH 14 0] 5

Amitraz

Amoxicillina

AMOZ (metabolita Furaltadone)

Ampicillina

Anthracene
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance
RICERCA ANALITICA P [ e | e | o | o [ e | B [ oo | B | o | B [ e | B | e | B | e
AOZ (metabolita Furazolidone) 470 0 162 0 0 2 0 1 0
Arsenico
Azaperolo 20 0
Azaperone 20 0
Azinphos ethyl 100 0 30 0 0 13 0 0
Azinphos methyl 100 0 30 13
Azoxystrobin
Beclometasone 34 0 15 0
Benzalkonium chloride (BAC) somma 2 0
Benziltiouracile 59 0 6 0
Benzo(a)anthracene
Benzo(a)pyrene 2
Benzo(b)Fluoranthene
Benzofluoranthene
Benzo(g,h,i)perylene
Benzo(k)Fluoranthene 2 0
Benzyldimethyldecylammonium chloride (BAC 10) 2 0 3 0
Benzyldimethyldodecylammonium chloride (BAC 12) 2 0 3 0
Benzyldimethylhexadecylammonium chloride (BAC 16) 2 0 3 0
Benzyldimethyltetradecylammonium chloride (BAC 14) 2 0 3 0
Beta-agonisti 85 0 315 0 18 0 0
Beta-endosulfan 166 22 0 24 0 4 0
Beta-HCH 166 0 22 0 0 24 0 0
Betametasone 400 22 569 10
Beta-Nandrolone (17-Beta-19-Nortestosterone) 141 0 7 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi
bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal.

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e

(03.10) Crostacei latticini

(04.04) Siero di latte

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

AOZ (metabolita Furazolidone) 1 0]

Arsenico

Azaperolo

Azaperone

Azinphos ethyl 4 0 1 0 62 0 7 0

Azinphos methyl 4 0 1 0 1

Azoxystrobin

Beclometasone

Benzalkonium chloride (BAC) somma 1 0 1 Q

Benziltiouracile

Benzo(a)anthracene

Benzo(a)pyrene 79 0] 8 0] 2 0] 1

[N

Benzo(b)Fluoranthene 79

Benzofluoranthene

Benzo(g,h,i)perylene 79

Benzo(k)Fluoranthene 79 0] 8 Q 2

Benzyldimethyldecylammonium chloride (BAC 10)

Benzyldimethyldodecylammonium chloride (BAC 12)

Benzyldimethylhexadecylammonium chloride (BAC 16)

o|lo|lo|o
ojolo| o
NMESIENIEN
ojolo| o
Rl -~

Benzyldimethyltetradecylammonium chloride (BAC 14)

Beta-agonisti

o
~

Beta-endosulfan 7 0 1 Q 66 38

Beta-HCH 7 0 1 0 66 0 7 0 38

Betametasone

Beta-Nandrolone (17-Beta-19-Nortestosterone)
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Pagina 124 di 276

o|lo]lJ]olo|lol|o o

o




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

AOZ (metabolita Furazolidone)

11

26

0

Arsenico

Azaperolo

Azaperone

Azinphos ethyl

28

52

13

Azinphos methyl

28

94

22

Azoxystrobin

47

11

Beclometasone

Benzalkonium chloride (BAC) somma

Benziltiouracile

Benzo(a)anthracene

19

Benzo(a)pyrene

27

Benzo(b)Fluoranthene

N
o

Benzofluoranthene

19

Benzo(g,h,i)perylene

27

Benzo(k)Fluoranthene

o|lo]lJlolo|lolo

Benzyldimethyldecylammonium chloride (BAC 10)

Benzyldimethyldodecylammonium chloride (BAC 12)

Benzyldimethylhexadecylammonium chloride (BAC 16)

Benzyldimethyltetradecylammonium chloride (BAC 14)

NINININDD

[} K= 1=2 K=1 k=] K=]

Beta-agonisti

Beta-endosulfan

73

47

11

Beta-HCH

73

47

11

Betametasone

Beta-Nandrolone (17-Beta-19-Nortestosterone)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi

idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA Sy

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

AOZ (metabolita Furazolidone)

Arsenico

Azaperolo

Azaperone

Azinphos ethyl

Azinphos methyl

Azoxystrobin

Beclometasone

Benzalkonium chloride (BAC) somma

Benziltiouracile

Benzo(a)anthracene

Benzo(a)pyrene

Benzo(b)Fluoranthene

o

Benzofluoranthene

Benzo(g,h,i)perylene

Benzo(k)Fluoranthene

Benzyldimethyldecylammonium chloride (BAC 10)

22

Benzyldimethyldodecylammonium chloride (BAC 12)

22

Benzyldimethylhexadecylammonium chloride (BAC 16)

22

Benzyldimethyltetradecylammonium chloride (BAC 14)

22

o|lo]lJ]olo|lol|lo

Beta-agonisti

Beta-endosulfan

21

o

Beta-HCH

21

Betametasone

Beta-Nandrolone (17-Beta-19-Nortestosterone)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

AOZ (metabolita Furazolidone)

Arsenico 13 3

Azaperolo

Azaperone

Azinphos ethyl 14 0 5

Azinphos methy! 8

Azoxystrobin

Beclometasone

Benzalkonium chloride (BAC) somma

Benziltiouracile

Benzo(a)anthracene

Benzo(a)pyrene 7

Benzo(b)Fluoranthene

Benzofluoranthene

Benzo(g,h,i)perylene

Benzo(k)Fluoranthene 7

Benzyldimethyldecylammonium chloride (BAC 10)

Benzyldimethyldodecylammonium chloride (BAC 12)

Benzyldimethylhexadecylammonium chloride (BAC 16)

NININEN
[l k=1 K=1 K=]

Benzyldimethyltetradecylammonium chloride (BAC 14)

Beta-agonisti

Beta-endosulfan 14 Q 5

Beta-HCH 14 Q 5

Betametasone 1 0] 1

Beta-Nandrolone (17-Beta-19-Nortestosterone)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(02.01) Carni,

(02.05) Lardo,

(03.03) Filetti e trance

(01) Animali frattagg\e/iﬁguine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Beta-trenbolone 141 0 7
Beta-zearalenolo 137
Bifenthrin 175 49 0 6
Bitertanol
Boscalid
Bromobuterolo 285 0 814 44 1
Bromophos ethyl 100 30 13
Bromophos methyl 100 30 0 5 13 0 4 0
Bromopropylate
Bupimirate
Buprofezin
Butirrofenoni 13
Cadusafos
Calcio
Carazololo 33
Carbaryl 109 31 0 5
Carbendazim
Carbofuran 109 31 0 5
Carbofuran-3-Hydroxy 109 31 0 5
Carbophenthion
Cefacetrile
Cefadroxil
Cefalexina
Cefalonio
Cefapirina

Tabella 14.2
Pagina 128 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi

bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi

cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e
latticini

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Beta-trenbolone

Beta-zearalenolo

Bifenthrin

63

Bitertanol

Boscalid

Bromobuterolo

Bromophos ethyl

Bromophos methyl

Bromopropylate

Bupimirate

Buprofezin

Butirrofenoni

Cadusafos

Calcio

Carazololo

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Carbophenthion

Cefacetrile

30

Cefadroxil

30

Cefalexina

30

Cefalonio

30

Cefapirina

30

olo]J]olo]lo

ajajojor] ol

olo]lJ]o]lo]lo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(04.08) Uova di (04.09) Uova di

(04.11) Prodotti

(07) Legumi, ortaggi,

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

volatili in guscio VOIati”thﬁiSCiate’ (04.10) Miele naturale con;meﬁfélgrig. radici e tuberi scorze agrumi (10) Cereali macinazione

RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Beta-trenbolone
Beta-zearalenolo
Bifenthrin 11 Q 47 11
Bitertanol 47 11
Boscalid 47 11
Bromobuterolo
Bromophos ethyl 28 Q 1
Bromophos methyl 28 0] 1
Bromopropylate 47 11
Bupimirate 47 11
Buprofezin 47 11
Butirrofenoni
Cadusafos 47 0 11 0]
Calcio
Carazololo
Carbaryl 47 0] 11 Q
Carbendazim 47 0 11 0]
Carbofuran 47 0 11 Q
Carbofuran-3-Hydroxy 47 Q 11 Q
Carbophenthion 5 0] 2 0]
Cefacetrile
Cefadroxil
Cefalexina
Cefalonio
Cefapirina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Beta-trenbolone

Beta-zearalenolo

Bifenthrin

Bitertanol

Boscalid

Bromobuterolo

Bromophos ethyl

Bromophos methyl

Bromopropylate

Bupimirate

Buprofezin

Butirrofenoni

Cadusafos

Calcio

Carazololo

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Carbophenthion

Cefacetrile

Cefadroxil

Cefalexina

Cefalonio

Cefapirina

Rl ~

olo]lJ]o]lo]lo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Beta-trenbolone

Beta-zearalenolo

Bifenthrin 12 0

Bitertanol

Boscalid

Bromobuterolo

Bromophos ethyl

Bromophos methyl 8 0 5

Bromopropylate

Bupimirate

Buprofezin

Butirrofenoni

Cadusafos

Calcio 1 Q

Carazololo

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Carbophenthion 1 0]

Cefacetrile

Cefadroxil

Cefalexina

Cefalonio

Cefapirina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) Selaci (03.02) Teleostei | (930%) et & trance
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Cefazolina
Cefoperazone
Cefquinome
Ceftiofur
Cefuroxima
Chinolonici 42 1 22 1 1 0 1 0
Chlorfenvinphos 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Chlorobenzilate
Chlorpropham 109 0 31 0 5 0
Chlorpyrifos ethyl 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Chlorpyrifos methyl 100 0 30 0 5 0 13
Chlorthiophos 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Chrysene
Cimbuterolo 285 0 814 0 44 1
Ciprofloxacin 199 5 46 0
Cis-Chlordane 166 0 22 0 1 24
cis-Heptachlor epoxide 166 0 22 0 1 24
Clenbuterolo 285 0 814 0 44 1
Clenpenterolo 285 0 814 0 44 1
Clormadinone acetato 84 0
Clorpromazina 225 0 2 0
Clortetraciclina 237 5 2 0 1 0
Clothianidin
Cloxacillina 129 0 4 0 9 0 26 0
Cortisonici 101 9 184
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

oo [P | O | 0310 comar |0400 o 0011810 | ) e | 4
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Cefazolina 30 0 5 Q
Cefoperazone 30 0 5 Q
Cefquinome 30 Q 5 0]
Ceftiofur 30 0 5 0
Cefuroxima 30 0 5 Q
Chinolonici 5 0
Chlorfenvinphos 1 Q 62 Q 7 Q
Chlorobenzilate 62 0] 7
Chlorpropham
Chlorpyrifos ethyl 1 62 Q 7
Chlorpyrifos methyl 1 63 7
Chlorthiophos 1
Chrysene
Cimbuterolo
Ciprofloxacin 32
Cis-Chlordane 1 65 7 38
cis-Heptachlor epoxide 1 65 38
Clenbuterolo
Clenpenterolo
Clormadinone acetato
Clorpromazina
Clortetraciclina 37 4
Clothianidin
Cloxacillina 91 0] 9 0]
Cortisonici
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(04.09) Uova di (04.11) Prodotti
volatili sgusciate, |(04.10) Miele naturale commes. orig.
tuorli animale

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest.,

radici e tuberi scorze agrumi (10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CuIl ESAMI DI CUIl ESAMI DI CUIl
RICERCA ANALITICA

EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Cefazolina

Cefoperazone

Cefquinome

Ceftiofur

Cefuroxima

Chinolonici 5

Chlorfenvinphos 28 Q 1 Q 52 Q 13 Q

Chlorobenzilate

Chlorpropham 47 11

Chlorpyrifos ethyl 28 0 1 0 52 13

Chlorpyrifos methyl 28 Q 1 Q 52 13

olo|lo]lo
olojlu]o

Chlorthiophos 28 0] 1 0] 5

Chrysene 19 0 8

Cimbuterolo

Ciprofloxacin 9

Cis-Chlordane 73 0] 1

cis-Heptachlor epoxide 73 0] 1

Clenbuterolo

Clenpenterolo

Clormadinone acetato

Clorpromazina

Clortetraciclina 10 Q 1

Clothianidin 47 Q 11 0

Cloxacillina

Cortisonici
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Cefazolina

Cefoperazone

Cefquinome

Ceftiofur

Rl ~
ojojJo|lo]| o

Cefuroxima

Chinolonici

Chlorfenvinphos 3 Q 1 Q 2 Q

Chlorobenzilate

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl 3 0 1 0 2

Chlorpyrifos methyl 3 Q 1

Chlorthiophos 3 0] 1 Q 2

Chrysene

Cimbuterolo

Ciprofloxacin

Cis-Chlordane 4 0] 21 0] 2 0] 3 0] 2

cis-Heptachlor epoxide 4 0 21

Clenbuterolo

Clenpenterolo

Clormadinone acetato

Clorpromazina

Clortetraciclina

Clothianidin

Cloxacillina 1 0] 1 0] 2

Cortisonici
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Cefazolina

Cefoperazone

Cefquinome

Ceftiofur

Cefuroxima

Chinolonici

Chlorfenvinphos 14 Q 5 Q

Chlorobenzilate 6

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl 14 0 5

Chlorpyrifos methyl 14

Chlorthiophos 8 0] 5

Chrysene

Cimbuterolo

Ciprofloxacin

Cis-Chlordane 14

cis-Heptachlor epoxide 14

Clenbuterolo

Clenpenterolo

Clormadinone acetato

Clorpromazina

Clortetraciclina 1 0

Clothianidin

Cloxacillina

Cortisonici
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62"a”°9

RICERCA ANALITICA et | poon | o | oo | Gt | e | Eoh | odon | Ger | oboe | e | oheon | G | owon | Eer | oBeon
Coumaphos 100 0 30 5 13 0 4 0
Cyfluthrin 175 49
Cypermethrin 175 0 49 6
Cyproconazole
Cyprodinil
Danofloxacin 199 5 46 2
DDT totale 3 0
Delmadinone 84
Delmadinone acetato 84
Deltamethrin 175 49 6
Demeton-S-methyl
Demeton-S-methyl sulfone
Demeton-S-methyl sulfoxide
Desacetilcefapirina
Desametasone 400 25 569 14
Diazinon 100 0 30 5 13 0 4 0
Dibenzo(a,h)anthracene
Dibenzo(a,l)pyrene
Dichlorvos
Diclazuril 142 0 218 18
Dicloran
Dicloxacillina 129 0 4 9 26 0
Dicofol
Didecyldimethylammonium chloride (DDAC) 2
Dieldrin 166 0 22 5 24 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

CAmMS oAy | O | a0 cosaer |00t e 02 e 6 00 o | 0497
RICERCA ANALITICA et | Boon | G | oo | et | opoe | Eoh | oon | Gt | on | Ser | oheon | G | swen | et | obeon
Coumaphos 4 0 1 0 1
Cyfluthrin 63 Q 7
Cypermethrin 63 Q 7
Cyproconazole
Cyprodinil 1
Danofloxacin 32
DDT totale
Delmadinone
Delmadinone acetato
Deltamethrin 63 0 7 Q
Demeton-S-methyl
Demeton-S-methyl sulfone
Demeton-S-methyl sulfoxide
Desacetilcefapirina 30 0 5 Q
Desametasone
Diazinon 4 0] 1 0] 62 0] 7 0]
Dibenzo(a,h)anthracene
Dibenzo(a,l)pyrene
Dichlorvos
Diclazuril
Dicloran 1 0
Dicloxacillina 91 0 9 Q
Dicofol 1 0
Didecyldimethylammonium chloride (DDAC) 6 0 2 0] 1
Dieldrin 7 0 1 0 65 0 7 0 38
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Coumaphos 28 0 1 0 52 0 13 0
Cyfluthrin 11 0 47 0 11 0
Cypermethrin 11 Q 47 Q 11 Q
Cyproconazole 47 0] 11 Q
Cyprodinil 47 0 11 1
Danofloxacin 9 0
DDT totale
Delmadinone
Delmadinone acetato
Deltamethrin 11 0 47 0 11 0
Demeton-S-methyl 47 Q 11 Q
Demeton-S-methyl sulfone 47 0] 11 Q
Demeton-S-methyl sulfoxide 47 0 11 0]
Desacetilcefapirina
Desametasone
Diazinon 28 0] 1 0] 47 0] 11 0]
Dibenzo(a,h)anthracene 19 0 8
Dibenzo(a,l)pyrene 19
Dichlorvos 47 Q 11 Q
Diclazuril 107 0]
Dicloran 47 0 11 0]
Dicloxacillina
Dicofol 47 Q 11 Q
Didecyldimethylammonium chloride (DDAC) 2 1
Dieldrin 73 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Coumaphos 3 0 1 0 2 0

Cyfluthrin

Cypermethrin

Cyproconazole

Cyprodinil

Danofloxacin

DDT totale

Delmadinone

Delmadinone acetato

Deltamethrin

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Desacetilcefapitina 1 0

Desametasone

Diazinon 3 0] 1 0] 2 0]

Dibenzo(a,h)anthracene

Dibenzo(a,l)pyrene

Dichlorvos

Diclazuril

Dicloran

Dicloxacillina 1 Q 1 0 2

Dicofol

Didecyldimethylammonium chloride (DDAC) 22

Dieldrin 4 0 21 0] 2 0 3 0 2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Coumaphos 8 0 5 0

Cyfluthrin 12

Cypermethrin 12

Cyproconazole

Cyprodinil

Danofloxacin

DDT totale

Delmadinone

Delmadinone acetato

Deltamethrin 12 0

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Desacetilcefapirina

Desametasone 1 0 1

Diazinon 14 0] 5

Dibenzo(a,h)anthracene

Dibenzo(a,l)pyrene

Dichlorvos

Diclazuril

Dicloran

Dicloxacillina

Dicofol

Didecyldimethylammonium chloride (DDAC) 2 0]

Dieldrin 14 0] 5 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03)d'fgeet;icgt'a”°e
RICERCA ANALITICA B [ o | o [ o | B [ | o [ o | o [ e | e | e | B | e | B | o
Dienestrolo 174 3 23 1 41 0
Diethofencarb 109 0 31 5 0
Dietilstilbestrolo (DES) 174 3 23 1 41 0
Difenoconazole
Difloxacin 199 5 46 0 2 0
Dimethoate 100 30 13 0 4 0
Dimetiltiouracile 59 6 0
Dimetridazolo 300 0
Diphenilamine
Doramectina 277 0 49 0 3 0 1 0 1 0
Doxiciclina 237 11 2 0 1 0
Emamectina 277 0 49 0 3 0 1 0 1
Endosulfan-sulfate 166 0 22 0 5 0 1 0 24 0
Endrin 166 0 22 0 5 0 1 24 0
Enrofloxacin 199 5 46 0 2 0
Epoxiconazole
Eprinomectina 277 0 49 0 3 0 1 0 1 0
Esestrolo 174 3 23 1 41
Ethiofencarb
Ethion 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Ethoprophos
Etiltiouracile 59 0 6 0
Etinilestradiolo 24 0 48 0 2 0
Etofenprox
Fenamiphos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi

cefal (03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e
latticini

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Dienestrolo

Diethofencarb

Dietilstilbestrolo (DES)

Difenoconazole

Difloxacin

32 0

Dimethoate

Dimetiltiouracile

Dimetridazolo

Diphenilamine

Doramectina

26

Doxiciclina

37

Emamectina

26

Endosulfan-sulfate

66

38

Endrin

65

38

Enrofloxacin

ojlojlojo]lnh|]O]|O

32

Epoxiconazole

Eprinomectina

26 0

Esestrolo

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etiltiouracile

Etinilestradiolo

Etofenprox

Fenamiphos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

Q09 Uowad | o guacate, |(04.10) Mie naturale| commes.org. | ©7)Legumi oiagg, (08) Futa commest, | 1) o | (1) Prodotd della

tuorli animale
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor

Dienestrolo

Diethofencarb 47 0 11 Q

Dietilstilbestrolo (DES)

Difenoconazole 47 0] 11 1

Difloxacin 9

Dimethoate 28 0 1 0 47 0 11 0

Dimetiltiouracile

Dimetridazolo

Diphenilamine 47 0 11 0]

Doramectina

Doxiciclina 10 Q 1 Q

Emamectina

Endosulfan-sulfate 73 0 1 0 47 0 11 0

Endrin 73 0 1

Enrofloxacin 9

Epoxiconazole 47 0] 11 Q

Eprinomectina

Esestrolo

Ethiofencarb 47 Q 11

Ethion 28 0 1 0 47 0 11

Ethoprophos 47 0 11

Etiltiouracile

Etinilestradiolo

Etofenprox 47 0] 11

Fenamiphos 47 0 11
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Dienestrolo

Diethofencarb

Dietilstilbestrolo (DES)

Difenoconazole

Difloxacin

Dimethoate 3

Dimetiltiouracile

Dimetridazolo

Diphenilamine

Doramectina

Doxiciclina

Emamectina

Endosulfan-sulfate

21

Endrin

21

Enrofloxacin

Epoxiconazole

Eprinomectina

Esestrolo

Ethiofencarb

Ethion 3

Ethoprophos

Etiltiouracile

Etinilestradiolo

Etofenprox

Fenamiphos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Dienestrolo

Diethofencarb

Dietilstilbestrolo (DES)

Difenoconazole

Difloxacin

Dimethoate 8 Q 5 Q

Dimetiltiouracile

Dimetridazolo

Diphenilamine

Doramectina

Doxiciclina 1 0

Emamectina

Endosulfan-sulfate 14 0] 5

Endrin 14

Enrofloxacin

Epoxiconazole

Eprinomectina

Esestrolo

Ethiofencarb

Ethion 8 0] 5 Q

Ethoprophos

Etiltiouracile

Etinilestradiolo

Etofenprox

Fenamiphos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03);29;3; trance
RICERCA ANALITICA it | sowon | Gomt | obwon | et | owon | Gt | ohen | S | bon | Geer | obmen | G | speon | Geer | sehen
Fenamiphos sulfone
Fenamiphos sulfoxide
Fenarimol
Fenazaquin
Fenbuconazole
Fenchlorphos 100 30 0 5 13 0
Fenchlorphos oxon 100 30 0 5 13 0
Fenhexamid
Feniltiouracile 59 168 48 0 2
Fenitrothion 100 30 13 4 0
Fenoxycarb 109 31 0 5
Fenpropathrin
Fenpropimorph
Fenthion 100 30 0 5 13 0
Fenthion oxon 100 30 0 5 13 0
Fenthion oxon sulfone
Fenthion oxon sulfoxide
Fenthion sulfone 100 30 0 5 13 4 0
Fenthion sulfoxide
Fenvalerate 175 49 0 6
Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri
Ferro
Fipronil
Flubendazolo 273 38
Flucythrinate 175 49
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e
latticini

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenchlorphos

Fenchlorphos oxon

Fenhexamid

Feniltiouracile

Fenitrothion

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion

62 0

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

62

Fenthion sulfoxide

62

Fenvalerate

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri

63 0

Ferro

Fipronil

Flubendazolo

Flucythrinate
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Fenamiphos sulfone 47 0 11 0]
Fenamiphos sulfoxide 47 0 11 Q
Fenarimol 47 Q 11 Q
Fenazaquin 47 0] 11 Q
Fenbuconazole 47 0 11 0]
Fenchlorphos 28 1 0 5 0 2 0
Fenchlorphos oxon 28 1
Fenhexamid 47 0] 11 Q
Feniltiouracile
Fenitrothion 28 0 1 0 99 0 24 0
Fenoxycarb 47 Q 11 Q
Fenpropathrin 94 0] 22 0]
Fenpropimorph 47 0 11 0]
Fenthion 28 1 0 47 0 11 0
Fenthion oxon 28 1 Q 47 0 11 Q
Fenthion oxon sulfone 47 0] 11 Q
Fenthion oxon sulfoxide 47 0 11 0]
Fenthion sulfone 28 0 1 0 47 0 11 0
Fenthion sulfoxide 47 Q 11 Q
Fenvalerate 11 0
Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri 47 0 11 0]
Ferro
Fipronil 47 Q 11 Q
Flubendazolo
Flucythrinate 11 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenchlorphos 3 0 1 0 2

Fenchlorphos oxon 3 Q 1 Q 2

Fenhexamid

Feniltiouracile

Fenitrothion 3 0 1 0 2 Q

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion 3 0 1 0 2

Fenthion oxon 3 Q 1 Q 2

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone 3 0 1 0 2 Q

Fenthion sulfoxide

Fenvalerate

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri

Ferro

Fipronil

Flubendazolo

Flucythrinate
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenchlorphos 8

Fenchlorphos oxon 8 Q 4

Fenhexamid

Feniltiouracile

Fenitrothion 8 Q 5 Q

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion 14

Fenthion oxon 8

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone 14

Fenthion sulfoxide

Fenvalerate

olo|lo]o

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri

Ferro 1 0

Fipronil

Flubendazolo

Flucythrinate 6 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(02.01) Carni,

(02.05) Lardo,

(03.03) Filetti e trance

(01) Animali frattagg\e/iﬁguine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | sPavor. | EFFET. | sFAVOR | EFET. | SPAVOR | EFFET. | sravor. | ErFeT. | srAvOR | EFFET. | sPavor | ERFET. | sPAvor.
Fludioxonil
Flufenoxuron
Flumequina 199 5 46
Flumetasone 400 22 569 10
Flumetrina 175 0 49
Fluoranthene 2
Fluorene
Fluquinconazole
Flusilazole
Flutriafol
Fluvalinate 175 49
Fonofos 100 0 30 13 0 4 0
Formetanate
Fosforo
Furathiocarb
Gamma-HCH (Lindano) 166 22 1 24
Heptachlor 166 22 1 24
Hexachlorobenzene (HCB) 166 22 1 24
Hexaconazole
HMMNI (metabolita Dimetridazolo e Ronidazolo) 300
Idrossi Ipronidazolo (metabolita Ipronidazolo) 300
Idrossi Metronidazolo (metabolita Metronidazolo) 300
Imazalil
Imidacloprid
Indeno(1,2,3-cd)pyrene 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e
latticini

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Fludioxonil

Flufenoxuron

Flumequina

32 0

Flumetasone

Flumetrina

Fluoranthene

79

Fluorene

Fluguinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Fluvalinate

Fonofos

Formetanate

Fosforo

Furathiocarb

Gamma-HCH (Lindano)

38

Heptachlor

65

38

Hexachlorobenzene (HCB)

65

38

Hexaconazole

HMMNI (metabolita Dimetridazolo e Ronidazolo)

Idrossi Ipronidazolo (metabolita Ipronidazolo)

Idrossi Metronidazolo (metabolita Metronidazolo)

Imazalil

Imidacloprid

Indeno(1,2,3-cd)pyrene

79
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

: (04.09) Uova di (04.11) Prodotti ’ . :
\(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?c; volatilitjgﬁisciate, (04.10) Miele naturale con;meﬁfélgrig. (OY)r;gi%Eg];‘nggﬁgg" (08) SE[)‘?‘Z‘: ;me?ﬁ” (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Fludioxonil 47 11
Flufenoxuron 47 11
Flumequina 9
Flumetasone
Flumetrina 11
Fluoranthene 27 4 0 1
Fluorene 19
Fluquinconazole 47 0] 11
Flusilazole 47 0 11
Flutriafol 47 0 11
Fluvalinate 11 0
Fonofos 28 1 0 5 0] 2 0]
Formetanate 47 0 11
Fosforo
Furathiocarb 47 Q 11 Q
Gamma-HCH (Lindano) 73 1
Heptachlor 73 1
Hexachlorobenzene (HCB) 73 1
Hexaconazole 47 Q 11 Q
HMMNI (metabolita Dimetridazolo e Ronidazolo)
Idrossi Ipronidazolo (metabolita Ipronidazolo)
Idrossi Metronidazolo (metabolita Metronidazolo)
Imazalil 47 11
Imidacloprid 47 11
Indeno(1,2,3-cd)pyrene 27 0 4 0 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Fludioxonil

Flufenoxuron

Flumequina

Flumetasone

Flumetrina

Fluoranthene 6 Q 1 Q 9 0 3

Fluorene

Fluguinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Fluvalinate

Fonofos 3 0] 1 Q 2 Q

Formetanate

Fosforo

Furathiocarb

Gamma-HCH (Lindano) 4 0 21 0] 2

Heptachlor 4 0 21

Hexachlorobenzene (HCB) 4 0 21

Hexaconazole

HMMNI (metabolita Dimetridazolo e Ronidazolo)

Idrossi Ipronidazolo (metabolita Ipronidazolo)

Idrossi Metronidazolo (metabolita Metronidazolo)

Imazalil

Imidacloprid

Indeno(1,2,3-cd)pyrene 6 0 1 0 9 0 3
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Fludioxonil

Flufenoxuron

Flumequina

Flumetasone 1 0] 1 0]

Flumetrina 6

Fluoranthene

Fluorene

Fluguinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Fluvalinate

Fonofos 8 0] 5 Q

Formetanate

Fosforo

Furathiocarb

Gamma-HCH (Lindano) 8

Heptachlor 14

Hexachlorobenzene (HCB) 14

Hexaconazole

HMMNI (metabolita Dimetridazolo e Ronidazolo)

Idrossi Ipronidazolo (metabolita Ipronidazolo)

Idrossi Metronidazolo (metabolita Metronidazolo)

Imazalil

Imidacloprid

Indeno(1,2,3-cd)pyrene 7 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) Selaci (03.02) Teleostei | (930%) et & trance
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | sPavor. | EFFET. | sFAVOR | EFET. | SPAVOR | EFFET. | sravor. | ErFeT. | srAvOR | EFFET. | sPavor | ERFET. | sPAvor.
Indoxacarb
Iprodione
Ipronidazolo 300
Isofenphos 100 30 0 5 0 13 0 4 0
Isossisuprina 285 814 44 1
Ivermectina 277 49 0 3 0 1 0 1 0
Kresoxim methyl
Lambda-Cyalothrin 175 49 6
Lasalocid 142 218 18
Lindane
Linuron
Mabuterolo 285 814 0 44 1
Maduramicina
Magnesio
Malaoxon 100 30 13
Malathion 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Manganese
Mapenterolo 285 814 0 44 1
Mebendazolo 273 0 38 0 3 0
Medrossiprogesterone 84 0
Medrossiprogesterone acetato 84 0
Megestrolo 84 0
Megestrolo acetato 84 0
Melengestrolo 84 0
Melengestrolo acetato 84 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e
latticini

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Indoxacarb

Iprodione

Ipronidazolo

Isofenphos

Isossisuprina

Ivermectina

26 0

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

63

Lasalocid

21

Lindane

63

Linuron

Mabuterolo

Maduramicina

21 0

Magnesio

Malaoxon

Malathion

62 0

Manganese

Mapenterolo

Mebendazolo

Medrossiprogesterone

Medrossiprogesterone acetato

Megestrolo

Megestrolo acetato

Melengestrolo

Melengestrolo acetato
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

Q09 Uowad | o guacate, |(04.10) Mie naturale| commes.org. | ©7)Legumi oiagg, (08) Futa commest, | 1) o | (1) Prodotd della

tuorli animale
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor

Indoxacarb 47 0 11

Iprodione 47 0 11

Ipronidazolo

Isofenphos 28 0 1 0] 5 0] 2 0]

Isossisuprina

Ivermectina

Kresoxim methyl 47 0 11

Lambda-Cyalothrin 11 0] 47 0] 11

Lasalocid 107

Lindane 47 0 11

Linuron 47 Q 11

Mabuterolo

Maduramicina

Magnesio

Malaoxon 28 Q 1 Q 47 0 11

Malathion 28 0] 1 0] 52 0] 13

Manganese

Mapenterolo

Mebendazolo

Medrossiprogesterone

Medrossiprogesterone acetato

Megestrolo

Megestrolo acetato

Melengestrolo

Melengestrolo acetato
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Indoxacarb

Iprodione

Ipronidazolo

Isofenphos 3

Isossisuprina

Ivermectina

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lasalocid

Lindane

Linuron

Mabuterolo

Maduramicina

Magnesio

Malaoxon

Malathion 3

Manganese

Mapenterolo

Mebendazolo

Medrossiprogesterone

Medrossiprogesterone acetato

Megestrolo

Megestrolo acetato

Melengestrolo

Melengestrolo acetato
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Indoxacarb

Iprodione

Ipronidazolo

Isofenphos 8 0] 5 Q

Isossisuprina

Ivermectina

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin 12 0]

Lasalocid

Lindane 6 0

Linuron

Mabuterolo

Maduramicina

Magnesio

Malaoxon 8

Malathion 14

Al D=
Njolol o

Manganese

Mapenterolo

Mebendazolo

Medrossiprogesterone

Medrossiprogesterone acetato

Megestrolo

Megestrolo acetato

Melengestrolo

Melengestrolo acetato
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03)d'fgeet;icgt'a”°e

RICERCA ANALITICA E | o | o | o | on | oo | e | e | o | o | B | oo | e | o | o [ B
Mepanipyrm
Mercaptobenzimidazolo 59 0 6 0
Mercurio 1 0 12 1 1
Metalaxyl-M
Metconazole
Methacrifos 100 0 30 0 5 0 13 0
Methamidophos 100 0 30 0 5 0 13
Methidathion 100 0 30 0 5 0 13 0
Methiocarb 109 0 31 0 5 0
Methomyl 109 0 31 0 5 0
Methoxychlor 166 0 22 0 5 0 24 4 0
Metilprednisolone 34 0 15 0
Metiltestosterone 15 0
Metiltiouracile 59 0 168 0 48 0 2 0
Metronidazolo 300 0
Mevinphos 100 30 5 13 4 0
Monensin 142 218 18
Monocrotophos
Moxidectina 277 0 49 0 3 0 1 1 0
Myclobutanil
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine
Nafcillina 129 4 9 26
Narasin 142 218 18
Nicarbazina 142 218 18
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi

bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.07) Formaggi e
latticini

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET. S

DI CUI
FAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Mepanipyrm

0

Mercaptobenzimidazolo

Mercurio

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos

Methidathion

62

Methiocarb

Methomyl

Methoxychlor

65

38

Metilprednisolone

Metiltestosterone

Metiltiouracile

Metronidazolo

Mevinphos

Monensin

21

Monocrotophos

Moxidectina

26

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nafcillina

91

Narasin

21

Nicarbazina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Mepanipyrm 47 0 11 0]
Mercaptobenzimidazolo
Mercurio 2 Q
Metalaxyl-M 47 0] 11 Q
Metconazole 47 0 11 0]
Methacrifos 28 0 1 0 47 0 11 0
Methamidophos 28 Q 1 Q 47 Q 11 Q
Methidathion 28 0 1 0 52 0 13 0
Methiocarb 47 0 11 0]
Methomyl 47 0 11 Q
Methoxychlor 73 Q 1 Q
Metilprednisolone
Metiltestosterone
Metiltiouracile
Metronidazolo
Mevinphos 28 0 1 0] 5 0] 2 0]
Monensin 107
Monocrotophos 47 0 11 Q
Moxidectina
Myclobutanil 47 0] 11
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide 47 0 11
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine 47 0 11
Nafcillina
Narasin 107
Nicarbazina 107
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Mepanipyrm

Mercaptobenzimidazolo

Mercurio 1 0

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos 3 0 1 0 2

Methamidophos 3 0 1

Methidathion 3 0] 1 Q 2

Methiocarb

Methomyl

Methoxychlor 4 Q 21 Q 2 Q 3 Q

Metilprednisolone

Metiltestosterone

Metiltiouracile

Metronidazolo

Mevinphos 3 0 1 0 2 0

Monensin

Monocrotophos

Moxidectina

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nafcillina 1 Q 1 Q

Narasin

Nicarbazina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Mepanipyrm

Mercaptobenzimidazolo

Mercurio

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos 8

Methamidophos 8

Methidathion 14

Methiocarb

Methomyl

Methoxychlor 14 Q 5 Q

Metilprednisolone

Metiltestosterone

Metiltiouracile

Metronidazolo

Mevinphos 8 0 5 0

Monensin

Monocrotophos

Moxidectina

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nafcillina

Narasin

Nicarbazina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance
RICERCA ANALITICA P [ e | e | o | o [ e | B [ oo | B | o | B [ e | B | e | B | e
Norfloxacin 199 5 46 0 2 0
Omethoate 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Orto-Para DDD 166 0 22 0 5 0 1 24 0 4 0
Orto-Para DDE 166 0 22 0 5 0 1 24 0 4 0
Orto-Para DDT 166 0 22 0 5 0 1 24 0 4 0
Osfendazolo 273 0 38 0 3 0
Osfendazolo sulfone 273 0 38 0 3 0
Ossibendazolo 273 0 38 0 3 0
Ossitetraciclina 237 14 2 0 1 0
Oxacillina 129 0 4 0 9 0 26
Oxadixyl
Oxamyl 109 0 31 0 5 0
Oxy-Chlordane
Paclobutrazol
Paraoxon methyl 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Para-Para DDD 166 0 22 0 5 0 1 24 0 4 0
Para-Para DDE 166 0 22 0 5 0 1 24 0 4 0
Para-Para DDT 166 0 22 0 5 0 1 24 0 4 0
Parathion ethyl 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
Parathion methy! 100 0 30 0 5 0 13 0 4 0
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 64 0 15 0 8 19 0 1 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

U | P | 20U | s coms [0409 e 0400 IS0 040 e s | 047210
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Norfloxacin 32 0
Omethoate 4 0 1 0
Orto-Para DDD 7 0 1 Q 65 38
Orto-Para DDE 7 0 1 0 65 7 38
Orto-Para DDT 7 0 1 0 65 38
Osfendazolo
Osfendazolo sulfone
Ossibendazolo
Ossitetraciclina 37
Oxacillina 91 9 Q
Oxadixyl 1
Oxamyl
Oxy-Chlordane 62 0 7 Q
Paclobutrazol
Paraoxon methyl 4 Q 1 Q 63 Q 7 Q
Para-Para DDD 7 0] 1 0] 65 0] 7 0] 38
Para-Para DDE 7 0 1 0 65 0 7 0 38
Para-Para DDT 7 0 1 0 65 0 7 0 38
Parathion ethyl 4 Q 1 Q 62 Q 7 Q
Parathion methyl 4 0] 1 0] 63 0] 7 0]
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 107 0 12 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 192 0 2 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 192 Q 2 Q
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 192 0] 2 Q
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 192 0 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Norfloxacin 9 0
Omethoate 28 0 1 0 47 0 11 0
Orto-Para DDD 73 Q 1 Q
Orto-Para DDE 73 0 1 0]
Orto-Para DDT 73 0 1 0
Osfendazolo
Osfendazolo sulfone
Ossibendazolo
Ossitetraciclina 10 0 1 0
Oxacillina
Oxadixyl 47 Q 11 1
Oxamyl 47 0] 11 Q
Oxy-Chlordane
Paclobutrazol 47 0 11
Paraoxon methyl 28 Q 1 Q 94 Q 22
Para-Para DDD 73 0] 1 0]
Para-Para DDE 73 0 1 0
Para-Para DDT 73 0 1 0
Parathion ethyl 28 Q 1 Q 52 Q 13
Parathion methyl 28 0] 1 0] 47 0] 11
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 29 0 1 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 58 Q 2 Q
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 58 Q 2 Q
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 58 0 2 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 58 0 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

Sao s [asonovo. | SRS Jason comaweae| SSITEEE, |00 comoepers | (STTRGNY | Lom S,
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Norfloxacin
Omethoate 3 0 1 0 2 0
Orto-Para DDD 4 0 21 0 2 0
Orto-Para DDE 4 0 21 0] 2 0] 2
Orto-Para DDT 4 0 21 0 2 0
Osfendazolo
Osfendazolo sulfone
Ossibendazolo
Ossitetraciclina
Oxacillina 1 0 1 0 2 0
Oxadixyl
Oxamyl
Oxy-Chlordane
Paclobutrazol
Paraoxon methyl 3 Q 1 Q 2 Q
Para-Para DDD 4 0] 21 0] 2 0] 2
Para-Para DDE 4 0 21 0 2 0
Para-Para DDT 4 0 21 0 2 0
Parathion ethyl 3 Q 1 Q 2 Q
Parathion methyl 3 0 1 0] 2 0]
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile)
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile)
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile)
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(1) Prep. atmenta | 53 Alment per i | (30 ater conato | ) g
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
Norfloxacin
Omethoate 8 0 4 0
Orto-Para DDD 14 0 5 0
Orto-Para DDE 14 0 5 0]
Orto-Para DDT 14 0 5 0
Osfendazolo
Osfendazolo sulfone
Ossibendazolo
Ossitetraciclina 1 0
Oxacillina
Oxadixyl
Oxamyl
Oxy-Chlordane 6 0 1 0
Paclobutrazol
Paraoxon methyl 14 0 4 0
Para-Para DDD 14 0] 5 0]
Para-Para DDE 14 0 5 0
Para-Para DDT 14 0 5 Q
Parathion ethyl 14 Q 5 Q
Parathion methyl 14 0] 5 0]
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile)
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile)
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile)
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(02.01) Carni,

(02.05) Lardo,

(03.03) Filetti e trance

(01) Animali frattagg\e/iﬁguine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce
RICERCA ANALITICA B [ o | o [ o | B [ | o [ o | o [ e | e | e | B | e | B | o
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 64 0 15 0 19 0 1 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 64 0 15 0 19 0 1 0
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 64 0 15 0 19 0 1 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 64 0 15 0 19 0 1 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 64 0 15 0 19 0 1 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 120 0 30 0 34 0 2 0
Penconazole
Pencycuron
Pendimethalin
Penicillina G 129 5 4 0 26 0
Penicillina V
Permethrin 175 0 49 0
Phenanthrene
Phenthoate
Phorate 100 0 30 0 13 0 4 0
Phosalone
Phosmet
Phosphamidon
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

o |, onr | U | 0010 comer 0459t o 04021t 0 s | 40
RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 192 0 2 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 107 0 12 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 107 Q 12 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 192 0] 2 Q
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 192 0 Q
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 192 0 Q
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 192 Q 2 Q
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 107 0] 12 Q
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 192 0 2 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 107 0 12 Q
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 107 Q 12 Q
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 192 0] 2 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 192 0 Q
Penconazole
Pencycuron
Pendimethalin 63 0] 7 0]
Penicillina G 91 5 9 Q
Penicillina V 30 0 5 Q
Permethrin 63 Q 7 Q
Phenanthrene
Phenthoate 1 0
Phorate 4 1 Q
Phosalone
Phosmet 63 0 7 0]
Phosphamidon
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(04.08) Uova di

(04.09) Uova di

(04.11) Prodotti

(07) Legumi, ortaggi,

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

volatili in guscio VOIati”thﬁiSCiate’ (04.10) Miele naturale con;meﬁfélgrig. radici e tuberi scorze agrumi (10) Cereali macinazione
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 58 0] 2 Q
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 29 Q 1 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 29 Q 1 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 58 0 2 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 58 0] 2 Q
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 58 Q 2 Q
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 58 Q 2 Q
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 29 0] 1 0]
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 58 0 2 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 29 Q 1 Q
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 29 Q 1 Q
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 58 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 58 0] 2 Q
Penconazole 47 11
Pencycuron 47 11
Pendimethalin 47 11
Penicillina G
Penicillina V
Permethrin 11 Q 47 0 11 Q
Phenanthrene 19 0]
Phenthoate 47 0 11 0]
Phorate 28 0 1 5 0 2 0
Phosalone 52 Q 13 Q
Phosmet 47 0] 11 0
Phosphamidon 47 0 11 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

Siment. ammali | (15:07) Ol veg. fuii | (1950 CEHESS | (16.01) Carnilavorate | gred TG e | (8 Cacao e prepar. | S0 PN S | pasicoena ¢ biscot.
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile)
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile)
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile)
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile)
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile)
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile)
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile)
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile)
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile)
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile)
Penconazole
Pencycuron
Pendimethalin
Penicillina G 1 0 1 0 2
Penicillina V 1
Permethrin
Phenanthrene
Phenthoate
Phorate 3 0 1 0 2 0
Phosalone
Phosmet
Phosphamidon
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

() prep.amentan | G AmEnt e | GO Maerconato | o
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile)
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile)
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile)
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile)
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile)
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile)
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile)
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile)
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile)
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile)
Penconazole
Pencycuron
Pendimethalin 6 0]
Penicillina G
Penicillina V
Permethrin 12 Q
Phenanthrene
Phenthoate
Phorate 8 0 5
Phosalone 1
Phosmet 6 0
Phosphamidon
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) Selaci (03.02) Teleostei | (930%) et & trance
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | sPavor. | EFFET. | sFAVOR | EFET. | SPAVOR | EFFET. | sravor. | ErFeT. | srAvOR | EFFET. | sPavor | ERFET. | sPAvor.
Phoxim
Pirimicarb 109 0 31 0
Pirimicarb desmethyl 109 0 31 0
Pirimiphos Methyl 101 0 30 0 13 4
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 64 0 15 0 19 1
Prednisolone 34 0 15 0
Prednisone 34 0 15 0
Prochloraz
Procymidone
Profenofos 100 0 30 0 13 0 4 0
Progesterone 72
Promazina 225
Promazine 85
Propamocarb
Propargite
Propiconazole
Propiltiouracile 59 0 168 0 48 0
Propionilpromazina 225 2
Propoxur 109 0 31 0
Propyzamide
Prothioconazole desthio
Pyraclostrobin
Pyrazophos 100 0 30 0 13 0 4 0
Pyrene
Pyridaben
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi
bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal.

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e

(03.10) Crostacei latticini

(04.04) Siero di latte

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Phoxim

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl 4 0] 1 0] 62 0] 7 0]

Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 107 1 12

Prednisolone

Prednisone

Prochloraz

Procymidone 1

Profenofos 4 0 1 Q 62 0 7 Q

Progesterone

Promazina

Promazine

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propiltiouracile

Propionilpromazina

Propoxur

Propyzamide 1 0

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos 4 Q 1 Q 62 Q 7 Q

Pyrene

Pyridaben 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Phoxim 47 0 11 0]
Pirimicarb 47 0 11 Q
Pirimicarb desmethyl 47 Q 11 Q
Pirimiphos Methyl 28 1 0] 52 0] 13 0]
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 29 1 0
Prednisolone
Prednisone
Prochloraz 47 11
Procymidone 47 11
Profenofos 28 1 0 47 11
Progesterone
Promazina
Promazine
Propamocarb 47 11
Propargite 47 11
Propiconazole 47 11
Propiltiouracile
Propionilpromazina
Propoxur 47 Q 11 Q
Propyzamide 47 0] 11 Q
Prothioconazole desthio 47 0 11 0]
Pyraclostrobin 47 0 11 Q
Pyrazophos 28 1 Q 47 Q 11 Q
Pyrene 19 0]
Pyridaben 47 0 11 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI ESAMI
EFFET. SFAVOR. EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI ESAMI
EFFET. SFAVOR. EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Phoxim

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri

Prednisolone

Prednisone

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

Progesterone

Promazina

Promazine

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propiltiouracile

Propionilpromazina

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyrene

Pyridaben
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Phoxim

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl 14 0] 5 0]

Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri

Prednisolone

Prednisone

Prochloraz

Procymidone

Profenofos 14 Q 5 Q

Progesterone

Promazina

Promazine

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propiltiouracile

Propionilpromazina

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos 14 0 4 0

Pyrene

Pyridaben
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(02.01) Carni,

(02.05) Lardo,

(03.03) Filetti e trance

(01) Animali frattagg\e/iﬁguine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Pyrimethanil
Pyriproxifen
Quinalphos 100 0 30 0 5 0 13 0 0
Quinoxyfen
Ractopamina 285 0 814 0 44 1
Radioattivita (Cs-134 e Cs-137) 13 0
Robenidina 142 0 218 0 18 0
Ronidazolo 300
Salbutamolo 285 814 0 44 1
Salinomicina 142 218 0 18 0
Semduramicina
SEM (metabolita Nitrofurazone) 470 1 162 0 6 0 2 0 0
Sodio
Somma di Ossitetraciclina e di 4-Epiossitetraciclina 7 7
Spyroxamyne
Stanozololo 76
Stanozololo e metaboliti 22
Stilbenici 63 11 14 11 0 2 0
Sulfachinossalina 945 20 49 0 11 0 1 0
Sulfacloropiridazina 833 14 43 0 11 0 1 0
Sulfadiazina 945 22 49 0 11 0 1 0
Sulfadimetossina 945 23 49 0 11 0 1 0
Sulfamerazina 945 22 49 0 11 0 1 0
Sulfametazina 945 23 49 0 11 0 1 0
Sulfametossazolo 945 20 49 0 11 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

LD S | OO | o0 o (0409 i 0472 ot 0 10y e | 7)o
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Pyrimethanil
Pyriproxifen 1 Q
Quinalphos 4 Q 1 Q
Quinoxyfen
Ractopamina
Radioattivita (Cs-134 e Cs-137) 4 0 1
Robenidina
Ronidazolo
Salbutamolo
Salinomicina 21
Semduramicina 21
SEM (metabolita Nitrofurazone) 1 0]
Sodio
Somma di Ossitetraciclina e di 4-Epiossitetraciclina
Spyroxamyne
Stanozololo
Stanozololo e metaboliti
Stilbenici
Sulfachinossalina 53 6
Sulfacloropiridazina 9 6
Sulfadiazina 53 6
Sulfadimetossina 53 6
Sulfamerazina 53 6
Sulfametazina 53 6
Sulfametossazolo 9 6
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,

scorze agrumi

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Pyrimethanil

47

11

Pyriproxifen

47

11

Quinalphos

28

Quinoxyfen

47 0

11

Ractopamina

Radioattivita (Cs-134 e Cs-137)

Robenidina

107

Ronidazolo

Salbutamolo

Salinomicina

107

Semduramicina

SEM (metabolita Nitrofurazone)

11

26 0

Sodio

Somma di Ossitetraciclina e di 4-Epiossitetraciclina

Spyroxamyne

47 0

11

Stanozololo

Stanozololo e metaboliti

Stilbenici

Sulfachinossalina

14

Sulfacloropiridazina

14

Sulfadiazina

14

Sulfadimetossina

14

Sulfamerazina

14

Sulfametazina

14

Sulfametossazolo

14

olo|lo]jlo]lol|lo|lo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi

idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA e | shavor.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinalphos 3

Quinoxyfen

Ractopamina

Radioattivita (Cs-134 e Cs-137)

Robenidina

Ronidazolo

Salbutamolo

Salinomicina

Semduramicina

SEM (metabolita Nitrofurazone)

Sodio

Somma di Ossitetraciclina e di 4-Epiossitetraciclina

Spyroxamyne

Stanozololo

Stanozololo e metaboliti

Stilbenici

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Tabella 14.2
Pagina 186 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

prima infanzia con gli alimenti () Altro

(21) Prep. alimentari

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinalphos 8 Q 5 Q

Quinoxyfen

Ractopamina

Radioattivita (Cs-134 e Cs-137) 3 0

Robenidina

Ronidazolo

Salbutamolo

Salinomicina

Semduramicina

SEM (metabolita Nitrofurazone)

Sodio 34 0]

Somma di Ossitetraciclina e di 4-Epiossitetraciclina

Spyroxamyne

Stanozololo

Stanozololo e metaboliti

Stilbenici

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03)d'fgeet;icgt'a”°e
RICERCA ANALITICA E | o | o | o | on | oo | e | e | o | o | B | oo | e | o | o [ B
Sulfametossipiridazina 945 20 49 0 11 1
SULFAMIDICI 375 10 18 0 3 1
Sulfamonometossina 945 20 49 0 11 1
Sulfapiridina 112 7 6 0
Sulfatiazolo 920 20 49 0 11 1
Taleranolo (beta-Zearalanolo) 413 116 20 0 39 0 1
Tapazolo 59 0 6 0
Tau-fluvalinate
Tebuconazole
Tebufenozide
Tebufenpyrad
Tefluthrin
Tenore sostanza grassa 2
Terbufos 100 0 30 0 5 13 4 0
Terbutalina 285 814 0 44 1
Testosterone 101 0
Tetrachlorvinphos 100 0 30 0 5 13 4 0
Tetraciclina 237 1
Tetracicline 43 1 1
Tetraconazole
Tetradifon
Thiabendazole 273 0 38 0 3
Thiacloprid
Thiametoxam
Thiodicarb 109 0 31 0 5
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi
bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal.

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e

(03.10) Crostacei latticini

(04.04) Siero di latte

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Sulfametossipiridazina 9 6

SULFAMIDICI

Sulfamonometossina 53

Sulfapiridina 44

Sulfatiazolo 9

Taleranolo (beta-Zearalanolo)

Tapazolo

Tau-fluvalinate 63 0] 7 0]

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad 1

Tefluthrin 1

Tenore sostanza grassa

Terbufos 4 Q 1 Q

Terbutalina

Testosterone

Tetrachlorvinphos 4 0 1 0

Tetraciclina 37

Tetracicline 7

Tetraconazole

Tetradifon 1 0

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiametoxam

Thiodicarb
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di

Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Sulfametossipiridazina 14
SULFAMIDICI 5
Sulfamonometossina 14
Sulfapiridina
Sulfatiazolo 14
Taleranolo (beta-Zearalanolo)
Tapazolo
Tau-fluvalinate 47 0] 11 1
Tebuconazole 47 0 11 0]
Tebufenozide 47 0 11 Q
Tebufenpyrad 47 Q 11 Q
Tefluthrin 47 0] 11 Q
Tenore sostanza grassa
Terbufos 28 1 0 5 0 2 0
Terbutalina
Testosterone
Tetrachlorvinphos 28 1 0
Tetraciclina 10 1 0
Tetracicline 3
Tetraconazole 47 0] 11 0
Tetradifon 47 0 11 0]
Thiabendazole 47 0 11 Q
Thiacloprid 47 Q 11 Q
Thiametoxam 47 0] 11 Q
Thiodicarb 47 0 11 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sulfametossipiridazina

SULFAMIDICI

Sulfamonometossina

Sulfapiridina

Sulfatiazolo

Taleranolo (beta-Zearalanolo)

Tapazolo

Tau-fluvalinate

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Tenore sostanza grassa

Terbufos 3

Terbutalina

Testosterone

Tetrachlorvinphos 3

Tetraciclina

Tetracicline

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiametoxam

Thiodicarb

Tabella 14.2
Pagina 191 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

prima infanzia con gli alimenti () Altro

(21) Prep. alimentari

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Sulfametossipiridazina

SULFAMIDICI

Sulfamonometossina

Sulfapiridina

Sulfatiazolo

Taleranolo (beta-Zearalanolo)

Tapazolo

Tau-fluvalinate 6 0]

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Tenore sostanza grassa

Terbufos 8 Q 5 Q

Terbutalina

Testosterone

Tetrachlorvinphos 8 0 5

Tetraciclina 1

Tetracicline

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiametoxam

Thiodicarb
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sravor | errer | seavor | Errer | sPavor | errer | seavor | Errer | sPavor
Thionazin 100 0 30 0 13 0 4 0
Thiophanate methyl
Tiouracile 59 0 168 0 48 0
Tolclofos methyl
Totale TEQ PCB DL 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCB DL limite superiore 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 60 0 15 0 17 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 60 1 15 0 17 0 1 0
Trans-Chlordane 166 0 22 0 24 0 4 0
Trans-Heptachlor epoxide 166 0 22 0 24 0 4 0
Triadimefon
Triadimenol
Triamcinolone 34 0 15 0
Triamcinolone acetonide 34 0 15
Triazophos 100 0 30 0 13 0 4 0
Trichlorfon
Trifloxystrobin
Triflumuron
Trifluralin
Trimetoprim 25 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

UMD | B | OO | sy o [0459 i 0602 S0 040 et | 047
RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
Thionazin 4 1 0
Thiophanate methyl
Tiouracile
Tolclofos methyl
Totale TEQ PCB DL 96 Q 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 96 Q 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite superiore 96 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F 96 0] 1 0]
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 96 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 96 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 96 Q 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 96 0] 1 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 96 7 1 0
Trans-Chlordane 7 1 65 0 7 38 Q
Trans-Heptachlor epoxide 7 1 65 Q 7 38 Q
Triadimefon
Triadimenol
Triamcinolone
Triamcinolone acetonide
Triazophos 4 1 0 62 7 0
Trichlorfon 1
Trifloxystrobin
Triflumuron
Trifluralin 1 0]
Trimetoprim
Tabella 14.2

Pagina 194 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

ShomUovad | ol sgusciae, |(04:10) il naural commes ot | C7)Legum oo 08) Pt commest. | (10 o | (14 Predot et
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Thionazin 28 0 1 0 5 0 2
Thiophanate methyl 47 0 11
Tiouracile
Tolclofos methyl 47 0] 11 Q
Totale TEQ PCB DL 29 0 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 29 Q 1 Q
Totale TEQ PCB DL limite superiore 29 Q 1 Q
Totale TEQ PCDD/F 29 0] 1 0]
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 29 0] 1 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 29 1 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 29 Q 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio 29 0] 1 0]
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 29 1 1 0
Trans-Chlordane 73 0 1
Trans-Heptachlor epoxide 73 Q 1
Triadimefon 47 0] 11
Triadimenol 47 0 11
Triamcinolone
Triamcinolone acetonide
Triazophos 28 0] 1 0] 47 0] 11 Q
Trichlorfon 47 0 11 0]
Trifloxystrobin 47 0 11 Q
Triflumuron 47 Q 11 Q
Trifluralin 47 0] 11 Q
Trimetoprim
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.12) Oli e grassi
idrogenati

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(19.07) Pane, altri

(15.07) Oli veg., fluidi prod. di panetteria

(16.01) Carni lavorate (18) Cacao e prepar.

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Thionazin 3 0 1 0 2 Q

Thiophanate methyl

Tiouracile

Tolclofos methyl

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCB DL limite superiore

Totale TEQ PCDD/F

Totale TEQ PCDD/F limite intermedio

Totale TEQ PCDDI/F limite superiore

Totale TEQ PCDD/F PCB DL

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore

Trans-Chlordane 4 0 21 0 2 0 3

Trans-Heptachlor epoxide 4 Q 21 Q 2 Q 3

Triadimefon

Triadimenol

Triamcinolone

Triamcinolone acetonide

Triazophos 3 0 1 0 2 0

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin

Trimetoprim
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANAI—ITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Thionazin 8 0] 5 Q

Thiophanate methyl

Tiouracile

Tolclofos methyl

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCB DL limite superiore

Totale TEQ PCDD/F

Totale TEQ PCDD/F limite intermedio

Totale TEQ PCDDI/F limite superiore

Totale TEQ PCDD/F PCB DL

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore

Trans-Chlordane 14 0 5

Trans-Heptachlor epoxide 14 Q 5

Triadimefon

Triadimenol

Triamcinolone

Triamcinolone acetonide

Triazophos 14 0 4 0

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin

Trimetoprim
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(02.01) Carni, S
(01) Animali hatagle equine, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03)d'i:gee2'cg"a”°e
RICERCA ANALITICA E | o | o | o | on | oo | e | e | o | o | B | oo | e | o | o [ B
Triticonazole
Vamidothion 100 0 30 0 5 13 0 4 0
Vinclozolin
Zearalanone 137 0
Zearalenone 137 0
Zeranolo (alfa-Zearalanolo) 413 108 20 0 39 0 1
Zeranolo e metaboliti 86 38 14 0 10 0 1
TOTALE 11.824 362| 47.646 363 8.356 11 858 23 62 2.563 1 357 1
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi . |(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema ’ ’ (04.07) Formaggi e
bival. (depurabili)  |bival. (non depurabili) cefal. (03.10) Crostacei di latte concentrati (04.04) Siero di latte latticini
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor

Triticonazole

Vamidothion 4 0 1 0

Vinclozolin 63 Q 7 0]

Zearalanone

Zearalenone

Zeranolo (alfa-Zearalanolo)

Zeranolo e metaboliti

TOTALE 792 Q 48 Q 63 Q 4 0] 12.616 93 499 Q 15 Q 999
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

: (04.09) Uova di (04.11) Prodotti ’ . :
\(/zo)ﬁétoil?)inugl\ll?c?c; volatilitjgﬁisciate, (04.10) Miele naturale con;meﬁfélgrig. (07)r;gi%?j§;hgretﬁgg" (08) S';gurtztz ;me?ﬁ” (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a

RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Triticonazole 47 0 11 0
Vamidothion 28 0 1 0
Vinclozolin 47 Q 11 Q
Zearalanone
Zearalenone
Zeranolo (alfa-Zearalanolo)
Zeranolo e metaboliti

TOTALE 6.059 5 63 Q 7.889 Q 1.833 12 409 Q 35 3 120 Q 7
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

Seon s |esonoves. ) SIS aoon camtawrrl (SIS, |0 cumoprer | SETRTIEA | LI

RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Triticonazole
Vamidothion 3 0 1 0 2 0
Vinclozolin
Zearalanone
Zearalenone
Zeranolo (alfa-Zearalanolo)
Zeranolo e metaboliti

TOTALE 211 Q 36 Q 6 Q 684 Q 127 Q 85 Q 18 Q 58
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli Alimenti di
Origine Animale

: .| (33) Alimenti perla | (34) Mater. contatto =
(21) Prep. alimentari prima infanzia con gli alimenti () Altro
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | SPvor. | ERFET. | srAVOR. | ERFET. | sPAvoR.

Triticonazole
Vamidothion 8 0 5 0
Vinclozolin 6 0
Zearalanone
Zearalenone
Zeranolo (alfa-Zearalanolo)
Zeranolo e metaboliti

TOTALE 13 Q 918 Q 3 0] 370 5

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatil

(02.04) Altre carni

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance

di pesce

(03.08) Molluschi

cefal.

(04.01) Latte e crema
di latte

RICERCA ANALITICA Erer. | sPavor

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acephate

Acetamiprid

Acrinathrin

Aflatossina B1

Aflatossina B2

Aflatossina G1

Aflatossina G2

Aflatossina M1

476

17

Aflatossine (B1, B2, G1 e G2)

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Aldrin

Alfametrina

Alpha-endosulfan

Alpha-HCH

Ametrina

Amitraz

Ammoniaca

Atrazine

Azinphos ethyl

Azinphos methyl

Azoxystrobin

Beta-endosulfan

Beta-HCH

Bifenthrin
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Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.02) Latte e crema

(04.03) Latte e crema

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

(04.08) Uova di

(04.11) Prodotti
commes. orig.

(07) Legumi, ortaggi,

concentrati coagulati latticini volatili in guscio animale radici e tuberi

RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor
Acephate 1 8 Q
Acetamiprid 1 7 0]
Acrinathrin 1 6 0]
Aflatossina B1 2 0
Aflatossina B2 2 Q
Aflatossina G1 2 Q
Aflatossina G2 2 0]
Aflatossina M1 1 0 1 0 0 58
Aflatossine (B1, B2, G1 e G2) 1 0
Aldicarb 1 7 Q
Aldicarb sulfone 1 7 0]
Aldicarb sulfoxide 1 7 0
Aldrin
Alfametrina
Alpha-endosulfan 1 6 0]
Alpha-HCH 1 6 0]
Ametrina 1 Q
Amitraz 1 Q 7 Q
Ammoniaca
Atrazine 1 0
Azinphos ethyl 1 Q 8 Q
Azinphos methyl 2 0] 14 0]
Azoxystrobin 1 0] 7 0]
Beta-endosulfan 1 0 6 0
Beta-HCH 1 Q 6 Q
Bifenthrin 1 Q 6 Q
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Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(08) Frutta ;gm’:f“ (09) Caffe, t&, spezie (10) Cereali (11) Prodottidella 1 (15.07) oli veg., fuidi |(16.01) Cami lavorate | (+7) Zuccher e prod- | (1) cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | EfFer | sPavor | Errer | sPavor. | ErrEr | sPAoR | Eerer | sPavom | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor.
Acephate 17 1 Q 4 Q 8 Q 1
Acetamiprid 17 1 0] 4 0] 8 0] 1
Acrinathrin 18 1 0 4 0 8 0
Aflatossina B1 1 0 3 1 3 0 1 0
Aflatossina B2 1 0 2 0 3 0 1 0
Aflatossina G1 1 0 2 0 3 0 1 0
Aflatossina G2 1 0 2 0 3 0 1 0
Aflatossina M1 1 0
Aflatossine (B1, B2, G1 e G2) 2 0 1 0 11 0
Aldicarb 17 1 0 4 0 8 1
Aldicarb sulfone 17 1 0 4 0 1
Aldicarb sulfoxide 17 1 0 4 0 8 1
Aldrin
Alfametrina
Alpha-endosulfan 18 1
Alpha-HCH 18 1 8
Ametrina
Amitraz 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Ammoniaca
Atrazine
Azinphos ethyl 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 4 Q
Azinphos methyl 35 0] 2 0] 8 0] 16 0] 1 8 0]
Azoxystrobin 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 4 0]
Beta-endosulfan 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Beta-HCH 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Bifenthrin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(19.03) Paste
alimentari

(22.02) Limonate, (33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(20) Prep. di ortaggi acque gassose prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALIT|CA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acephate 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q 4 Q

Acetamiprid

Acrinathrin 2 0] 6 0] 2 0] 3

Aflatossina B1

Aflatossina B2

Aflatossina G1

Aflatossina G2
Aflatossina M1 2 0 1 0
Aflatossine (B1, B2, G1 e G2)
Aldicarb 2 Q 6 Q 2 Q 3

Aldicarb sulfone
Aldicarb sulfoxide 2 0] 6 0] 2 0] 3
Aldrin

Alfametrina

Alpha-endosulfan

Alpha-HCH 2 0 6 0 2 0 3

NINIDNIDID
olojlo]jo|o

Ametrina

Amitraz 2 0 6 0 2 0 3 0

Ammoniaca 470

Atrazine

Azinphos ethyl

olo|lo|o

Azinphos methyl 12

Azoxystrobin

o

Beta-endosulfan

Beta-HCH

NN NN DN
ololJlojlo|lo|o
D|lo|lo|o

ololJlojlo|lo|o
NN NN DN
ololJlojlo|lo|o

Bifenthrin

WlwWwlw|lw|o |w
=R i=R ===} =]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(03.08) Molluschi

(04.01) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - !
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce cefal. di latte
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALlTICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Bitertanol
Boscalid

Bromophos ethyl

Bromophos methyl

Bromopropylate

Bupimirate

Buprofezin

Cadusafos

Calcio

Carbadox

CARBAMMATI

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Carbophenthion

Chlorfenvinphos

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl

Chlorpyrifos methyl

Chlorthiophos

Cianuri

cis-Heptachlor epoxide

Cloro libero

Cloruri
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Bitertanol

Boscalid

Bromophos ethyl

Bromophos methyl

Bromopropylate

Bupimirate

Buprofezin

Cadusafos

Rl

olo|lo]lo

DN

olo|Jlo]jlol|lolo|lo]lo

Calcio

Carbadox

CARBAMMATI

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Rl ]~

ojlojo|o

Carbophenthion

Chlorfenvinphos

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl

Chlorpyrifos methyl

Rl

=} =2 =1 K=]

Chlorthiophos

RIN|]O|N|J]O|R|IN|IN|ININ) -

ololJlo|lo]lol|lo|lo]lo]jlol|lolo

Cianuri

cis-Heptachlor epoxide

Cloro libero

Cloruri
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate (1761) g:g:gﬁg;lg:?d' (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
Bitertanol 17 1 8 1
Boscalid 17 1 1
Bromophos ethyl
Bromophos methyl
Bromopropylate 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Bupimirate 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Buprofezin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Cadusafos 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Calcio
Carbadox
CARBAMMATI
Carbaryl 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Carbendazim 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Carbofuran 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Carbofuran-3-Hydroxy 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 Q 4 Q
Carbophenthion
Chlorfenvinphos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Chlorpropham 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Chlorpyrifos ethyl 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 4 Q
Chlorpyrifos methyl 18 0] 1 0] 4 0] 8 0] 4 0]
Chlorthiophos
Cianuri
cis-Heptachlor epoxide
Cloro libero
Cloruri
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

0909738 | 0y prop. sonagy | @200monate, | (59 Amencperia | @) waerconato | sy

RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | seavor | Errer | sravor | errer | sravor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Bitertanol 2 0 6 0 2 0 3
Boscalid
Bromophos ethyl
Bromophos methyl
Bromopropylate 2 0 6 0 2 0 3 0
Bupimirate 2 0 6 0 2 0 3 0
Buprofezin 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Cadusafos 2 0 6 0 2 0 3 0
Calcio 337
Carbadox 1
CARBAMMATI 4
Carbaryl 2 0 6 0 2 0 3 0
Carbendazim 2 0 6 0 2 0 3 0
Carbofuran 2 0 6 0 2 0 3 0
Carbofuran-3-Hydroxy 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Carbophenthion
Chlorfenvinphos 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Chlorpropham 2 0 6 0 2 0 3 0
Chlorpyrifos ethyl 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q 4 Q
Chlorpyrifos methyl 2 0] 6 0] 2 0] 3 0] 4 0]
Chlorthiophos 4 0
Cianuri 5 0
cis-Heptachlor epoxide 4 Q
Cloro libero 358 1
Cloruri 355 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.04) Altre carni

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi

cefal.

(04.01) Latte e crema
di latte

RICERCA ANALITICA B | shavor.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Clothianidin

Colore

Conducibilita

Coumaphos

Cromo (VI)

Cyfluthrin

Cypermethrin

Cyproconazole

Cyprodinil

Deltamethrin

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Deossinivalenolo

Diazinon

Dichlorvos

Dicloran

Dicofol

Dieldrin

Diethofencarb

Difenoconazole

Dimefox

Dimethoate

Dimetridazolo

Diphenilamine
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Clothianidin

0

0

Colore

Conducibilita

Coumaphos

Cromo (VI)

Cyfluthrin

Cypermethrin

Cyproconazole

Cyprodinil

Deltamethrin

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Rl

olo|Jlo]j]olo|lo|lo]lo

NN | N|jojlo|lN]olo

olo|lJlo]jlolol|lo|lo]lo

Deossinivalenolo

Diazinon

Dichlorvos

Dicloran

Dicofol

Rl ]~

ojlo|lo|o

DO | 0| 0

ojlo|lo|o

Dieldrin

Diethofencarb

o

Difenoconazole

Dimefox

Dimethoate

ool Bl IV Y

ojlojo|o

Dimetridazolo

Diphenilamine
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(17) Zuccheri e prod.

scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate 2 base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Clothianidin 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Colore
Conducibilita
Coumaphos 18 0] 1 0] 4 0] 8 0] 4 0]
Cromo (VI)
Cyfluthrin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Cypermethrin 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Cyproconazole 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 0] 4 0]
Cyprodinil 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Deltamethrin 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Demeton-S-methyl 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 4 Q
Demeton-S-methyl sulfone 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Demeton-S-methyl sulfoxide 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Deossinivalenolo 1 0
Diazinon 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Dichlorvos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Dicloran 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Dicofol 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Dieldrin
Diethofencarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Difenoconazole 17 1 1
Dimefox
Dimethoate 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Dimetridazolo
Diphenilamine 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

0909738 | 0y prop. sonagy | @200monate, | (59 Amencperia | @) waerconato | sy

RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ e | e | e
Clothianidin 2 0 6 0 2 0 3 0
Colore 371 0
Conducibilita 420 0
Coumaphos 2 0] 6 0] 2 Q 3 Q 4 Q
Cromo (VI) 10 Q
Cyfluthrin 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Cypermethrin 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Cyproconazole 2 0] 6 0] 2 0] 3 0]
Cyprodinil 2 0 6 0 2 0 3 0
Deltamethrin 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Demeton-S-methyl 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Demeton-S-methyl sulfone 2 0 6 0] 2 0] 3 0]
Demeton-S-methyl sulfoxide 2 0 6 0 2 0 3 0
Deossinivalenolo
Diazinon 2 0 6 0 2 0 3 0
Dichlorvos 2 0 6 0 2 0 3 0
Dicloran 2 0 6 0 2 0 3 0
Dicofol 2 0 6 0 2 0 3 0
Dieldrin 4 0
Diethofencarb 2 0 6 0 2 0 3 0
Difenoconazole
Dimefox
Dimethoate 2 0 6 0 2 0 3 0
Dimetridazolo 1
Diphenilamine 2 0 6 0 2 0 3 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(03.08) Molluschi

(04.01) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - !
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce cefal. di latte
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALlTICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Durezza acqua

Endosulfan-sulfate

Endrin

Epoxiconazole

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etofenprox

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenchlorphos

Fenhexamid

Fenitrothion

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Durezza acqua

Endosulfan-sulfate

Endrin

Epoxiconazole

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etofenprox

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Pl ]-

ojlo|Jlo|jlolo|lo|lo]lojlo|lo]|o

Fenchlorphos

Fenhexamid

Nl |IN]JOoO NN NN N NJoo NN

Fenitrothion

[N
S

Fenoxycarb

~

Fenpropathrin

=
w

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

Rl -

olo|J]o]jlo]l]o|lo|lolo|lo|o

N NN NN

olo|lolj]o]l]ol|lo|lo]lo|j]o|lo]jlo]l]o|lo]l]lo]lo|]lolo]lo]j]ololo]o
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(17) Zuccheri e prod.

scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate 2 base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Durezza acqua
Endosulfan-sulfate 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Endrin
Epoxiconazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Ethiofencarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Ethion 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Ethoprophos 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 Q 4 Q
Etofenprox 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 0] 4 0]
Fenamiphos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenamiphos sulfone 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenamiphos sulfoxide 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 Q 4 Q
Fenarimol 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenazaquin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Fenbuconazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenchlorphos
Fenhexamid 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenitrothion 35 0 2 0 8 0 16 0 1 0 8 0
Fenoxycarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenpropathrin 35 Q 2 Q 8 Q 16 Q 1 Q 8 Q
Fenpropimorph 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 0] 4 0]
Fenthion 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenthion oxon 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenthion oxon sulfone 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenthion oxon sulfoxide 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenthion sulfone 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(19.03) Paste
alimentari

(22.02) Limonate, (33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(20) Prep. di ortaggi acque gassose prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Durezza acqua 426 0

Endosulfan-sulfate 2 0 6 Q 2 0 3 Q

Endrin 4 0

Epoxiconazole

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etofenprox

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

NININININDINININININEN
oOjJlojojo|jo|j]o]l]o]l]o|lo]lo]lo
Do |o|jojojlo|jlojlojlo|lo]o
oOjJlojojo|jo|j]o]l]o]l]o|lo]lo]lo
NININININDINININININEN
oOjJlojojo|jo|j]o]l]o]l]o|lo]lo]lo
WlWlWlWwlwWwlw|lw]w]w]w]w
oOjJlojojo|jo|j]o]l]o]l]o|lo]lo]lo

Fenbuconazole

Fenchlorphos 4 0

Fenhexamid

Fenitrothion 12

Fenoxycarb

Fenpropathrin 12

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

NINININININIDNINIDNEN
olo|J]o]jlo]l]o|lo|lolo|lol|o
olo|J]o]jlo]l]o|lo|lolo|lol|o
NINININININIDNINIDNEN
olo|J]o]jlo]l]o|lo|lolo|lol|o
Wlwlwljlwjlw|lw|lojlw]|lo|w
olo|J]o]jlo]l]o|lo|lolo|lol|o

[0 K2l K2l Kol Kol Kol

Fenthion sulfone
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,

(02.02) Volatili

(02.04) Altre carni

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance

(03.08) Molluschi

(04.01) Latte e crema

’ di pesce cefal. di latte
bovine p
RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Fenthion sulfoxide

Fenvalerate

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri

Ferro

Fipronil

Fludioxonil

Flufenoxuron

Flumetrina

Flugquinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Fluvalinate

Fonofos

Formetanate

Fosforo

Furathiocarb

Gamma-HCH (Lindano)

Heptachlor

Hexachlorobenzene (HCB)

Hexaconazole

Imazalil

Imidacloprid

Indoxacarb

Iprodione

Ipronidazolo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema

(04.03) Latte e crema

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

(04.08) Uova di

(04.11) Prodotti
commes. orig.

(07) Legumi, ortaggi,

concentrati coagulati latticini volatili in guscio animale radici e tuberi

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFET. | SPAvor. | ERreT. | srAVOR. | ErFET. | sPavoR | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvor. | ErrET. | sPavor | Errer | sravor
Fenthion sulfoxide 1 0 7 0
Fenvalerate
Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri 1 0 6 0
Ferro
Fipronil 1 6
Fludioxonil 1
Flufenoxuron 1 7
Flumetrina
Fluguinconazole 1 7
Flusilazole 1
Flutriafol 1 7
Fluvalinate
Fonofos 1
Formetanate 1 0 7
Fosforo
Furathiocarb 1 0] 7 0]
Gamma-HCH (Lindano)
Heptachlor
Hexachlorobenzene (HCB)
Hexaconazole 1 0] 7 0]
Imazalil 1 0 7 0
Imidacloprid 1 0 7 Q
Indoxacarb 1 Q 7 Q
Iprodione 1 0] 6 0]
Ipronidazolo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate (1761) g:g:gﬁg;lg:?d' (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
Fenthion sulfoxide 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fenvalerate
Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Ferro
Fipronil 18 1 8
Fludioxonil 18 1
Flufenoxuron 17 1 8 1 0
Flumetrina
Fluguinconazole 17 1 8 1
Flusilazole 17 1 1
Flutriafol 17 1 8 1
Fluvalinate
Fonofos
Formetanate 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Fosforo
Furathiocarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Gamma-HCH (Lindano)
Heptachlor
Hexachlorobenzene (HCB)
Hexaconazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Imazalil 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Imidacloprid 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Indoxacarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Iprodione 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Ipronidazolo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

G909 Pase | a0y prep. aonaggi | G202Lmonte, | (39 Almentperia | (99 vaer,conato | ) o
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | seavor | Errer | seavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor
Fenthion sulfoxide 2 0 6 0 2 0 3 0
Fenvalerate 4 0
Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli isomeri 2 0 6 Q 2 Q 3 Q
Ferro 410 0
Fipronil 2 0 6 0 2 0 3
Fludioxonil
Flufenoxuron 2 0 6 0 2 0 3
Flumetrina 4 0
Fluguinconazole 2 0 6 0 2 0 3
Flusilazole
Flutriafol 2 0 6 0 2 0 3
Fluvalinate
Fonofos
Formetanate 2 0 6 0 2 0 3 0
Fosforo 335 0
Furathiocarb 2 0 6 0 2 0 3 0
Gamma-HCH (Lindano)
Heptachlor
Hexachlorobenzene (HCB)
Hexaconazole 2 0 6 0 2 0 3 0
Imazalil 2 0 6 0 2 0 3 0
Imidacloprid 2 0 6 0 2 0 3 0
Indoxacarb 2 0 6 0 2 0 3 0
Iprodione 2 0 6 0] 2 0] 3 0]
Ipronidazolo 1 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.04) Altre carni

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi
cefal.

(04.01) Latte e crema
di latte

ESAMI DI CUI
EFFET.

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Isofenphos

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lindane

Linuron

Malaoxon

Malathion

Mepanipyrm

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos

Methidathion

Methiocarb

Methomyl

Methoxychlor

Mevinphos

Monocrotophos

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nitrati

Nitriti

Ocratossina A

Olaquindox
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Isofenphos

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lindane

Linuron

Malaoxon

Malathion

Mepanipyrm

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos

Methidathion

Methiocarb

Methomyl

Rl -~

olojlojlo]lo|j]lo|l]lo]ljlo]jlo|lo|lo]lo|lo]lo

NiN]J]o|jlo|lo|N|N]J]o|jlo|N|N]olo N -

oljlojlojlo]l]lo|jlo|]o]lj]lojlo|lo]jo|jo]|lolo]lo

Methoxychlor

Mevinphos

Monocrotophos

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

R~

olo|lo]lo

N | N NN

olo|l]o]lo]lo

Nitrati

Nitriti

Ocratossina A

Olaquindox
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(17) Zuccheri e prod.

scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate 2 base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ | e | e | B | oo | B0 | S
Isofenphos
Kresoxim methyl 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Lambda-Cyalothrin 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Lindane 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Linuron 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Malaoxon 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Malathion 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Mepanipyrm 18 0] 1 0] 4 0] 8 0] 4 0]
Metalaxyl-M 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Metconazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Methacrifos 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Methamidophos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Methidathion 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Methiocarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Methomyl 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Methoxychlor
Mevinphos
Monocrotophos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Myclobutanil 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 Q 4 Q
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 0] 4 0]
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Nitrati
Nitriti
Ocratossina A 1 0 1 0 1 0 22 0
Olaquindox
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(19.03) Paste
alimentari

(22.02) Limonate, (33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto

(20) Prep. di ortaggi acque gassose prima infanzia con gli alimenti

(--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Isofenphos 4 0

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lindane

Linuron

Malaoxon

Malathion

Mepanipyrm

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos

Methidathion

Methiocarb

NININININDINDINDINDINININDINIEN N
ojJlojJ]o|j]o|j]o]j]o]j]o]j]oljo]lo]l]o]lo]lo]o
[l K2l K2l K<l K2l K2l K2l K2l K2l K2l Kol Kol Kol Kl
ojJlojJ]o|j]o|j]o]j]o]j]o]j]oljo]lo]l]o]lo]lo]o
NININININDINDINDINDINININDINIEN N
ojJlojJ]o|j]o|j]o]j]o]j]o]j]oljo]lo]l]o]lo]lo]o
WlWwlWwlWlWlWlW|lwWw]lwWw]lw]w]w]w]w
ojJlojJ]o|j]o|j]o]j]o]j]o]j]oljo]lo]l]o]lo]lo]o

Methomyl

Methoxychlor

Mevinphos

Monocrotophos

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

NININ N
[l K=l K=1 K=]
DO O | O
[l K=l K=1 K=]
NININ N
[l K=l K=1 K=]
Wlwj|w|w
[l K=l K=1 K=]

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nitrati 424

Nitriti 455

Ocratossina A

Olaquindox 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(03.08) Molluschi

(04.01) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - !
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce cefal. di latte
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALlTICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Omethoate

Orto-Para DDD

Orto-Para DDE

Orto-Para DDT

Ossidabilita

Oxadixyl

Oxamyl

Paclobutrazol

Paraoxon methyl

Para-Para DDD

Para-Para DDE

Para-Para DDT

Parathion ethyl

Parathion methyl

Penconazole

Pencycuron

Pendimethalin

Permethrin

pH

Phenthoate

Phorate

Phosalone

Phosmet

Phosphamidon

Phoxim
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Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET.

SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Omethoate

0

8 0

Orto-Para DDD

Orto-Para DDE

Orto-Para DDT

Ossidabilita

Oxadixyl

Oxamyl

Paclobutrazol

Paraoxon methyl

N~

olo|lo|lo

13

Para-Para DDD

Para-Para DDE

Para-Para DDT

Parathion ethyl

Parathion methyl

Penconazole

Pencycuron

Pendimethalin

Permethrin

Pl -~

ojlojJojlo|lo|lo

DO |N| NN 0
=l K=l K=l E=] K=] K=]

pH

Phenthoate

Phorate

Phosalone

Phosmet

Phosphamidon

Phoxim

R~

olo|lo]lo

~NjJo|lo|joo]l~ | o
=} =1 E=1 E=1 K= K=]
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Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate (1761) g:g:gﬁg;lg:?d' (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
Omethoate 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Orto-Para DDD
Orto-Para DDE
Orto-Para DDT
Ossidabilita
Oxadixyl 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Oxamy! 17 0 1 0 4 0 0 1 4 0
Paclobutrazol 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Paraoxon methyl 35 0 2 0 8 0 16 0 1 8 0
Para-Para DDD
Para-Para DDE
Para-Para DDT
Parathion ethyl 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Parathion methyl 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Penconazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Pencycuron 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Pendimethalin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Permethrin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
pH
Phenthoate 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Phorate
Phosalone 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Phosmet 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Phosphamidon 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 4 0]
Phoxim 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

0909738 | 0y prop. sonagy | @200monate, | (59 Amencperia | @) waerconato | sy
RICERCA ANALITICA B | o | o [ o | o [ | o [ o | o [ e | e | e
Omethoate 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Orto-Para DDD 4 0
Orto-Para DDE 4 0
Orto-Para DDT 4 0
Ossidabilita 325 0
Oxadixyl 2 0 6 0 2 0 3 0
Oxamyl 2 Q Q 2 Q 3 Q
Paclobutrazol 2 0 6 0 2 0 3 0
Paraoxon methyl 4 0 12 0 4 0 6 0
Para-Para DDD 4 0
Para-Para DDE 4 0
Para-Para DDT 4 0
Parathion ethyl 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Parathion methyl 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Penconazole 2 0 6 0 2 0 3 0
Pencycuron 2 0] 6 0] 2 0] 3 0]
Pendimethalin 2 0 6 0 2 0 3 0
Permethrin 2 0 6 0 2 0 3 0 4
pH 456
Phenthoate 2 0 6 0 2 0 3 0
Phorate
Phosalone 2 0 6 0 2 0 3 0
Phosmet 2 0 6 0 2 0 3 0
Phosphamidon 2 0] 6 0] 2 0] 3 0] 4 0]
Phoxim 2 0 6 0 2 0 3 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(03.08) Molluschi

(04.01) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - !
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce cefal. di latte
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALlTICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

Prometrina

Propamocarb

Propargite

Propazine

Propiconazole

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinalphos

Quinoxyfen

Residuo fisso a 180°C

Ronidazolo

Simazine

Solfati
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

Pl -~

ojlojJlojlo|lo|lo

Prometrina

Propamocarb

o

Propargite

[N

o

Propazine

Propiconazole

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Rl ]~

ojlojojo]jlojo|lolo]o

Quinalphos

Quinoxyfen

NlRPrlo|lN|Jo|N|IN|IN]Jo|N|IN|RIN|INjRrloloN]Jool NN

olo|lo|lo]l]o|lo|l]lolo|lol|lolo]lo|lo|lo]lo]l]o|lolo]lo]lo]|lo

Residuo fisso a 180°C

Ronidazolo

Simazine

Solfati
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(17) Zuccheri e prod.

scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate 2 base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor | Errer | seavor | errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Pirimicarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Pirimicarb desmethyl 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Pirimiphos Methyl 17 Q 1 Q 4 Q 8 1 1 Q 4 Q
Prochloraz 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Procymidone 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Profenofos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Prometrina
Propamocarb 17 0] 1 0] 4 0] 8 0] 1 4 0]
Propargite 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Propazine
Propiconazole 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 4 Q
Propoxur 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Propyzamide 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Prothioconazole desthio 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 4 Q
Pyraclostrobin 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 4 Q
Pyrazophos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Pyridaben 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Pyrimethanil 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Pyriproxifen 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Quinalphos
Quinoxyfen 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Residuo fisso a 180°C
Ronidazolo
Simazine
Solfati
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

G0 Pese | o prep conager | (C22monte | (99 mentperia | o4 viter coniato | g
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | seavor | Errer | sravor | errer | sravor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Pirimicarb 2 0 6 0 2 0 3 0
Pirimicarb desmethyl 2 0 6 0 2 0 3 0
Pirimiphos Methyl 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q 4 Q
Prochloraz 2 0 6 0 2 0 3 0
Procymidone 2 0 6 0 2 0 3 0
Profenofos 2 0 6 0 2 0 3 0
Prometrina
Propamocarb 2 0] 6 0] 2 0] 3 0]
Propargite 2 0 6 0 2 0 3 0
Propazine 4 Q
Propiconazole 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Propoxur 2 0] 6 0] 2 0] 3 0]
Propyzamide 2 0 6 0 2 0 3 0
Prothioconazole desthio 2 0 6 0 2 0 3 0
Pyraclostrobin 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Pyrazophos 2 0 6 0] 2 0] 3 0]
Pyridaben 2 0 6 0 2 0 3 0
Pyrimethanil 2 0 6 0 2 0 3 0
Pyriproxifen 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Quinalphos 4 0]
Quinoxyfen 2 0 6 0 2 0 3 0
Residuo fisso a 180°C 367 0
Ronidazolo 1 0
Simazine 4 0
Solfati 329 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatil

(02.04) Altre carni

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi
cefal.

(04.01) Latte e crema
di latte

RICERCA ANALITICA B | shavor.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Sostanze inibenti 32 18

862 37

120

11

0

0 4 0

0

Sostanze inibenti con membrana di dialisi 1 1

15 4

2

Spyroxamyne

Stricnina

Tau-fluvalinate

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Terbufos

Terbutilazine

Terbutrina

Tetrachlorvinphos

TETRACICLINE

Tetraconazole

Tetradifon

Tetramethrin

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiametoxam

Thiodicarb

Thionazin

Thiophanate methyl

Tolclofos methyl

Tossine T2 e HT2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sostanze inibenti

1 0

0 17

Sostanze inibenti con membrana di dialisi

3

Spyroxamyne

Stricnina

Tau-fluvalinate

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Rl ~

olo]J]o]lo]lo

Terbufos

Terbutilazine

Terbutrina

Tetrachlorvinphos

Rrlrlrlrlolol~lN]o

olo]J]o|lo]lo|lo|lo]lo]lo

TETRACICLINE

Tetraconazole

o

Tetradifon

[N

o

(2]

o

Tetramethrin

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiametoxam

Thiodicarb

R~

olo|lo]lo

Thionazin

Thiophanate methyl

o

Tolclofos methyl

NN RPN N NN

ololo|lolo|lo|lo

Tossine T2 e HT2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali (ll%gé%ioztigg:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate (1761) g:g:gﬁg;lg:?d' (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA T | | B | | B | | o | mow | o | e | B | | B | Ben | B | ew
Sostanze inibenti 1 0
Sostanze inibenti con membrana di dialisi
Spyroxamyne 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Stricnina
Tau-fluvalinate 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Tebuconazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Tebufenozide 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Tebufenpyrad 18 0] 1 0] 4 0] 8 0] 4 0]
Tefluthrin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Terbufos
Terbutilazine
Terbutrina
Tetrachlorvinphos
TETRACICLINE
Tetraconazole 17 1 1 0
Tetradifon 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Tetramethrin
Thiabendazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Thiacloprid 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 Q 4 Q
Thiametoxam 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Thiodicarb 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Thionazin
Thiophanate methyl 17 Q 1 Q 4 Q 8 Q 1 Q 4 Q
Tolclofos methyl 17 1 8 1
Tossine T2 e HT2 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

1909 Paste | o prep aionagei | (200morae, | (9 Ameniperia | o4 et conato | ()
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | seavor | Errer | sravor | errer | sravor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Sostanze inibenti 1 0 1 0 27 1
Sostanze inibenti con membrana di dialisi
Spyroxamyne 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Stricnina 4 0
Tau-fluvalinate 2 0 6 0 2 0 3 0
Tebuconazole 2 0 6 0 2 0 3 0
Tebufenozide 2 0 6 0 2 0 3 0
Tebufenpyrad 2 0] 6 0] 2 0] 3 0]
Tefluthrin 2 0 6 0 2 0 3 0
Terbufos 4 0
Terbutilazine 4 0
Terbutrina 4 0
Tetrachlorvinphos 4 Q
TETRACICLINE
Tetraconazole
Tetradifon 2 0 6 0 2 0 3 0
Tetramethrin 4 0
Thiabendazole 2 0 6 0 2 0 3 0
Thiacloprid 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Thiametoxam 2 0 6 0 2 0 3 0
Thiodicarb 2 0 6 0 2 0 3 0
Thionazin 4 0
Thiophanate methyl 2 Q 6 Q 2 Q 3 Q
Tolclofos methyl 2 0] 6 0] 2 0] 3
Tossine T2 e HT2
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.04) Altre carni

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.08) Molluschi

cefal.

(04.01) Latte e crema
di latte

RICERCA ANALITICA B | shavor.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Trans-Heptachlor epoxide

Triadimefon

Triadimenol

Triazophos

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin

Triticonazole

Vamidothion

Vinclozolin

Zearalenone

TOTALE 33 19

883

41

123

11

0 476

17

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(0402)Late o rema (0403) Late e ema | (0400)Sirociate | 0405 Buro | 407 Formasaie | 108 Uevad | Comesong |07 Leaum oragal
RICERCA ANALITICA T | | o | o | o | oo | e | | o [ o | B | oo | e [ | o [ 2
Trans-Heptachlor epoxide
Triadimefon 1 0 7 0
Triadimenol 1 Q 7 Q
Triazophos 1 0] 7 0]
Trichlorfon 1 0 7 0
Trifloxystrobin 1 0 7 Q
Triflumuron 1 Q 7 Q
Trifluralin 1 0] 6 0]
Triticonazole 1 0 7 0
Vamidothion 1 0
Vinclozolin 1 Q 6 Q
Zearalenone
TOTALE 0 1 0 0 78 163 1 1.147 0
Tabella 14.2
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Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(17) Zuccheri e prod.

scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate 2 base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor

Trans-Heptachlor epoxide
Triadimefon 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Triadimenol 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Triazophos 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Trichlorfon 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Trifloxystrobin 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Triflumuron 17 0 1 0 4 0 8 0 1 4 0
Trifluralin 18 0 1 0 4 0 8 0 4 0
Triticonazole 17 0 1 0 4 0 8 0 1 0 4 0
Vamidothion
Vinclozolin 18 Q 1 Q 4 Q 8 Q 4 Q
Zearalenone 1

TOTALE 2.820 0 170 0 666 1 1.317 1 114 0 38 0 652 0 1 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli alimenti di
origine vegetale e dei mangimi

G0 Pese | o prep conager | (C22monte | (99 mentperia | o4 viter coniato | g
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | seavor | Errer | sravor | errer | sravor. | Errer | seavor | Errer | sravor
Trans-Heptachlor epoxide 4 0
Triadimefon 2 0 6 0 2 0 3 0
Triadimenol 2 0 6 0 2 0 3 0
Triazophos 2 0 6 0] 2 0] 3 0]
Trichlorfon 2 0 6 0 2 0 3 0 4 0
Trifloxystrobin 2 0 6 0 2 0 3 0
Triflumuron 2 0 6 0 2 0 3 0
Trifluralin 2 0 6 0 2 0 3 0
Triticonazole 2 0 6 0 2 0 3 0
Vamidothion 4 0
Vinclozolin 2 0 6 0 2 0 3 0
Zearalenone
TOTALE 326 0 978 0 326 0 492 0 2 0 6.181 2
Tabella 14.2
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Reparto Microbiologia

(02.01) Camni, (02.05) Lardo (03.08) Molluschi | (04.01) Latte e crema (04.07) Formaggi
" ] - X , . . . . ggi e
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili esclusa |a ventresca (03.02) Teleostei cefal. di latte (04.05) Burro (atticini

RICERCA ANALITICA Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer. | sPavor | Errer. | spavor | Ereer. | seavor | Errer | sPavor

Acqua libera (Aw) 6 0
Attivita dell'acqua (Aw) 67 0 42 0 3 0 1 0 1 0 51 0 464

pH 80 0 57 0 2 0 1 0 1 0 196 0 40 0 663 0
TOTALE 147 0 99 0 5 0 2 0 2 0 196 0 91 0 1.133 0

Tabella 14.2
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Reparto Microbiologia

: (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di ’ : : )
(16.01) Carni lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. diortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | savor
Acqua libera (Aw)

Attivita dell'acqua (Aw) 382 Q 5 Q 31 Q 1 Q 55 Q 8 Q 203 Q

pH 448 0 6 0 1 0 37 0 66 0 27 0 284
TOTALE 830 0 11 0 1 0 68 0 1 0 121 0 35 0 487 0

Tabella 14.2
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Reparto Microbiologia

(--) Altro
RICERCA ANALITICA Errer. | sPavoR.
Acqua libera (Aw)
Attivita dell'acqua (Aw)
pH 205 0
TOTALE 205 0

Tabella 14.2
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Reparto produzione primaria

(01) Animati  [(©4-01) Lalte e crema f g4 4 siero di latte (04.05) Burro (04.07) Formaggi e | (21) prep. alimentari (33&?;2"'?1?;'”‘;?; la (3‘20':1"”9‘}?;“%’2;%“0
RICERCA ANALITICA Errer | sPavor | Erer | seavor | Errer. | seavor | Errer | sPavor | errer | sPAvom | Eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor

Acidita °SH 1 0 312 0 2 0 1 0
Acido L lattico 74 0
Aflatossina M1 2.689 110
Attitudine alla coagulazione 1.898 21
Caseine 8.477 0 3 0
Cellule somatiche 22.877 0
Cloruri (espressi come Cloruro di Sodio) 1.625 0
Fosfatasi alcalina 1 0 1.320 0 7 0 17 0 144 0 2 0 1
Grasso 1 0] 15.591 0 43 0 1 0
Lattosio 1 0] 15.590 0 43 0 1
Lipidi 123 0 6 0 1 0 1 0
Perossidasi 80 0 1
Peso specifico (densita) 5 0
pH 1 0 123 0 5 0
Proteine 1 0] 15.591 0 43 0 1
Punto di congelamento 1 0 7.193 0 1 0
Rapporto Grasso/Caseine 752 0
Residuo secco 32 0 24 0
Residuo secco magro 126 0 23 0
Sieroproteine (latte) 51 0
Sostanze inibenti 3.409 313 4 0
Urea 6.046 0
Valore energetico 6 0

TOTALE 7 0] 103.990 444 199 0 18 0 148 0 3 0 5 0 2

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto produzione primaria

(--) Altro

RICERCA ANALITICA . | sPavor.
Acidita °SH 85 0

Acido L lattico

Aflatossina M1

Attitudine alla coagulazione

Caseine

Cellule somatiche 2 0]

Cloruri (espressi come Cloruro di Sodio)

Fosfatasi alcalina

Grasso 2

Lattosio

Lipidi

Perossidasi

Peso specifico (densita)

pH 75

Proteine

Punto di congelamento 2

Rapporto Grasso/Caseine

Residuo secco

Residuo secco magro

Sieroproteine (latte)

Sostanze inibenti 2 Q

Urea

Valore energetico

TOTALE 172 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Tecn. Acidi Nucleici
applicata agli alimenti

(02.01) Carni, (02.05) L -
: ! - . ardo, (03.03) Filetti e trance | (04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema | (04.03) Latte e crema ; :
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili esclusa la ventresca di pesce di latte concentrati coagulati (04.04) Siero di latte
ESAMI DIcul ESAMI Dicul ESAMI Dicul ESAMI DIcul ESAMI Dicul ESAMI Dicul ESAMI DIcul ESAMI DIcul
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Arachide 1 0
Beta-lattoglobuline
Glutine 5 0 1 0 1 0 1 0 2 0 3 0
Mandorla
Nocciola 1 0
Proteine della soia
Proteine dell'uovo 13 0
TOTALE 5 0 1 0 1 0 1 0 1 0 2 0 4 0 13 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Tecn. Acidi Nucleici
applicata agli alimenti

(04.07) Formaggi e | (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., L ’ ’ (11) Prodotti della :
(04.05) Burro {atticini radici e tuberi scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali macinazione (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | savor

Arachide 1 Q 1
Beta-lattoglobuline 1 0] 6
Glutine 1 0] 8 0] 1 0] 3 0] 17 0] 130 0] 89
Mandorla 1
Nocciola 1
Proteine della soia 1 Q
Proteine dell'uovo 1 0] 24 0] 15 9 2 0]

TOTALE 1 0 26 0 8 0 1 0 6 0 18 0 145 9 98 0

Tabella 14.2
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Reparto Tecn. Acidi Nucleici

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

applicata agli alimenti

(17) Zuccheri e prod. : (19.03) Paste ’ (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di ’ :
a base zuccheri (18) Cacao e prepar. | (19.02) Estratti malto alimentari (19.04) Tapioca prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor
Arachide 2
Beta-lattoglobuline 2 1 1 10
Glutine 9 0] 3 0] 4 0] 2.945 1 24 0] 57 11 0]
Mandorla
Nocciola 1 Q 2 Q
Proteine della soia
Proteine dell'uovo 313 23 4 0]
TOTALE 9 0 4 0 4 0 3.260 23 1 25 1 75 0 11 0
Tabella 14.2

Pagina 250 di 276




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Tecn. Acidi Nucleici
applicata agli alimenti

' ) e wari | (40) Derrate aliment. =
(21) Prep. alimentari (29) Additivi (32) Prod. dietetici immagazzinate (--) Altro
RICERCA ANALITICA A E T E AT ET T

Arachide
Beta-lattoglobuline 7
Glutine 44 0] 1 0] 20 0] 2 0] 18
Mandorla
Nocciola
Proteine della soia
Proteine dell'uovo 2 0] 22 1

TOTALE 44 0 3 0 20 0 2 0 47 1

Tabella 14.2

Pagina 251 di 276



DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Bergamo

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema | (04.03) Latte e crema | (04.07) Formaggi i
: ! : . . . ggi e ’ (17) Zuccheri e prod. : ’
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (03.02) Teleostei di latte coagulati (atticini (16.01) Carni lavorate a base zuccheri (20) Prep. di ortaggi
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | seavor
Aflatossina M1 57 0
Attivita dell'acqua (Aw) 2 0 1 0 1 0 100 0 101 0 8 0
pH 4 0 1 0 1 0 112 0 96 0 1 0 8 0
Sostanze inibenti 123 1
TOTALE 6 0 2 0 180 1 2 0 212 0 197 0 1 0 16 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Binago

(03.03) Filetti e trance | (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi e ’ (16.04) Prep. e ! :
di pesce di latte latticini (16.01) Carni lavorate conserve di pesci (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA Errer. | stavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 20 0 5 0 18 0 35 0 5 0
pH 20 0 15 0 35
Sostanze inibenti 181 6
TOTALE 40 0 181 6 5 0 33 0 70 0 10 0
Tabella 14.2
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Sezione di Bologna

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi i i i
: ! - . . ggi e | (07) Legumi, ortaggi, | (08) Frutta commest., ’ (17) Zuccheri e prod.
frattagl(;(\e/iﬁgume, (02.02) Volatili di latte latticini radici e tuberi scorze agrumi (16.01) Carni lavorate a base zuccheri
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 13 7 0 7 0 7 0 40 0
pH 14 8 0 10 13 10 71 18 0
Sostanze inibenti 1
TOTALE 27 1 8 0 17 0 20 0 17 0 111 0 18 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI
Sezione di Bologna

(19.03) Paste (19.07) Pane, altri ’ : : ) (22.02) Limonate, =
alimentari prod. di panetteria (20) Prep. diortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose () Altro
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor.
Attivita dell'acqua (Aw) 50 0 1 0 21 0
pH 23 Q 67 Q 6 Q
Sostanze inibenti 10 0
TOTALE 50 0 1 0 23 0 88 0 6 0 10 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Cremona

(02.02) Volaiti ~ [(©4-01) Lalie e crema f ;5 61 cami lavorate
RICERCA ANALITICA Errer. | spavor | Errer. | sPavor | Erfer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 3 0
pH 3 0
Sostanze inibenti 12 Q 27 1
TOTALE 12 0 30 1 3 0
Tabella 14.2
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Sezione di Ferrara

(02.01) Camni, (03.03) Filetti e trance| (03.06) Molluschi | (04.07) Formagg i
: ! : . . . ggi e ’ (17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste
frattagl(;(\e/iﬁgume, (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabili) latticini (16.01) Carni lavorate a base zuccheri alimentari
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 2 0 1 0 1 0 1 0 3 0 14 0 13 0 1 0
pH 1 1 1 6 0 1 0 1
TOTALE 4 0 2 0 2 0 2 0 6 0 20 0 14 0 2 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Ferrara

é%gdoz)l Ezggt’t:ltig (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA errer | sravor | Eerer | sPavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 15 0 9 0 8 0
pH
TOTALE 15 0 18 0 16 0
Tabella 14.2
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Sezione di Forli

: . |(04.01) Latte e crema |(04.03) Latte e crema (04.07) Formaggi e | (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest.,
(03.02) Teleostei (03.10) Crostacei di latte coagulati (04.05) Burro latticini radici e tuberi scorze agrumi
RICERCA ANALITICA Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer. | sPavor | Errer. | spavor | Ereer. | seavor | Errer | sPavor

Acqua libera (Aw) 4 0 1 0
Aflatossina B1 1
Aflatossina M1 425 6
Aflatossine (B1, B2, G1 e G2)
AFLATOSSINE (B1, B2, Gl e G2) 1 0
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 1 0 12 0 1 0 1
Ocratossina A
pH 3 0

TOTALE 4 0 1 0 426 6 3 0 1 0 12 0 2 0 2

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Forli

’ : (16.04) Prep. e (17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
(10) Cereali (16.01) Carni lavorate conserve di pesci a base zuccheri (18) Cacao e prepar. alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott.
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor

Acqua libera (Aw)
Aflatossina B1 1 0]
Aflatossina M1
Aflatossine (B1, B2, G1 e G2) 1
AFLATOSSINE (B1, B2, Gl e G2) 1
Attivita dell'acqua (Aw) 64 0] 1 0] 3 0] 1 0] 3 0] 5 0] 52
Ocratossina A 1 0]
pH 4 0] 1 0] 1 0]

TOTALE 4 0 68 0 2 0 4 Q 1 Q 3 Q 5 Q 52

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Forli

(22.02) Limonate,

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose

(32) Prod. dietetici

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR.

EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acqua libera (Aw)

Aflatossina B1

Aflatossina M1

Aflatossine (B1, B2, G1 e G2)
AFLATOSSINE (B1, B2, Gl e G2)

Attivita dell'acqua (Aw) 53 0] 2 0] 4 0]
Ocratossina A
pH 3 0] 1 0] 6 0]
TOTALE 56 0 3 Q 6 Q 4 Q
Tabella 14.2
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Sezione di Lodi

(04.01) Latte e crema (16.01) Carni lavorate

di latte
RICERCA ANALITICA Erer. | shavor | e | sPavoR
pH 1 0
Sostanze inibenti 19 3
TOTALE 19 3 1 0

Tabella 14.2
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Sezione di Mantova

frattaglie equine,

(04.01) Latte e crema

(04.07) Formaggi e

(16.01) Carni lavorate

(17) Zuccheri e prod.

di latte a base zuccheri (21) Prep. alimentari immagazzinate
RICERCA ANALITICA SPAVOR. SPAVOR. SPAVOR. sPAVOR. |  ErreT.
Attivita dell'acqua (Aw) 0 0 0 0
pH
Sostanze inibenti 4
TOTALE 0 4 0 0 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Milano

(02.01) Camni, (03.03) Filetti e trance | (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi i
: ! : . . . ggi e . ’ (19.07) Pane, altri
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (03.02) Teleostei di pesce di latte (atticini (10) Cereali (16.01) Carni lavorate prod. di panetteria
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 17 0 1 0 1 0 1 0 122 0 3 0
pH 1 0 3 0 122
Sostanze inibenti 161 0
TOTALE 17 0 1 0 1 0 162 0 1 0 3 0 244 0 6 0
Tabella 14.2
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Sezione di Milano

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | eerer | savor
Attivita dell'acqua (Aw)
pH 3 0 1 0
Sostanze inibenti
TOTALE 3 0 1 0

Tabella 14.2
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Sezione di Modena

(02.01) Carni, (02.05) L : :
: ! . ardo, (04.03) Latte e crema | (04.07) Formaggi e ’ (16.04) Prep. e (17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, esclusa la ventresca coagulati latticini (16.01) Cami lavorate conserve di pesci a base zuccheri alimentari
ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Attivita dell'acqua (Aw) 0 3 0 0 37 0 0 5 0 12 0
pH 20 12
TOTALE 0 3 0 0 57 0 0 10 0 24 0

Tabella 14.2
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Sezione di Modena

(21) Prep. alimentari

RICERCA ANALITICA . | sPavor.
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0
pH 1
TOTALE 2 0

Tabella 14.2
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Sezione di Parma

. |(04.01) Latte e crema ; : (04.07) Formaggi e |(08) Frutta commest., ’ (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e
(03.02) Teleostei di latte (04.04) Siero di latte latticini scorze agrumi (16.01) Cami lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei
ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl ESAMI DI CUl
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 4 0 1 0 54 0
pH 1 0 5 0 1 0 1 0 7 0 6 0 2 0
Sostanze inibenti 36 7
TOTALE 2 0 36 7 5 0 5 0 2 0 61 0 6 0 2 0

Tabella 14.2
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Sezione di Parma

(19.03) Paste
alimentari () Altro
RICERCA ANALITICA Errer. | sPavor | Errer | SPAVOR.
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 3 0
pH
Sostanze inibenti
TOTALE 1 0 3 0

Tabella 14.2
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Sezione di Pavia

(04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi e ’ (19.08) Prod. di ! :
di latte latticini (16.01) Carni lavorate pasticceria e biscott. (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 3 0 39 0 1 0
pH 1 0 1 0 39 0 7 0
Sostanze inibenti 21 3
TOTALE 22 3 4 0 78 0 1 0 7 0

Tabella 14.2
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Sezione di Piacenza

o205 e, 10400 Lt o Tema | (000t siro e | (9497 Fornassie | (7) Leoum e |(09) Pt commes 1) can avorare | (1) 20571 16
RICERCA ANALITICA Errer | sPavor | Erer | seavor | Errer. | seavor | Errer | sPavor | errer | sPAvom | Eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor
Acidita °SH 811 0 8 0 262 0
Acqua libera (Aw) 3 2 0
Attivita dell'acqua (Aw) 0 107 0 51 72 211 0
Cellule somatiche 11.607 0
Grasso 8.040 0 1 0
Lattosio 8.038 0 1
Peso specifico (densita) 34 0
pH 0 32 0 6 110 0 51 69 110 0
Proteine 8.040 0 1 0
Punto di congelamento 1.349 0
Residuo secco 8 0
Residuo secco magro 728 0
Sostanze inibenti 2.185 75
Urea 4.059 0
TOTALE 0] 44.931 75 17 0 482 0 102 141 323 0
Tabella 14.2
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Sezione di Piacenza

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (--) Altro

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALIT'CA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acidita °SH

Acqua libera (Aw)
Attivita dell'acqua (Aw) 6 0] 8 0

Cellule somatiche

Grasso

Lattosio

Peso specifico (densita)
pH 9 0] 18 0] 12 0]

Proteine

Punto di congelamento

Residuo secco

Residuo secco magro

Sostanze inibenti

Urea

TOTALE 15 0 26 0 12 0

Tabella 14.2
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Sezione di Ravenna

(02.01) Camni, (15.01) Grassi
frattaglie equine, S o (16.01) Carni lavorate | (21) Prep. alimentari (--) Altro
bovine aliment. animali
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 7 0 1 0 111 0 1 0
pH 25 0 1 0 2 0
TOTALE 14 0 1 0 136 0 2 0 2 0
Tabella 14.2
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Sezione di Reggio Emilia

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema (16.04) Pre
" ’ . . . . p.e (19.03) Paste : ;
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (03.02) Teleostei di latte (16.01) Carni lavorate conserve di pesci Alimentari (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | seavor | Errer | sPaor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor

Acqua libera (Aw) 4 0
Attivita dell'acqua (Aw) 2 0 1 0 49 0 1 0 39 0 5 0
pH 7 0 1 0 1 0 46 0 1 0 12 0 5 0

Sostanze inibenti 4 0
TOTALE 13 0 2 0 1 0 99 0 2 0 51 0 10 0
Tabella 14.2
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Sezione di Sondrio

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema (04.07) Formaggi i i i
: ! . . ggi e | (07) Legumi, ortaggi, ’ (19.03) Paste (19.08) Prod. di
frattagl(;(\e/iﬁgume, di latte (04.05) Burro latticini radici e tuberi (16.01) Cami lavorate alimentari pasticceria e biscott.
RICERCA ANALITICA Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer. | sPavor | Errer. | spavor | Ereer. | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 44 0 5 0 33 0 270 0 19 0 0
pH 41 43 0 36 19
Sostanze inibenti 103 1
TOTALE 85 0 103 1 10 0 76 0 0 306 0 38 0 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Sondrio

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | eerer | savor
Attivita dell'acqua (Aw) 2 0
pH 6 0
Sostanze inibenti
TOTALE 6 0 4 0

Tabella 14.2
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