DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

o (02.01) Carni, " . (02.05) Lardo . - |(03.03) Filetti e trance| ~ (03.05) Molluschi
(01) Animali frattaggt\e/iﬁgume, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa |a ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce gast.
RICERCA ANALITICA EFFEr. | SPAVOR | EFFET. | SPavoR. | ERfeT. | sPAVOR | ERFET. | SPAVOR | EFFET. | SPAvOR. | ErFeT. | sFAVOR | EFET. | SPAVOR. | EFFET. | SPAvOR. | ErFET. | sPAVOR.
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD)
Octaclorodibenzodiossina 76 ¢ 80 ¢ 4 0 2 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF)
Octaclorodibenzofurano 76 ¢ 80 ¢ 4 ¢ 2 0
12,3,4,6,7,8-(HpCDD) 76 0 80 0 4 0 2 0
Eptaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) 76 0 80 0 4 0 2 0
Eptaclorodibenzofurano
1,2.3,4,7,819—(HpCDF) 76 0 80 0 4 0 2 0
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8-(HXCDD) 76 0 80 0 4 0 2 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 76 0 80 0 4 0 2 0
12,3,6,7,8-(HxCDD) 76 0 80 0 4 0 2 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 76 0 80 0 4 0 2 0
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) 76 0 80 0 4 0 2 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 76 Q 80 Q 4 Q 2 Q
1,2,3,7,8-(PeCDD)
Pentaclorodibenzodiossina 76 0 80 ¢ 4 ¢ 2 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 76 0 80 0 4 0 2 0
2,3,4,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 76 0 80 0 4 0 2 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 76 0 80 0 4 0 2 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 76 0 80 0 4 0 2 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 76 0 80 0 4 0 2 0
Acetamiprid
Acido benzoico 6 0 1 0 24 0 17 0
Acido citrico 5 0 1 0 22 0 16 0
Acido dimetilarsinico (DMA) 60 0 18 0 0 1 0 9 0 2 0 26
Acido monometilarsonico (MMA) 60 0 18 0 0 1 0 9 0 2 0 26
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi . |(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema |(04.03) Latte e crema h ’
bival. (depurabili) |bival. (non depurabili) cefal. (03.10) Crostacei di latte concentrati coagulati (04.04) Siero dilatte (04.05) Burro
RICERCA ANALITICA e (e | o [ | m (oG | ome Ao | o [ B | B | Sen | B | | B [ | B | Sk
1,2.3,4,6,7,8,9-(OCDD) 160 0 50 0 142 0 4 0
Octaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) 160 0 50 0 142 0 4 0
Octaclorodibenzofurano
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) 160 0 50 0 142 0 4 0
Eptaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) 160 0 50 0 142 0 4 0
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) 160 0 50 0 142 0 4 0
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) 160 0 50 0 142 0 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 160 0 50 0 142 0 4 0
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) 160 0 50 0 142 0 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 160 50 142 4
1,2,3,7,8,9-(HxCDD) 160 0 50 0 142 0 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 160 0 50 0 142 0 4 0
1,23,7.8-(PeCDD) 160 0 50 0 142 0 4 0
Pentaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 160 0 50 0 142 0 4 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 160 0 50 0 142 0 4 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 160 0 50 0 142 0 4 0
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 160 0 50 0 142 0 4 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 160 0 50 0 142 0 4 0
Acetamiprid
Acido benzoico 2 Q 4 17 1 0] 1 0]
Acido citrico 2 0] 3 13 1 0] 1 0]
Acido dimetilarsinico (DMA) 56 12 0 6 0 1
Acido monometilarsonico (MMA) 56 12 0 6 0 1
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

: f 04.09) Uova di (04.11) Prodotti ! :
(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di (04.0 : : h (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., N ) !
[atticini volatili in guscio volatllltjgﬁismate, (04.10) Miele naturale cor’r;rr:(rensélgng. radici e tuberi scorze agrumi (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali
RICERCA ANALITICA B | oo | o [ B | o [k | o [k | oo [ | e [ | o [ e | B | | B9 | S
1,2,3,4,6,7,8,9-(0CDD) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Octaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Octaclorodibenzofurano
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Eptaclorodibenzodiossina
12,3,4,6,7.8(HpCDF) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8-(HXCDD) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
1,2,3,7.8,9-(HxCDD) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
1,23,7.8-(PeCDD) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
Pentaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 14 Q 106 Q 106 0] 44 Q 14 Q 8 Q
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
Acetamiprid 4 0 2 0
Acido benzoico 3 Q 4 0] 13 0]
Acido citrico 5 0 2 0] 1 0]
Acido dimetilarsinico (DMA) 2 0 6 8 10 0 8 0 15 0 23
Acido monometilarsonico (MMA) 2 0 6 8 10 0 8 0 15 0 23
Tabella 14.2

Pagina 3 di 241




Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(11) Prodotti della ; .| (15.13) Margarina, f (16.03) Estratti di (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
macinazione (15.07) Oli veg., fluidi imit. strutto e altri (16.01) Carni lavorate carne e di pesce conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA Errer. | srAVOR | Eerer | sPavor. | EFFET. | srAVOR | Errer. | sPavor. | EFFET. | sFAVOR | ErrEr. | savor. | EFFET. | sPavor | ErrET. | savor | Errer. | sPavor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD)
Octaclorodibenzodiossina 20 0 18 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF)
Octaclorodibenzofurano 20 0 18 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD)
Eptaclorodibenzodiossina 20 0 18 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF)
Eptaclorodibenzofurano 20 0 18 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF)
Eptaclorodibenzofurano 20 0 18 0
1,2,3,4,7,8-(HxCDD)
Esaclorodibenzodiossina 20 0 18 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 20 0 18 0
1,2,3,6,7,8-(HxCDD)
Esaclorodibenzodiossina 20 0 18 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 20 18
1,2,3,7,8,9-(HxCDD)
Esaclorodibenzodiossina 20 0 18 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 20 0 18 0
1,2,3,7,8-(PeCDD)
Pentaclorodibenzodiossina 20 0 18 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 20 0 18 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 20 0 18 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 20 Q 18 0]
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 20 0] 18 0]
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 20 0 18 0
Acetamiprid
Acido benzoico 4 Q Q 75 Q 14 Q 7 0] 13 0] 4 0]
Acido citrico 1 68 0] 12 0] 2 0] 9 0]
Acido dimetilarsinico (DMA) 1 2 0 0 3 0 1 0
Acido monometilarsonico (MMA) 1 2 0 0 3 0 1 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di f : : .| (22.02) Limonate, : (22.04) Mosti diuve | (22.05) Vini di uve
alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. diortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra parz. fermentati fresche
RICERCA ANALITICA e | ohwon | coeer | obwen | Eoeer | obuom | Goeer | obuon | Eoeer | obuon | Goeer | obon | Eeer | oben | Geer | ohen | et | oheen
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD)
Octaclorodibenzodiossina 2 0 4 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF)
Octaclorodibenzofurano 2 0 4 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD)
Eptaclorodibenzodiossina 2 0 4 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF)
Eptaclorodibenzofurano 2 0 4 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF)
Eptaclorodibenzofurano 2 0 4 0
1,2,3,4,7,8-(HxCDD)
Esaclorodibenzodiossina 2 0 4 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 4 Q
1,2,3,6,7,8-(HXCDD)
Esaclorodibenzodiossina 2 0 4 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 Q 4
1,2,3,7,8,9-(HXCDD)
Esaclorodibenzodiossina 2 0 4 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 4 0
1,2,3,7,8-(PeCDD)
Pentaclorodibenzodiossina 2 0 4 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 2 0 4 Q
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 4 Q
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 2 Q 4 Q
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 2 0] 4 Q
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 2 0 4 Q
Acetamiprid
Acido benzoico 11 Q 18 Q 57 Q 8 0] 30 0]
Acido citrico 3 0 7 0] 22 0] 6 0] 12 0]
Acido dimetilarsinico (DMA) 1 0 7 0 1 0 10 0 6 0 1 0
Acido monometilarsonico (MMA) 1 0 7 0 1 0 10 0 6 0 1 0
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Acquaviti, lig. . P " P (33) Alimenti per la | (34) Mater. contatto | (40) Derrate aliment. =
e altre bevande (25) Sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti immagazzinate (--) Altro
RICERCA ANALITICA Errer. | srAVOR | Eerer | sPavor. | EFFET. | srAVOR | Errer. | sPavor. | EFFET. | sFAVOR | ErrEr. | savor. | EFFET. | sPavor | ErrET. | savor | Errer. | sPavor
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD)
Octaclorodibenzodiossina 2 0 12 0 4 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF)
Octaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD)
Eptaclorodibenzodiossina 2 0 12 0 4 0
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF)
Eptaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF)
Eptaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
1,2,3,4,7,8-(HXCDD) 2 0 12 0 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDD) 2 0 12 0 4 e
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 12 4
1,2,3,7,8,9-(HxCDD)
Esaclorodibenzodiossina 2 0 12 0 4 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
1,2,3,7,8-(PeCDD)
Pentaclorodibenzodiossina 2 0 12 0 4 0
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 2 Q 12 Q 4 0]
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 2 0] 12 0] 4 Q
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 2 0 12 0 4 0
Acetamiprid
Acido benzoico 1 6 1 2 Q 1 0] 1 0]
Acido citrico 1 0] 2 0] 2 1 0]
Acido dimetilarsinico (DMA) 6 0 2 1 0
Acido monometilarsonico (MMA) 6 0 2 1 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (930%) Tl & trance - (03.09) Mollusch
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EPFET. | SPAvOR. | EFFET. | SFAVOR | EFFET. | SPAVOR | EFFET. | SPAvOR. | EFFET. | sFAVOR | EFFET. | SPAvOR | EFFET. | sravor. | ErFET. | sFavoR.
Acido nalidixico 15 0 2 0 2 0
Acido oxolinico 1.184 7 346 1 55 2 1 0
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxA) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 2 0 7 0 1 0
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 2 0 7 0 1 0
Acido sorbico 6 0 24 17 0
Acqua ossigenata
Acrilamide
Aflatossina B1
Aflatossina B2
Aflatossina G1
Aflatossina G2
Aflatossina M1
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)
Amaranto (E123) 1 0 2
Amikacina 243 0 36 0 21 0 1 0
Apramicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Arsenato [As(V)] 60 0 18 0 4 0 9 2 0 26
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

ooy |, o, | OO | 010 oo 0490 s ouma 0402 o 0409t 50 | o ot | 5405 vt
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Acido nalidixico
Acido oxolinico 115 1 1 Q
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 39 0]
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 39 0]
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 39 Q
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 39 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxXA) 39 0]
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHxS) 39 0]
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 39 Q
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 39 Q
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 39 0]
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 39 0]
Acido sorbico 2 0 4 0 17 0 1 0 1 0
Acqua ossigenata
Acrilamide
Aflatossina B1
Aflatossina B2
Aflatossina G1
Aflatossina G2
Aflatossina M1 3.863 65 5 0] 3 0]
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2)
Amaranto (E123) 1 Q
Amikacina 20 1
Apramicina 20 1
Arsenato [As(V)] 56 12 0 6 1

Tabella 14.2

Pagina 8 di 241




Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci \/(c())lgtfl)?gg;fg\(l:?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi, (OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali
tuorli animale
RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ ohe | B [ b | o | B | o [ o | e | o | om [ e | B [ ek
Acido nalidixico 2 0 125 11
Acido oxolinico 4 0 32 0 0 125 11
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 4 0 8 0 18 Q 6 Q
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 4 0] 8 0] 18 0] 6 0]
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 4 0 8 0 18 0 6 0
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 4 0 8 0 18 0 6 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxA) 4 0 8 0 18 Q 6 Q
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHxS) 4 0 8 0 18 0 6 0
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 4 0 8 0 18 0 6 0
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 4 0 8 0 18 0 6 0
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 4 0 8 0 18 Q 6 Q
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 4 0 8 0 18 0 6 0
Acido sorbico 5 0 4 0 13
Acqua ossigenata 1 0 1 0
Acrilamide 3 0 2 0
Aflatossina B1 4 0 14 0 50 0 45 0 27 1
Aflatossina B2 4 0 14 0 50 0 45 0 26 0
Aflatossina G1 4 0 14 0 50 0 45 0 26 0
Aflatossina G2 4 0 14 0 50 0 45 0 26 0
Aflatossina M1 871 109
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2) 4 0 14 0 50 0 45 0 26 1
Amaranto (E123) 1
Amikacina 20 9 3
Apramicina 20 9 3
Arsenato [As(V)] 2 6 8 10 0 8 0 15 0 23 0
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

nyprodsticels | s or)orveg, | USIMIO (150 carmvimvorme| US| oooprene | asoeene |7 zucchere ot | 1 cacao e
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e

Acido nalidixico
Acido oxolinico 1 0
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 1 0]
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 1 0]
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 1 Q
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 1 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxXA) 1 0]
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS) 1 0]
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 1 Q
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 1 Q
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 1 0]
Acido Perfluoroundecanoico (PFUNA) 1 0]
Acido sorbico 4 0 0 75 0 14 7 0 13 4 0
Acqua ossigenata 3 Q
Acrilamide
Aflatossina B1 47 2 4 0] 6 0 1 0
Aflatossina B2 46 0 4 0 6 0 1 0
Aflatossina G1 46 0 4 0 6 0 1 0
Aflatossina G2 46 Q 4 Q 6 0 1 0
Aflatossina M1 1 0]
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2) 46 2 4 0 6 0 1 0
Amaranto (E123) 30 0 6 1 0 19 8 0
Amikacina 1 0
Apramicina 1 0]
Arsenato [As(V)] 1 0 2 0 4 3 0 1 0

Tabella 14.2

Pagina 10 di 241




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

gimiae | ST | R, | oo ren s | @0 p amanan | GRDUTNE | Gaonom | (300 e | 2o
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Acido nalidixico
Acido oxolinico
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS)
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA)
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA)
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA)
Acido Perfluoroesanoico (PFHxA)
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHxS)
Acido Perfluorononanoico (PFNoA)
Acido Perfluoroottanoico (PFOA)
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS)
Acido Perfluoroundecanoico (PFUnA)
Acido sorbico 2 0 11 0 18 0 57 0 8 0 30
Acqua ossigenata 1 0 1
Acrilamide 2 0 10 0 3 Q
Aflatossina B1 9 0 9 0 27 0 2 0 6 0
Aflatossina B2 8 0 9 0 27 0 2 0 6 0
Aflatossina G1 8 0 9 0 27 0 2 0 6 0
Aflatossina G2 8 0 9 Q 27 Q 2 0 6 Q
Aflatossina M1 2 1 1 Q
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2) 8 0 9 0 27 0 2 0 6 0
Amaranto (E123) 2 0 11 4 0 5 0
Amikacina
Apramicina
Arsenato [As(V)] 1 0 7 0 1 0 10 0 6 0 1 0
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Aeauavitl 14 | (25) sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici (333“%';”‘;?;”‘;?; la (31)0’;"3?;"?;’:;%“0 “ﬂ{na'fgggzéi‘r':gggm- () Altro

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Acido nalidixico
Acido oxolinico 1
Acido Perfluorobutansolfonico (PFBS) 1 0]
Acido Perfluorodecanoico (PFDcA) 1 0]
Acido Perfluorododecanoico (PFDoA) 1 Q
Acido Perfluoroeptanoico (PFHpA) 1 0
Acido Perfluoroesanoico (PFHxXA) 1 0]
Acido Perfluoroesansolfonico (PFHXS) 1 0]
Acido Perfluorononanoico (PFNoA) 1 Q
Acido Perfluoroottanoico (PFOA) 1 Q
Acido Perfluoroottansolfonico (PFOS) 1 0]
Acido Perfluoroundecanoico (PFUnA) 1 0]
Acido sorbico 1 0 6 1 2 0 1 0 1
Acqua ossigenata 2
Acrilamide
Aflatossina B1 1 0 1 0] 13 0] 3 0]
Aflatossina B2 1 0 1 0 2 0 3 0
Aflatossina G1 1 0 1 0 2 0 3 0
Aflatossina G2 1 Q 1 Q 2 0 3 Q
Aflatossina M1 4 0]
Aflatossine (somma di B1, B2, G1, G2) 1 0 1 0 2 0 3 0
Amaranto (E123)
Amikacina 1
Apramicina 1
Arsenato [As(V)] 6 0 2 0 1

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance (03-05)92"3?_”“““‘
RICERCA ANALITICA Z | e | B | | on | oo | e | e | o | | B | oo | e | o | o [ B | B | e
Arsenico 227 0 46 0 13 0 2 0 20 5 0 28 0
Arsenico inorganico [somma As(l1l) e As (V)] 60 0 18 0 0 9 2 0 26 0
Arsenito [As(I1)] 60 0 18 0 0 9 2 0 26 0
Atropina
Azocarminio B 1 0 2
Azocarminio G 1 0 2
Azorubina (Carmoisina E122) 1 0 2
Bismuto
Blu Patentato V (E 131)
Cadmio 281 1 52 0 14 0 2 0 30 13 0 35 1
Caffeina
Calcio 4 0 3 0
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)
Cereulide
Cesio
Ciprofloxacin 1.184 8 346 1 55 2 1 0
Ciromazina 50 4
Citrinina
Cloramfenicolo 838 11 386 7 18 1 5 0 9 2 0
Clortetraciclina 1.305 90 285 14 61 8 8 0 1 0
Cloruri
Clothianidin
Colistina 33 0 44 0 3 0
Cristal Ponceau 2R 1 0 2
Cristal Ponceau 6R 1 0 2
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.08) Molluschi
cefal.

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Arsenico

99

16

76

Arsenico inorganico [somma As(lll) e As (V)]

56

12

6

Arsenito [As(lIl)]

56

12

6

Atropina

Azocarminio B

Azocarminio G

Azorubina (Carmoisina E122)

Bismuto

Blu Patentato V (E 131)

Cadmio

137

20

76 0

Caffeina

Calcio

14 0

Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)

Cereulide

Cesio

Ciprofloxacin

115 1

Ciromazina

Citrinina

Cloramfenicolo

80 1

Clortetraciclina

159

22

Cloruri

Clothianidin

Colistina

Cristal Ponceau 2R

Cristal Ponceau 6R

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci \/(c())lgtfl)?gg;fg\(l:?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi, (OS)SE[)urtth ;me?St” (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali
tuorli animale
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e
Arsenico 27 6 1 0 52 2 0 72 29 19 35 0
Arsenico inorganico [somma As(lIl) e As (V)] 2 6 8 10 8 15 23 0
Arsenito [As(l11)] 2 6 8 10 8 15 23 Q
Atropina 15 0]
Azocarminio B 1
Azocarminio G 1
Azorubina (Carmoisina E122) 1
Bismuto
Blu Patentato V (E 131)
Cadmio 26 1 0 85 0 4 0 109 1 47 0 7 15 0
Caffeina
Calcio 3 4 0 7 0] 2 5 0]
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)
Cereulide
Cesio
Ciprofloxacin 4 32 1 0] 125 0] 11 0]
Ciromazina 30
Citrinina
Cloramfenicolo 20 20 1 40 0 2 Q
Clortetraciclina 23 35 2 1 0] 176 2 13 2
Cloruri
Clothianidin 4 0 2 Q
Colistina 38 0]
Cristal Ponceau 2R 1
Cristal Ponceau 6R 1

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

st |cson ones | GRS oo comimorse| (SIS | SoohTme |, 050 AR | o
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e
Arsenico 2 0 0 26 9 5 3 10 0
Arsenico inorganico [somma As(lll) e As (V)] 1 0 2 3 1
Arsenito [As(l11)] 1 Q 2 3 1
Atropina 3 0]
Azocarminio B 30 6 1 19 8
Azocarminio G 30 6 1 19 8
Azorubina (Carmoisina E122) 30 6 1 20 8
Bismuto
Blu Patentato V (E 131) 2 6
Cadmio 6 0 0 0 26 0 10 0 2 0 3 15
Caffeina
Calcio 7 2 0] 2 0]
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120) 1
Cereulide 1 0
Cesio
Ciprofloxacin 1 0]
Ciromazina
Citrinina
Cloramfenicolo 18
Clortetraciclina 14
Cloruri
Clothianidin
Colistina
Cristal Ponceau 2R 30 6 1 19 8
Cristal Ponceau 6R 30 6 1 19 8

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(19.03) Paste

(19.07) Pane, altri

(19.08) Prod. di

(22.02) Limonate,

(22.04) Mosti di uve

(22.05) Vini di uve

alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra parz. fermentati fresche
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Arsenico 7 0 3 32 15 4
Arsenico inorganico [somma As(lll) e As (V)] 7 0 1 10 6 1
Arsenito [As(l11)] 7 Q 1 10 6 1
Atropina 2 0]
Azocarminio B 2 11 5
Azocarminio G 2 11 5
Azorubina (Carmoisina E122) 2 11 5 Q
Bismuto
Blu Patentato V (E 131) 2 3 1 0
Cadmio 2 30 0 12 4 0 2 0 15
Caffeina 7 0
Calcio 2 0 5 0 2 0]
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)
Cereulide
Cesio
Ciprofloxacin
Ciromazina
Citrinina
Cloramfenicolo
Clortetraciclina
Cloruri
Clothianidin
Colistina
Cristal Ponceau 2R 2 11 5
Cristal Ponceau 6R 2 11 5

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Aeauavitl 14 | (25) sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici (333“%';”‘;?;”‘;?; la (31)0’;"3?;"?;’:;%“0 “ﬂ{na'fgggzéi‘r':gggm- () Altro

RICERCA ANALITICA T | | B | | o | mow | o | e | B | Do | B | hew | Eon | e | B | e | BB | o
Arsenico 2 0 13 2 0 7 0 1 0 4 60
Arsenico inorganico [somma As(lll) e As (V)] 6 0 2 1
Arsenito [As(l11)] 6 Q 2 1
Atropina 1 0] 13 1
Azocarminio B
Azocarminio G
Azorubina (Carmoisina E122) 1 0]
Bismuto 2
Blu Patentato V (E 131)
Cadmio 3 0 6 2 0 1 0 1 0 3 1 102
Caffeina
Calcio 1 0 13
Carminio (Rosso Cocciniglia - E120)
Cereulide
Cesio 2
Ciprofloxacin 1
Ciromazina
Citrinina 9 0
Cloramfenicolo 3
Clortetraciclina 10
Cloruri 100
Clothianidin
Colistina
Cristal Ponceau 2R
Cristal Ponceau 6R

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (930%) Tl & trance - (03.09) Mollusch
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Cromo 65 0 15 0 9 0 24 11 0 31 0
Danofloxacin 1.184 9 346 1 55 2 1 0
Deossinivalenolo (DON)
Difloxacin 1.184 7 346 1 55 2 1 0
Diidrostreptomicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Doxiciclina 1.305 93 285 14 61 8 8 0 1 0
Enoxacin 15 0 2 0 2 0
Enrofloxacin 1.184 8 346 1 55 2 1 0
Erioglaucina (E 133)
Eritromicina A 370 0 79 0 28 0 1 0
Etil para-idrossibenzoato 6 0 24 17 0
Ferro 2 0
Flumequina 1.184 7 346 1 55 2 1 0
Fumonisina B1
Fumonisina B2
Fumonisine (somma di B1 e B2)
Gentamicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Giallo chinolina (E 104)
Giallo tramonto (E 110)
Glutine 1 0
Imidacloprid
Indigotina (E 132)
Istamina 152 22 1
Josamicina 370 0 79 0 28 0 1 0
Kanamicina A 243 0 36 0 21 0 1 0
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

ooy |, o, | OO | 010 oo 0490 s ouma 0402 o 0409t 50 | o ot | 5405 vt
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Cromo 43 0 15 0 0 1 0 57 0
Danofloxacin 115 1 Q
Deossinivalenolo (DON)
Difloxacin 115 1 Q
Diidrostreptomicina 20 Q
Doxiciclina 158 22 Q
Enoxacin
Enrofloxacin 115 1 Q
Erioglaucina (E 133)
Eritromicina A 11 0
Etil para-idrossibenzoato 2 Q Q 17 Q 1 Q Q
Ferro 30 0]
Flumequina 115 1 Q
Fumonisina B1
Fumonisina B2
Fumonisine (somma di B1 e B2)
Gentamicina 20 0 Q
Giallo chinolina (E 104) 1
Giallo tramonto (E 110) 1
Glutine 0
Imidacloprid
Indigotina (E 132)
Istamina
Josamicina 11
Kanamicina A 20 0

Tabella 14.2

Pagina 20 di 241




Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.07 Formaggi e 6?;28?%”5’@?3 v(c?lg'tﬁif ég?(%\é?a?el (04.10) Miele naturale (Sﬁnﬁﬁgl"g?.‘;}“ (07) Legumi, ortagg, |(0) Frutta ;erﬂrmst (09) Caffe, 8, spezie (10) Cereali
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Cromo 5 1 80 3 109 0 47 0 0 15 0
Danofloxacin 4 0 32 1 125 0 11
Deossinivalenolo (DON) 10 Q
Difloxacin 4 0 32 1 125 0 11 0
Diidrostreptomicina 20 0 9 1 3 0
Doxiciclina 23 0 35 1 57 1 7 1
Enoxacin 2 0 125 0 11
Enrofloxacin 4 0 32 1 0 125 0 11
Erioglaucina (E 133)
Eritromicina A 4 0 34 1 0 181 0 13 0
Etil para-idrossibenzoato 3 0 4 13
Ferro 2 0 21 9 0 9 0
Flumequina 4 0 32 1 0 125 0 11 0
Fumonisina B1 0 12
Fumonisina B2 0 12
Fumonisine (somma di B1 e B2) 0 12
Gentamicina 20 0 9 1 3 0
Giallo chinolina (E 104) 1 1
Giallo tramonto (E 110) 1 1
Glutine 1 1 0 0
Imidacloprid 4 0 2 Q
Indigotina (E 132)
Istamina
Josamicina 4 34 1 181 13 0
Kanamicina A 20 9 1 3
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

hacmazione | 15.07) Oliveg., fidi | (A3 BEGENT |a6.01) Camitavorate | CRIDTIECe | coneemve di pesci | conserve i crostacei | 4 base zuccheri | (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ ohe | B [ b | o | B | o [ o | e | o | om [ e | B [ ek
Cromo 3 0 4 0 15 9 0 3 0 15 0
Danofloxacin 1
Deossinivalenolo (DON) 23 0 1 0
Difloxacin 1
Diidrostreptomicina 1
Doxiciclina 14
Enoxacin
Enrofloxacin 1 0
Erioglaucina (E 133) 2 0 6 Q
Eritromicina A 1 0
Etil para-idrossibenzoato 4 Q 75 Q 14 Q 13 4
Ferro 4 0 2 2
Flumequina 1 Q
Fumonisina B1 19 1 3
Fumonisina B2 19 1 3
Fumonisine (somma di B1 e B2) 19 2 3
Gentamicina 1 0
Giallo chinolina (E 104) 1 32 8
Giallo tramonto (E 110) 1 32 8
Glutine 2 0] 23 0] 1 1
Imidacloprid
Indigotina (E 132) 2 0 6 Q
Istamina 1 12 0
Josamicina 1
Kanamicina A 1

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

sgpmre | GATIRmS | W, | omen s | oo ey e | CZZLDDE | paonans | CE) e | 2.
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Cromo 2 0 28 0 11 0 4 0 0 15 0
Danofloxacin
Deossinivalenolo (DON) 19 Q 9 Q 19 Q 1 Q 1 Q
Difloxacin
Diidrostreptomicina
Doxiciclina
Enoxacin
Enrofloxacin
Erioglaucina (E 133) 2 0 3 0 1 0
Eritromicina A
Etil para-idrossibenzoato 11 Q 18 57 8 Q 30
Ferro 2 0 2 9 2
Flumequina
Fumonisina B1 2 1 7 1
Fumonisina B2 2 1 7 1
Fumonisine (somma di B1 e B2) 2 1 7 1
Gentamicina
Giallo chinolina (E 104) 10 30 4 27
Giallo tramonto (E 110) 10 30 3 30
Glutine 4 0] 3 2 18 1
Imidacloprid
Indigotina (E 132) 2 0 3 1 0
Istamina 7 0
Josamicina
Kanamicina A

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Acquaviti, lig.

(33) Alimenti per la

(34) Mater. contatto

(40) Derrate aliment.

e altre bevande (25) Sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici prima infanzia con gli alimenti immagazzinate (--) Altro

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Cromo 3 0 0 1 0 1 0 3 0 91
Danofloxacin 1
Deossinivalenolo (DON) 1 Q 18 0]
Difloxacin 1
Diidrostreptomicina 1
Doxiciclina 10
Enoxacin
Enrofloxacin 1 0]
Erioglaucina (E 133)
Eritromicina A 1 0
Etil para-idrossibenzoato 1 Q 6 Q 2 1 Q 1 Q
Ferro 1 14 Q
Flumequina 1 Q
Fumonisina B1 2 8
Fumonisina B2 2 8
Fumonisine (somma di B1 e B2) 2 8
Gentamicina 1 0
Giallo chinolina (E 104) 9
Giallo tramonto (E 110) 9
Glutine 42
Imidacloprid
Indigotina (E 132)
Istamina
Josamicina 1
Kanamicina A 1

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (930%) Tl & trance - (03.09) Mollusch
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
Kanamicina B 243 0 36 0 21 0 1 0
Kitasamicina 370 0 79 0 28 0 1 0
Levofloxacin 15 0 2 0 2 0
Lincomicina 287 0 44 0 20 0 1 0
Lipidi 37 0 40 0 2 0
Litio
Magnesio 2 0
Manganese
Marbofloxacin 15 1 2 0 2 0
Melamina
Mercurio 77 0 15 0 9 0 3 0 13 37 14 0 35
Metanil yellow
Metil para-idrossibenzoato 6 0 1 24 17 0
Neomicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Neospiramicina | 370 0 79 0 28 0 1 0
Nichel
Nitrati 11 0 1 17 9 0
Nitriti 11 0 1 17 9 0
Norfloxacin 1.184 7 346 1 55 2 1 0
Ocratossina A 8 0
Oleandomicina 370 0 79 0 28 0 1 0
Orange Il
Orbifloxacin 15 0 2 0 2 0
Ossitetraciclina 1.305 91 285 18 61 9 8 0 1 0
Para Red 3 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

ooy |, o, | OO | 010 oo 0490 s ouma 0402 o 0409t 50 | o ot | 5405 vt
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Kanamicina B 20 0 1 0
Kitasamicina 11
Levofloxacin
Lincomicina
Lipidi 71 Q
Litio
Magnesio 4 Q 1 Q
Manganese 30
Marbofloxacin
Melamina
Mercurio 135 Q 31 Q 4 Q 1 0 62 Q
Metanil yellow
Metil para-idrossibenzoato 2 0 4 0 17 0 1 0 1
Neomicina 20 0 1
Neospiramicina | 11 0]
Nichel 2 0 3 0 28 0
Nitrati 2 0 4 0 7
Nitriti 2 0 4 0 7
Norfloxacin 115 1 1 0]
Ocratossina A
Oleandomicina 11 0
Orange Il
Orbifloxacin
Ossitetraciclina 159 22 1 0] 1 0
Para Red

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci \/(c())lgtfl)?gg;fg\(l:?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi, (OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali
tuorli animale
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
Kanamicina B 20 0 9 0 1 0 3
Kitasamicina 4 0 34 0 1 0 181 0 13
Levofloxacin 2 0 125 0 11
Lincomicina 15
Lipidi 7 0 53
Litio
Magnesio 1 Q 4 Q 7 Q 2 5
Manganese 1 0 21 0 9 0 2 9
Marbofloxacin 2 0 125 0 11 0
Melamina
Mercurio 24 0 1 0 82 0 3 0 108 0 47 0 7 0 15
Metanil yellow 1 0] 1
Metil para-idrossibenzoato 3 0 4 13 0
Neomicina 20 0 9 0 1 0 3 0
Neospiramicina | 4 Q 34 Q 1 Q 181 15 13 Q
Nichel 1 0 21 0 9 0 2 0 9
Nitrati 46 0 3
Nitriti 3
Norfloxacin 4 0 32 0 1 0 125 0 11
Ocratossina A 4 0 7 0 5 0 55 0 12
Oleandomicina 4 0 34 0 1 0 181 0 13
Orange Il 1 0 1 0
Orbifloxacin 2 0 125 0 11 0
Ossitetraciclina 23 0 35 2 1 0 214 4 13 2
Para Red
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

T Ntsomones, | GV anoy camtmore| SRS | G007 | dompme, | (D20 | 0o e
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
Kanamicina B 1
Kitasamicina 1
Levofloxacin
Lincomicina 1
Lipidi 9 0 9
Litio
Magnesio 10 Q 2 Q 2
Manganese 4 0] 2 0] 2
Marbofloxacin
Melamina
Mercurio 3 Q 4 Q 1 Q 28 Q 11 0] 1 0] 3 Q 15
Metanil yellow 1 0] 4 0] 2 0] 16
Metil para-idrossibenzoato 4 0 2 0 75 0 14 0 7 0 13 0 4
Neomicina 1 0
Neospiramicina | 1 0
Nichel 4 0] 2 2 0]
Nitrati 127 0 7 3
Nitriti 133 0 7 3
Norfloxacin 1 0
Ocratossina A 16 0 1 0] 10 0] 1 0] 7 0] 10 0]
Oleandomicina 1 0
Orange Il 1 0 4 0 2 0 16 0 8 0
Orbifloxacin
Ossitetraciclina 14
Para Red 4 0 8
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

gimiae | ST | R, | oo ren s | @0 p amanan | GRDUTNE | Gaonom | (300 e | 2o
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor

Kanamicina B

Kitasamicina

Levofloxacin

Lincomicina

Lipidi 10 0

Litio

Magnesio 2 Q 5 Q 2

Manganese 2 0 9 0] 2

Marbofloxacin

Melamina

Mercurio 2 Q 32 Q 16 Q 4 0 2 Q 14

Metanil yellow 10 0 30 0] 3 0] 23

Metil para-idrossibenzoato 11 0 18 0 57 0 8 0 30

Neomicina

Neospiramicina |

Nichel 2 0] 9 0] 2

Nitrati 9 0 7 0 4 0 9

Nitriti 9 0 4 0 4 0 9

Norfloxacin

Ocratossina A 5 0 6 0 20 0 2 0 3 0] 20 0] 22

Oleandomicina

Orange Il 10 0 30 0 3 0 23 0

Orbifloxacin

Ossitetraciclina

Para Red 2 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(22.09) Aeauavitl 14 | (25) sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici (333“%';”‘;?;”‘;?; la (31)0’;"3?;"?;’:;%“0 “ﬂ{na'fgggzéi‘r':gggm- () Altro

RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ ohe | B [ b | o | B | o [ o | e | o | om [ e | B [ ek
Kanamicina B 1
Kitasamicina 1
Levofloxacin
Lincomicina 1 0]
Lipidi
Litio 2
Magnesio 2 0 1 14
Manganese 1 15
Marbofloxacin
Melamina 1
Mercurio 3 Q 13 Q 2 0] 1 0] 1 0] 3 37 Q
Metanil yellow 5
Metil para-idrossibenzoato 1 0 6 0 2 0 1 0 1 0
Neomicina 1 0
Neospiramicina | 1 0
Nichel 1 0] 13 0]
Nitrati 2 0 1 0 1 101 0
Nitriti 2 0 1 0 1 101 0
Norfloxacin 1 Q
Ocratossina A 1 0] 1 0] 2 0] 10 0] 1 0]
Oleandomicina 1 0
Orange Il 5 Q
Orbifloxacin
Ossitetraciclina 10 0]
Para Red
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (930%) Tl & trance - (03.09) Mollusch
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor

Paromomicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Patulina

PBDE 100 (2, 2, 4, 4', 6 PeBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PBDE 153 (2, 2, 4, 4', 5, 5' HXBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PBDE 154 (2, 2, 4, 4', 5', 6 HXBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PBDE 183 (2, 2', 3, 4, 4, 5', 6 HPBDE) 2 o 7 0 1 0 8 0

PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 2 o 7 0 1 0 8 0

PBDE 99 (2, 2', 4, 4, 5 PeBDE) 2 0 7 0 1 0 8 0

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 36 0 40 0 2 0 1 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 36 0 40 0 2 0 1 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 36 0 40 0 2 0 1 0
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 36 0 40 0 2 0 1 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

i | P, | I | a0 cosr (0409t o 045Dt e 0609 om0 st | 9
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Paromomicina 20 0 1 0
Patulina
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 1 Q 36 Q 2 0] 1 Q
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 1 0] 36 0] 2 0] 1 0]
PBDE 154 (2, 2', 4, 4, 5', 6 HXxBDE) 1 0 36 0 2 0 1 Q
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4, 5, 6 HpBDE) 1 o 36 0 2 0 1 o
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 1 Q 36 Q 2 0] 1 Q
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 1 0] 36 0] 2 0] 1 0]
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 1 0 36 0 2 0 1 Q
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 1 o 36 0 2 0 1 o
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 1 Q 36 Q 2 0] 1 Q
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 80 0 25 0 63 0 2 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 160 o 50 0 142 0 4 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 160 0 50 0 142 0 4 0
PCB 118 (2,3'4,4',5 Pentaclorobifenile) 160 o 50 0 142 0 4 o
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 160 0 50 0 142 0 4 0
PCB 126 (3,3'4,4',5 Pentaclorobifenile) 160 o 50 0 142 0 4 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 80 0 25 0 63 0 1 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 80 0 25 0 63 0 1 o
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 160 0 50 0 142 0 4 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 160 o 50 0 142 0 4 0
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 160 0 50 0 142 0 4 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 160 o 50 0 142 0 4 o
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 80 0 25 0 63 0 2 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 160 o 50 o 142 0 4 0
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

007 Formaggie | (0609 ol | GEilSguicie, 0410 e e Commes otg. | ) squm oo | 09)Futa conmest | g e e, spece | (1) Gereal
RICERCA ANALITICA T [ | B [ o | o [ o | B [ | 5 [ | o [ | o0 [ o | o | e | B e

Paromomicina 20 0 9 0 1 0 3 0

Patulina 1 0

PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 8 Q 10 0] 11 0]

PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 8 0] 10 0] 11 0]

PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE) 8 0 10 Q 11 Q

PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4, 5, 6 HpBDE) 8 0 10 o 11 o

PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 8 Q 10 0] 11 0]

PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 8 0] 10 0] 11 0]

PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 8 0 10 Q 11 Q

PBDE 85 (2, 2, 3, 4, 4 PeBDE) 8 0 10 o 11 o

PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 8 Q 10 0] 11 0]

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 7 0 51 0 35 0 17 0 7 0 4 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
PCB 118 (2,3'4,4',5 Pentaclorobifenile) 14 o 106 o 106 0 44 o 14 o 8 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
PCB 126 (3,3'4,4,5 Pentaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 7 Q 51 Q 35 Q 17 Q 7 Q 4 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 7 o 51 o 35 0 17 o 7 o 4 o
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
PCB 167 (2,3,4,4',5,5' Esaclorobifenile) 14 o 106 o 106 0 44 o 14 o 8 0
PCB 169 (3,3'4,4',5,5' Esaclorobifenile) 14 o 106 o 106 0 44 o 14 o 8 0
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 7 0 51 0 35 0 17 0 7 0 4 0
PCB 189 (2,3,3',4,4'5,5' Eptaclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

IO |asen o, | (NS ason oo (SDEINS | L0297, |, 00900 | (TS | oo
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.

Paromomicina 1

Patulina 1

PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 10 0

PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 10 0]

PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE) 10 Q

PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4, 5, 6 HpBDE) 10 0

PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 10 0

PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 10 0]

PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 10 Q

PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 10 Q

PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 10 0

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 10 0 9 0

PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 20 0 18 0

PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 20 0 18 0

PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 20 Q 18 Q

PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 20 0 18 0]

PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 20 0 18 0

PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 10 0 9 0

PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 10 Q 9 Q

PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 20 0 18 0]

PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 20 0 18 0

PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 20 0 18 0

PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 20 Q 18 Q

PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 10 0] 9 Q

PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 20 0 18 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(19.03) Paste (19.07) Pane, altri
alimentari prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari (22.02) Limonate,

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Paromomicina

Patulina

18 0

PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE)

PBDE 153 (2, 2', 4, 4, 5, 5' HXBDE)

PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE)

PBDE 183 (2, 2', 3,4, 4', 5', 6 HpBDE)

PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE)

PBDE 47 (2, 2', 4, 4 TeBDE)

PBDE 66 (2, 3, 4, 4' TeBDE)

PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE)

PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE)

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile)

PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile)

PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

N ENEIEIES
olo]J]o]lo]lo

PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile)

PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

I ENEIES
ojlojo|o

PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

NN NI NI NI NI T I T N N NN NN NN NN N NN .

olo|J]o]jlo]l]ol|lo|l]lo]lo]lol|lolo]lo|l]o|lo]lo|lo|lo]l]lo]lo]lololo]o
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Aeauavitl 14 | (25) sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici (333“%';”‘;?;”‘;?; la (31)0’;"3?;"?;’:;%“0 “ﬂ{na'fgggzéi‘r':gggm- () Altro
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Paromomicina 1 0
Patulina 19 0
PBDE 100 (2, 2', 4, 4', 6 PeBDE) 8 0
PBDE 153 (2, 2', 4, 4', 5, 5' HXBDE) 8 0]
PBDE 154 (2, 2', 4, 4', 5', 6 HXBDE) 8 Q
PBDE 183 (2, 2, 3, 4, 4, 5, 6 HpBDE) 8 0
PBDE 28 (2, 4, 4' TBDE) 8 0
PBDE 47 (2, 2', 4, 4' TeBDE) 8 0]
PBDE 66 (2, 3', 4, 4 TeBDE) 8 Q
PBDE 85 (2, 2', 3, 4, 4' PeBDE) 8 Q
PBDE 99 (2, 2', 4, 4', 5 PeBDE) 8 0
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 1 0 6 0] 2 0]
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 2 0 12 0 4 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 2 0 12 0 4 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 2 Q 12 Q 4 Q
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 2 0] 12 0] 4 Q
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 2 0 12 0 4 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 1 0 6 0 2 Q
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 1 Q 6 Q 2 Q
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 2 0] 12 0] 4 Q
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 2 0 12 0 4 0
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 2 0 12 0 4 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 2 Q 12 Q 4 Q
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 1 0] 6 0] 2 0]
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 2 0 12 0 4 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (930%) Tl & trance - (03.09) Mollusch
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 36 0 40 0 2 0 1 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 36 0 40 0 2 0 1 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 76 0 80 0 4 0 2 0
Piombo 393 4 50 0 17 0 1 30 13 0 35
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 2 0 7 0 1 0 8
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 36 0 40 0 2 0 1 0
Potassio
Propil para-idrossibenzoato 6 0 1 24 17 0
Rame 10 0
Rosso 2G (E128) 1 0 2
Rosso Allura (E129) 1 0 2
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 2 0 2
Sarafloxacin 15 0 2 0 2 0
Scopolamina
Selenio
Sodio
Solfati
Solfiti 10 0 1 24 14 0
Sostanze inibenti 3 3
Spectinomicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Spiramicina | 370 0 79 0 28 0 1 0
Stagno
Streptomicina 245 0 36 0 21 0 1 0
Sudan Red 7B 3 0
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

gt |, o, | e | s coms 0490t o (046t (0609t | 0 s | 040
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 80 0 25 0 63 0 2 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 80 0 25 0 63 0 2 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 160 Q 50 0 142 0 4 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 160 0 50 0 142 0 4 0
Piombo 135 0 31 0 4 0 1 130 0 1 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 1 36 0 2 Q 1
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 80 0 25 0 63 0 2 0
Potassio 4 0 1 0
Propil para-idrossibenzoato 2 4 0 17 0 1 0 1 0
Rame 2 0 3 34 0 1 0
Rosso 2G (E128) 1 1
Rosso Allura (E129) 1 1
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 1 1
Sarafloxacin
Scopolamina
Selenio 31
Sodio 2 0 13 1 0
Solfati
Solfiti 2 0 4 0 23 0 1 0 1 0
Sostanze inibenti
Spectinomicina 20 0 1 0
Spiramicina | 11 Q
Stagno 3 0]
Streptomicina 23 0] 1 0]
Sudan Red 7B
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci \/(c())lgtfl)?gg;fg\(l:?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi, (OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali
tuorli animale
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 7 0 51 0 35 0 17 0 7 0 4 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 7 0 51 0 35 0 17 0 7 0 4 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 14 0 106 0 106 Q 44 Q 14 Q 8 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 14 0 106 0 106 0 44 0 14 0 8 0
Piombo 28 0 1 0 131 11 9 0 115 0 47 0 8 0 15 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 8 0 10 Q 11 Q
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 7 0 51 35 0 17 0 7 0 4 0
Potassio 1 0 0 7 0 2 5
Propil para-idrossibenzoato 3 0 0 13 0
Rame 1 0 21 0 9 0 2 0 9 0
Rosso 2G (E128) 1 0]
Rosso Allura (E129) 1 0]
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 1 Q
Sarafloxacin 2 0 125 0 11 0
Scopolamina 15
Selenio 1 21 9 2 9
Sodio 2 4 7 2 5
Solfati
Solfiti 4 0 8 Q 1 Q
Sostanze inibenti
Spectinomicina 20 9 1 3 0
Spiramicina | 4 34 1 181 19 13 0
Stagno 3 Q 6 Q 2 Q 5 Q
Streptomicina 20 0 9 0 1 0 128 0 9 0
Sudan Red 7B
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

0D Pt S| 15.7) ok ve, | UM {160 cor v | U009 | dootreme | oonpop e | D zvchere o o cacans .
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 10 0 9 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 10 0 9 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 20 Q 18 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 20 0 18 0]
Piombo 6 0 5 0 1 30 0 11 1 0 3 0 15 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 10 Q
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 10 0 9 0
Potassio 4 0 2 0] 2 0]
Propil para-idrossibenzoato 4 0 2 75 0 14 7 0 13 0 4 0
Rame 4 0 2 0 2 0
Rosso 2G (E128) 30 Q 6 1 19 Q 8 Q
Rosso Allura (E129) 32 0] 6 1 19 0] 8 Q
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 39 0 6 1 36 1 8 0
Sarafloxacin
Scopolamina 3 0
Selenio 10 2 2
Sodio 4 2 2
Solfati
Solfiti 3 0 82 0 17 6 0 11 0 3 0
Sostanze inibenti
Spectinomicina 1 0
Spiramicina | 1 Q
Stagno 1 0]
Streptomicina 1 0]
Sudan Red 7B 4 0 8 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

dgpmre | SR | SIS, | eomen ascns | men sneran | OIS | gronons | GRS e | 200w
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 1 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 1 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 2 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 2 0]
Piombo 2 0 34 0 17 4 4 0 2 0 15
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 1 Q
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 1 0]
Potassio 2 0 5 0 2 0]
Propil para-idrossibenzoato 11 0 18 0 57 0 8 0 30 0
Rame 2 0 12 0 1 0 2 0 2 0 15
Rosso 2G (E128) 2 Q 11 Q 4 Q 5 Q
Rosso Allura (E129) 2 0] 11 0] 4 0] 5 0]
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 2 0 11 0 4 0 10 0
Sarafloxacin
Scopolamina 2 0
Selenio 2 0 9 0] 2
Sodio 4 0 5 0 1 0 2
Solfati
Soffiti 10 Q 13 Q 54 0 7 0 27 0 1 0 2
Sostanze inibenti
Spectinomicina
Spiramicina |
Stagno 2 Q 15 Q 7 Q
Streptomicina
Sudan Red 7B 2 0
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Aeauavitl 14 | (25) sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici (333“%';”‘;?;”‘;?; la (31)0’;"3?;"?;’:;%“0 “ﬂ{na'fgggzéi‘r':gggm- () Altro
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 1 0 6 0 2 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 1 0 6 0 2 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 2 Q 12 Q 4 Q
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 2 0] 12 0] 4 Q
Piombo 3 0 13 2 0 1 0 1 0 3 1 133 0
Polibromodifenileteri: somma di 9 congeneri 8 Q
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 1 Q 6 Q 2 Q
Potassio 1 0 13 0]
Propil para-idrossibenzoato 1 6 0 2 0 1 0 1 0
Rame 1 0 1 0 15 0
Rosso 2G (E128)
Rosso Allura (E129)
Rosso Cocciniglia A (Ponceau 4R - E124) 6 Q
Sarafloxacin
Scopolamina 1 Q 13
Selenio 1 12 0
Sodio 1 14 0
Solfati 100 0
Solfiti 1 3 0 6 0 2 0 4 0 1 0
Sostanze inibenti
Spectinomicina 1 0
Spiramicina | 1 Q
Stagno 1 Q 1 Q 10 Q
Streptomicina 1 0]
Sudan Red 7B
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (930%) Tl & trance - (03.09) Mollusch
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Sudan Red G 3 0
Sudan Red | 3 0
Sudan Red Il 3 0
Sudan Red IlI 3 0
Sudan Red IV 3 0
Sulfadiazina 1.116 122 220 20 65 15 1 0
Sulfadimetossina 1.116 124 220 20 65 16 1 0
Sulfamerazina 1.116 120 220 20 65 15 1 0
Sulfametazina 1.116 121 220 20 65 15 1 0
Sulfametossazolo 1.116 119 220 20 65 15 1 0
Sulfamonometossina 1.116 120 220 20 65 15 1 0
Sulfapiridina 974 119 200 20 50 15 1 0
Sulfatiazolo 1.116 119 220 20 65 15 1 0
Tallio
Tartrazina (E 102)
Tetraciclina 1.305 90 285 14 61 8 8 0 1 0
Thiacloprid
Thiamethoxam
Tilmicosina 370 3 79 0 28 0 1 0
Tilosina 370 0 79 0 28 0 1 0
Tobramicina 243 0 36 0 21 0 1 0
Tossina HT-2
Tossina T-2
Totale TEQ PCB DL 38 0 40 0 2 0 1 0
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 38 0 40 0 2 0 1 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

ooy |, o, | OO | 010 oo 0490 s ouma 0402 o 0409t 50 | o ot | 5405 vt
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Sudan Red G
Sudan Red |
Sudan Red Il
Sudan Red IlI
Sudan Red IV
Sulfadiazina 36 2
Sulfadimetossina 36 2
Sulfamerazina 36 2
Sulfametazina 36 2
Sulfametossazolo 36 2
Sulfamonometossina 36 2
Sulfapiridina 34 2
Sulfatiazolo 36 2
Tallio 29 0
Tartrazina (E 102) 1
Tetraciclina 159 22 1 0] 1 0
Thiacloprid
Thiamethoxam
Tilmicosina 11 3
Tilosina 11
Tobramicina 20 1 0
Tossina HT-2
Tossina T-2
Totale TEQ PCB DL 80 25 71 2
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 80 25 71 2

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.O7I)alt=t%r:11iaggi € \(/zo)ﬁétoiliig)inugl\llgc?ci \/(c())lgtfl)?gg;fg\(l:?a?el (04.10) Miele naturale (ggﬁ%r}?ez.r%?i(g.u (O?)r;gi%?u;{hg;tﬁggi, (OS)SE[)urtth ;me?ﬁ” (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali
tuorli animale
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red Il

Sudan Red IV

Sulfadiazina 3 0 30 0 1 0 170 0 13 0

Sulfadimetossina 3 0 30 0 1 0 170 0 13 0

Sulfamerazina 3 0 30 0 1 0 170 0 13 0

Sulfametazina 3 0 30 0 1 0 170 0 13 0

Sulfametossazolo 3 0 30 0 1 0 170 0 13 0

Sulfamonometossina 3 0 30 0 1 0 170 0 13 0

Sulfapiridina 30 0] 1 0] 1 0]

Sulfatiazolo 3 0 30 0 1 0 170 2 13 1

Tallio 1 21 9 0 2 0 9 0

Tartrazina (E 102) 1 Q 1

Tetraciclina 23 0 35 2 1 176 20 13 2

Thiacloprid 4 0 2 Q

Thiamethoxam 4 0 2 0

Tilmicosina 34 1 181 0 13 0

Tilosina 34 1 181 0 13 0

Tobramicina 20 9 1 3 0

Tossina HT-2 1 0

Tossina T-2 1 0

Totale TEQ PCB DL 7 53 53 22 7 4 0]

Totale TEQ PCB DL limite intermedio 7 53 53 22 7 4 0
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(11) Prodotti della
macinazione

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.13) Margarina,
imit. strutto e altri

(16.01) Carni lavorate

(16.03) Estratti di
carne e di pesce

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e

conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red IlI

Sudan Red IV

N ENEIEIES
=1 K=1 k=1 K=1 K=]

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfamonometossina

Sulfapiridina

Sulfatiazolo

Tallio

Nl ]|o]ow]o]o]| o
o|jlojJ]o|]o|lo|lo]l]lo|lo|lo|lo|lo|lo|lo]| o

Tartrazina (E 102)

Tetraciclina

=
D
o

Thiacloprid

Thiamethoxam

Tilmicosina

Tilosina

Tobramicina

Tossina HT-2

Tossina T-2

Totale TEQ PCB DL

10

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

olo|lo]lo

10

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico

degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(19.03) Paste
alimentari

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.03) Birra

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red IlI

Sudan Red IV

NINININ N
=l K=l K= K=] K=]

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfamonometossina

Sulfapiridina

Sulfatiazolo

Tallio

Tartrazina (E 102)

10

30

23

Tetraciclina

Thiacloprid

Thiamethoxam

Tilmicosina

Tilosina

Tobramicina

Tossina HT-2

Tossina T-2

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Rl O] O
[l K=l E=1 K=]

Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(22.09) Acquaviti, lig.
e altre bevande

(25) Sale da cucina

(29) Additivi

(31) Coloranti

(32) Prod. dietetici

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(34) Mater. contatto
con gli alimenti

(40) Derrate aliment.
immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sudan Red G

Sudan Red |

Sudan Red Il

Sudan Red IlI

Sudan Red IV

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfamerazina

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfamonometossina

Sulfapiridina

Sulfatiazolo

Rl

Tallio

[N
N

ojlo|J]o|jlolo|j]o|lo]lo]lo

Tartrazina (E 102)

Tetraciclina

=
o

Thiacloprid

Thiamethoxam

Tilmicosina

Tilosina

Tobramicina

Tossina HT-2

Tossina T-2

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(02.01) Carni, S .
(01) Animali hatagle equine, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03-03)dfgeet;'cg trance (03'05)9 Molluschi
RICERCA ANALITICA Errer. | spavor | Errer. | sPavor | ErFET. | sPavor. | EFFET. | sPavor. | Erfer. | sravor. | errer. | sPavor. | Errer. | sPavor. | crrer. | sPAvOR | ErreT. | SPAVOR.
Totale TEQ PCB DL limite superiore 38 0 40 0 2 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F 38 0 40 0 2 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 38 0 40 0 2 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 38 0 40 0 2 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 38 0 40 0 2 0 1 0
L?S:ﬁegi? PCDD/F PCB DL limite 38 0 40 0 2 0 1 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 38 0 40 0 2 0 1 0
Umidita
Vanadio
Zearalenone
Zinco 3 0
TOTALE 33.526 1.404| 10.227 234 1.944 173 45 0 33 645 9 336 1 294
Tabella 14.2
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Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.06) Molluschi (03.07) Molluschi (03.08) Molluschi . |(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema |(04.03) Latte e crema ’ ’
bival. (depurabili) bival. (non depurabili) cefal. (03.10) Crostacei di latte concentrati coagulati (04.04) Siero di latte (04.05) Burro
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Totale TEQ PCB DL limite superiore 80 0 25 0 71 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F 80 0 25 Q 71 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 80 0 25 0 71 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 80 0 25 0 71 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 80 0 25 0 71 1 2 0
_Totale TI_EQ PCDD/F PCB DL limite 80 0 25 0 71 0 2 0
intermedio
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 80 0 25 0 71 0 2 0
Umidita
Vanadio 25 Q
Zearalenone
Zinco 2 0] 3 0] 34 0]
TOTALE 6.755 0] 2.062 0] 70 160 Q] 12.716 181 184 0] 33 0] 15 0] 24
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

: : (04.09) Uova di (04.11) Prodotti ’ :
(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di o : : h (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., . ’ ]
{atticini volatili in guscio volatllltjgﬁis0|ate, (04.10) Miele naturale con;meﬁfélgrlg. radici e tuberi scorze agrumi (09) Caffe, te, spezie (10) Cereali
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Totale TEQ PCB DL limite superiore 7 0 53 0 53 0 22 0 7 0 4 0
Totale TEQ PCDD/F 7 0 53 0 53 0 22 0 7 0 4 0
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 7 0 53 0 53 0 22 0 7 0 4 0
Totale TEQ PCDDI/F limite superiore 7 0 53 0 53 0 22 0 7 0 4 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 7 0 53 0 53 0 22 0 7 0 4 0
;?;?:ﬁ;jlion PCDD/F PCB DL limite 7 0 53 0 53 0 22 0 7 0 4 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 7 53 0 53 0 22 0 7 4 0
Umidita 16 1
Vanadio 17 0 2 0 4
Zearalenone 4 9
Zinco 1 0 22 0 9 0] 2 0] 9
TOTALE 2.035 109 5.235 9 48 0 5.575 74 466 4,978 1 2.406 0 1.010 0 831 2
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(11) Prodotti della : .| (15.13) Margarina, : (16.03) Estratti di (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
macinazione (15.07) Ofi veg., fluidi imit. strutto e altri (16.01) Carni lavorate carne e di pesce conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri (18) Cacao e prepar.
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Totale TEQ PCB DL limite superiore 10 0 9 0
Totale TEQ PCDD/F 10 Q 9 Q
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 10 Q 9 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 10 0 9 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 10 0 9 0
_Totale TI_EQ PCDD/F PCB DL limite 10 0 g 0
intermedio
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 10 0 9 0]
Umidita 2
Vanadio
Zearalenone 15 Q 10 Q
Zinco 4 0 2 0] 2 0]
TOTALE 385 8 980 1 14 0] 2.137 0] 1 0] 270 3 97 0] 481 1 262 0]
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di : " : ’ (22.02) Limonate, : (22.04) Mosti di uve (22.05) Vini di uve
alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose (22.03) Birra parz. fermentati fresche
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Totale TEQ PCB DL limite superiore 1 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F 1 Q 2 Q
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 1 Q 2 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 1 0] 2 Q
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 1 0 2 0
_Totale TI_EQ PCDD/F PCB DL limite 1 0 2 0
intermedio
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 1 0] 2 Q
Umidita 54 0 8 0 1 6]
Vanadio 4
Zearalenone 7 Q 8 Q 20 Q 1
Zinco 2 0] 10 0] 2 0] 2 0] 15
TOTALE 94 0 243 1 574 0] 1.125 0] 289 4 450 0] 22 0] 13 0] 114
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Bologna (Reparto chimico
degli alimenti)

(22.09) Aeauavitl 14 | (25) sale da cucina (29) Additivi (31) Coloranti (32) Prod. dietetici (333”%';”‘;?;”‘;?; la (31)0’;"3?;"?;’:;%“0 “ﬂ{na'féggzéi‘r':gggm- () Altro
RICERCA ANALITICA [ e | o [ e | B [ oo | B [ hone | B | s | B | b | B [ e | B [ She | B [ e

Totale TEQ PCB DL limite superiore 1 0 6 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F 1 Q 6 Q 2 Q
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 1 Q 6 Q 2 Q
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 1 0 6 0] 2 0]
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 1 0 6 0 2 0
_Totale TI_EQ PCDD/F PCB DL limite 1 0 6 0 2 0
intermedio
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 1 0 6 2 Q
Umidita 2 5 6 2 0
Vanadio 3 0
Zearalenone 8
Zinco 1 0 1 13 0

TOTALE 21 0] 13 56 15 0] 261 2 701 1 1 0] 51 2 1.235 0]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
02.04) Carni . . (02.05) Lardo, .  |(03.03) Filetti e trance|  (03.06) Molluschi | (03.08) Molluschi
rattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa |a ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabil) cefal.

RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor

2-MCPD (2-monocloropropandiolo)

3-MCPD (3-monocloropropandiolo) 4 0 1 0

Acesulfame K

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali 3 0 1 0

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali 3 0 1 0

Acidi grassi saturi totali 34 0 4 0 8 0 1 0 3 0

Acidita

Acidita libera

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico 29 0

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido caprilico (C8:0)

Acido caproico (C6:0)

Acido cis-vaccenico (C18:1 11c)

Acido docosadienoico (C22:2 omega 6)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega
3)

Acido eicosadienoico (C20:2 omega 6)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega
3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)
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Reparto Chimica

applicata alle tecnologie

alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

(04.03) Latte e crema

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

(04.08) Uova di

(04.10) Miele naturale

di latte concentrati coagulati latticini volatili in guscio

RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
2-MCPD (2-monocloropropandiolo)
3-MCPD (3-monocloropropandiolo) 1 0]
Acesulfame K
Acidi grassi liberi (metodo a freddo)
Acidi grassi monoinsaturi totali 9 Q 1 Q 8
Acidi grassi omega 3 4 0]
Acidi grassi omega 6 4 0
Acidi grassi polinsaturi totali 9 0] 1 8
Acidi grassi saturi totali 12 Q 17 93 4
Acidita 5
Acidita libera 4
Acido arachico (C20:0)
Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6) 4 Q
Acido ascorbico
Acido behenico (C22:0) 4 0]
Acido butirrico 4 0
Acido caprico (C10:0) 4 Q
Acido caprilico (C8:0) 4 0]
Acido caproico (C6:0) 4 0]
Acido cis-vaccenico (C18:1 11c) 4 0]
Acido docosadienoico (C22:2 omega 6) 4 Q
g\)cido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 4 0
Acido eicosadienoico (C20:2 omega 6) 4 0
@)cido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 4
Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3) 4 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(O7) Logur orea (09 Fruta commest | (o) cate, e, specie | @0)Coreat | G PTodotdele | (190D Gt (1507 on v, | UMM 1602 canivorte
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
2-MCPD (2-monocloropropandiolo) 1
3-MCPD (3-monocloropropandiolo) 1 0] 1 9 10 Q 16 Q
Acesulfame K
Acidi grassi liberi (metodo a freddo) 69
Acidi grassi monoinsaturi totali 31
Acidi grassi omega 3 1
Acidi grassi omega 6
Acidi grassi polinsaturi totali 31
Acidi grassi saturi totali Q 1 Q 2 Q 2 Q 351
Acidita 153
Acidita libera
Acido arachico (C20:0) 189
Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)
Acido ascorbico Q 39 1
Acido behenico (C22:0) 35
Acido butirrico
Acido caprico (C10:0)
Acido caprilico (C8:0)
Acido caproico (C6:0)
Acido cis-vaccenico (C18:1 11c)
Acido docosadienoico (C22:2 omega 6)
g\)cido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega 1 0
Acido eicosadienoico (C20:2 omega 6)
@)cido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega 1 0
Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3) 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e

conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.05) Prod. ottenuti
per soffiatura

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI

ESAMI

SFAVOR. EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

2-MCPD (2-monocloropropandiolo)

3-MCPD (3-monocloropropandiolo)

18

0 23

Acesulfame K

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali

Acidi grassi saturi totali

12

12

10

Acidita

Acidita libera

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido caprilico (C8:0)

Acido caproico (C6:0)

Acido cis-vaccenico (C18:1 11c)

Acido docosadienoico (C22:2 omega 6)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega
3)

Acido eicosadienoico (C20:2 omega 6)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega
3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
. | (22.02) Limonate, | (22.04) Mosti di uve | (22.05) vinidiuve |(22.09) Acquaviti, liq. (22.10) Aceti o | (33) Alimenti per I
(21) Prep. alimentari acque gassose parz. fermentati fresche e altre bevande commestib. e (29) Additivi (32) Prod. dietetici prima infanzia
succedanei
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
2-MCPD (2-monocloropropandiolo)
3-MCPD (3-monocloropropandiolo) 11 0] 2 Q 7
Acesulfame K 2 0] 1
Acidi grassi liberi (metodo a freddo)
Acidi grassi monoinsaturi totali 5
Acidi grassi omega 3 1
Acidi grassi omega 6
Acidi grassi polinsaturi totali 5
Acidi grassi saturi totali 40 Q 12 Q 1 Q
Acidita
Acidita libera
Acido arachico (C20:0) 1 0]
Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)
Acido ascorbico 3 Q 4 Q
Acido behenico (C22:0) 1 0]
Acido butirrico
Acido caprico (C10:0) 1 Q
Acido caprilico (C8:0)
Acido caproico (C6:0)
Acido cis-vaccenico (C18:1 11c) 1 0]
Acido docosadienoico (C22:2 omega 6)
Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega
3)
Acido eicosadienoico (C20:2 omega 6) 1 0
Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega
3)
Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(40) Derrate aliment.

immagazzinate (--) Altro

RICERCA ANALITICA et | sPavor | EL | sPavok

2-MCPD (2-monocloropropandiolo)

3-MCPD (3-monocloropropandiolo)

Acesulfame K

Acidi grassi liberi (metodo a freddo)

Acidi grassi monoinsaturi totali 2 Q

Acidi grassi omega 3

Acidi grassi omega 6

Acidi grassi polinsaturi totali 2

Acidi grassi saturi totali 3 Q 4

Acidita

Acidita libera

Acido arachico (C20:0)

Acido arachidonico AA (C20:4 omega 6)

Acido ascorbico 1 0]

Acido behenico (C22:0)

Acido butirrico

Acido caprico (C10:0)

Acido caprilico (C8:0)

Acido caproico (C6:0)

Acido cis-vaccenico (C18:1 11c)

Acido docosadienoico (C22:2 omega 6)

Acido docosaesaenoico DHA (C22:6 omega
3)

Acido eicosadienoico (C20:2 omega 6)

Acido eicosapentaenoico EPA (C20:5 omega
3)

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 3)

Tabella 14.2

Pagina 60 di 241



DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
(02.01) Carni, N . (02.05) Lardo, ‘ _|(03.03) Filetti e trance|  (03.06) Molluschi | (03.08) Molluschi
frattaglie equine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabili cefal
bovine ’ )
ESAMI DI Cul ESAMI DI Cul ESAMI DI Cul ESAMI DI Cul ESAMI DI Cul ESAMI DI Cul ESAMI DI Ccul ESAMI DI CuUl ESAMI DI CuUl
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 6)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eicosenoico libero (C20:1)

Acido elaidico (C18:1 9t)

Acido eneicosanoico (C21:0)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)

Acido erucico (C22:1)

Acido gamma-linolenico (C18:3 omega 6)

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoelaidico (C18:2 6t)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido miristoleico (C14:1)

Acido nervonico (C24:1)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido pentadecanoico (C15:0)

Acido pentadecenoico (C15:1)

Acido stearico (C18:0)
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.10) Miele naturale

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 6)

4 0

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eicosenoico libero (C20:1)

Acido elaidico (C18:1 9t)

Acido eneicosanoico (C21:0)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)

Acido erucico (C22:1)

Acido gamma-linolenico (C18:3 omega 6)

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoelaidico (C18:2 6t)

DIDNIDNIDIDNIDNIDIDIDNID
olo|J]oljlol|lo|lo|lolol|lolo

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido miristoleico (C14:1)

Acido nervonico (C24:1)

Acido oleico (C18:1 9c)

11

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido pentadecanoico (C15:0)

Acido pentadecenoico (C15:1)

Acido stearico (C18:0)

DNIDN|IDIDIN|IN]IDIDIDID
olo|J]oljlo]l]o|lo|lolo|lo|o
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(07) Legumi, ortaggi,

(08) Frutta commest.,

(11) Prodotti della

(15.01) Grassi

(15.13) Margarina,

radici e tuberi scorze agrumi (09) Caffé, &, spezie (10) Cereali macinazione aliment. animali (15.07) Oli veg., fluidi imit. strutto e altri (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 6)
Acido eicosenoico (C20:1) 189 Q
Acido eicosenoico libero (C20:1)
Acido elaidico (C18:1 9t)
Acido eneicosanoico (C21:0)
Acido eptadecanoico (C17:0) 189
Acido eptadecenoico (C17:1) 189
Acido erucico (C22:1)
Acido gamma-linolenico (C18:3 omega 6)
Acido laurico (C12:0)
Acido lignocerico (C24:0) 35 1
Acido linoelaidico (C18:2 6t)
Acido linoleico (C18:2) 189 3
Acido linoleico (C18:2 omega 6)
Acido linolenico (C18:3) 189 1
Acido linolenico (C18:3 omega 3) 1 0]
Acido miristico (C14:0) 35 1
Acido miristoleico (C14:1)
Acido nervonico (C24:1)
Acido oleico (C18:1 9c) 189 3
Acido palmitico (C16:0) 189 1
Acido palmitoleico (C16:1) 189 1
Acido pentadecanoico (C15:0)
Acido pentadecenoico (C15:1)
Acido stearico (C18:0) 189 Q

Tabella 14.2

Pagina 63 di 241




Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(16.04) Prep. e

(16.05) Prep. e

(17) Zuccheri e prod.

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste

(19.05) Prod. ottenuti

(19.07) Pane, altri

(19.08) Prod. di

(20) Prep. di ortaggi

conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri alimentari per soffiatura prod. di panetteria | pasticceria e biscott.
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RlCERCA ANALlTICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 6)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eicosenoico libero (C20:1)

Acido elaidico (C18:1 9t)

Acido eneicosanoico (C21:0)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)

Acido erucico (C22:1)

Acido gamma-linolenico (C18:3 omega 6)

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoelaidico (C18:2 6t)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido miristoleico (C14:1)

Acido nervonico (C24:1)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido pentadecanoico (C15:0)

Acido pentadecenoico (C15:1)

Acido stearico (C18:0)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e (29) Additivi (32) Prod. dietetici
succedanei

(22.02) Limonate, (22.04) Mosti di uve (22.05) Vini diuve |(22.09) Acquaviti, lig.
acque gassose parz. fermentati fresche e altre bevande

(33) Alimenti per la

(21) Prep. alimentari prima infanzia

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 6)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eicosenoico libero (C20:1) 1 Q

Acido elaidico (C18:1 9t)

Acido eneicosanoico (C21:0)

Acido eptadecanoico (C17:0) 1 Q

Acido eptadecenoico (C17:1)

Acido erucico (C22:1)

Acido gamma-linolenico (C18:3 omega 6)

Acido laurico (C12:0)

Rl ]~
=] K=1 K=1 K=]

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoelaidico (C18:2 6t)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6) 1 0

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3) 1

Acido miristico (C14:0) 1

Acido miristoleico (C14:1)

Acido nervonico (C24:1)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Rl ]~
[} K=1 K=] K=]

Acido pentadecanoico (C15:0)

Acido pentadecenoico (C15:1)

Acido stearico (C18:0) 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
(40) Derrate aliment.
immagazzinate () Altro
RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Acido eicosatrienoico (C20:3 omega 6)

Acido eicosenoico (C20:1)

Acido eicosenoico libero (C20:1)

Acido elaidico (C18:1 9t)

Acido eneicosanoico (C21:0)

Acido eptadecanoico (C17:0)

Acido eptadecenoico (C17:1)

Acido erucico (C22:1)

Acido gamma-linolenico (C18:3 omega 6)

Acido laurico (C12:0)

Acido lignocerico (C24:0)

Acido linoelaidico (C18:2 6t)

Acido linoleico (C18:2)

Acido linoleico (C18:2 omega 6)

Acido linolenico (C18:3)

Acido linolenico (C18:3 omega 3)

Acido miristico (C14:0)

Acido miristoleico (C14:1)

Acido nervonico (C24:1)

Acido oleico (C18:1 9c)

Acido palmitico (C16:0)

Acido palmitoleico (C16:1)

Acido pentadecanoico (C15:0)

Acido pentadecenoico (C15:1)

Acido stearico (C18:0)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
frg?é{glile) géﬂ?n'e (02.02) Volatil (02.04) Altre cami (02.05) Lardo, (03.01) Selaci (03.02) Teleostei | (03-03) Filetti e trance|  (03.06) Molluschi | - (03.08) Molluschi
bovine ' esclusa la ventresca di pesce bival. (depurabili) cefal.
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
Acido tricosanoico (C23:0)
Acido tridecanoico (C13:0)
Acido undecanoico (C11:0)
Acqua aggiunta
Acqua ossigenata
Amido su tq
Anidride fosforica 1 2 4 0 1
Aspartame
Attivita dell'acqua (Aw) 54 10 3
Azoto basico volatile totale (ABVT) 3 2 2 4 0 2
Azoto non caseinico (NCN)
Azoto non proteico (NPN)
Azoto totale
Carboidrati 4 3 8 1 3
Carboidrati su ss
Carboidrati su tq 11
Caseine
Ceneri 1 4 8 1 3
Ceneri su ss
Ceneri su tq 50
Cere
Cloruri 31 5 9 1 3 2
Cloruro di sodio 6
Colesterolo
Collagene 3 50
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.10) Miele naturale

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido tricosanoico (C23:0)

Acido tridecanoico (C13:0)

Acido undecanoico (C11:0)

Acqua aggiunta

Acqua ossigenata

Amido su tq

Anidride fosforica

Aspartame

Attivita dell'acqua (Aw)

244

Azoto basico volatile totale (ABVT)

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Carboidrati

Wl
[l K=l Kk=] K=]

13 0

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

156

140

Caseine

Ceneri

13 0

Ceneri su ss

Ceneri su tq

157

145

Cere

Cloruri

14 0

13 0

74

Cloruro di sodio

66

Colesterolo

Collagene
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Reparto Chimica

applicata alle tecnologie

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

alimentari

(©7) Legu, ortao, (09) Futa ommest | og)cate, e, speze | (10)Cereal | (A ProIOtdela | (1901 Grass ) 1507)Otveg. | (151N 16,03 cani vorate

RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen

Acido tricosanoico (C23:0)
Acido tridecanoico (C13:0)
Acido undecanoico (C11:0)
Acqua aggiunta 63 0]
Acqua ossigenata
Amido su tq 1
Anidride fosforica 13 Q
Aspartame
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 307
Azoto basico volatile totale (ABVT) 24
Azoto non caseinico (NCN)
Azoto non proteico (NPN)
Azoto totale
Carboidrati 4 0 1 0 2 0 1 2 215 0
Carboidrati su ss
Carboidrati su tq 148 0]
Caseine
Ceneri 4 0 1 0 2 0 4 2 88 0
Ceneri su ss
Ceneri su tq 390 0]
Cere 23 0
Cloruri 4 0 1 0 4 0 2 0 1 2 226
Cloruro di sodio 339
Colesterolo
Collagene 157 Q
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.05) Prod. ottenuti
per soffiatura

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acido tricosanoico (C23:0)

Acido tridecanoico (C13:0)

Acido undecanoico (C11:0)

Acqua aggiunta

Acqua ossigenata

Amido su tq

Anidride fosforica

Aspartame

Attivita dell'acqua (Aw)

Azoto basico volatile totale (ABVT) 3

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Carboidrati 2

12

17 0

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Caseine

Ceneri 2

10

13

18 0

Ceneri su ss

Ceneri su tq

Cere

Cloruri 2

10

15

15 0

Cloruro di sodio

Colesterolo

Collagene
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.04) Mosti di uve

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.09) Acquaviti, lig.
e altre bevande

(29) Additivi

(32) Prod. dietetici

(33) Alimenti per la
prima infanzia

RICERCA ANALITICA e | savor.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Acido tricosanoico (C23:0)

Acido tridecanoico (C13:0)

Acido undecanoico (C11:0)

Acqua aggiunta

Acqua ossigenata

Amido su tq

Anidride fosforica

Aspartame 2

Attivita dell'acqua (Aw) 62

Azoto basico volatile totale (ABVT) 3

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Carboidrati 42 0

12

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq 4 0]

Caseine

Ceneri 43 Q

12

Ceneri su ss

Ceneri su tq 7 0]

Cere

Cloruri 35 Q

12

Cloruro di sodio

Colesterolo

Collagene 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Acido tricosanoico (C23:0)

Acido tridecanoico (C13:0)

Acido undecanoico (C11:0)

Acqua aggiunta

Acqua ossigenata

Amido su tq

Anidride fosforica

Aspartame

Attivita dell'acqua (Aw)

Azoto basico volatile totale (ABVT) 1 0

Azoto non caseinico (NCN)

Azoto non proteico (NPN)

Azoto totale

Carboidrati 3 Q 3 Q

Carboidrati su ss

Carboidrati su tq

Caseine

Ceneri 3 Q 2 Q

Ceneri su ss

Ceneri su tq 2 0]

Cere

Cloruri 3 0 4

Cloruro di sodio 1

Colesterolo

Collagene 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(02.01) Carni,
frattaglie equine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni
bovine

(02.05) Lardo,
esclusa la ventresca

(03.03) Filetti e trance| (03.06) Molluschi (03.08) Molluschi

(03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabili) cefal.

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Collagene su tq 71 0

Composti Polari

Conducibilita

Delta K

Etilesteri

Fibra alimentare

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fosforo

Fruttosio 34 0 4 0 8 0 1 0 3 0

Furano 1 0

Glicidolo 4 0 1 0

Glucosio 34

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

SIS RN RS

olo|lolo|o
NN EEIES
olo|lolo|o

Grassi saturi

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Indice diastasico

Irraggiamento 4 0 4 0 1 0

Irrancidimento 2 0

Istamina 615 24 67 2 1 0]

K232

K 268
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Reparto Chimica

applicata alle tecnologie

alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.10) Miele naturale

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Collagene su tq

Composti Polari

Conducibilita

Delta K

Etilesteri

Fibra alimentare

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

96

Fosforo

Fruttosio

13 0

10 0

Furano

Glicidolo

Glucosio

26

15

89

10 0

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

Grassi saturi

R~
ojojlo|lo]| o

Grassi totali

[0 KN K K1 K]
[} K= K=1 k=1 K=]1 K=]

AR EIEIES

[} K= K=1 k=1 K=]1 K=]

Idrossimetilfurfurale

Indice diastasico

Irraggiamento

Irrancidimento

Istamina

K 232

K 268
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

scorze agrumi

(08) Frutta commest.,

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

(11) Prodotti della
macinazione

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(15.13) Margarina,
imit. strutto e altri

(16.01) Carni lavorate

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI

EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Collagene su tq

75

0

Composti Polari

Conducibilita

Delta K

199

Etilesteri

22

Fibra alimentare

47

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fosforo

Fruttosio

343

Furano

20 0

Glicidolo

10

Glucosio

343

Grassi monoinsaturi

24

Grassi non identificati

23

Grassi polinsaturi

24

Grassi saturi

NINININ] =

olo]J]o]lo]lo

27

o|lo]jJ]olo|lo|o

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Indice diastasico

Irraggiamento

Irrancidimento

Istamina

K 232

220

K 268

45
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

(16.05) Prep. e
conserve di crostacei

(17) Zuccheri e prod.
a base zuccheri

(18) Cacao e prepar.

(19.03) Paste
alimentari

(19.05) Prod. ottenuti
per soffiatura

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Collagene su tq

Composti Polari

Conducibilita

Delta K

Etilesteri

Fibra alimentare

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fosforo

Fruttosio 2

15

19

Furano

10

Glicidolo 3

18

23

Glucosio 2

15

19

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

Grassi saturi

Wlwlw]w]|w©o

olo]J]o]lo]lo

NININ N

olo|lJlo]j]ololo|lo]lo

NN ©
o|lo|jJ]olo|lo|o

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Indice diastasico

Irraggiamento

Irrancidimento 2

Istamina 190

K 232

K 268
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Reparto Chimica

applicata alle tecnologie

alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

(22.09) Acquaviti, lig.

e altre bevande

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(29) Additivi

(32) Prod. dietetici

(33) Alimenti per la
prima infanzia

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI

EFFET. SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Collagene su tq

0

Composti Polari

Conducibilita

Delta K

Etilesteri

Fibra alimentare

Fibra grezza

Formaldeide (Aldeide formica)

Fosforo

Fruttosio

36

14

Furano

15

Glicidolo

11

Glucosio

36

14

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

Grassi saturi

Grassi totali

Rlajoajor] o

ojlo|J]o|jlo]jlo|j]o|lolo]lo

Idrossimetilfurfurale

Indice diastasico

Irraggiamento

Irrancidimento

Istamina

K 232

K 268
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Collagene su tq 1 0

Composti Polari

Conducibilita

Delta K

Etilesteri

Fibra alimentare

Fibra grezza 1 0

Formaldeide (Aldeide formica)

Fosforo

Fruttosio 3 Q 4 Q

Furano

Glicidolo

Glucosio 3 0

Grassi monoinsaturi

Grassi non identificati

Grassi polinsaturi

N EIES
ojojlo|lo]| o

Grassi saturi

Grassi totali

Idrossimetilfurfurale

Indice diastasico

Irraggiamento

Irrancidimento 1 0

Istamina

K 232

K 268
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
- 02.0) Carni y . (02.05) Lardo, ‘ - |(03.03) Filetti e trance|  (03.06) Molluschi | (03.08) Molluschi
gé\e/iﬁgume, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa la ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabili cefal.
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
K 270
Lattosio 35 0 5 0 8 0 1 0 3 0
Lipidi 47 0 16 0 8 0 1 0 5 0 1 0
Lipidi su sostanza secca
Lipidi su tq 83 0
Maltosio
Metanolo
Neoesperidina
Neotame
Nitrati 27 0 2 0 4 0 31 0 3 0
Nitriti 29 0 2 0 4 0 31 0 3 0
Perossidi 8 0
Peso netto
Peso sgocciolato
Peso specifico (densita)
pH 5 0 2 0 3 0 4 0
Polifenoli
Polifosfati aggiunti 1 0 1 0 4 0
Proteine 4 0 5 0 8 0 1 0 3 0 4 0
Proteine su sostanza secca
Proteine su tq 86 0 1 0
Rapporto acqua/proteine
Rapporto collagene/proteine 30 0
Rapporto fruttosio/glucosio
Rapporto glucosio/umidita
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.03) Latte e crema
coagulati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.10) Miele naturale

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

K 270

Lattosio

22

13

146

Lipidi

125

1 0 18

35

51

Lipidi su sostanza secca

147

Lipidi su tq

156 0

0 172

olo|lo]lo

Maltosio

Metanolo

Neoesperidina

Neotame

Nitrati

Nitriti

Perossidi

Peso netto

Peso sgocciolato

Peso specifico (densita)

pH

Polifenoli

Polifosfati aggiunti

Proteine

13 0

18 0

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq

156 0

147

olo|lo]lo

Rapporto acqua/proteine

Rapporto collagene/proteine

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(©7) Legu, ortao, (09) Futa ommest | og)cate, e, speze | (10)Cereal | (A ProIOtdela | (1901 Grass ) 1507)Otveg. | (151N 16,03 cani vorate
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
K 270 154 0
Lattosio 7 Q 2 364
Lipidi 2 2 142
Lipidi su sostanza secca
Lipidi su tq 481 Q
Maltosio
Metanolo
Neoesperidina
Neotame
Nitrati 0 1 0 251 2
Nitriti 287
Perossidi 0 221 0] 105
Peso netto
Peso sgocciolato
Peso specifico (densita)
pH 3 1 286 0
Polifenoli 151 0
Polifosfati aggiunti 11
Proteine 0 1 Q 2 Q Q 172
Proteine su sostanza secca
Proteine su tq 580
Rapporto acqua/proteine 144
Rapporto collagene/proteine 107
Rapporto fruttosio/glucosio
Rapporto glucosio/umidita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri

(19.03) Paste (19.05) Prod. ottenuti | (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(18) Cacao e prepar. alimentari per soffiatura prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

K 270

Lattosio 2 0 6 Q 1 Q 9 Q 16 0 10 0 25

Lipidi 3 0 6 0 12 0 37 0 32 0 21

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq

Maltosio

Metanolo

Neoesperidina 1 0 1

Neotame 1 0 1

Nitrati

Nitriti

Perossidi 2 0] 1 0] 4 3 1

Peso netto 2 Q 1

Peso sgocciolato

Peso specifico (densita) 2

pH 3

Polifenoli

Polifosfati aggiunti 3

Proteine 2 Q 6 0] 13 0] 13 Q 9 Q 18 Q

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq

Rapporto acqua/proteine

Rapporto collagene/proteine

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

e altre bevande

(22.09) Acquaviti, lig.

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(29) Additivi

(32) Prod. dietetici

(33) Alimenti per la
prima infanzia

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

K 270

Lattosio 41

16

Lipidi 58

12

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq 7 0]

Maltosio

Metanolo

15

Neoesperidina

Neotame

Nitrati

Nitriti

OQlajalnN|IN
=} =1 K=1 K=]1 K=]

Perossidi

Peso netto

Peso sgocciolato

Peso specifico (densita)

pH 3 0

10

Polifenoli

Polifosfati aggiunti

Proteine 44 0

12

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq 7 0

Rapporto acqua/proteine

Rapporto collagene/proteine

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

K 270

Lattosio 3 Q 5

Lipidi 3 0 2

Lipidi su sostanza secca

Lipidi su tq 2 0

Maltosio

Metanolo

Neoesperidina

Neotame

Nitrati 1 Q 3

Nitriti 1 0] 3

Perossidi 1

Peso netto

Peso sgocciolato

Peso specifico (densita) 51 0]

pH

Polifenoli

Polifosfati aggiunti

Proteine 3 0] 2 Q

Proteine su sostanza secca

Proteine su tq 2 0

Rapporto acqua/proteine

Rapporto collagene/proteine

Rapporto fruttosio/glucosio

Rapporto glucosio/umidita
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Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.05) Lardo,

(02.04) Altre cami esclusa la ventresca

(03.01) Selaci

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

(03.08) Molluschi

cefal.

RICERCA ANALITICA

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Rapporto grasso/proteine

Residuo secco

Saccarina

Saccarosio

34 0

Sieroproteine

Solfiti

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Stigmastadieni

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Umidita

51 0

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e
Deadditivato)

Valore energetico

52 0

Valutazione organolettica descrittiva

TOTALE

876 0

145

0 4 0 112 0

12

730

24

93

Tabella 14.2

Pagina 85 di 241




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema |(04.03) Latte e crema
di latte concentrati coagulati

(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di

(03.10) Crostacei latticini volatili in guscio

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.10) Miele naturale

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Rapporto grasso/proteine

Residuo secco 2 0 39 Q

Saccarina

Saccarosio 2 0] 13 0] 1 0] 4 0] 89 0] 4 0] 10 0]

Sieroproteine 2 0

Solfiti 43 2

Somma glucosio e fruttosio 5 0

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Stigmastadieni

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Umidita 4 0 13 0 158 0 5 0 195 0 4 0 9 0

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e
Deadditivato)

Valore energetico 7 0 13 0 4 0 151 0 4 0

Valutazione organolettica descrittiva

TOTALE 48 2 463 0 13 0 173 0 860 0 79 0 2.201 0 95 0 96 0

Tabella 14.2

Pagina 86 di 241




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie

alimentari
(O7) Lsqum, ool |08 Futa conmest. | (o) cafe, e speze | (10ycerear | (D Prdodelle | 4500 Srass | 1507) v, | (15190 | 1601)Car ot
RICERCA ANALITICA T | | B | | o | mow | o | e | B | Do | B | hew | Eon | e | B | e | BB | o

Rapporto grasso/proteine 76 Q
Residuo secco
Saccarina
Saccarosio 4 0] 7 0] 2 0] 1 0] 2 0] 343 0
Sieroproteine
Soffiti 5 0 8 0 1 0 1 0 3 0 63 2
Somma glucosio e fruttosio
Somma isomeri translinoleici e linolenici 35
Somma isomeri transoleici 35 0
Stigmastadieni 23 1
Titolo alcolometrico
Tocoferoli 153 0]
Umidita 4 0 8 0 3 0 3 0 4 0 2 0 1 0 737 0
UPSD _(_Umidita su Prodotto Sgrassato e 1 0
Deadditivato)
Valore energetico 4 0 2 0 2 0 1 0 2 0 2 0 434
Valutazione organolettica descrittiva 18 0 185

TOTALE 77 0 62 1 33 0 28 0 40 0 37 0 3.522 35 31 1 8.139 6
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri

(19.03) Paste (19.05) Prod. ottenuti | (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

alimentari per soffiatura prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Rapporto grasso/proteine

Residuo secco 1

Saccarina 1 0 1

Saccarosio 2 0] 4 0] 9 0] 15 0] 9 0] 19

Sieroproteine

Soffiti 1 0 2 0 15 0 1 0 2 0 19

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Stigmastadieni

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Umidita 3 0 6 0 14 0 17 0 9 0 18

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e
Deadditivato)

Valore energetico 2 0] 6 0] 9 0] 12 0] 9 0] 17

Valutazione organolettica descrittiva

TOTALE 230 6 8 0 77 0 1 0 151 0 1 0 252 2 207 6 276
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(21) Prep. alimentari

(22.02) Limonate,
acque gassose

(22.04) Mosti di uve
parz. fermentati

(22.05) Vini di uve
fresche

e altre bevande

(22.09) Acquaviti, lig.

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(29) Additivi

(32) Prod. dietetici

(33) Alimenti per la
prima infanzia

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Rapporto grasso/proteine

Residuo secco

Saccarina 2

Saccarosio 36

14

Sieroproteine

Solfiti 15 0

12

28

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Stigmastadieni

Titolo alcolometrico

18

Tocoferoli

Umidita 51 0

12

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e
Deadditivato)

Valore energetico 50 0]

12

Valutazione organolettica descrittiva

TOTALE

738 1

179

12 0

61

15

22

13

34
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica
applicata alle tecnologie
alimentari

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Rapporto grasso/proteine

Residuo secco

Saccarina

Saccarosio 3 0 4 0

Sieroproteine

Solfiti 8 0 1 0

Somma glucosio e fruttosio

Somma isomeri translinoleici e linolenici

Somma isomeri transoleici

Stigmastadieni

Titolo alcolometrico

Tocoferoli

Umidita 3 0 4 0

UPSD (Umidita su Prodotto Sgrassato e
Deadditivato)

Valore energetico 3 0] 4 Q

Valutazione organolettica descrittiva

TOTALE 49 0 119 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
. (02.01) Camni, . . (02.05) Lardo .  |(03.03) Filetti e trance|  (03.06) Molluschi
(01) Animali frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni esclusa |a ventresca (03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabil)
RICERCA ANALITICA Errer. | sPavor | eerer. | savor | Errer. | sravor | Errer. | sPavor | errer. | seavor. | Errer. | sravor | Errer. | sPavor | errer. | sravor. | Errer. | sPavoR.
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDD)
Octaclorodibenzodiossina 104 24 0 16 4 0
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) 104 24 0 16 4 0
Octaclorodibenzofurano
1,2,3,4,6,718-(HDC|.3D)_ 104 24 0 16 4 0
Eptaclorodibenzodiossina
1.2,3.4,6,7.8-(HpCDP) 104 24 0 16 4 0
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8,9-(HPCDF) 104 24 0 16 4 0
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) _ 104 24 0 16 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 104 24 0 16 4 0
1,2,3,6,7,8-(HXCDD) 104 24 0 16 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 104 24 0 16 4 0
1,2,3,7,8,9-(HXCDD) 104 24 0 16 4 0
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 104 24 0 16 4 0
12,3,7,8-(PeCDD) 104 24 0 16 4 0
Pentaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 104 24 0 16 4 0
160H-Stanozololo 91 0
17-Alfa-Boldenone-Coniugato 116 0
17-Alfa-Boldenone-Libero 116 0
17-Beta-Boldenone-Coniugato 116 0
17-Beta Boldenone-Libero 116 0
17-Beta-Estradiolo 38 0
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 104 24 Q 16 Q
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 104 24 0 16 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
S5 Tt | 10310 rosace|(049D bt e crema (0402) Latte o oM | (0404 Siro it | 0406y suro | (0407 Formasie | Q808 Ueved | ol S
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Oetadloraeibensodiosaina 222) 0 o o
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) 222 0 4 0 94
Octaclorodibenzofurano
1,2,3.4,6,7,8-(HpCDD) 222 0 4 0 94
Eptaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) 222 0 4 0 94
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) 299 0 4 0 94
Eptaclorodibenzofurano
1.2,3.4,7,8(HXCDD) 222 0 4 0 94
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 222 0] 4 0] 94
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) 292 0 4 0 94
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 222 Q 4 0 94
1,2,3,7,8,9-(HXCDD) 222 0 4 0 94
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 222 Q 4 0 94
égﬁ?éZigrgZ?&azngiossina 222 0 4 0 94
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 222 0] 4 0] 94
160H-Stanozololo
17-Alfa-Boldenone-Coniugato
17-Alfa-Boldenone-Libero
17-Beta-Boldenone-Coniugato
17-Beta Boldenone-Libero
17-Beta-Estradiolo
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 222 94
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 222 94
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
(04.11) Prodotti (07) Le : : :
; h gumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., ’ (15.01) Grassi : . : (16.04) Prep. e
(04.10) Miele naturale con;rr:}(;]sélte)ng. radici e tuberi scorze agrumi (10) Cereali aliment. animali (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate conserve di pesci
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
1,2,3,4,6,7,8,9-(0OCDD) 2 0 2
Octaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) 5 0 5
Octaclorodibenzofurano
1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) 2 0 2
Eptaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,6,7,8-(HPCDF) 2 0 2
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) 2 0 2
Eptaclorodibenzofurano
1,2,3,4,7,8-(HxCDD) 2 0 2
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0] 2
1,2,3,6,7,8-(HxCDD) 2 0 2
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 2 Q 2
1,2,3,7,8,9-(HXCDD) 5 0 5
Esaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 0 2
1,2,3,7,8-(PeCDD) 2 0 2
Pentaclorodibenzodiossina
1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 2 0] 2
160H-Stanozololo
17-Alfa-Boldenone-Coniugato
17-Alfa-Boldenone-Libero
17-Beta-Boldenone-Coniugato
17-Beta Boldenone-Libero
17-Beta-Estradiolo
2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 2 2
2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 2 2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

prima infanzia immagazzinate (--) Altro

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANAL'TICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

1,2,3,4,6,7,8,9-(0OCDD) 4 0
Octaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8,9-(OCDF) y ;
Octaclorodibenzofurano

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDD) 4 o
Eptaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,6,7,8-(HpCDF) 4 0
Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8,9-(HpCDF) 4 0
Eptaclorodibenzofurano

1,2,3,4,7,8-(HxCDD) 4 0
Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,4,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 4 0]

1,2,3,6,7,8-(HXCDD) . .
Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,6,7,8-(HxCDF) Esaclorodibenzofurano 4 Q

1,2,3,7,8,9-(HXCDD) 4 0
Esaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8,9-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano 4 0

1,2,3,7,8-(PeCDD) 4 Q
Pentaclorodibenzodiossina

1,2,3,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano 4 0]

160H-Stanozololo

17-Alfa-Boldenone-Coniugato

17-Alfa-Boldenone-Libero

17-Beta-Boldenone-Coniugato

17-Beta Boldenone-Libero

17-Beta-Estradiolo

2,3,4,6,7,8-(HXCDF) Esaclorodibenzofurano

2,3,4,7,8-(PeCDF) Pentaclorodibenzofurano
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EPFET. | SPAvOR. | EFFET. | SFAVOR | EFFET. | SPAVOR | EFFET. | SPAvOR. | EFFET. | sFAVOR | EFFET. | SPAvOR | EFFET. | sravor. | ErFET. | sFavoR.
2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina 104 0 24 0 16 0 4 0
2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano 104 0 24 0 16 0 4 0
3-O-acetiltilosina 236 0 5 0 2 0
4-Epiclortetraciclina 249 1 5 0 2 0
4-Epiossitetraciclina 249 7 5 0 2 0
4-Epitetraciclina 249 0 5 0 2 0
Abamectina 220 2 52 0 6 0 1 0
Acenaphthene
Acenaphthylene
Acephate 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Acetamiprid
Acetilpromazina 269 0
Acido nalidixico 236 0 5 0 2 0
Acido oxolinico 358 0 63 1 2 0 2 0 1 0
Acrinathrin
ADD (Boldione) 116 0
AHD (metabolita Nitrofurantoina) 1 0 370 0 193 0 5 0 2 0 1 0
Albendazolo 208 0 38 0 4 0
Aldicarb 83 0 36 0 7 0
Aldicarb sulfone 83 0 36 0 7 0
Aldicarb sulfoxide 83 0 36 0 7 0
Aldrin 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Alfa-Nandrolone 92 4
(17-Alfa-19-Nortestosterone)
Alfa-trenbolone 136 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

di latte

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema

concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI

EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

222

94

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

222

94

3-O-acetiltilosina

4-Epiclortetraciclina

4-Epiossitetraciclina

4-Epitetraciclina

Abamectina

27

Acenaphthene

Acenaphthylene

Acephate

28

Acetamiprid

Acetilpromazina

Acido nalidixico

Acido oxolinico

69

10

Acrinathrin

ADD (Boldione)

AHD (metabolita Nitrofurantoina)

Albendazolo

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Aldrin

76

67

Alfa-Nandrolone
(17-Alfa-19-Nortestosterone)

Alfa-trenbolone
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

3-O-acetiltilosina

4-Epiclortetraciclina

4-Epiossitetraciclina

4-Epitetraciclina

Abamectina

Acenaphthene

26

14

Acenaphthylene

26

14

Acephate

30

Acetamiprid

30

Acetilpromazina

Acido nalidixico

Acido oxolinico

Acrinathrin

31 0

ADD (Boldione)

AHD (metabolita Nitrofurantoina)

10 0

Albendazolo

Aldicarb

30

Aldicarb sulfone

30

Aldicarb sulfoxide

30

Aldrin

[y
oljlo|lo|o

13 0

Alfa-Nandrolone
(17-Alfa-19-Nortestosterone)

Alfa-trenbolone
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

prima infanzia immagazzinate (--) Altro

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

2,3,7,8-(TCDD) Tetraclorodibenzodiossina

2,3,7,8-(TCDF) Tetraclorodibenzofurano

3-O-acetiltilosina

4-Epiclortetraciclina

4-Epiossitetraciclina

Rl ]~

4-Epitetraciclina

Abamectina

Acenaphthene 2 0] 1

Acenaphthylene 2 0 1

Acephate 1 0 1 0 1 0 4

Acetamiprid

Acetilpromazina

Acido nalidixico 1

Acido oxolinico 1

Acrinathrin

ADD (Boldione)

AHD (metabolita Nitrofurantoina)

Albendazolo

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Aldrin 1 0 1 0 1 0 1 0 13

Alfa-Nandrolone
(17-Alfa-19-Nortestosterone)

Alfa-trenbolone

Tabella 14.2
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA F | o | o [ pe | o [ oo | o [ e | e | e | B | B | B | e | o [ B | B[ ok
Alfa-zearalenolo 141
Alpha-endosulfan 104 0 11 0 7 8 0 22 6 0
Alpha-HCH 104 0 11 0 7 8 0 22 6 0
Amitraz
Amitraz somma
Amoxicillina 342 0 12 0 8 15
AMOZ (metabolita Furaltadone) 1 370 2 193 1 5 2 1 0
Ampicillina 342 1 12 0 8 15
Anthracene
Antimonio
AOZ (metabolita Furazolidone) 1 370 0 193 0 5 2 1 0
Arsenico
Azaperolo 24 0
Azaperone 24 0
Azinphos ethyl 86 0 34 0 10 5 0 22 0
Azinphos methyl 72 0 33 0 9 4 0 21 0
Azoxystrobin
Beclometasone 34 16 0
Benziltiouracile 69
Benzo(a)anthracene 1 0 2 0 76
Benzo(a)pyrene 1 0 2 0 76
Benzo(b)Fluoranthene 1 0 2 0 76
Benzofluoranthene
Benzo(g,h,i)perylene 1 0 2 0 76
Benzo(k)Fluoranthene 1 0 2 0 76
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
1(03.07) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema (04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.07) Formaggi e (04.08) Uova di \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el
bival. (non depurabili) di latte concentrati latticini volatili in guscio tuorli !
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Alfa-zearalenolo
Alpha-endosulfan 76 0 1 0 2 0 25 0 67 0 3
Alpha-HCH 76 0 1 Q 2 Q 25 Q 67 Q 3
Amitraz
Amitraz somma
Amoxicillina 77 0 1 0 4 Q
AMOZ (metabolita Furaltadone) 1 Q 8 Q
Ampicillina 77 1 1 0] 4 Q
Anthracene
Antimonio
AOZ (metabolita Furazolidone) 1 Q 8 Q
Arsenico
Azaperolo
Azaperone
Azinphos ethyl 74 Q 1 Q 2 Q 7 Q 28 Q 3
Azinphos methyl 2 0] 6 0] 24 0] 1
Azoxystrobin
Beclometasone
Benziltiouracile
Benzo(a)anthracene 18 0 14 0 1 0 1
Benzo(a)pyrene 18 0 14 0 1 0 1
Benzo(b)Fluoranthene 18 0 14 0 1 0 1
Benzofluoranthene
Benzo(g,h,i)perylene 18 0 14 0 1 0 1
Benzo(k)Fluoranthene 18 0 14 0 1 0 1
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
Alfa-zearalenolo
Alpha-endosulfan 31 0 1 20 0 13 1
Alpha-HCH 31 0 1 20 13 1
Amitraz 35 0] 1
Amitraz somma 4 0
Amoxicillina
AMOZ (metabolita Furaltadone) 10 0
Ampicillina
Anthracene 26 0 14 0
Antimonio
AOZ (metabolita Furazolidone) 10 0
Arsenico
Azaperolo
Azaperone
Azinphos ethyl 41 1 19 1
Azinphos methyl 61 1 20 1
Azoxystrobin 30 1
Beclometasone
Benziltiouracile
Benzo(a)anthracene 26 14 10 0] 72
Benzo(a)pyrene 26 14 10 72
Benzo(b)Fluoranthene 10 72
Benzofluoranthene 26 14
Benzo(g,h,i)perylene 26 14 10 72
Benzo(k)Fluoranthene 10 72
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la

prima infanzia

(40) Derrate aliment.
immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Alfa-zearalenolo

Alpha-endosulfan

13

Alpha-HCH

13

Amitraz

Amitraz somma

Amoxicillina

AMOZ (metabolita Furaltadone)

Ampicillina

Anthracene

Antimonio

AOZ (metabolita Furazolidone)

Arsenico

81

Azaperolo

Azaperone

Azinphos ethyl

11

Azinphos methyl

10

Azoxystrobin

Beclometasone

Benziltiouracile

Benzo(a)anthracene

Benzo(a)pyrene

Benzo(b)Fluoranthene

Benzofluoranthene

Benzo(g,h,i)perylene

Benzo(k)Fluoranthene
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(02.01) Carni,
(01) Animali frattaglie equine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni
bovine

(02.05) Lardo,
esclusa la ventresca

(03.03) Filetti e trance| (03.06) Molluschi

(03.01) Selaci (03.02) Teleostei di pesce bival. (depurabili

RICERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Benzyldimethyldecylammonium chloride
(BAC 10)

Benzyldimethyldodecylammonium chloride
(BAC 12)

Benzyldimethylhexadecylammonium
chloride (BAC 16)

Benzyldimethyltetradecylammonium
chloride (BAC 14)

Beta-endosulfan 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0

Beta-HCH 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0

Betametasone 510 32 793 15

Beta-Nandrolone 92 0
(17-Beta-19-Nortestosterone)

Beta-trenbolone 136 0

Beta-zearalenolo 141 0

Bifenthrin 123 0 43 0 8 0 2 0 4 0 1 0

Bitertanol

Boscalid

Bromobuterolo 455 14 964 1 75 0 1 0

Bromophos ethyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0

Bromophos methyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0

Bromopropylate

Bromuconazole

Bupirimate

Buprofezin

Cadmio

Cadusafos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di

(03.10) Crostacei latticini volatili in guscio

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Benzyldimethyldecylammonium chloride
(BAC 10) 4 Q 1 Q 2 Q

Benzyldimethyldodecylammonium chloride
(BAC 12) 4 0 1 0 2 0

Benzyldimethylhexadecylammonium
chloride (BAC 16) 4 0 1 o 2 o

Benzyldimethyltetradecylammonium
chloride (BAC 14) 4 0 1 0 2 0

Beta-endosulfan 76 0] 1 0] 2 0] 25 0] 67 0] 3

Beta-HCH 76 0 1 0 2 0 25 0 67 0 3

Betametasone

Beta-Nandrolone
(17-Beta-19-Nortestosterone)

Beta-trenbolone

Beta-zearalenolo

Bifenthrin 74 0 1 0 2 0 6 0 24 0

Bitertanol

Boscalid

Bromobuterolo

Bromophos ethyl 2 Q 7 Q 28 Q 3

Bromophos methyl 2 0] 7 0] 28 0] 3

Bromopropylate

Bromuconazole

Bupirimate

Buprofezin

Cadmio

Cadusafos
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Benzyldimethyldecylammonium chloride
(BAC 10)

Benzyldimethyldodecylammonium chloride
(BAC 12)

Benzyldimethylhexadecylammonium
chloride (BAC 16)

Benzyldimethyltetradecylammonium
chloride (BAC 14)

Beta-endosulfan

31

20

13

Beta-HCH

31

20

13

Betametasone

Beta-Nandrolone
(17-Beta-19-Nortestosterone)

Beta-trenbolone

Beta-zearalenolo

Bifenthrin

31

20

Bitertanol

30

Boscalid

30

Bromobuterolo

Bromophos ethyl

18

Bromophos methyl

18

Bromopropylate

31

Bromuconazole

30

Bupirimate

30

Buprofezin

oljlojlo|o

31

W IN N W

ojlojlo|o

N R |= N
olJlojlo|Jlo|o|o

Cadmio

Cadusafos

31 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

immagazzinate

(40) Derrate aliment.

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Benzyldimethyldecylammonium chloride
(BAC 10)

Benzyldimethyldodecylammonium chloride
(BAC 12)

Benzyldimethylhexadecylammonium
chloride (BAC 16)

Benzyldimethyltetradecylammonium
chloride (BAC 14)

Beta-endosulfan

13

Beta-HCH

13

Betametasone

Beta-Nandrolone
(17-Beta-19-Nortestosterone)

Beta-trenbolone

Beta-zearalenolo

Bifenthrin

Bitertanol

Boscalid

Bromobuterolo

Bromophos ethyl

11

Bromophos methyl

11

Bromopropylate

Bromuconazole

Bupirimate

Buprofezin

Cadmio

95

Cadusafos
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
Calcio
Carazololo 25 0
Carbaryl 83 0 36 0 7 0
Carbendazim
Carbofuran 83 0 36 0 7 0
Carbofuran-3-Hydroxy 83 0 36 0 7 0
Carbophenthion
Cefacetrile 106 0 7 0 6 0 15 0
Cefadroxil 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefalexina 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefalonio 342 1 12 0 8 0 15 0
Cefalotina 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefapirina 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefazolina 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefoperazone 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefquinome 342 2 12 0 8 0 15 0
Ceftiofur 342 0 12 0 8 0 15 0
Cefuroxima 106 0 7 0 6 0 15 0
Chlorfenvinphos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Chlorobenzilate
Chlorpropham 83 0 36 0 7 0
Chlorpyrifos ethyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0
Chlorpyrifos methyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0
Chlorthiophos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0
Chrysene 1 0 2 0 76
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

e o ooy | (03.10) Crostacei [(04:01) f3ue e crema |(04.02) Late @ Brema | (04.04) siero dilatte | (04.05) Buro [ (0407 Formagate | (O1.58) Yova & \fgziﬁf égﬁ%\é?a?el
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Calcio
Carazololo
Carbaryl
Carbendazim
Carbofuran
Carbofuran-3-Hydroxy
Carbophenthion
Cefacetrile 77 0 1 0] 4 0]
Cefadroxil 77 0 1 0 4 0
Cefalexina 77 0 1 0 4 Q
Cefalonio 77 1 1 0 4 Q
Cefalotina
Cefapirina 77 0 1 0 4 0
Cefazolina 77 1 1 0 4 Q
Cefoperazone 77 Q 1 Q 4 Q
Cefquinome 77 0] 1 0] 4 0]
Ceftiofur 77 0 1 0 4 0
Cefuroxima 77 0 1 0 4 Q
Chlorfenvinphos 74 Q 1 Q 2 Q 7 Q 28 3
Chlorobenzilate 74 0] 1 0
Chlorpropham
Chlorpyrifos ethyl 74 0 1 0 2 7 0 28 3
Chlorpyrifos methyl 74 1 2 7 Q 28 3
Chlorthiophos 2 7 0] 28 3
Chrysene 18 0 14 0 1 0 1 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Calcio

Carazololo

Carbaryl

30

Carbendazim

30

Carbofuran

30

Carbofuran-3-Hydroxy

30

Rl ]~
[} K= K=] K=]

Carbophenthion

ojlojlolo]|o

11

EINININEN

ojlojlolo]o

Cefacetrile

Cefadroxil

Cefalexina

Cefalonio

Cefalotina

Cefapirina

Cefazolina

Cefoperazone

Cefquinome

Ceftiofur

Cefuroxima

Chlorfenvinphos

41 0

Chlorobenzilate

Chlorpropham

30

Chlorpyrifos ethyl

41

19

Chlorpyrifos methyl

42

20

Chlorthiophos

olo|lo]o

11

BRI N

olo|lo]lo

18

Chrysene

26 0

14 0

olo]J]o]lo]lo

10

72 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(40) Derrate aliment.

immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Calcio

0

55

0

Carazololo

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Carbophenthion

Cefacetrile

Cefadroxil

Cefalexina

Cefalonio

Cefalotina

Cefapirina

Cefazolina

Cefoperazone

Cefquinome

Ceftiofur

Cefuroxima

EININININNDINDINDINININ RN

Chlorfenvinphos

=
[N

ojlojlojlo]jlo|jlo|lo]jlojlo]j]o|lolo]o

Chlorobenzilate

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl

11

Chlorpyrifos methyl

11

Chlorthiophos

11

Chrysene

O|lr|r]|r

olo|lo]lo
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA F | o | o [ pe | o [ oo | o [ e | e | e | B | B | B | e | o [ B | B[ ok

Cimbuterolo 455 14 964 1 75 0 1 0
Ciprofloxacin 358 4 63 1 2 0 2 1 0
Cis-Chlordane 104 0 11 0 7 0 8 0 22 6 0
cis-Heptachlor epoxide 104 0 11 0 7 0 8 0 22 6 0
Clenbuterolo 455 14 964 1 75 0 1 0
Clenpenterolo 455 14 964 1 75 0 1 0
Clofentezine
Clormadinone acetato 106 0
Clorpromazina 269 0
Clortetraciclina 395 6 6 0 3 1 2 1 0
Clothianidin
Cloxacillina 342 0 12 0 8 0 15
Cobalto
Coumaphos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 4 0
Cromo
Cyfluthrin 123 0 43 0 8 0 2 0 1 0
Cypermethrin 123 0 43 0 8 0 2 0 1 0
Cyproconazole
Cyprodinil
Danofloxacin 358 0 63 1 2 0 2 1 0
DDT totale 7
Delmadinone 106 0
Delmadinone acetato 106 0
Deltamethrin 123 0 43 0 8 0 2 0 4 1 0
Demeton-S-methyl

Tabella 14.2
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Cimbuterolo

Ciprofloxacin

69 0 1

10

Cis-Chlordane

76 0 1

25

67

cis-Heptachlor epoxide

76 0 1

25

67

Clenbuterolo

Clenpenterolo

Clofentezine

Clormadinone acetato

Clorpromazina

Clortetraciclina

69 2 1 1

13

Clothianidin

Cloxacillina

77 0 1 0

Cobalto

Coumaphos

28

Cromo

Cyfluthrin

74 0 1

24

Cypermethrin

74 0 1

24

Cyproconazole

Cyprodinil

Danofloxacin

69 0 1 0

10

DDT totale

Delmadinone

Delmadinone acetato

Deltamethrin

74 0 1 0

24

Demeton-S-methyl
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci

RICERCA ANALITICA SR | ohen | Eeen | obwen | Geen | obwon | Geer | obwen | Eeer | obwon | Eeer | obon | Eer | obon | Eer | obeon | Ger | omeen
Cimbuterolo
Ciprofloxacin
Cis-Chlordane 18 13
cis-Heptachlor epoxide 18 13
Clenbuterolo
Clenpenterolo
Clofentezine 30 Q 2 Q 1 o]
Clormadinone acetato
Clorpromazina
Clortetraciclina
Clothianidin 30 Q 2 Q 1 o]
Cloxacillina
Cobalto
Coumaphos 42 0 4 0 0 20 0
Cromo
Cyfluthrin 31 0] 3 0] 20 0]
Cypermethrin 31 0 3 0 20 0
Cyproconazole 30 0 2 0 1 0
Cyprodinil 31 Q 3 Q 2 o]
Danofloxacin
DDT totale
Delmadinone
Delmadinone acetato
Deltamethrin 31 3 20
Demeton-S-methyl 30 2 1
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(19.07) Pane, altri

(19.08) Prod. di

(22.10) Aceti

(33) Alimenti per la

(40) Derrate aliment.

(18) Cacao e prepar. prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari C&:ﬁ?fjgr?éie prima infanzia immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Cimbuterolo 1 0
Ciprofloxacin 1 0
Cis-Chlordane 1 1 1 1 13 0
cis-Heptachlor epoxide 1 1 1 1 13 0]
Clenbuterolo 1 0
Clenpenterolo 1 0
Clofentezine
Clormadinone acetato
Clorpromazina
Clortetraciclina 1 0
Clothianidin
Cloxacillina 2 0]
Cobalto 1 2 0
Coumaphos 1 0 1 1 11 0
Cromo 1 96 Q
Cyfluthrin 1 2 0]
Cypermethrin 1 2 0
Cyproconazole
Cyprodinil
Danofloxacin 1 0
DDT totale
Delmadinone
Delmadinone acetato
Deltamethrin 1 2 0]
Demeton-S-methyl
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA B | | B | | o | mow | o | e | oo | e | B | en | B | e | B | e | BB | B
Demeton-S-methyl sulfone
Demeton-S-methyl sulfoxide
Desacetilcefapirina 342 0 12 0 8 0 15
Desametasone 510 34 793 24
Diazinon 86 0 34 0 10 0 5 0 22 4 0
Dibenzo(a,h)anthracene 1 0 2 0 76
Dibenzo(a,l)pyrene 1 0 2 0 76
Dichlorvos
Diclazuril 107 0 238 0 16 0 1 0
Dicloran
Dicloxacillina 342 0 12 0 8 0 15
Dicofol
Didecyldimethylammonium chloride (DDAC)
Dieldrin 104 0 11 0 7 0 8 0 22 6 0
Dienestrolo 201 10 25 0 56 0 2 0 3 1 0
Diethofencarb 83 0 36 0 7 0
Dietilstilbestrolo (DES) 201 10 25 0 56 0 2 0 3 1 0
Difenoconazole
Difloxacin 358 0 63 1 2 0 2 1 0
Dimefox
Dimethoate 86 0 34 0 10 0 5 0 22 4 0
Dimethomorph
Dimetiltiouracile 69 0
Dimetridazolo 354 0
Diphenilamine
Tabella 14.2
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema

di latte

concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Desacetilcefapirina

77

Desametasone

Diazinon

74

28

Dibenzo(a,h)anthracene

18

14

Dibenzo(a,l)pyrene

18

14

Dichlorvos

Diclazuril

85

Dicloran

Dicloxacillina

77

Dicofol

Didecyldimethylammonium chloride (DDAC)

Dieldrin

76

67

Dienestrolo

Diethofencarb

Dietilstilbestrolo (DES)

Difenoconazole

Difloxacin

69

10

Dimefox

Dimethoate

28

Dimethomorph

Dimetiltiouracile

Dimetridazolo

Diphenilamine
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
(0410 e naturle| ‘commes.ong. | () Leamy otag (09 Futa commest. | 10y corear | {500 e, 15070 veg. i 5,01 aiavrate| {5087
RICERCA ANALITICA B | | o | po | o o | Be |2 | o | Sen | o [ o | e | o | o [ e | B | e
Demeton-S-methyl sulfone 30 1
Demeton-S-methyl sulfoxide 30 1
Desacetilcefapirina
Desametasone
Diazinon 30 0 0 19 0
Dibenzo(a,h)anthracene 26 14 10 0 72
Dibenzo(a,l)pyrene 26 14 10 Q 72
Dichlorvos 30 0 1 0]
Diclazuril
Dicloran 31 0 2 0
Dicloxacillina
Dicofol 31 0] 2 0]
Didecyldimethylammonium chloride (DDAC)
Dieldrin 0 18 0 13 Q
Dienestrolo
Diethofencarb 30 0 1 0]
Dietilstilbestrolo (DES)
Difenoconazole 30 0 1 0
Difloxacin
Dimefox
Dimethoate 30 0 19
Dimethomorph 30 1
Dimetiltiouracile
Dimetridazolo
Diphenilamine 31 0 2 0

Tabella 14.2

Pagina 117 di 241




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

prima infanzia immagazzinate (--) Altro

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Desacetilcefapirina 2

Desametasone 4

Diazinon 1 0 1 Q 1 0 11

Dibenzo(a,h)anthracene 1 0 2 0 1 Q 9

Dibenzo(a,l)pyrene 1 Q 2 Q 1 Q 9

Dichlorvos 1 0

Diclazuril

Dicloran

Dicloxacillina 2

Dicofol

Didecyldimethylammonium chloride (DDAC) 1 0 2

Dieldrin 1 0 1 Q 1 Q 1 0 13

Dienestrolo

Diethofencarb

Dietilstilbestrolo (DES)

Difenoconazole

Difloxacin 1

Dimefox 1

Dimethoate 1 0 1 Q 1 0 11

Dimethomorph

Dimetiltiouracile

Dimetridazolo

Diphenilamine
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA B | | B | | o | mow | o | e | oo | e | B | en | B | e | B | e | BB | B
Dodine
Doramectina 220 2 52 0 6 0 1 0
Doxiciclina 395 9 6 0 3 1 2 0 1 0
Emamectina 220 2 52 0 6 0 1 0
Endosulfan-sulfate 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Endrin 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Enoxacin 236 0 5 0 2 0
Enrofloxacin 358 4 63 1 2 0 2 0 1 0
EPN
Epoxiconazole
Eprinomectina 220 2 52 0 6 0 1 0
Eritromicina A 236 0 5 0 2 0
Esestrolo 201 10 25 0 56 0 2 0 3 0 1 0
Ethiofencarb
Ethion 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Ethoprophos
Etiltiouracile 69 0
Etinilestradiolo 23 0 50 0 2 0
Etofenprox
Fenamidone
Fenamiphos
Fenamiphos sulfone
Fenamiphos sulfoxide
Fenarimol
Fenazaquin
Tabella 14.2
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,

tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Dodine

Doramectina

27

Doxiciclina

69

13

Emamectina

27

Endosulfan-sulfate

76

25

67

Endrin

ojlojJo|lNv]o

76

25

67

Enoxacin

Enrofloxacin

69 0

10

EPN

Epoxiconazole

Eprinomectina

27 0

Eritromicina A

Esestrolo

Ethiofencarb

Ethion

28

Ethoprophos

Etiltiouracile

Etinilestradiolo

Etofenprox

Fenamidone

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci

RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
Dodine 30 0 2 0 1 0
Doramectina
Doxiciclina
Emamectina
Endosulfan-sulfate 31 0 3 0 1 20 13
Endrin 1 18 13
Enoxacin
Enrofloxacin
EPN 31 3 2
Epoxiconazole 30 2 1
Eprinomectina
Eritromicina A
Esestrolo
Ethiofencarb 30 2 1
Ethion 30 2 1 0 19
Ethoprophos 30 2 1
Etiltiouracile
Etinilestradiolo
Etofenprox 30 Q 2 Q 1 o]
Fenamidone 30 0 2 0 1 0]
Fenamiphos 30 0 2 0 1 0
Fenamiphos sulfone 30 0 2 0 1 0
Fenamiphos sulfoxide 30 Q 2 Q 1 Q
Fenarimol 30 0] 2 0] 1 0]
Fenazaquin 31 0 3 0 2 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(40) Derrate aliment.
immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Dodine

Doramectina

Doxiciclina

Emamectina

Endosulfan-sulfate

13

Endrin

13

Enoxacin

Enrofloxacin

olo|lo]lo

EPN

Epoxiconazole

Eprinomectina

Eritromicina A

Esestrolo

Ethiofencarb

Ethion

11

Ethoprophos

Etiltiouracile

Etinilestradiolo

Etofenprox

Fenamidone

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA B | | B | | o | mow | o | e | oo | e | B | en | B | e | B | e | BB | B

Fenbuconazole
Fenchlorphos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Fenchlorphos oxon 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Fenhexamid
Feniltiouracile 70 143 0 52 0 2 0
Fenitrothion 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Fenoxycarb 83 0 36 0 7 0
Fenpropathrin
Fenpropimorph
Fenthion 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Fenthion oxon 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Fenthion oxon sulfone
Fenthion oxon sulfoxide
Fenthion sulfone 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Fenthion sulfoxide
Fenvalerate 123 0 43 0 8 0 2 0 4 0 1 0
_Fenval_erate e Esfenvalerate somma degli
isomeri
Ferro
Fipronil
Florfenicolammina 236 0 5 0 2 0
Florfenicolo 236 2 5 0 2 0
Flubendazolo 208 0 38 0 4 0
Flucythrinate 123 0 43 0 8 0 2 0 4 0 1 0
Fludioxonil
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Fenbuconazole

Fenchlorphos

28

Fenchlorphos oxon

28

Fenhexamid

Feniltiouracile

Fenitrothion

28

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion

74 0

28

Fenthion oxon

28

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

74

28

Fenthion sulfoxide

74

Fenvalerate

24

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli
isomeri

74 0

Ferro

Fipronil

Florfenicolammina

Florfenicolo

Flubendazolo

Flucythrinate

24

Fludioxonil
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci

RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
Fenbuconazole 30 2 1 0
Fenchlorphos 11 1 18 Q
Fenchlorphos oxon 18 0]
Fenhexamid 30 0] 2 0] 1 0]
Feniltiouracile
Fenitrothion 72 0 6 0 0 21 0
Fenoxycarb 30 Q 2 Q 1 o]
Fenpropathrin 61 0 5 0 3 0]
Fenpropimorph 30 0 2 0 1 0
Fenthion 30 0 2 0 19 0
Fenthion oxon 30 Q 2 Q 19 Q
Fenthion oxon sulfone 30 0] 2 Q 1 o]
Fenthion oxon sulfoxide 30 0 2 0 1 0
Fenthion sulfone 30 0 2 0 0 19 0
Fenthion sulfoxide 30 Q 2 Q 1 Q
Fenvalerate 18 0]
iFSir:T:/:rlierate e Esfenvalerate somma degli 31 0 3 0 2 0
Ferro
Fipronil 31 0] 3 0] 2 0]
Florfenicolammina
Florfenicolo
Flubendazolo
Flucythrinate 18
Fludioxonil 31 0 3 0 2
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la

prima infanzia

(40) Derrate aliment.

immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

Fenbuconazole

Fenchlorphos

11

Fenchlorphos oxon

4

Fenhexamid

Feniltiouracile

Fenitrothion

11

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

Fenthion sulfoxide

Fenvalerate

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli

isomeri

Ferro

Fipronil

Florfenicolammina

Florfenicolo

Flubendazolo

Flucythrinate

Fludioxonil
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA B | | B | | o | mow | o | e | oo | e | B | en | B | e | B | e | BB | B
Flufenoxuron
Flumequina 358 0 63 1 2 0 2 1 0
Flumetasone 510 32 793 15
Flumethrin 12 0 1 0 1 0 1
Flumetrina 111 0 42 0 8 0 1 0 3 1 0
Fluoranthene
Fluorene
Fluquinconazole
Flusilazole
Flutriafol
Fluvalinate 111 0 42 0 8 0 1 0 3 1 0
Fonofos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 4 0
Formetanate
Fosforo
Fosthiazate
Furathiocarb
Gamitromicina 236 2 5 0 2 0
Gamma-HCH (Lindano) 104 0 11 0 7 0 8 0 22 6 0
Heptachlor 104 0 11 0 7 0 8 0 22 6 0
Hexachlorobenzene (HCB) 104 0 11 0 7 0 8 0 22 6 0
Hexaconazole
Hexythiazox
:(I;/Inl\i/cljglzglr;?tabolita Dimetridazolo e 354 0
:g:(c;rs]is(i‘alggcig;dazolo (metabolita 354 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Flufenoxuron

Flumequina

69 0

10

Flumetasone

Flumethrin

Flumetrina

20

Fluoranthene

Fluorene

Fluguinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Fluvalinate

20

Fonofos

28

Formetanate

Fosforo

Fosthiazate

Furathiocarb

Gamitromicina

Gamma-HCH (Lindano)

25

67

Heptachlor

76

25

67

Hexachlorobenzene (HCB)

76

25

67

Hexaconazole

Hexythiazox

HMMNI (metabolita Dimetridazolo e
Ronidazolo)

Idrossi Ipronidazolo (metabolita
Ipronidazolo)
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e
Flufenoxuron 30 0 2 0 1 0
Flumequina
Flumetasone
Flumethrin 3
Flumetrina 15
Fluoranthene 26 0 14
Fluorene 26 Q 14
Fluguinconazole 30 0] 2 0] 1 0]
Flusilazole 30 0 2 0 1 0
Flutriafol 30 0 2 0 1 0
Fluvalinate 15 Q
Fonofos 11 0] 1 0] 1 0] 18 0] 1
Formetanate 30 0 2 0 1 0
Fosforo
Fosthiazate 30 Q 2 Q 1 o]
Furathiocarb 30 0 2 0 1 0]
Gamitromicina
Gamma-HCH (Lindano) 1 0 18 0 13 Q 1
Heptachlor 1 Q 18 Q 13 Q 1
Hexachlorobenzene (HCB) 1 0] 18 0] 13 0] 1
Hexaconazole 30 0 2 0 1 0
Hexythiazox 30 0 2 0 1 0
HMMNI (metabolita Dimetridazolo e
Ronidazolo)
Idrossi Ipronidazolo (metabolita
Ipronidazolo)
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(40) Derrate aliment.
immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Flufenoxuron

Flumequina

Flumetasone

Flumethrin

Flumetrina

N

olo|lo|o

Fluoranthene

Fluorene

Fluguinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Fluvalinate

Fonofos

11

Formetanate

Fosforo

55

Fosthiazate

Furathiocarb

Gamitromicina

Gamma-HCH (Lindano)

13

Heptachlor

13

Hexachlorobenzene (HCB)

13

olo|lo]o

Hexaconazole

Hexythiazox

HMMNI (metabolita Dimetridazolo e
Ronidazolo)

Idrossi Ipronidazolo (metabolita
Ipronidazolo)
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EPFET. | SPAvOR. | EFFET. | SFAVOR | EFFET. | SPAVOR | EFFET. | SPAvOR. | EFFET. | sFAVOR | EFFET. | SPAvOR | EFFET. | sravor. | ErFET. | sFavoR.
Lcj;c;fsglig:;gcig;dazolo (metabolita 354 0
Imazalil
Imidacloprid
Indeno(1,2,3-cd)pyrene 1 0 2 0 76
Indoxacarb
Iprodione
Ipronidazolo 354 0
Iprovalicarb
Isofenphos 86 0 34 0 10 5 0 22 4 0
Isofenphos methyl
Isoniazide
Isossisuprina 455 14 964 1 75 0 1
Ivermectina 220 2 52 0 6 1
Kitasamicina 236 0 5 0 2
Kresoxim methyl
Lambda-Cyalothrin 111 0 42 0 8 1 0 3 1 0
Lambda-Cyhalothrin 12 0 1 0 1 0 1
Lasalocid 107 0 238 0 16 1 0
Levofloxacin 236 0 5 0 2
Lincomicina 236 1 5 0 2
Lindane
Linuron
Lufenuron
Mabuterolo 455 14 964 1 75 0 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di

(03.10) Crostacei latticini volatili in guscio

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Idrossi Metronidazolo (metabolita
Metronidazolo)

Imazalil

Imidacloprid

Indeno(1,2,3-cd)pyrene 18 0] 14 0] 1 0] 1 6]

Indoxacarb

Iprodione

Ipronidazolo

Iprovalicarb

Isofenphos 2 0 7 0 28 0 3

Isofenphos methyl

Isoniazide 2 0

Isossisuprina

Ivermectina 27 0

Kitasamicina

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin 74 0 1 0 2 0 5 0 20

Lambda-Cyhalothrin 1 0 4

Lasalocid 85

Levofloxacin

Lincomicina

Lindane 74 Q 1 Q

Linuron

Lufenuron

Mabuterolo
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci
RICERCA ANALITICA B | | o | | o | oo | e | e | o [ | B | oo | e | | o [ Be | oo | e
Idrossi Metronidazolo (metabolita
Metronidazolo)
Imazalil 30 1 0
Imidacloprid 30 1 0
Indeno(1,2,3-cd)pyrene 26 14 0] 10 6] 72 6]
Indoxacarb 30 1 0
Iprodione 31 2 Q
Ipronidazolo
Iprovalicarb 30 1 6]
Isofenphos 11 Q 18
Isofenphos methyl 31 2
Isoniazide
Isossisuprina
Ivermectina
Kitasamicina
Kresoxim methyl 30 1
Lambda-Cyalothrin 31 17
Lambda-Cyhalothrin 3
Lasalocid
Levofloxacin
Lincomicina
Lindane 31 2
Linuron 30 1
Lufenuron 30 1
Mabuterolo
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

prima infanzia immagazzinate (--) Altro

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Idrossi Metronidazolo (metabolita
Metronidazolo)

Imazalil

Imidacloprid

Indeno(1,2,3-cd)pyrene 1 0 2 0] 1 6] 9 6]

Indoxacarb

Iprodione

Ipronidazolo

Iprovalicarb

Isofenphos 1 0 1 0 1 0 11

Isofenphos methyl

Isoniazide

Isossisuprina 1

Ivermectina

Kitasamicina 1

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin 1

Lambda-Cyhalothrin 1 0 1

Lasalocid

Levofloxacin 1

Lincomicina 1

Lindane

Linuron

Lufenuron

Mabuterolo 1
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor

Magnesio

Malaoxon 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0

Malathion 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0

Mandipropamid

Manganese

Mapenterolo 455 14 964 1 75 0 1 0

Marbofloxacin 236 2 5 0 2 0

Mebendazolo 208 0 38 0 4 0

Medrossiprogesterone 106 0

Medrossiprogesterone acetato 106 0

Megestrolo 106 0

Megestrolo acetato 106 0

Melengestrolo 106 0

Melengestrolo acetato 106 0

Mepanipyrim

Mercaptobenzimidazolo 69 0

Mercurio 1 0 24 6 5 2

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0

Methamidophos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0

Methidathion 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 0

Methiocarb 83 0 36 0 7 0

Methomyl 83 0 36 0 7 0

Methoxychlor 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Magnesio

Malaoxon

28

Malathion

74 0

28

Mandipropamid

Manganese

Mapenterolo

Marbofloxacin

Mebendazolo

Medrossiprogesterone

Medrossiprogesterone acetato

Megestrolo

Megestrolo acetato

Melengestrolo

Melengestrolo acetato

Mepanipyrim

Mercaptobenzimidazolo

Mercurio

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

28

Methamidophos

28

Methidathion

74 0

28

Methiocarb

Methomyl

Methoxychlor

76 0

25

67
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Magnesio
Malaoxon 30 0 2 0 1 0 19 1
Malathion 72 Q 6 Q 1 0 21 1
Mandipropamid 30 0] 2 Q 1
Manganese
Mapenterolo
Marbofloxacin
Mebendazolo
Medrossiprogesterone
Medrossiprogesterone acetato
Megestrolo
Megestrolo acetato
Melengestrolo
Melengestrolo acetato
Mepanipyrim 31 Q 3 Q 2 Q
Mercaptobenzimidazolo
Mercurio 1
Metalaxyl-M 30 0 2 0 1 0
Metconazole 30 Q 2 Q 1 o]
Methacrifos 31 0 3 0] 1 20 Q 1
Methamidophos 30 0 2 0 1 19 0 1
Methidathion 41 0 3 0 1 19 0 1
Methiocarb 30 Q 2 Q 1 o]
Methomyl 30 0 2 0] 1 0]
Methoxychlor 1 0 18 0 13 0 1
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

prima infanzia immagazzinate (--) Altro

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Magnesio 1 0 56

Malaoxon 1 Q 1

Malathion 1 0] 1 Q 1 Q

Mandipropamid

Manganese 1 0 7

Mapenterolo 1

Marbofloxacin 1

Mebendazolo

Medrossiprogesterone

Medrossiprogesterone acetato

Megestrolo

Megestrolo acetato

Melengestrolo

Melengestrolo acetato

Mepanipyrim

Mercaptobenzimidazolo

Mercurio 2

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos 1 0] 1

Methamidophos 1 0 1 0 1

Methidathion 1 0 1 Q 1 0 11

Methiocarb

Methomyl

Methoxychlor 1 0 1 0 1 0 1 0 13
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:geet;‘£"a”°e g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA F | o | o [ pe | o [ oo | o [ e | e | e | B | B | B | e | o [ B | B[ ok

Methoxyfenozide
Metilprednisolone 34 0 16 0
Metiltestosterone 7 0
Metiltiouracile 70 0 143 0 52 0 2 0
Metronidazolo 354 1
Mevinphos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Molibdeno
Monensin 107 0 238 0 16 0 1 0
Monocrotophos
Moxidectina 220 2 52 0 6 0 1 0
Myclobutanil
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine
Nafcillina 342 0 12 0 8 0 15 0
Narasin 107 0 238 0 16 0 1 0
Neospiramicina | 236 1 5 0 2 0
Nicarbazina 107 0 238 0 16 0 1 0
Nichel
Norfloxacin 358 0 63 1 2 0 2 0 1 0
Omethoate 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Orto-Para DDD 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Orto-Para DDE 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Orto-Para DDT 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Osfendazolo 208 0 38 0 4 0
Osfendazolo sulfone 208 0 38 0 4 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Methoxyfenozide

Metilprednisolone

Metiltestosterone

Metiltiouracile

Metronidazolo

Mevinphos

28

Molibdeno

Monensin

85

Monocrotophos

Moxidectina

27

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nafcillina

77

Narasin

85

Neospiramicina |

Nicarbazina

85

Nichel

Norfloxacin

69

10

Omethoate

28

Orto-Para DDD

76

25

67

Orto-Para DDE

76

25

67

Orto-Para DDT

76

NININEN

ojlojo|o

25

ojlojo|o

67

ojlojlolo]o

Wlw|]w]|w
[} =1 K=1 K=]

Osfendazolo

Osfendazolo sulfone
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,

scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Methoxyfenozide

30

0

0

1 0

Metilprednisolone

Metiltestosterone

Metiltiouracile

Metronidazolo

Mevinphos

11

Molibdeno

Monensin

Monocrotophos

30

Moxidectina

Myclobutanil

30

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

30

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

30

Nafcillina

Narasin

Neospiramicina |

Nicarbazina

Nichel

Norfloxacin

Omethoate

30

19

Orto-Para DDD

18

13

Orto-Para DDE

18

13

Orto-Para DDT

Rl ]~

ojlojo|o
ojlojo|o

18

13

Rl ]~

ojlojo|o

Osfendazolo

Osfendazolo sulfone
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment. () Altro
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(18) Cacao e prepar. prima infanzia immagazzinate

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Methoxyfenozide

Metilprednisolone

Metiltestosterone

Metiltiouracile

Metronidazolo

Mevinphos 1 0 1 0 1 0 11

Molibdeno 1 Q 2

Monensin

Monocrotophos

Moxidectina

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nafcillina 2

Narasin

Neospiramicina | 1

Nicarbazina

Nichel 1 Q 5

Norfloxacin 1

Omethoate

Orto-Para DDD 1 0 1 13

Orto-Para DDE 1 0 1 13

Rl ]~
[} K=1 K=1 K=]
Rl ]~
[} K=1 K=1 K=]

Orto-Para DDT 1 Q 1 13

ojlojlojlo|lo|o

Osfendazolo

Osfendazolo sulfone
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
Ossibendazolo 208 0 38 0 4 0
Ossitetraciclina 395 15 6 0 3 1 2 0 1 0
Oxacillina 342 0 12 0 8 0 15 0
Oxadixyl
Oxamyl 83 0 36 0 7 0
Oxy-Chlordane
Paclobutrazol
Paraoxon methyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Para-Para DDD 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Para-Para DDE 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Para-Para DDT 104 0 11 0 7 0 8 0 22 0 6 0
Parathion ethyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Parathion methyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 51 0 12 0 9 0 2 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 51 0 12 0 9 0 2 0
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 51 0 12 0 9 0 2 0
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

0o Ml | (03.10) Crostace (040D Late o crema 0402 Late e ema | (04 09 Sirocitate | (405 Buro | 407 Formassie | QtoBuomd | il squsae
RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ ohe | B [ b | o | B | o [ o | e | o | om [ e | B [ ek
Ossibendazolo
Ossitetraciclina 69 2 1 1 2 13 0
Oxacillina 77 0 1 0 4
Oxadixyl
Oxamyl
Oxy-Chlordane 74 0 1 Q
Paclobutrazol
Paraoxon methyl 74 0] 1 0] 2 0] 7 0] 28 0] 3 0]
Para-Para DDD 76 0 1 0 2 0 25 0 67 0 3 0
Para-Para DDE 76 0 1 0 2 0 25 0 67 0 3 0
Para-Para DDT 76 0 1 0 2 0 25 0 67 0 3 0
Parathion ethyl 74 0 1 0 2 0 7 0 28 0 3 0
Parathion methyl 74 0 1 0 2 0 7 0 28 0 3 0
PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile) 114 0 27 0 46 0
PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile) 224 Q 4 Q 92 Q
PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 224 0] 4 0] 92 0]
PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 224 0 4 0 92 0
PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile) 224 0 4 0 92 0
PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile) 224 Q 4 Q 92 Q
PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile) 114 0] 27 0] 46 0]
PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 114 0 27 0 46 0
PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile) 224 0 4 0 92 0
PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile) 224 Q 4 Q 92 Q
PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 224 0] 4 0] 92 0]
PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile) 224 0 4 0 92 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

Ossibendazolo

Ossitetraciclina

Oxacillina

Oxadixyl

31

Oxamyl

30

Oxy-Chlordane

Paclobutrazol

30

Paraoxon methyl

61

21

Para-Para DDD

18

13

Para-Para DDE

18

13

Para-Para DDT

18

13

Parathion ethyl

41

19

Parathion methyl

31

Rl ~

olo]lJ]olo|lo|o

olo|lo]jlo]lol|lo|lo

20

Rl ~

o|lo]jJ]olo|lo|o

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile)

PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile)

PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile)

PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

NINININDIERIERINININININ -

olo|l]lo]jlo]l]ol|lo|l]o]lo]jlo|lo]lo]lo

NINININDIERIERINININININ -

olo|l]lo]jlo]l]ol|lo|l]o]lo]jlo|lo]lo]lo
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(40) Derrate aliment.

immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI

DI CUI

EFFET. SFAVOR.

Ossibendazolo

Ossitetraciclina

Oxacillina

Oxadixyl

Oxamyl

Oxy-Chlordane

Paclobutrazol

Paraoxon methyl

Para-Para DDD

13

Para-Para DDE

13

Para-Para DDT

13

Parathion ethyl

11

Parathion methyl

Rl ~

o|lo]jJ]olo|lo|o

Rl ~

olo]lJ]olo|lo|o

11

o|lo]jJ]olo|lo|o

PCB 101 (2,2',4,5,5' Pentaclorobifenile)

PCB 105 (2,3,3',4,4' Pentaclorobifenile)

PCB 114 (2,3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 118 (2,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 123 (2',3,4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 126 (3,3',4,4',5 Pentaclorobifenile)

PCB 138 (2,2',3,4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 153 (2,2',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 156 (2,3,3',4,4',5 Esaclorobifenile)

PCB 157 (2,3,3',4,4',5' Esaclorobifenile)

PCB 167 (2,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

PCB 169 (3,3',4,4',5,5' Esaclorobifenile)

NliDdN|IDNIDNINMIN]ID™IDIDNIDIDIN

olo|l]lo]jlo]l]ol|lo|l]o]lo]jlo|lo]lo]lo
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA [ | e | o | o [ e | B [ | B | oo | B [ e | B | e | B | e | B [ e
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 51 0 12 0 9 0 2 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 51 0 12 0 9 0 2 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 51 0 12 0 9 0 2 0
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 104 0 24 0 18 0 4 0
Penconazole
Pencycuron
Pendimethalin
Penicillina G 342 1 12 0 8 0 15 0
Penicillina V 342 0 12 0 8 0 15 0
Permethrin 123 0 43 0 8 0 2 0 4 0 1 0
Phenanthrene
Phenthoate
Phorate 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Phosalone
Phosmet
Phosphamidon
Phoxim
Piombo
Piperacillina 342 0 12 0 8 0 15 0
Pirimicarb 83 0 36 0 7 0
Pirimicarb desmethyl 83 0 36 0 7 0
Pirimiphos Methyl 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 51 2 12 0 9 1 2 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
1(03.07) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema (04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.07) Formaggi e (04.08) Uova di \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el
bival. (non depurabili) di latte concentrati latticini volatili in guscio tuorli !
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 114 0 27 0 46 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 224 0 4 0 92 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 114 0 27 0 46 0
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 114 0] 27 0] 46 0]
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 224 0 0 92 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 224 0 0 92 0
Penconazole
Pencycuron
Pendimethalin 74 0 1 0
Penicillina G 77 1 1 Q
Penicillina V 77 Q 1 Q
Permethrin 74 0] 1 0] 0] 6 0] 24 0]
Phenanthrene
Phenthoate
Phorate Q 7 Q 28 Q
Phosalone
Phosmet 74 0 1 0
Phosphamidon
Phoxim
Piombo
Piperacillina
Pirimicarb
Pirimicarb desmethyl
Pirimiphos Methyl 74 1 0] 0] 7 28
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 114 27 46
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 1 0 1 0
PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile) 2 0 2 0
PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile) 1 Q 1 Q
PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile) 1 0 1 0]
PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile) 2 0 2 0
PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile) 2 0 2 0
Penconazole 30 2 1
Pencycuron 30 2 1
Pendimethalin 31 3 2
Penicillina G
Penicillina V
Permethrin 31 0] 3 0] 20 0]
Phenanthrene 26 0 14 0 4 0
Phenthoate 31 0 3 0 2 0
Phorate 11 Q 1 Q 18 0
Phosalone 41 0 3 0] 1 Q
Phosmet 31 0 3 0 2 0
Phosphamidon 30 0 2 0 1 0
Phoxim 30 Q 2 Q 1 o]
Piombo
Piperacillina
Pirimicarb 30 2 1
Pirimicarb desmethyl 30 2 1
Pirimiphos Methyl 41 3 19
Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri 1 0 1 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la

prima infanzia

(40) Derrate aliment.

immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

PCB 180 (2,2',3,4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 189 (2,3,3',4,4',5,5' Eptaclorobifenile)

PCB 28 (2,4,4' Triclorobifenile)

PCB 52 (2,2',5,5' Tetraclorobifenile)

PCB 77 (3,3',4,4' Tetraclorobifenile)

PCB 81 (3,4,4',5 Tetraclorobifenile)

NN
[} K= K=1 k=1 K=]1 K=]

Penconazole

Pencycuron

Pendimethalin

Penicillina G

Penicillina V

Permethrin

Phenanthrene

Phenthoate

Phorate

11

Phosalone

Phosmet

Phosphamidon

Phoxim

Piombo

96

Piperacillina

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

11

Policlorobifenili NDL: somma di 6 congeneri
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali

(02.01) Carni,
frattaglie equine,
bovine

(02.02) Volatili

(02.04) Altre carni

(02.05) Lardo,
esclusa la ventresca

(03.01) Selaci

(03.02) Teleostei

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(03.06) Molluschi
bival. (depurabili)

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Potassio

Prednisolone

34

16

Prednisone

34

16

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

86

34

10

22

Progesterone

29

Promazina

269

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propiltiouracile

70

143

52

Propionilpromazina

269

Propoxur

83

36

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

86

34

10

22

Pyrene

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinalphos

86

34

10

22

Quinoxyfen

Ractopamina

455

14

964

75
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema
di latte concentrati

(04.07) Formaggi e (04.08) Uova di

(03.10) Crostacei latticini volatili in guscio

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Potassio

Prednisolone

Prednisone

Prochloraz

Procymidone

Profenofos 74 Q 1 Q 2 Q 7 0 28 0 3

Progesterone

Promazina

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propiltiouracile

Propionilpromazina

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos 74 0 1 0 2 0 7 0 28 0 3

Pyrene

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinalphos 2 Q 7 Q 28 Q 3

Quinoxyfen

Ractopamina
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci

RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.
Potassio
Prednisolone
Prednisone
Prochloraz 30 2 1
Procymidone 31 3 2
Profenofos 30 2 0 19
Progesterone
Promazina
Propamocarb 30 2 1
Propargite 30 2 1
Propiconazole 30 2 1
Propiltiouracile
Propionilpromazina
Propoxur 30 0 2 0 1 0
Propyzamide 31 Q 3 Q 2 o]
Prothioconazole desthio 30 0 2 0 1 0
Pyraclostrobin 30 Q 2 Q 1 0
Pyrazophos 30 0 2 0 0 19 0
Pyrene 26 Q 14 Q
Pyridaben 31 0 3 0] 2 Q
Pyrimethanil 30 2 1 0
Pyriproxifen 31 3 2 0
Quinalphos Q 18 0]
Quinoxyfen 30 0] 2 0] 1 Q
Ractopamina
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(40) Derrate aliment.
immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Potassio

0

54

Prednisolone

Prednisone

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

11

Progesterone

Promazina

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propiltiouracile

Propionilpromazina

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyrene

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinalphos

11

Quinoxyfen

Ractopamina
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EPFET. | SPAvOR. | EFFET. | SFAVOR | EFFET. | SPAVOR | EFFET. | SPAvOR. | EFFET. | sFAVOR | EFFET. | SPAvOR | EFFET. | sravor. | ErFET. | sFavoR.
Radioattivitd (Cs-134 e Cs-137) 0
Rame
Rifaximina 236 0 5 0 2 0
Robenidina 107 0 238 0 16 0 0
Ronidazolo 354 0
Salbutamolo 455 14 964 1 75 0 1 0
Salinomicina 107 0 238 0 16 0 0
Sarafloxacin 236 0 5 0 2 0
Selenio
SEM (metabolita Nitrofurazone) 1 0 370 1 193 0 5 0 0 0
Sodio
SOMMA 4IPA 1 0 2 0 76
Somma di Ossitetraciclina e di 4 4
4-Epiossitetraciclina
Spinosad
Spiramicina | 236 0 5 0 2 0
Spirodiclofen
Spyroxamyne
Stanozololo 91 0
Sulfachinossalina 277 8 6 0 2 0
Sulfacloropiridazina 236 0 5 0 2 0
Sulfadiazina 1.263 49 66 1 7 0 0
Sulfadimetossina 1.263 51 66 1 7 0 0
Sulfaguanidina 236 0 5 0 2 0
Sulfamerazina 1.263 49 66 1 7 0 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,

tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Radioattivita (Cs-134 e Cs-137)

Rame

Rifaximina

Robenidina

85

Ronidazolo

Salbutamolo

Salinomicina

85

Sarafloxacin

Selenio

SEM (metabolita Nitrofurazone)

Sodio

SOMMA 4IPA

18

14

Somma di Ossitetraciclina e di
4-Epiossitetraciclina

Spinosad

Spiramicina |

Spirodiclofen

Spyroxamyne

Stanozololo

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

63

15

Sulfadimetossina

63

15

Sulfaguanidina

Sulfamerazina

63

15
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(04.10) Miele naturale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Radioattivita (Cs-134 e Cs-137)

Rame

Rifaximina

Robenidina

Ronidazolo

Salbutamolo

Salinomicina

Sarafloxacin

Selenio

SEM (metabolita Nitrofurazone) 10 0

Sodio

SOMMA 4IPA

10 0

72 0

Somma di Ossitetraciclina e di
4-Epiossitetraciclina

Spinosad 30 Q 2

Spiramicina |

Spirodiclofen 30 0 2

Spyroxamyne 30 0 2

Stanozololo

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfaguanidina

Sulfamerazina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

(18) Cacao e prepar. prima infanzia immagazzinate

(--) Altro

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Radioattivita (Cs-134 e Cs-137)

Rame 1 Q 5

Rifaximina 1

Robenidina

Ronidazolo

Salbutamolo 1

Salinomicina

Sarafloxacin 1

Selenio 1 Q 2

SEM (metabolita Nitrofurazone)

Sodio 1 Q 59

SOMMA 4IPA 1 0 9 0

Somma di Ossitetraciclina e di
4-Epiossitetraciclina

Spinosad

Spiramicina | 1

Spirodiclofen

Spyroxamyne

Stanozololo

Sulfachinossalina

Sulfacloropiridazina

Sulfadiazina

Sulfadimetossina

Sulfaguanidina

Wl WlW]l~L |~

Sulfamerazina
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor
Sulfametazina 1.263 49 66 1 7 0 3 0
Sulfametossazolo 1.263 48 66 1 7 0 3 0
Sulfametossipiridazina 277 8 6 0 2 0
Sulfamonometossina 1.263 49 66 1 7 0 3 0
Sulfapiridina 1.263 48 66 1 7 0 3 0
Sulfatiazolo 1.263 48 66 1 7 0 3 0
Taleranolo (beta-Zearalanolo) 506 128 23 0 64 0 2 0
Tallio
Tapazolo 69 0
Tau-fluvalinate 12 0 1 0 1 0 1 0
Tebuconazole
Tebufenozide
Tebufenpyrad
Tefluthrin
Terbufos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Terbutalina 455 14 964 1 75 0 1 0
Testosterone 40 0
Tetrachlorvinphos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0
Tetraciclina 395 5 6 0 3 1 2 0 1 0
Tetraconazole
Tetradifon
Thiabendazole 208 0 38 0 4 0
Thiacloprid
Thiamethoxam
Thiodicarb 83 0 36 0 7 0
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema
di latte

(04.02) Latte e crema
concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

Sulfametazina

63

15

Sulfametossazolo

63

15

Sulfametossipiridazina

Sulfamonometossina

63

15

Sulfapiridina

63

15

Sulfatiazolo

63

15

Taleranolo (beta-Zearalanolo)

Tallio

Tapazolo

Tau-fluvalinate

74 0

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Terbufos

28

Terbutalina

Testosterone

Tetrachlorvinphos

28

Tetraciclina

69 2

13

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiamethoxam

Thiodicarb
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci

RICERCA ANALITICA T | | B | | o | mow | o | e | B | Do | B | hew | Eon | e | B | e | BB | o
Sulfametazina
Sulfametossazolo
Sulfametossipiridazina
Sulfamonometossina
Sulfapiridina
Sulfatiazolo
Taleranolo (beta-Zearalanolo)
Tallio
Tapazolo
Tau-fluvalinate 31 0 3 0 5 0
Tebuconazole 30 Q 2 Q 1 o]
Tebufenozide 30 0 2 0 1 0]
Tebufenpyrad 31 0 3 0 2 0
Tefluthrin 31 0 3 0 2 0
Terbufos 11 Q 1 Q 18 Q
Terbutalina
Testosterone
Tetrachlorvinphos 18 Q
Tetraciclina
Tetraconazole 30 0 2 0 1 0]
Tetradifon 31 0 3 0 2 0
Thiabendazole 30 0 2 0 1 0
Thiacloprid 30 Q 2 Q 1 Q
Thiamethoxam 30 0] 2 0] 1 0]
Thiodicarb 30 0 2 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

(22.10) Aceti
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari commestib. e
succedanei

(19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di
prod. di panetteria | pasticceria e biscott.

(33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.

prima infanzia immagazzinate (--) Altro

(18) Cacao e prepar.

RlCERCA ANALITICA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Sulfametazina

Sulfametossazolo

Sulfametossipiridazina

Sulfamonometossina

Sulfapiridina

WlWwlwlL]|Ww]w

Sulfatiazolo

ojlojJlolo|lo|lo

Taleranolo (beta-Zearalanolo)

Tallio 1 0] 5

Tapazolo

Tau-fluvalinate 1 Q 1

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Terbufos 1 Q 1 0] 1 Q 11

Terbutalina 1

Testosterone

Tetrachlorvinphos 1 0 1 0 1 0 11

Tetraciclina 1

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiamethoxam

Thiodicarb
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(01) Animali fréfé{é’ﬁ%iggﬂ?&, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (0203 Lardo, | (3 01) selaci (03.02) Teleostei (03'03)d'i:2i2‘62 trance g?\?é?_(’()d’é"‘;ﬂ'r“:l;{i‘)‘
RICERCA ANALITICA [ | e | o | o [ e | B [ | B | oo | B [ e | B | e | B | e | B [ e
Thionazin 86 0 34 0 10 0 0 22 0 4 0
Thiophanate methyl
Tiamfenicolo 236 0 5 0 2 0
Tiamulina 236 0 5 0 2 0
Tildipirosina 236 0 5 0 2 0
Tilmicosina 236 0 5 0 2 0
Tilosina A 236 0 5 0 2 0
Tilvalosina 236 0 5 0 2 0
Tiouracile 70 143 0 52 0 2 0
Titanio
Tolclofos methyl
Totale TEQ PCB DL 52 0 12 0 9 0 2 0
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 52 0 12 0 9 0 2 0
Totale TEQ PCB DL limite superiore 52 0 12 0 9 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F 52 0 12 0 8 0] 2 0]
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 52 0 12 0 8 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 52 0 12 0 8 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 51 o 12 o 8 o 2 o
I](:;E::iezllfo() PCDD/F PCB DL limite 51 0 12 0 g 0 2 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 51 1 12 0 8 0 2 0
Trans-Chlordane 104 0 11 0 7 0 0 22 0 6 0
Trans-Heptachlor epoxide 104 0 11 0 7 0 0 22 0 6 0
Triadimefon
Triadimenol
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Animale
1(03.07) Molluschi (03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema (04.04) Siero di latte (04.05) Burro (04.07) Formaggi e (04.08) Uova di \/(c())lgtfl)?gg;fg\::?a?el
bival. (non depurabili) di latte concentrati latticini volatili in guscio tuorli !
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Thionazin 2 0 7 0 28 0 3
Thiophanate methyl
Tiamfenicolo
Tiamulina
Tildipirosina
Tilmicosina
Tilosina A
Tilvalosina
Tiouracile
Titanio
Tolclofos methyl
Totale TEQ PCB DL 112 0 2 0 46 0
Totale TEQ PCB DL limite intermedio 112 Q 2 Q 46 Q
Totale TEQ PCB DL limite superiore 112 0 2 0 46 0
Totale TEQ PCDD/F 111 Q 2 0] 47 Q
Totale TEQ PCDD/F limite intermedio 111 0] 2 0] 47 0]
Totale TEQ PCDD/F limite superiore 111 0 2 0 47 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL 111 0 2 0 46 0
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite 111 0 2 0 46 0
intermedio
Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore 111 0] 2 6] 46 6]
Trans-Chlordane 76 0 1 2 25 0 67 0 3
Trans-Heptachlor epoxide 76 Q 1 2 25 Q 67 Q 3
Triadimefon
Triadimenol
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,

scorze agrumi

(10) Cereali

(15.01) Grassi
aliment. animali

(15.07) Oli veg., fluidi

(16.01) Carni lavorate

(16.04) Prep. e
conserve di pesci

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Thionazin

11

18

Thiophanate methyl

30

1

Tiamfenicolo

Tiamulina

Tildipirosina

Tilmicosina

Tilosina A

Tilvalosina

Tiouracile

Titanio

Tolclofos methyl

30

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCB DL limite superiore

Totale TEQ PCDD/F

Totale TEQ PCDD/F limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F limite superiore

Totale TEQ PCDD/F PCB DL

Rl ~

ojlo|lo|jlo]lo|lo|o

Rl ~

ojlo|lo|jlo]lo|lo|o

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite
intermedio

o

o

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore

Trans-Chlordane

18

13

Trans-Heptachlor epoxide

18

13

Triadimefon

30

Triadimenol

30

olo|lo|lo
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar.

(19.07) Pane, altri
prod. di panetteria

(19.08) Prod. di
pasticceria e biscott.

(20) Prep. di ortaggi

(21) Prep. alimentari

(22.10) Aceti
commestib. e
succedanei

(33) Alimenti per la
prima infanzia

(40) Derrate aliment.
immagazzinate

(--) Altro

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Thionazin

1 0

0 1 0

11

0

Thiophanate methyl

Tiamfenicolo

Tiamulina

Tildipirosina

Tilmicosina

Tilosina A

Tilvalosina

Rl -~

o|lo]lJ]olo|lolo

Tiouracile

Titanio

Tolclofos methyl

Totale TEQ PCB DL

Totale TEQ PCB DL limite intermedio

Totale TEQ PCB DL limite superiore

Totale TEQ PCDD/F

Totale TEQ PCDD/F limite intermedio

Totale TEQ PCDD/F limite superiore

Totale TEQ PCDD/F PCB DL

NININININEN N
ojJlojoj]o|lo]lo]|o

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite
intermedio

Totale TEQ PCDD/F PCB DL limite superiore

Trans-Chlordane

13

Trans-Heptachlor epoxide

13

Triadimefon

Triadimenol

Tabella 14.2

Pagina 166 di 241




DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine

Animale
(01) Animali fré?éggéggﬂ.”n'e (02.02) Volatili | (02.04) Altre cami | (0205 Lardo, |03 1) selaci (03.02) Teleostei | (9309 et e rancel (08 0 N e
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor

Triamcinolone 24 0 16 0

Triamcinolone acetonide 34 0 11 0

Triazophos 86 0 34 0 10 0 5 0 22 0 4 0

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin

Trimetoprim 236 1 5 0 2 0

Triticonazole

Tulatromicina 236 2 5 0 2 0

Valnemulina 236 0 5 0 2 0

Vamidothion 72 0 33 0 9 0 4 0 21 0 4 0

Vanadio

Vinclozolin

Zearalanone 141 0

Zearalenone 141 0

Zeranolo (alfa-Zearalanolo) 506 120 23 0 64 0 2 0

Zilpaterolo 85 0 195 0 24 0 1 0

Zinco

Zoxamide

TOTALE 14.053 522| 59.587 560 9.284 16 1.289 6 399 0 2 0 2.465 7 485 2 760
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(03.07) Molluschi
bival. (non depurabili)

(03.10) Crostacei

(04.01) Latte e crema

di latte

(04.02) Latte e crema

concentrati

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.09) Uova di
volatili sgusciate,
tuorli

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Triamcinolone

Triamcinolone acetonide

Triazophos

74

28

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin

Trimetoprim

Triticonazole

Tulatromicina

Valnemulina

Vamidothion

24

Vanadio

Vinclozolin

74

Zearalanone

Zearalenone

Zeranolo (alfa-Zearalanolo)

Zilpaterolo

Zinco

Zoxamide

TOTALE

180

15.204

12

100

95

146

0 1.238

7.164

185
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.10) Miele naturale fﬁaﬁ%é‘fgf' (07) Legumi, ortagg, |(08) Frutta ;Z’r‘:]”r;‘f“ (10) Cereali Us.0n)Grass 1 (15,07) Oli veg., fluidi |(16.01) Carni lavorate cglnesgr‘\‘/),;rie’fégci
RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen

Triamcinolone
Triamcinolone acetonide
Triazophos 30 Q 2 Q 1 Q 19 Q 1
Trichlorfon 31 0] 3 0] 2 0]
Trifloxystrobin 30 0 2 0 1 0
Triflumuron 30 0 2 0 1 0
Trifluralin 31 Q 3 Q 2 o]
Trimetoprim
Triticonazole 30 0 2 0 1 0
Tulatromicina
Valnemulina
Vamidothion 1 0] 17 0] 1
Vanadio
Vinclozolin 31 0 3 0 2 0
Zearalanone
Zearalenone
Zeranolo (alfa-Zearalanolo)
Zilpaterolo
Zinco
Zoxamide 30 0 2 0 1 0]

TOTALE 5.721 0] 433 0 464 0 210 0 134 63 0] 1.644 0] 1.070 0] 72
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Reparto Chimica degli
Alimenti di Origine
Animale

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(18) Cacao e prepar. ;()}gdog l;:rqg{tgltig pagi?:.cogr)i apéogég(im_ (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari égiﬁ%g;:el (33"))“'?‘427}?1?;”2?; la M%%%;g;?rllig:eem. () Altro

RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Triamcinolone
Triamcinolone acetonide
Triazophos 1 1 4 Q
Trichlorfon
Trifloxystrobin
Triflumuron
Trifluralin
Trimetoprim 1 0]
Triticonazole
Tulatromicina 1 0
Valnemulina 1 0
Vamidothion 1 1 10 0]
Vanadio 1 5 0
Vinclozolin
Zearalanone
Zearalenone
Zeranolo (alfa-Zearalanolo)
Zilpaterolo
Zinco 1 4 Q
Zoxamide

TOTALE 22 5 0] 42 0] 178 0] 63 15 161 58 1.514 9
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,
(01) Animali frattaglie equine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni (03.02) Teleostei
bovine

(03.03) Filetti e trance
di pesce

(04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema

(03.10) Crostacei di latte concentrati

RlCERCA ANAL'T'CA ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acephate

Acetamiprid

Acrinathrin

Aflatossina B1

Aflatossina B2

Aflatossina G1

Aflatossina G2

Aflatossina M1 967 72 3 0

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Alpha-endosulfan

Alpha-HCH

Amitraz

Ammoniaca

Ammonio

Azinphos ethyl

Azinphos methyl

Azoxystrobin

Beta-endosulfan

Beta-HCH

Bifenthrin

Bitertanol

Boscalid

Bromopropylate

Bromuconazole
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Acephate

Acetamiprid

Acrinathrin

Aflatossina B1

Aflatossina B2

Aflatossina G1

Aflatossina G2

NINININ R = -
oO|lo|jlo|jojJo]o|o

Aflatossina M1

0 1.132 172

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Alpha-endosulfan

Alpha-HCH

Amitraz

N ININ NN N

olo|jlojlo|lo|o

oo ool ol
=R i=R =R =N =} =]

DNIDNIDIDNIDID
ololJlojlo|o|o

Rl ]|~
[l =R =R =2 =} K=]

Rl ]|~

olo|jJlojlo|o|o

Ammoniaca

Ammonio

Azinphos ethyl

al

Azinphos methyl

=
w

Azoxystrobin

Beta-endosulfan

Beta-HCH

Bifenthrin

Bitertanol

Boscalid

Bromopropylate

Bromuconazole

NININININ NN N DN

olo|l]lo|jlo|lo|]o|Jlo|lo]lo|o

oo |Jonjor oo oo oo |or
olo|l]lo|jlo|lo|]o|]lo|lo]lo|o
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olo|l]lo|jlo|lo]o|]lo|lo]lo|o

Rl ]-
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(11) Prodottidella 1 (15.07) oli veg., fuidi |(16.01) Carni lavorate Cgﬁ‘;ﬁ:)ezriegésed (17) Zuccheri & prod. | 50) prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari | (2:0%) Vifi di uve (3?“’:1';”}?1?5”‘;?; la
RICERCA ANALITICA Errer. | seavor. | EfFer | sPavor. | Errer | sPAvor | errer | sPavom | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Erer | seavor. | ErreEr | sPAvoR
Acephate 9 Q 3 1 15 6 1
Acetamiprid 9 0] 3 1 15 6 1
Acrinathrin 8 0 3 1 15 6 1
Aflatossina B1 1 0
Aflatossina B2 1 0
Aflatossina G1 1 0
Aflatossina G2 1 0
Aflatossina M1
Aldicarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Aldicarb sulfone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Aldicarb sulfoxide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Alpha-endosulfan 8 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Alpha-HCH 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Amitraz 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Ammoniaca
Ammonio 1 0
Azinphos ethyl 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Azinphos methyl 17 0] 6 0] 2 0] 30 Q 12 Q 2 Q
Azoxystrobin 9 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Beta-endosulfan 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Beta-HCH 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Bifenthrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Bitertanol 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Boscalid 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Bromopropylate 8 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Bromuconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate (--) Altro

RICERCA ANALITICA et | sPavor | EL | sPavok

Acephate

Acetamiprid

Acrinathrin

Aflatossina B1

Aflatossina B2

Aflatossina G1

Aflatossina G2

Aflatossina M1

Aldicarb

Aldicarb sulfone

Aldicarb sulfoxide

Alpha-endosulfan

Alpha-HCH

Amitraz

Ammoniaca 82

Ammonio 405

Azinphos ethyl

Azinphos methyl

Azoxystrobin

Beta-endosulfan

Beta-HCH

Bifenthrin

Bitertanol

Boscalid

Bromopropylate

Bromuconazole
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

(01) Animali frattaglie_equine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni (03.02) Teleostei di pesce (03.10) Crostacei di latte concentrati
ovine
RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EPFET. | SPAvOR. | EFFET. | SFAVOR | EFFET. | SPAVOR | EFFET. | SPAvOR. | EFFET. | sFAVOR | EFFET. | SPAvOR | EFFET. | sravor. | ErFET. | sFavoR.

Bupirimate
Buprofezin
Cadusafos
Calcio

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Chlorfenvinphos

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl

Chlorpyrifos methyl

Clofentezine

Cloro libero

Cloruri

Clothianidin

Colore

Conducibilita

Coumaphos

Cromo (VI)

Cyfluthrin

Cypermethrin

Cyproconazole

Cyprodinil

Deltamethrin
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Bupirimate

Buprofezin

Cadusafos

o

N
o

=
o

[N

o

Calcio

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Chlorfenvinphos

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl

Chlorpyrifos methyl

Clofentezine
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Cloro libero

Cloruri

Clothianidin

Colore

Conducibilita

Coumaphos

Cromo (VI)

Cyfluthrin

Cypermethrin

Cyproconazole

Cyprodinil

Deltamethrin
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine

vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S
Bupirimate 9 3 1 15 6 1
Buprofezin 8 3 1 15 6 1
Cadusafos 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Calcio
Carbaryl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Carbendazim 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Carbofuran 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Carbofuran-3-Hydroxy 9 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Chlorfenvinphos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Chlorpropham 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Chlorpyrifos ethyl 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Chlorpyrifos methyl 8 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Clofentezine 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Cloro libero
Cloruri
Clothianidin 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Colore
Conducibilita 1
Coumaphos 8 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Cromo (VI)
Cyfluthrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Cypermethrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Cyproconazole 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Cyprodinil 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Deltamethrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Bupirimate

Buprofezin

Cadusafos

Calcio 367 0]

Carbaryl

Carbendazim

Carbofuran

Carbofuran-3-Hydroxy

Chlorfenvinphos

Chlorpropham

Chlorpyrifos ethyl

Chlorpyrifos methyl

Clofentezine

Cloro libero 394

Cloruri 366

Clothianidin

Colore 367 0

Conducibilita 474 Q

Coumaphos

Cromo (VI) 8 0]

Cyfluthrin

Cypermethrin

Cyproconazole

Cyprodinil

Deltamethrin
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - i r i X .
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce (03.10) Crostace di latte concentrati
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Diazinon

Dichlorvos

Dicloran

Dicofol

Diethofencarb

Difenoconazole

Dimethoate

Dimethoate somma

Dimethomorph

Diphenilamine

Dodine

Durezza acqua

Endosulfan-sulfate

EPN

Epoxiconazole

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etofenprox

Fenamidone

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Diazinon

Dichlorvos

Dicloran

Dicofol

Diethofencarb

Difenoconazole

Dimethoate
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Dimethoate somma

Dimethomorph

o

o

Diphenilamine

Dodine

o
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Durezza acqua

Endosulfan-sulfate

EPN

Epoxiconazole

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etofenprox

Fenamidone

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone

NINININDINDININININEN

olo|J]oljlo]l]o|lo|lolo|lo|o

ajajoajoajoaojonjoijul] o] 0
ojlojo|lr|]O|JO|J]O|]O|lO|O

DNIDN|IDIDIDNIDIDIDNID]ID
olo|l]o]jlo]l]ol|lo|lolo|lo|o

Rl
ojJojJ]o|lo|lo|jlo|jlo|lo|lo]|o

Rl

olo|l]o]jlo]l]ol|lo|lolo|lo|o

Tabella 14.2

Pagina 180 di 241




Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ ohe | B [ b | o | B | o [ o | e | o | om [ e | B [ ek
Demeton-S-methyl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Demeton-S-methyl sulfone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Demeton-S-methyl sulfoxide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Diazinon 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Dichlorvos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Dicloran 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Dicofol 8 0 3 0 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Diethofencarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Difenoconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Dimethoate 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Dimethoate somma
Dimethomorph 9 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Diphenilamine 8 3 0 1 15 6 1
Dodine 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Durezza acqua 1 0]
Endosulfan-sulfate 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
EPN 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Epoxiconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Ethiofencarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Ethion 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Ethoprophos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Etofenprox 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenamidone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenamiphos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenamiphos sulfone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Demeton-S-methyl

Demeton-S-methyl sulfone

Demeton-S-methyl sulfoxide

Diazinon

Dichlorvos

Dicloran

Dicofol

Diethofencarb

Difenoconazole

Dimethoate

Dimethoate somma

Dimethomorph

Diphenilamine

Dodine

Durezza acqua 500 0]

Endosulfan-sulfate

EPN

Epoxiconazole

Ethiofencarb

Ethion

Ethoprophos

Etofenprox

Fenamidone

Fenamiphos

Fenamiphos sulfone
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - i r i X .
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce (03.10) Crostace di latte concentrati
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenhexamid

Fenitrothion

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

Fenthion sulfoxide

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli
isomeri

Ferro

Fipronil

Fludioxonil

Flufenoxuron

Fluquinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Formetanate

Tabella 14.2

Pagina 183 di 241




Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenhexamid

agajoanjoo|o] ol

Fenitrothion

13

Fenoxycarb

Fenpropathrin

13

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

Fenthion sulfoxide
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Ferro

Fipronil

Fludioxonil

Flufenoxuron

Fluquinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Formetanate
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA EFFET. | sPAVOR | EFPET. | Savor. | ErreT. | srAVOR. | ErrET. | sPavor | EFFET. | savor. | ErreT. | srAvoR. | ErrET. | sPavor | ErrEr. | savor. | ErreT. | sPAvoR.

Fenamiphos sulfoxide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenarimol 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenazaquin 8 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Fenbuconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0] 1 0]
Fenhexamid 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenitrothion 17 0 6 0 2 0 30 0 12 0 2 0
Fenoxycarb 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Fenpropathrin 17 0] 6 0] 2 0] 30 0] 12 0] 2 0]
Fenpropimorph 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenthion 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenthion oxon 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 0 1 Q
Fenthion oxon sulfone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenthion oxon sulfoxide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenthion sulfone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Fenthion sulfoxide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
ilzsir:r:/:rlierate e Esfenvalerate somma degli 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Ferro

Fipronil 8 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Fludioxonil 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Flufenoxuron 9 0 3 0 1 0 15 0 6 6] 1 6]
Fluguinconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Flusilazole 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 0 1 Q
Flutriafol 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Formetanate 9 0 3 0 1 0 15 0 6 6] 1 6]
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Fenamiphos sulfoxide

Fenarimol

Fenazaquin

Fenbuconazole

Fenhexamid

Fenitrothion

Fenoxycarb

Fenpropathrin

Fenpropimorph

Fenthion

Fenthion oxon

Fenthion oxon sulfone

Fenthion oxon sulfoxide

Fenthion sulfone

Fenthion sulfoxide

Fenvalerate e Esfenvalerate somma degli
isomeri

Ferro 439 Q

Fipronil

Fludioxonil

Flufenoxuron

Fluquinconazole

Flusilazole

Flutriafol

Formetanate
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

1) Animali fr li in 2.02) Volatili 2.04) Altri i .02) Tel i - i r i X .
(01) al attaglie equine, (02.02) Volati (02.04) Altre cal (03.02) Teleoste di pesce (03.10) Crostace di latte concentrati
bovine
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALIT'CA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Fosfati
Fosforo

Fosthiazate

Furathiocarb

Hexaconazole

Hexythiazox

Imazalil

Imidacloprid

Indoxacarb

Iprodione

Iprovalicarb

Isofenphos methyl

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lindane

Linuron

Lufenuron

Malaoxon

Malathion

Mandipropamid

Mepanipyrim

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine

vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Fosfati

Fosforo

Fosthiazate

Furathiocarb

Hexaconazole

Hexythiazox

Imazalil

Imidacloprid

Indoxacarb

Iprodione

Iprovalicarb

Isofenphos methyl

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lindane

Linuron

Lufenuron

Malaoxon

gajajajojojojoojojojojajajajoijol| o

Malathion

=
w

Mandipropamid

Mepanipyrim

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA P | e | B | oo | B [ ohe | B [ b | o | B | o [ o | e | o | om [ e | B [ ek

Fosfati

Fosforo

Fosthiazate 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Furathiocarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Hexaconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Hexythiazox 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Imazalil 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Imidacloprid 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Indoxacarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Iprodione 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Iprovalicarb 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Isofenphos methyl 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Kresoxim methy! 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Lambda-Cyalothrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Lindane 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Linuron 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Lufenuron 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Malaoxon 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Malathion 17 0 6 0 2 0 30 0 12 0 2 0
Mandipropamid 9 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Mepanipyrim 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Metalaxyl-M 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Metconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Methacrifos 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Methamidophos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro
RICERCA ANALITICA Errer. | SPAVOR | ErFeT. | SPAVOR.
Fosfati 311 0
Fosforo 51 Q

Fosthiazate

Furathiocarb

Hexaconazole

Hexythiazox

Imazalil

Imidacloprid

Indoxacarb

Iprodione

Iprovalicarb

Isofenphos methyl

Kresoxim methyl

Lambda-Cyalothrin

Lindane

Linuron

Lufenuron

Malaoxon

Malathion

Mandipropamid

Mepanipyrim

Metalaxyl-M

Metconazole

Methacrifos

Methamidophos
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(01) Animali frattaglie equine, (02.02) Volatil (02.04) Altre cami | (03.02) Teleostei | (03:03) Filetti e trance

(03.10) Crostacei (04.01) Latte e crema | (04.02) Latte e crema

’ di pesce di latte concentrati
bovine p
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALIT'CA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Methidathion
Methiocarb
Methomyl

Methoxyfenozide

Monocrotophos

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nitrati

Nitriti

Ocratossina A

Olaquindox

Omethoate

Ossidabilita

Oxadixyl

Oxamyl

Paclobutrazol

Paraoxon methyl

Parathion ethyl

Parathion methyl

Penconazole

Pencycuron

Pendimethalin

Permethrin

pH
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

RICERCA ANALITICA

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Methidathion

Methiocarb

Methomyl

Methoxyfenozide

Monocrotophos

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine
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Nitrati

Nitriti

Ocratossina A

Olaquindox

Omethoate

Ossidabilita

Oxadixyl

Oxamyl

Paclobutrazol

Paraoxon methyl

13

Parathion ethyl

Parathion methyl

Penconazole

Pencycuron

Pendimethalin

Permethrin
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine

vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | seavor | errer | sravor. | Errer | seavor | errer | sravor | errer | seavor | Errer | sravor | errer | sPavor
Methidathion 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Methiocarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Methomyl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Methoxyfenozide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Monocrotophos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Myclobutanil 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide 9 0 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Nitrati 1 0
Nitriti 1 0
Ocratossina A
Olaquindox
Omethoate 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Ossidabilita
Oxadixy! 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Oxamyl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Paclobutrazol 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Paraoxon methy! 17 0 6 0 2 0 30 0 12 0 2 0
Parathion ethyl 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Parathion methyl 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Penconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pencycuron 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pendimethalin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Permethrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
pH 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Methidathion

Methiocarb

Methomyl

Methoxyfenozide

Monocrotophos

Myclobutanil

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamide

N(2,4 Dimethylphenyl) Formamidine

Nitrati 479 0

Nitriti 476

Ocratossina A 18

Olaquindox 1 0]

Omethoate

Ossidabilita 358 Q

Oxadixyl

Oxamyl

Paclobutrazol

Paraoxon methyl

Parathion ethyl

Parathion methyl

Penconazole

Pencycuron

Pendimethalin

Permethrin

pH 487 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

(01) Animali frattagg\e/iﬁguine, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni (03.02) Teleostei di pesce (03.10) Crostacei di latte concentrati
RICERCA ANALITICA errer | seavor | errer | stavor | Errer | seavor | Errer | sPavor | ereer | seavor | Errer | sravor | eerer | seavor | Errer | seavor | errer | sravor

Phenthoate

Phosalone

Phosmet

Phosphamidon

Phoxim

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinoxyfen

Residuo fisso a 180°C

Solfati
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(04.04) Siero di latte (04.05) Burro

(04.07) Formaggi e

latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI DI CUI
EFFET. SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Phenthoate

Phosalone

Phosmet

Phosphamidon

Phoxim

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinoxyfen
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Residuo fisso a 180°C

Solfati
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S

Phenthoate 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Phosalone 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Phosmet 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Phosphamidon 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Phoxim 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pirimicarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pirimicarb desmethyl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pirimiphos Methyl 9 0 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Prochloraz 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Procymidone 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Profenofos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Propamocarb 9 0] 3 0] 1 0] 15 0] 6 0] 1 0]
Propargite 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Propiconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Propoxur 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Propyzamide 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Prothioconazole desthio 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pyraclostrobin 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pyrazophos 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Pyridaben 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pyrimethanil 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Pyriproxifen 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Quinoxyfen 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Residuo fisso a 180°C

Solfati
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Phenthoate

Phosalone

Phosmet

Phosphamidon

Phoxim

Pirimicarb

Pirimicarb desmethyl

Pirimiphos Methyl

Prochloraz

Procymidone

Profenofos

Propamocarb

Propargite

Propiconazole

Propoxur

Propyzamide

Prothioconazole desthio

Pyraclostrobin

Pyrazophos

Pyridaben

Pyrimethanil

Pyriproxifen

Quinoxyfen

Residuo fisso a 180°C 391 0]

Solfati 360
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(02.01) Carni,

(03.03) Filetti e trance

(04.01) Latte e crema

(04.02) Latte e crema

(01) Animali frattagg\e/iﬁgume, (02.02) Volatili (02.04) Altre carni (03.02) Teleostei di pesce (03.10) Crostacei di latte concentrati
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Sostanze inibenti 878 31 55 1 12 0 8 0 0 1 0
Sostanze inibenti con membrana di dialisi 26 0 2 0 1 0

Spinosad

Spirodiclofen

Spyroxamyne

Tau-fluvalinate

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiamethoxam

Thiodicarb

Thiophanate methyl

Tolclofos methyl

Triadimefon

Triadimenol

Triazophos

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.04) Siero di latte

(04.05) Burro

(04.07) Formaggi e
latticini

(04.08) Uova di
volatili in guscio

(04.11) Prodotti
commes. orig.
animale

(07) Legumi, ortaggi,
radici e tuberi

(08) Frutta commest.,
scorze agrumi

(09) Caffe, te, spezie

(10) Cereali

RICERCA ANALITICA

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI

SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

ESAMI
EFFET.

DI CUI
SFAVOR.

Sostanze inibenti

1 0

Sostanze inibenti con membrana di dialisi

Spinosad

Spirodiclofen

Spyroxamyne

Tau-fluvalinate

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiamethoxam

Thiodicarb

Thiophanate methyl

Tolclofos methyl

Triadimefon

Triadimenol

Triazophos

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(ll%gé%ioztit(i)g:”a (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate cg)tesgrl\l/)epdriegéseci (12 bZ:sC:gigc?lg:iOd. (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari (22.0?29?(313 uve (3?',;?‘42}?1?;”’;?; la
RICERCA ANALITICA P | o | o [ B | on [ | o [ oo | o [ e | o [ e | B | e | B | oo | B | S

Sostanze inibenti 1 1 0

Sostanze inibenti con membrana di dialisi

Spinosad 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Spirodiclofen 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Spyroxamyne 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tau-fluvalinate 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tebuconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tebufenozide 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tebufenpyrad 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tefluthrin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tetraconazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tetradifon 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Thiabendazole 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Thiacloprid 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Thiamethoxam 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Thiodicarb 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Thiophanate methyl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Tolclofos methyl 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Triadimefon 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Triadimenol 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Triazophos 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Trichlorfon 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Trifloxystrobin 9 Q 3 Q 1 Q 15 Q 6 Q 1 Q
Triflumuron 9 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
Trifluralin 8 0 3 0 1 0 15 0 6 0 1 0
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment.

immagazzinate () Altro

RICERCA ANALITICA e | stavor | Erbr | sPavor

Sostanze inibenti 27 0

Sostanze inibenti con membrana di dialisi

Spinosad

Spirodiclofen

Spyroxamyne

Tau-fluvalinate

Tebuconazole

Tebufenozide

Tebufenpyrad

Tefluthrin

Tetraconazole

Tetradifon

Thiabendazole

Thiacloprid

Thiamethoxam

Thiodicarb

Thiophanate methyl

Tolclofos methyl

Triadimefon

Triadimenol

Triazophos

Trichlorfon

Trifloxystrobin

Triflumuron

Trifluralin
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(02.01) Carni, (03.03) Filetti
Lo . ! : ) . Filetti e trance . |(04.01) Latte e crema |(04.02) Latte e crema
(01) Animali frattaggc\a/iﬁgume, (02.04) Altre carni (03.02) Teleostei di pesce (03.10) Crostacei di latte concentrati

RICERCA ANALITICA EFFET. | SPAVOR | EFFET. | sPAvoR. EFFET. | SPAVOR EFFET. | SPAVOR EFFET. | SPAVOR | ERFET. | sPAvOR.
Triticonazole
Vinclozolin
Zoxamide

TOTALE 9 5 904 31 1 12 0 3 0 0 967 72 3 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

f ; 04.11) Prodotti ) .
: : (04.07) Formaggi e (04.08) Uova di ( ) (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., N ea ) .
(04.04) Siero di latte (04.05) Burro {atticini volatili in guscio con;mesfélgrlg. radici e tuberi scorze agrumi (09) Caffe, té, spezie (10) Cereali
RICERCA ANALITICA st [ P | oA [ B | o [ e | oo [ oaon | oeer | obe | e | hon | oo | Boon | o | Been | G | shaen
Triticonazole 2 0 5 0 4 0 1 0 1
Vinclozolin 2 0 8 0 4 0 1 0 1
Zoxamide 2 0 5 0 4 0 1 0 1
TOTALE 1 0 2 0 1.132 172 1 0 360 0 1.056 2 721 0 190 0 180
Tabella 14.2
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Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(11) Prodotti della : . : (16.04) Prep. e (17) Zuccheri e prod. : " : .| (22.05) Vini di uve (33) Alimenti per la
macinazione (15.07) Oli veg., fluidi | (16.01) Carni lavorate conserve di pesci a base zuccheri (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari fresche prima infanzia

RICERCA ANALITICA S | on | Ger | oheon | Seh | obon | Gt | ohwen | G | speon | et | ommon | Do | obwon | Geer | seon | Gt | obeen
Triticonazole 9 3 1 0 15 0 6 0 1
Vinclozolin 8 3 1 0 15 0 6 0 1
Zoxamide 9 3 1 0 15 0 6 0 1
TOTALE 1.572 546 1 1 1 180 0 2.700 0 1.080 0 180

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Chimica degli
alimenti di origine
vegetale e dei mangimi

(40) Derrate aliment. =
immagazzinate () Altro
ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.
Triticonazole
Vinclozolin
Zoxamide

TOTALE 1 0 6.360 0

Tabella 14.2
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Reparto Microbiologia

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(02.01) Camni, (03.03) Filetti e trance (04.01) Latte e crema | (04.03) Latte e crema (04.07) Formaggi
" ’ - ) . . . . . ggi e
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili (03.02) Teleostei di pesce (03.10) Crostacei di latte coagulati (04.05) Burro (atticini

RICERCA ANALITICA e | o | o | | B | | B [ | oomn o | e |GG | oan [ | B || B | a0
Attivita dell'acqua (Aw) 21 32 13 0 1 0 0 8 237 0
pH 73 150 13 0 2 0 0 58 65 981 0
TOTALE 94 182 26 0 3 0 0 58 73 1.218 0

Tabella 14.2
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Reparto Microbiologia

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(08) Frutta commest., : (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di ’ : : )
scorze agrumi (16.01) Carni lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. diortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | spavor | Eerer | seavor | Errer | spavor | eerer | sPavom
Attivita dell'acqua (Aw) 167 0 1 0 1 0 9 0 102 0
pH 1 0] 391 0] 1 0] 1 0] 1 4 Q 45 Q 216 Q
TOTALE 1 0 558 0 2 0 1 0 1 1 0 4 0 54 0 318 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Microbiologia

(33) Alimenti per la
prima infanzia () Altro
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | eerer | savor
Attivita dell'acqua (Aw)
pH 1 0 1 0
TOTALE 1 0 1 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto produzione

primaria
(01) Animati [(04-01) Latte e crema f g4 04) siero di latte (04.05) Burro (04.07) Fonmaggi e (-) Altro
RICERCA ANALITICA Errer. | sPavor | errer. | sPavor | errer. | sPavor. | Errer. | sPavor. | Errer. | sPavor. | ErreT. | sPAVOR.

Acidita °SH 435 o 89 o
Acido L lattico 2 0]
Aflatossina M1 20.927 472
Fosfatasi alcalina 1 0 3 0 98 0 6 0
pH 143 o 1 o 69 o
Sostanze inibenti 14 0]

TOTALE 1 0| 21.072 472 1 o 3 o 547 o 164 o

Tabella 14.2
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Reparto Tecn. Acidi
Nucleici applicata agli
alimenti

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

frg?tza{goﬁéiggﬂmé, (02.02) Volatiti | (9209 Lardo. f - (03.02) Teleostei  |(04-01) Latte e crema (04.03():;:&«9' 2C1eMa ) (04,04) Siero di latte (04.05) Burro (04.07) Fonmaggi e
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | Errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer. | sPavor | Errer | sravor | eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor
Arachide
Beta-lattoglobuline
Glutine 6 0 0 1 0 2 0 6 0 7
Mandorla
Nocciola
Proteine dell'albume dell'uovo 2 0 1
Proteine dell'uovo 17
TOTALE 6 0 0 1 0 2 0 6 0 2 0 25

Tabella 14.2
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Reparto Tecn. Acidi
Nucleici applicata agli
alimenti

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

it squscae, |7 Leum oaga (09 Futte commest | (o) Cats, e, spere [ (10)coreti | CHFTodotidele | (SODGrass .01 camilavrate |, BSOTEB e
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | sPavor | Eerer | seavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | sravor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Arachide 2
Beta-lattoglobuline 1 0] 2 9
Glutine 1 0 2 14 0 14 82 17 0 125 1 0
Mandorla
Nocciola
Proteine dell'albume dell'uovo
Proteine dell'uovo 2 0] 14 1 1
TOTALE 1 0 1 0 8 0 14 0 14 96 17 0 134 0 2 1

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Tecn. Acidi
Nucleici applicata agli

alimenti
(17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste ’ (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di ’ : : ) (22.02) Limonate,
a base zuccheri (18) Cacao e prepar. alimentari (19.04) Tapioca prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. diortaggi | (21) Prep. alimentari acque gassose
RICERCA ANALITICA e [ [ [ [ oo oo | oo [ [ o oo [ o oo [ oo [ [ o [0 [ o [
Arachide 1 Q
Beta-lattoglobuline 1 0] 1 9 6
Glutine 2 0] 4 0] 1.646 0] 2 0] 159 0] 34 0] 10 0] 86 5
Mandorla 1 Q
Nocciola 1 Q
Proteine dell'albume dell'uovo 1 Q
Proteine dell'uovo 2 0] 218 19 1 0] 8 1 4 0] 3 0] 1
TOTALE 8 0 4 0 1.864 19 2 0 161 0 52 1 14 0 95 0 6
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Reparto Tecn. Acidi
Nucleici applicata agli

alimenti
(29) Additivi (32) Prod. dietetici (--) Altro
RICERCA ANALITICA Errer. | stavor | eerer | sPavor. | Errer. | sPavor.
Arachide
Beta-lattoglobuline
Glutine 3 0 149 0 2 0
Mandorla
Nocciola
Proteine dell'albume dell'uovo
Proteine dell'uovo 87 0
TOTALE 3 0 149 0 89 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Bergamo

(02'0:.[) Carr_1i, - (02.05) Lardo . |(03.03) Filetti e trance| (03.08) Molluschi | (04.01) Latte e crema |(04.03) Latte e crema
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili esclusa |a ventresca (03.02) Teleostei di pesce cefal. di latte coagulati (04.05) Burro
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 5 0 4 0 1 0 2 0 2 0 1 0 1 0 12 0
pH 5 0 4 0 1 0 2 0 2 0 1 0 5 0 1 0 12 0
TOTALE 10 0 8 0 2 0 4 0 4 0 2 0 5 0 2 0 24 0
Tabella 14.2
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Sezione di Bergamo

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(04.07) Formaggi e | (07) Legumi, ortaggi, : (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (17) Zuccheri e prod. (19.03) Paste (19.08) Prod. di : )
latticini radici e tuberi (16.01) Carni lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei a base zuccheri alimentari pasticceria e biscott. (21) Prep. alimentari

RICERCA ANALITICA errer | sravor | eerer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | spavor | Eerer | seavor | Errer | spavor | eerer | sPavom
Attivita dell'acqua (Aw) 89 0 0 182 0 10 2 0 1 0 1 0 16 0
pH 89 0] 0] 180 0] 10 2 0] 1 Q 15 Q
TOTALE 178 0 0 362 0 20 4 0 1 0 2 0 31 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Binago

(02.01) Camni, (03.03) Filetti e trance (04.07) Formaggi
" ’ - . . . ggi e ’ (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili (03.02) Teleostei di pesce (04.05) Burro (atticini (16.01) Carni lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 15 0 5 0 15 0 9 0 5 0 196 0 65 0 38 0 14 0
pH 15 0 5 0 15 0 9 0 5 0 196 0 65 0 38 0 14 0
TOTALE 30 0 10 0 30 0 18 0 10 0 392 0 130 0 76 0 28 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Binago

(19.03) Paste (21) Prep. alimentari

alimentari
RICERCA ANALITICA Errer. | seavor | Eerer | savor
Attivita dell'acqua (Aw) 20 0 100 0
pH 20 0 100 0
TOTALE 40 0 200 0

Tabella 14.2

Pagina 218 di 241



DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Bologna

(04.11) Prodotti 07) Le : ’
; gumi, ortaggi, | (08) Frutta commest., ’ (16.04) Prep. e (19.03) Paste : ’ ! :
(04.05) Burro corgrr:}ﬁ]sélgng. radici e tuberi scorze agrumi (16.01) Carni lavorate conserve di pesci Alimentari (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA e | o | o | | B | | B [ | oomn o | e |GG | oan [ | B || B | a0
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 28 0 6 0 6 0 109 0 2 0 31 0 30 0
pH 24 0 9 0 6 0 111 0 2 0 5 0 7 0
TOTALE 1 0 52 0 15 0 12 0 220 0 4 0 31 0 5 0 37 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Bologna

(22.09) Acquaviti, lig. | (40) Derrate aliment.

e altre bevande immagazzinate
RICERCA ANALITICA Errer. | seavor | Eerer | savor
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0
pH 1 0
TOTALE 1 0 1 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Cremona

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema | (04.03) Latte e crema (04.07) Formaggi i
: ! : . . . ggi e ’ (16.04) Prep. e (17) Zuccheri e prod.
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (03.02) Teleostei di latte coagulati (04.05) Burro (atticini (16.01) Carni lavorate conserve di pesci a base zuccheri
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 2 0 1 0 8 0 2 0 14 0 52 0 18 0 7 0 3 0
pH 2 0 8 0 2 0 9 0 47 0 16 0 6 0 3 0
TOTALE 4 0 1 0 16 0 4 0 23 0 99 0 34 0 13 0 6 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Cremona

(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari

RICERCA ANALITICA et | sPavor | EL | sPavok
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 48 0
pH 1 0 46 0
TOTALE 2 0 94 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Ferrara

(02'0:.[) Carr_1i, 04.07) Formaggi e |(08) Frutta commest 11) Prodotti della ’ 17) Zuccheri e prod : ’
frattaglle_equme, ©4 I)atticini % ( )scourze agrumi | rLacinazitl)ne (16.01) Carni lavorate ( a)b:se zuclchgri | (20) Prep. di ortaggi
ovine
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | Eerer | sPavor. | Erer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sravor | Errer | sPavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 1 0 2 0 9 0 5 0 8 0
pH 1 0 2 0 7 0 5 0 8 0
TOTALE 2 0 2 0 1 0 2 0 16 0 10 0 16 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Forli

! 04.09) Uova di ; )
. |(04.01) Latte e crema | (04.03) Latte e crema (04.07) Formaggi e ( o : (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., ’
(03.02) Teleostei di latte coagulati (04.05) Burro (atticini volatllltjg”ismate, radici e tuberi scorze agrumi (16.01) Carni lavorate
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 2 0 2 0 1 0 28 0 125 0 23 0 1 0 36 0
pH 1 0 2 0 18 0 130 0 2 0 1 0 13 0
TOTALE 3 0 2 0 2 0 1 0 46 0 255 0 25 0 2 0 49 0
Tabella 14.2
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Sezione di Forli

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(16.05) Prep. e

(19.03) Paste

(19.07) Pane, altri

(19.08) Prod. di

conserve di crostacei alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (20) Prep. diortaggi | (21) Prep. alimentari | (32) Prod. dietetici
RICERCA ANALITICA Errer. | sPavor | Eeren Errer. | seavor | eerer | spavor. | Ereer EFFET.
Attivita dell'acqua (Aw) 0 9 0 11 9 0 53 0 4 0 0
pH 0] 4 0] 1 0] 15 Q Q
TOTALE 0 13 0 11 10 0 68 0 4 0 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Lodi

: (04.07) Formaggi e ’ (16.04) Prep. e ! :
(03.02) Teleostei (04.05) Burro (atticini (16.01) Carni lavorate conserve di pesci (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA e | o | e | | s | | e | | oan | o | s | B
pH 1 0 5 0 4 0 2 0 1 0 3 0
TOTALE 1 0 5 0 4 0 2 0 1 0 3 0

Tabella 14.2

Pagina 226 di 241



DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Mantova

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi e |(08) Frutta commest (19.03) Paste
frattaglie equine, (02.02) Volatili ’ ; ) ormagg ~71(16.01) Carni lavorate " f (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
bovine di latte latticini scorze agrumi alimentari
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 6 0 36 0 1 0 23 0 1 0 213 0 10 0 3 0 8 0
pH 9 0 36 0 2 0 18 0 1 0 143 0 4 0 5 0
TOTALE 15 0 72 0 3 0 41 0 2 0 356 0 10 0 7 0 13 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Mantova

(--) Altro

RICERCA ANALITICA et | sPavor.
Attivita dell'acqua (Aw)
pH 2 0
TOTALE 2 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Milano

(02.01) Camni, (03.08) Molluschi (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi e | (07) Legumi, ortaggi
frattaglie equine, (02.02) Volatil (03.02) Teleostei : (03.10) Crostacei O L -07) Formagg gum, ortaggl, | n9) caffe, t&, spezie
bovine cefal. di latte latticini radici e tuberi
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | Errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer. | sPavor | Errer | sravor | eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor

Attivita dell'acqua (Aw) 20 0 7 0 5 0 3 0 1 0 2 0 55 0 1 0 1 0

pH 20 0 14 0 11 0 3 0 1 0 4 0 55 0 1 0
TOTALE 40 0 21 0 16 0 6 0 2 0 6 0 110 0 2 0 1 0

Tabella 14.2
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Sezione di Milano

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

: (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e (19.03) Paste (19.07) Pane, altri (19.08) Prod. di : )
(16.01) Carni lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei alimentari prod. di panetteria | pasticceria e biscott. (21) Prep. alimentari () Altro
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | stavor | Errer | sPavor e Errer. | sPavor.
Attivita dell'acqua (Aw) 293 0 17 3 0 11 1 0 112 0 0
pH 323 Q 17 3 Q 10 1 Q 153 Q Q
TOTALE 616 0 34 6 0 21 2 0 265 0 0
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Modena

(02.01) Carni, ’

frattaglie equine, (04.01) Cli_'altte € crema (04.05) Burro (04'07? Formaggi e (16.01) Carni lavorate | (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
bovine i latte atticini
RICERCA ANALITICA e | o | o | | o | | B | | oo | | B | o | B | oW

Attivita dell'acqua (Aw) 4 0 1 0 1 0 1 0 23 0 2 0
pH 4 0 1 0 25 0 1 0 1 0
TOTALE 8 0 1 0 1 0 2 0 48 0 1 0 3 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Parma

(04.07) Formaggi e |(08) Frutta commest., ’ (16.04) Prep. e : ’ ! .| (33) Alimenti per la
latticini scorze agrumi (16.01) Carni lavorate conserve di pesci (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari prima infanzia
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | seavor | Errer | sPaor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 7 0 1 0 42 0 1 0 1 0 1 0 2 0
pH 3 0 1 0 8 0 1 0
TOTALE 10 0 2 0 50 0 1 0 2 0 1 0 2 0

Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Pavia

(02.01) Cami, " 04.07) F i . 19.07) P. Itri : i i i
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (02.02) Volatili (04. I)att(i)crirr?iaggl € (16.01) Carni lavorate ;(Jrod. d)i pggg&grig (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA Errer | stavor | Errer | seavor | Errer | seavor | Errer | sPaor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | seavor
Attivita dell'acqua (Aw) 21 0 16 0 1 0 2 0 12 0
pH 9 0 3 0 21 0 42 0 1 0 19 0
TOTALE 9 0 3 0 42 0 58 0 1 0 3 0 31 0
Tabella 14.2
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Sezione di Piacenza

(02.01) Camni, (02.05) Lardo (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi i i i
P : ! . , . . ggi e (15.01) Grassi ’ (17) Zuccheri e prod. | (19.07) Pane, altri
(01) Animali frattagl(;(\e/iﬁgume, esclusa la ventresca di latte latticini aliment. animali (16.01) Cami lavorate a base zuccheri prod. di panetteria
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | Errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer. | sPavor | Errer | sravor | eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor
Acidita °SH 12 0 407 0
Aflatossina M1 672 0
Attivita dell'acqua (Aw) 3 0 1 0 10 0 1 0 244 0 1 0 2
pH 3 0 19 0 6 0 184 0 1 0
TOTALE 12 0 6 0 1 0 691 0 423 0 1 0 428 0 2 0 2
Tabella 14.2
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DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

Sezione di Piacenza

(19.08) Prod. di

pasticceria e biscott (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari

ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI ESAMI DI CUI
RICERCA ANALITICA EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR. EFFET. SFAVOR.

Acidita °SH

Aflatossina M1

Attivita dell'acqua (Aw) 1 0 3 0 7 0
pH 5 0 8 0
TOTALE 1 0 8 0 15 0

Tabella 14.2
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Sezione di Ravenna

! 04.09) Uova di ; )
. |(04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi e ( o : (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., ’ (16.04) Prep. e (16.05) Prep. e
(03.02) Teleostei di latte latticini volat|||tjg”i50|ate, radici e tuberi scorze agrumi (16.01) Cami lavorate conserve di pesci | conserve di crostacei
RICERCA ANALITICA errer. | sravor | Errer | sPavor. | Errer | seavor | Errer | sPavor | Ereer. | sPavor | Errer | sravor | eeeer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 5 0 2 0 7 0 3 0 1 0 112 0 10 0 3 0
pH 5 0 1 0 72 0 10 0 2 0
TOTALE 10 0 1 0 2 0 7 0 3 0 1 0 184 0 20 0 5 0

Tabella 14.2
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Sezione di Ravenna

. . . - 33) Ali ti | 40) D te ali t.
(20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari ( p)rimgnii?a:ng(ia; a | i%rr?;;iéz?r:g:gn (--) Altro
RICERCA ANALITICA errer | seavor | Errer | sPavor | Errer | seavor | Errer | stavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 21 0 1 0 5 0
pH 7 0 6 0 1 0 5 0 6 0
TOTALE 7 0 27 0 2 0 10 0 6 0
Tabella 14.2
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Sezione di Reggio Emilia

DETERMINAZIONI ANALITICHE DI TIPO CHIMICO E/O FISICO EFFETTUATE SUGLI ALIMENTI

(02.01) Camni, (04.07) Formaggi i i i

: ! . ggi e ’ (07) Legumi, ortaggi, |(08) Frutta commest., ’ (19.03) Paste (19.08) Prod. di : ’

frattagl(l)(\e/iﬁgwne, latticini (04.10) Miele naturale radici e tuberi scorze agrumi (16.01) Carni lavorate alimentari pasticceria e biscott. (20) Prep. di ortaggi

RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor
Attivita dell'acqua (Aw) 3 0 0 5 0 0 51 0 0 6 0
pH 1 0 3 0 5 0 0 90 0 0 6 0
TOTALE 1 0 6 0 0 10 0 0 141 0 0 12 0

Tabella 14.2
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Sezione di Reggio Emilia

: ) (22.02) Limonate, (33) Alimenti per la | (40) Derrate aliment.
(21) Prep. alimentari acque gassose prima infanzia immagazzinate
RICERCA ANALITICA errer | sravor | Eerer | sPavor. | Errer | sravor | Errer | sPavor.
Attivita dell'acqua (Aw) 4 0 1 0 12 0
pH 0 10 0 1 0 12 0
TOTALE 8 0 10 0 2 0 24 0

Tabella 14.2
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Sezione di Sondrio

(02.01) Camni, (04.01) Latte e crema | (04.07) Formaggi i i
: ! : . . ggi e (04.08) Uova di ’ (17) Zuccheri e prod. : ’ ! :
frattagl(l)(\e/iﬁgwne, (03.02) Teleostei di latte (atticini volatili in guscio (16.01) Carni lavorate a base zuccheri (20) Prep. di ortaggi | (21) Prep. alimentari
RICERCA ANALITICA Errer | seavor | Errer | seavor | Eerer | seavor | Ereer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | sPavor | Errer | savor | Errer | seavor | Errer | sPavor

Attivita dell'acqua (Aw) 16 0 1 0 16 0 471 0
pH 9 0 1 0 1 0 16 0 1 0 125 0 1 0 22 0 3 0
TOTALE 25 0 2 0 1 0 32 0 1 0 596 0 1 0 22 0 3 0

Tabella 14.2
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Sezione di Sondrio

(--) Altro
RICERCA ANALITICA et | sPavor.
Attivita dell'acqua (Aw)
pH 5 0
TOTALE 5 0

Tabella 14.2

Pagina 241 di 241



	Report1
	Bologna (Reparto chimico degli alimenti)
	Reparto Chimica applicata alle tecnologie alimentari
	Reparto Chimica degli Alimenti di Origine Animale
	Reparto Chimica degli alimenti di origine vegetale e dei mangimi
	Reparto Microbiologia
	Reparto produzione primaria
	Reparto Tecn. Acidi Nucleici applicata agli alimenti
	Sezione di Bergamo
	Sezione di Binago
	Sezione di Bologna
	Sezione di Cremona
	Sezione di Ferrara
	Sezione di Forlì
	Sezione di Lodi
	Sezione di Mantova
	Sezione di Milano
	Sezione di Modena
	Sezione di Parma
	Sezione di Pavia
	Sezione di Piacenza
	Sezione di Ravenna
	Sezione di Reggio Emilia
	Sezione di Sondrio




