
CONTROLLI PER LA QUALITA' DEL LATTE DI MASSA AZIENDALE (MIGLIORAMENTO E/O PAGAMENTO)

Reparto produzione primaria

ESAMI DI TIPO  CHIMICO/FISICO

TIPOLOGIA DI LATTE
Attitudine alla
coagulazione Caseine Grasso Lattosio Proteine Punto di

congelamento
Residuo secco

magro Urea

LATTE DI BOVINO 592 93.211 102.550 102.550 102.550 95.218 83.266 93.725
LATTE DI BUFALO 101 183 183 183 34 78
LATTE DI CAPRA 471 471 471 200 190
LATTE DI OVINO 6 6 6 6

TOTALE: 592 93.312 103.210 103.210 103.210 95.452 83.344 93.921

Sezione di Piacenza

ESAMI DI TIPO  CHIMICO/FISICO

TIPOLOGIA DI LATTE Caseine Grasso Lattosio Proteine Punto di
congelamento

Residuo secco
magro Urea

LATTE DI BOVINO 504 13.759 13.759 13.759 5.077 530 5.195

TOTALE: 504 13.759 13.759 13.759 5.077 530 5.195

Tabella : 17.6 bis
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